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ADVERTENCIA.

Conforme a nuestro plan primitivo, todo lo que se relaciona con la
Economia rural, debia comprenderse en un solo tomo dividido en tres
partes, tratando la primera del Cultivo de las plantas industriales; la se-
gunda de la Cria y propagacion de los animales domésticos; y la tercera
de las Industrias agricolas en jeneral. La estension que ha tomado la
primera parte, y la que debe tener la segunda, ya en prensa, en vista de
los materiales aglomerados, nos obliga a variar nuestro plan, formando
dos tomos separados de la primera y segunda parte, y haciendo otro que
trate de las principales industrias agricolas, cuales son: la fabricacion de
vinos, destilacion de aguardientes, ete. Este tltimo tomo, que se halla
tambien en prensa, ird encuadernado con el primero, por la intima relacion
que tienen las materias de que ambos tratan.

Esta variacion no podri menos de redundar en beneficio de los compra-
dores de la obra, quienes no tendrin precision de adquirir sino el tomo

que les convenga, puesto que cada tomo trata de materias diferentes.

Valparaiso, diciembre de 1872.

EL AUTOR,



TRATADO DE ECONOMIA RURAL.
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PRIMERA PARTE.

PRIMERA DIVISION.

DE LA ECONOMIA BUBAL EN SUS BELACIONES CON EL CULTIVO DE LA TIERRA.

PRELIMIN ARES.

DerNicroN v DIVISION.— La palabra economia, en su sentido
jeneral, y con arreglo a su etimolajia, significa el gobierno de Ja
casa; tomada en un sentido mas estenso, comprende las personas,
sus ocupaciones, provechos y bienes de cualquier clase. Los griegos
dieron este nombre a la formacion y direccion de una casa, a la
diveccion de los trabajos, quehaceres u ocupaciones de una familia.
En efocto, la administracion y distribucion recta y prudente de los
bienes, disposicion, reglas, érden con que se dirije una casa, es a lo
que, en rigor, se da el nombre de economia.

Clomo esta palabra se ha usado bajo diferentes conceptos, de aqui
el dividirse en Eeonomia politice y Eceonomia rural. La Econo-
mia politica trata de las riquezas de las naciones y de las causas
de su aumento y disminucion. La economfa rural se ocupa de todo
lo perteneciente al campo. Como esto abraza mucho, se subdivide

en Eeonomia rural doméstica, que trata de todo lo concerniente &
1
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la administracion interior de una casa, familia o bienes; en Zeono-
wda rural agricola, que consiste en el arte de cultivar la tierra y
hacerla fértil del modo mas econdmico posible; en Economia rurval
veterinaria, que se ocupa de la multiplicacion y educacion de los
animales domésticos; y por ltimo, en Eronomta rural industrial,
que trata del modo de sacar el mayor provecho posible de los
fratos de la tierra, por medio de las elaboraciones industriales de
que son susceptibles; y en tal concepto, comprende la fabricacion
de vinos y destilacion de aguardientes, la estraccion y purificacion
del aceite, la produccion de la seda, ete., ete.

§ 1. OBJETO DE LA ECONOMIA RURAL—Segun que la sociedad mar-
cha al fin para que fué creada, que la civilizacion cunde y se desarro-
lla en un pueblo, asi anmenta el nfimero de sus individuos, con ellos
crecen las mecesidades, y el progreso de la produccion adelanta,
Llegado este caso, las diferencias de organizacion social marcan di-
ferentes grados de perfeccionamiento, pues segun el orfjen de las
sociedades se advierte que las variaciones de sistemas no siempre
dan iguales resultados emando se trasladan de lugar. Esto con-
siste en que cuando la administracion ptiblica es justa y niveladora,
favorece el desenvolvimiento de la riqueza de un modo diferente
que si privilejios y creaciones injustas impiden o coartan el tra-
bajo del hombre. De aqui resulta que un pueblo puede aplicarse a
la misma produccion que otro, y sin embargo de obtenerse en am-
bos productos ignales, la remuneracion del trabajo puede ser distin-
ta, dando en un sitio bastante para vivir edmodamente, enando en
el otro ocasione una ruina cierta.

La Economia rural estudia esos hechos, los esplica y conduce a
trabajar con provecho.

§ IL En su estudio, la economia rural nos guia en la averiguacion
de las velaciones que pueden existiv en la industria agricola, segun
su sitnacion y la de diferentes puntos nacionales y estranjeros, a
fin de obtener el mayor producto y beneficio posibles. La influencia
que puede ejercer sobre la agrienltura de una comarca, la marcha
establecida en las limitrofes o distantes que se ocupan o pueden
ocuparse de la misma produccion, no aleanza a apreciarse por el
que no comprende perfectwmente los verdaderos principios de Eco-
nomia rural.

Para apreciar el fundamento de la ciencia, hai que tener cono-
cimiento de las diferentes partes que abraza su conjunto. El eco-
nomista que no conozea la agricultura y sus detalles, no puede
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ocuparse de estimar su organizacion, pues no hai principios en la
Economia rural que no estén enlazados, y en que se supongan los
conocimientos necesarios para la reproduccion de las plantas y de
los animales domésticos. La Economia rural lagrupa los cileulos
que resultan de las operaciones de la labranza, los compara y es-
plica las causas que les hacen diferir o ser iguales, sin que entre a
detallar las operaciones puramente agricolas; pero marea el orfjen
de que la agricultura de un punto tenga supremacia sobre otra.
Las apreciaciones que en otro sentido se hagan han de compren-
derse en el estudio de la agricultura comparada, asunto de impor-
tancia suma para la ensenanza agricola.

La Economia raral estudia las relaciones que existen entre la
agricultura y la administracion jeneral del pais en todas sus partes,
pues todas y cada una influyen en el desarrollo y progreso de una
industria, que teniendo que proveer de los articulos de primera nece-
gidad para alimento y vestido del hombre, de ella depende el bien-
estar de la sociedad.

§ III, CoNOCIMIENTOS QUE DEBE TENER EL QUE ESTUDIA LA ECO-
NOMIA RURAL,—La relacion que acabamos de hacer, aunque breve,
indica que el economista debe tener conocimientos estensos, no
solo de la teorfa y prictica de la agricultura propiamente, sino de
las disposiciones lejislativas que rijen al comereio, a la industria y
en jeneral a la agricultura. Es ficil de comprender que cuando se
trata de la esplotacion de una hacienda de cortas dimensiones no
es necesario llegar con las invesiigaciones econdmicas mas lejos de
lo que un punto limitado exije; pero tratindose de grandes labores,
¥ en particalar de esas que en nuestro pais suelen ocupar tanto
terreno como un pueblo entero; refiriéndose a los jefes de la admi-
nistracion piblica y enantos en sus dependencias tienen que influir
en el progreso del arte agraria, todos necesitan tener un conoei-
miento profundo de la relacion que tienen los prineipios de econo-
mia rural con la administracion del estado, porque importa que se
apliquen por ésta, a la vez que lo verifique el labrador, cada uno en
su esfera, sin lo cual inftiles sevin los sacrificios que se hagan ni las
medidas que se adopten. Esto significa que las aplicaciones y estu-
dio econdmicos a que nos referimos tienen una esfera distinta entre
los que han de usarlos. Asi, al funcionario pablico le pueden bastar
las teorfas que conducen a favorecer la produceion agricola, pero
el que se ocupa de hacer producir la tierva necesita conocer ademas
el arte y la ciencia agraria.
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CAPITULO I

* De la riqueza agricola en sus relaciones con la Economia
politica.

LA TIERRA, EL TRABAJO, EL CAPITAL

SECCION PRIMERA.

§ L ProLEGOMENO.—En la Economfa rural se siguen los prinei-
pios que forman la base de la economia politiea: ésta funda su de-
finicion en que esla ciencia que investiga la manera edmo se forman,
se distribuyen y conswmen las riguezas. En ese vasto campo de
investigacion se encuentran infinitas industrias y otros mil elemen-
tos de estudio para la economia politica, que los aprecia en su con-
junto. Entre esas industrias se destaca en primer término Ja agri-
cultura y ganaderfa, de las cuales la economia rural se ocupa,
haciendo respecto de ellas lo que la economia politica de todas en
Jeneral.

§ IL.—FORMACION, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE LAS RIQUEZAS.
—El consumo de la riqueza es una cosa indispensable para la vida;
pero la lei eterna de que el hombre ganari el sustento con el sudor
desu frente hace que sus esfuerzos se dirijan a erearlas y que triun-
fe de enantas dificultades se presentan para llenar ese fin. Los ma-
yores obstdculos se han vencido con solo la idea de adquirir, y el
ausilio de la ciencia que ensefia los mejores medios para llegar a
ese resultado. La ciencia que marea la manera de obtener la mayor
suma de riquezas con el menor trabajo posible, mereee que se pro-
fundicen los estudios de sus leyes, para fijar bien los principios que
la gobiernan.

La primera idea de la produceion la establece el consuino; es el
que rije ala produccion, pues ficilmente se comprende que desde el
momento que cesa el consumo, la produceion se suspende, porque el
trabajo no tiene objeto, no puede ser remunerado. Si esto es exacto
en principio jeneral, lo es mas en la economia rural, que se ocupa
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de regularizar la produccion de las subsistencias y materias prime-
ras necesarias a otras industrias que sirven para cubrir las necesi-
dades del hombre. Donde no hai consumo no hai produceion, El
ficico objeto de ésta es aquel, y no existiendo cesa ésta: favorecien-
do el consumo se favorece la produccion.

Ninguna clase de Ja sociedad es estrafia a las ventajas que pro-
poreiona el estudio de la economia rural y politica, aunque es cierto
que es mas necesaria a unos que a otros. El precio de las subsisten-
cias de todas clases, la utilidad del agricultor, la renfa del propie-
tario del suelo, el producto de la industria, el salario del trabajador
agricola y del industrial, todo reposa sobre principios que per-
tenecen a las leyes econdmicas que establecen los reglamentos que
rijen para los impuestos y distribucion de los productos,

§ II1—FEL TRABAJO ES EL CREADOR DE LAS RIQUEZAS—La prin-
cipal riqueza es el trabajo. El desenvolvimiento de la riqueza ph-
blica no es necesario solamente por las comodidades que proporeio-
na, sino porque sin ellas seria imposible dedicarse al ecultivo de la
intelijencia y desarrollo de las facultades mas importantes del hom-
bre. El que vive ocupado en los trabajos que exijen una asistencia
inmediata y solo proveen las primeras recesidades de la vida, no
tiene tiempo para eultivar el espiritu; sus ideas se confunden y su
intelijencia es limitada. El hombre que posee lo suficiente para vi-
vir fuera de esas condiciones, se dedica al desarrollo de su intelijen-
cia, con lo cual se abren las vias del progreso, se abordan las mas
penosas investigaciones, y a esos esfuerzos debe hoi la sociedad su
bienestar progresivo e incesante mejoramiento. Todos esos dones
nacen del trabajo, que es el fundador de las riquezas.

El Creador del universo ha dado al hombre la mision de trabajar
constantemente, y ha distribuido los papeles que cada uno ha de
representar en la tierra. De la emulacion nace el progreso, al que
todos contribuyen segun el puesto que les ha cabido en suerte. El
que ocupado de los trabajos manunales de la industria raral o para
cultivar la tierra, el que ejecuta los mandatos de aquel que en posi-
cion mas elevada los estudia, es tan 1til a la sociedad como el que
con la mira de hacer bien a sus semejantes, facilita a entrambos los
medios necesarios. En esa cadena todos reciben récompansa, y ese es
el mévil que los dirije. El primero se encuentra en el lleno de su
oficio, con cuyo producto vive; el segundo recibe la remuneracion
de los desvelos que requicre la ciencia y el arte de la produceion, y
el tercero no solo es recompensado con las mayores utilidades que
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reportan sus riquezas, sino que la gratitud jeneral premia el bien
que hace a la sociedad.

Para que esa cadena no se interrumpa, para que esa accion comun
pmdum el efecto que a todos interesa, necesario es que cada uno
corresponda al desempeiio del papel que debe representar en la
escena estensa que presenta la ciencia econdémica. El papel de cada
uno es distinto, y dificil, si no imposible, seria describirlo separada-
mente. A pesar de eso, intentaremos hacerlo tan ficil como pueda
ser, teniendo en cuenta que los tres actores que hemos supuesto, re-
presentan la férmula de las jerarquias agricolas que trabajan para
producir.

§ IV.—Lasrapor EN PEQUERD.—El labrador en pequeno ocupa
su tiempo en el trabajo, cultiva la tierra, pero no le queda tiempo
para caltivar su intelijencia, yue solo alcanza a los hechos percepti-
bles en la prdctica, sin que su razon le ausilie para mejorarlos fuera
de las condiciones del oficio. El papel de éste debe estar escrito en
la forma elemental, no puede ir mas lejos de las aplicaciones senci-
llas de hechos sancionados por la esperiencia, y =olo puede ser el
imitador que no sabe de qué nacen los fendmenos que se presentan
a su vista; asi es que, sin ausilio del que labra en mediana escala,
no adelanta, porque no puede diseurrir; pero dominando el terreno
y haciendo por si el trabajo, suele obtener relativamente mas pro-
ducto liquido.

§ V.—LABRADOR EN MEDIANA ESCALA.—El que tiene a su dispo-
sicion una labranza mediana, dirije y no ejecuta, tiene tiempo para
instruirse, y de aqui que se encuentra en actitud de comprender y
saber el por qué de lo que emprende. En estas condiciones, con celo
¥ actividad, no solo es el que marca el progreso y sirve de ejemplo
a los demas, sino que entonces el labrador encuentra agradable la
vida del campo, que a cada momento presenta ocasiones de admirar
la sabiduria del Altisimo, que para tan altos fines ereé al hombre.

§ VL—LABRADOR EN GRANDE ESCALA.—EI labrador en grande
escala esti colocado en una situacion que pocas veces sabe compren-
der. En esas grandes propiedades pocas veces se encuentra el érden
que en las medianas, ni la produceion puede ser tan luerativa como
en ellas. Pero dando a las grandes labores la estension racional que
deben tener, donde el duefio, ausiliado por personas intelijentes,
puede dominar las operaciones en su conjunto; en ellas estd la base
fundamental de los adelantos, y es donde Ja intelijencia puede de-
mostrar a cudnto puede llegar la ciencia econdmica.
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§ VIL—INFLUENCIA DE LA DISTRIBUCION DE LA PROPIEDAD
AcricoLA.—Segun lo espuesto, claro estd que influyen mui directa-
mente en las aplicaciones de la economia rural, las dimensiones de
la esplotacion, y que siendo aplicable como ciencia, como arte y
como oficio, segun que esa escala se aplica, es mas o menos Gtil: el
que tiene el oficio en la agricultura, imita a los que ejercen aquellos
en otras artes,

La economia rural estd enlazada con la economia phblica, y ese
enlace es tanto mas intimo cuanto mayor sea la estension de la cla-
se agricultora. Asi, un pueblo labrador no puede prosperar cuando
las leyes econdmicas no favorecen su industria principal. No puede
desarrollarse la agricultura cuando la tierra acumulada en pocas
manos se encuentra vineulada, siendo el que la labra mero usufruc-
tuario. De haber desaparecido en Espana ese grave inconveniente,
a favor de las leyes que han desamortizado la propiedad, sin limitar
su acumulaecion, ha nacido el progreso que en pocos afios ha conse-
guido aquella nacion,

§ VIII—ErL GOBIERNO CON RELACION A LA AGRICULTURA—Si
el estado por sus condiciones especiales exije del labrador mas de
lo que desahogadamente puede pagar, retira de la industria agricola
el capital de mejoras, pues éstas no pueden hacerse sino con el so-
brante, entre el producto liyuido y los gastos que exije la familia
del labrador. El gobierno que por cualquier razon, por atendible
que sea, no tiene en cuenta esto, para dar a su sistema econdmico
la forma necesaria a fin de dejar en manos del labrador el capital
de mejoras, obra en contra de los inteveses de sus administrados y
de consiguiente de la nacion entera, El mejor sistema de economia
rural no puede balancear tal inconveniente.

§ IX.—Los DIAS FESTIVOS Y EL LUJO.—Si el hombre necesita
tener ratos de espansion que le distraigan y deseanso del trabajo,
para que despues lo tome con mas enerjia; si parte de esos dias debe
consagrarlos a recordar que hai un Dios a quien reverenciar y adorar;
cuando las leyes favorecen u obligan a que un pueblo huelgue con
frecuencia, no solo pierde riquezas incaleulables, sino gue el lujo
llega mas lejos de lo que debiera, y los resnltados son perjudiciales
a todos. Siempre fué el lujo un sintoma de grandeza, y tambien ha
sido el precursor de las grandes catistrofes. Es una cosa bien dis-
tinta lo que aparenta desahogo y hienestar, de lo que significa or-
gullo: se hace por vanidad y termina por la ruina piblica.

§ X.—EL GOBIERNO DEBE FAVORECER A LAS CLASES PRODUCTO-
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RrAS—Si en el dia no es ya posible que el gobierno margue la vida
y forma que cada uno en su esfera debe guardar, como sucedia en
lo antiguo; si en el sistema que nos rije el hombre es libre y puede
obrar a su antojo dentro de las leyes, dstas no dejan de imprimir la
marcha que se refleja en losindividuos de la nacion. Cuando se favo-
rece en un pais y se proporcionan beneficios a una clase o profesion,
y ésta suele ser de las que se inclinan a la ociosidad, el mal cunde, el
trabajo se desdefia, la desmoralizacion se apodera de los individuos y
la sociedad sucumbe. Si la clase es productora, si se ensefia y favo-
rece el trabajo, la prosperidad es segura, la moralidad es cierta y el
bienestar estable. Castizuese la vagancia, dirfjase la juventud hdcia
el trabajo mas fitil y provechoso a la nacion: que las sanas doctri-
nas del Evanjelio infundan el respeto que los hombres se deben a
si mismos; sea la lei inflexible en esto, y la nacion florecers.

§ XI—ENSENANZA AGRICOLA.—Si en lugar de multiplicar las
escuelas de ensenanza agricola y premiar a los que en esa carrera
prestan servicios al estado, se atienden los de otras mas cémodas y
lucrativas, éstas se encontrarin coneurridas, mientras aquellas no
tendrin quien intente hacerlo. Cuando un gobierno favorece una
clase, aquella se engrandece y absorve a las otras; pero en nivelar-
las y hacer que cada una marche al fin que es necesario al conjunto,
esti la prueba de saber gobernar. Nuestro pais, eminentemente .
agricultor, apenas tiene donde se aprendan las leyes que gobiernan
la labranza; en cambio, se enseiia la miisica, y otras mil cosas a
menos Ttiles, aunque necesarias, pero que pueden llegax lo que se
dice del tiempo del emperador Honorio.

§ XIL—LA FACIL CIRCULACION DE LOS PRODUCTOS.—EI consumo
regula la produecion. La ficil cirenlacion de los productos aumen-
ta el consumo. Es, pues, evidente que cuando las leyes econémicas
de un pais facilitan la cirenlacion de los productos, activan el con-
sumo y aumentan el trabajo. Cuando un pueblo sitnado en la tierra
mas fértil que puede imajinarse, emplea sus fuerzas para producir,
sl despues no encuentra medids para sacar a otros puntos sus pro-
ductos, se limita a lo necesario en el cfrenlo que vive: si el consumo
le demanda fuera los efectos producidos, estiende los medios hasta
donde aleanza la demanda, Asi, una organizacion buena en las vias
de comunicacion, influye en la cireulacion y en el consumo, y de
consiguiente, en la produccion.

La economia politica establece leyes que rijen en la produceion,
distribucion y consumo, y de aqui que examine los productos de la
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tierra, del trabajo y del capital. Cada una de las clases que poseen
esos tres medios en que se funda Ia produceion, puede impulsarla,
segun el estado de civilizacion, de la fertilidad de la tierra, del
acrecimiento de los capitales, de la poblacion, de la habilidad de la
clase jornalera y de los instrumentos que se usan para la agricultu-
ra. De aqui se deduce que la economia rural estd basada en los
mismos prineipios que gobiernan a la economia politica, en lo que se
ocupa de la produceion del suelo, Pero la economia politica no des-
ciende hasta los (ltimos detalles de la manera de producir; toma
los hechos tal eual existen, los examina y dd reglas jenerales, que
aplica el que gobierna con el fin de favorecer el desarrollo de la ri-
queza que representa la fierra, el trabajo y el capital.

La economia rural presta los elementos principales de la admi-
nistracion pliblica de las naciones, Al resolver los problemas econd-
micos de la produecion del suelo, da la base del progresivo desarra-
llo de la poblacion, tanto mas numerosa cuanto mas variadas sean
las subsistencias que la agricaltura puede prestar.

La économia rural detalla los ohjetos de que se ocupa ¢l labrador
y ganadero, aprecia la marcha que sigue y lo indica la que debe
seguir; pero la economia politica, (ue analiza esos hechos en sn con-
Jjunto, los comenta y trata de facilitar la solucion mas conveniente
a la sociedad.

Desde lnego se deja comprender que lo espuesto en los parrafos
que preceden, son indicaciones prévias, para que se comprendan de
una manera conereta las rvelaciones de la economia politica eon la
rural; pero en ésta habremos de estendernos en esplicar la influen-
cia que cada uno de los puntos tratados tiene en el valor de la tie-
rra, el trabajo y el capital, y como su conseenencia en las produe-
ciones agricolas,

SECCION SEGUNDA.
LA TIERRA, EL TRABAJO Y EL CAPITAL,

La tierra, el trabajo y el capitul son la base de la produccion
agricola: eon esos tres elementos unidos a las pluntas, ganados y
mdquinas, se encuentra instalada la agricultura y ganaderia, obje-
to de nuestras investigaciones econdmico-rurales,

Tratando esos puntos primeros separadamente y considerindolos
con aplicacion al fin propuesto, tendremos la base de nuestras ope-
raciones divijidas a regulavizar la produccion, de que habremos de
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tratar en su conjunto y en todas sus partes econdmicamente consi-
deradas.

§ L. La rERRA.—No es enun curso de economia raral donde de-
ben estudiarse las condiciones fundamentales de la tierra; eso corres-
ponde a la agrolojia. Este nombre, cuya etimolojia del griego
quiere decir campo y discurso, espresa en nuestro concepto cuanto
relativamente a la tierra corresponde saber el agrénomo. Pero ese
conocimiento se encuentra dividido en varias partes, que son, segun
Gasparini: 1.* Las partes constitutivas del suelo. 2* Propiedades
fisicas. 82 Circunstancias que modifican las propiedades fisicas de
las tierras. 4.* Formacion de los terrenos agricolas. 5. Clasificacion
de las tierras de labor. 6.* Medios de correjir las cualidades de las
tierras.

En nuestro juicio, Gasparin debiera principiar su agrolojia por
la parte 4%, o sea formacion de los terrenos agricolas, pues claro
es que corresponde ser la primera cosa que hai que investigar; debe
ser la segunda las parfes de que estd compuesto; la tercera las cir-
cunstancias que las modifican; la cuarta sus propiedades fisicas;
la quinta los medios de correjirlas; y en fin, la sesta su clasifica-
cion. En esta forma entraremos en materia sin tener eso en cuenta
segun hemos dicho.

§ IL VALOR DE LAS TIERRAS AGRICOLAS (1).—Un economista
eélebre ha dicho que la tierra representa varias miquinas de dife-
rente potencia. Efectivamente, haciendo abstraccion de las causas
econdmicas que pueden influir para que el hombre por medio del
arte modifique la naturaleza, examinando el suelo en su estado pri-
mitivo o sin cultivo, elaro es que aparecen diferentes clases en que

(1) Como punto de L‘Dmpﬂl‘ncion ponemos aqui los diferantes valores en que ge apre-
cian en la provineia de Sevilla (Espafia) las diferentes tierras, ya que estén plantadas
de olivar, o destinadas a huerto, ete. Cady avanzada de tierrn, que equivale prixima-
mente & dos y media cundras de Chile, se aprecia, por término medio, del modo si-
guiente;

1.* Tierras plantadas de olivar,......... ceens LBITVRA
2° 1Id. deriego para huerts.....ocscuveve 1,48
39 1d. dewifins desecano......oavovvunes a1,
0 TR AR monts o e e s DT
60 Td. deriego parn cereales.. ......... 836 ,
6o 1d. deasscano para id......reevve os.s 038 ,,

70 Id. depastos......... R SR
Por esto se procha que tomados en masa los valores de la tierra en todn la provin-
cin, y sacado €l término medio, las tierras de mas precio son laa plantadas de olivar
signiendo las huertas, vifias, monte, riego, cereales y pastos,
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varfa la fertilidad, y de consiguiente se pueden com parar a méqui-
nas de diferente potencia, tomando esta palabra en sentido equiva-
lente a fertilidad.

Si.en una localidad agricultora, bien sea que la labor esté en
progreso o en estado de transicion, se comparan las tierras esplota-
das, al momento se advierten diferencias que marcan distintos gra-
dos de potencia o fertilidad. Esto, que se encuentra al alcance de
todos, establece, como es sabido, el distinto valor entre unas y otras
tierras, de lo cual se deriva su clasificacion; ésta marca dos cosas:
1*» Que el hombre, aunque la necesidad le obliga al trabajo, pro-
pende a emplearlo con Ja mayor ventaja posible, y asi en su au-
mento progresivo se ampara primero de las tierras mas fértiles y
mas cereanas al mercado: cuando la poblacion no cabe en los 1imi-
tes que ellas marcan, se apodera de las que le siguen, y asi de las
demas; resultando que basta examinar que en una localidad estin
en esplotacion las tierras de poca feortilidad y distantes, para com-
prender que la poblacion es numerosa, y al contrario. 2.* Que el
tipo ideal que marque en jeneral las tierras mas fértiles de una re-
jion, puede no ser el de otra, porque el elima y las plantas cultiva-
das exijan la variacion.

Cualquiera que sea la clase de tierra puesta en esplotacion, el
hombre se propone obtener de ella un producto que se divide en
rentw o interes del capital que la tierra representa, en remunera-
cion del frabajo empleado para hacerla producir e interes del capi-
tal de esplotacion. Aqui nos toca hablar de la renta.

§ III. RENTA DE LA TIERRA.—La renta, dice Ricardo, es la parte
del producto que el duefio de la tierra recibe por dar a otro el de-
recho de usar la fertilidad del suelo. Nosotros admitimos este prin-
cipio sin distinguir entre el que da la tierra en arrendamiento, para
que la esploten, pagindole en frutos o en dinero, y el que siendo
suya la usa por si mismo, pues en amhos casos el valor de la tierra
tiene que haber un interes, que es lo que se denomina renfa.

La renta de la tierra se divide en dos partes:

1* Renta del valor del suelo por sus cualidades permanentes.

2* Renta del eapital de mejoras del suelo, que terminan a cierto
tiempo.

Esta division es tan natural que, suponiendo que se adguiera
una tierra y que se emplee un capital que le anmente su fertilidad,
por ejemplo, por hacerla de riego de pié, en este caso, unidas las
dos sumas de adquisicion y mejora, la renta pertenece al primer
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caso, lo mismo que si no se hubiese aumentado en nada; en igual
circunstancia esti cualquiera mejora que sea permanente. Pero si
se gasta una cantidad en echar a la tierra margas u otro abono que
se sabe duran sus efectos un tiempo limitado, claro es que esta
suma pertenece a la segunda parte, porque la disminucion de valor
consiguiente a la fertilidad usada, la ha de amortizar el capital de
producto al desaparecer el objeto que nos haria estimarlo.

La renta podrd subir o bajar, pero cuando consiste en la tierra,
siendo ésta permanente, siempre ha de existir: el suelo solo en ca-
sos mui raros desaparece. La fertilidad adicionada tiene otras ena-
lidadeseomo hemos dicho. Segun se ve, la base de apreciacion de
Ia tierra es la renta, es la cantidad que se da para interes del valor
que representa. Ese valor varfa al infinito y lo establece la regla
que rije en todos los hechos econémicos que representan precio,
esto es, la wtilidad y la demanda. Cuando en un punto hai poea
poblacion, es lo jeneral que las tierras fértiles abunden; el hombre
se ampara de ellas a poca costa, y de consiguiente la renta es pe-
quenia. El aumento de poblacion aleanza a labrar todas las tierras
de primera; éstas aumentan de valor porque la demanda existe; lle-
gado a su limite econdmico obligado a estenderse a las tierras de
segunda fertilidad, que ocupadas a su vez y demandadas hacen que
el trabajo se emplee en las de tercera, y asi de las demas.

Supuesto llegado el caso sezundo, en que el hombre esplota mas
clase de tierra, es decir, desde que las de primera escasean y obliga
a labrar las de segunda, aquellas suben de valor en razon que éstas
valen: cnando se emplean las de tercera, se elevan las rentas de las
de primera y segunda. Cada avmento de poblacion, que desarrolla
la industria agricola y que obliga a estenderse sobre terrenos de
inferior calidad, hace que aumente la renta de las otras supe-
riores,

Ricardo establece que cuando existen tierras de primera calidad
que caltivar, cuando no ha llegado el caso de usar las de segunda,
éstas no obtienen renta, se usan sin pagar nada: ecuando entran en
aplicacion las de primera y segunda, las de tercera no producen
beneficio, y asi sucesivamente. Aqui nos parece hai un error, al me-
nos en lo que se refiere a la industria agricola; error de clasifica-
cion, pues es sabido que las tierras de la clase inmediata en fer-
tilidad a la dltima que se esplota, entra en uso para pastos de la
ganaderia, y de consigniente se obtiene renta; asi no es la clase
inmediata a la de primera, es deeir, la de segunda, la que no pro-
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duce venta hasta que entra en cultivo, sino la de tercera, Cnando
las tierras de segunda se meten en labor por escasear las de prime-
ra, las de tercera se emplean en la ganaderia, y son las de cuarta
las que no dan renta; y legando a usar las de tercera, toda clase de
terreno que pueda producir algun vejetal tiene valor y de consi-
guiente renta.
No estamos conformes con el supuesto en principio por Ricardo,
que establece que el aire, el calor del sol y demas ajentes naturales
no se pagan, no producen renta: esto tendrd lugar donde las tierras
nada valgan, donde la mano del hombre no haya llegado a obligar
a la naturaleza; pero desde el principio que esto tiene lugar, el cli-
ma tiene valor, porque segun sus condiciones relativas a la produc-
cion la tierra aumenta o disminuye de valor. Adam Smith dice:
nLa naturaleza trabaja en union del hombre, y aunque lo que pro-
duce nada cuesta, no por eso deja de tener valor.n Esto estd en
contra del supuesto de Ricardo, pues si tierras de ignal naturaleza
producen en un elima hitmedo y frio plantas que el hombre no
puede aprovechar, y en otro que el calor hace que se desarrollen
vejetales ttiles tienen precio subido, claro es que los ajentes natu-
rales dan el mayor precio, Igual tiene lugar cuando el hombre tra-
"baja la tierra, la siembra y espera la compensacion de su trabajo.

is, pues, evidente que las condiciones del elima aumentan el valor
de la tierra, y de consiguiente tienen precio los ajentes naturales
de la produceion.

El perfeccionamiento de los medios puestos en juego para hacer
produeir la tierra puede dar lugar a que baje larenta. Si, por ejem-
plo, el empleo de una clase de abono, magquina para labrar o mejo-
rar el cultivo, aumenta los productos de manera que la cantidad
necesaria al consumo se obtenga en las tierras de primera y segun-
da clase, el sobrante de las de tercera aumentard la oferta, hard
bajar el valor de la produccion, y de consiguiente las tierras de
tercera obtendrdin una renta menor. Mientras se acrece el producto
#in aumentarse la demanda, esta situacion que puede no alterar la
renta de las tierras de primera v segunda, porque la mayor pro-
duccion permite el pago de una renta igual, las de tercera quedan
sin utilidad hasta que mayores necesidades exijen otra vez su apli-
cacion,

Un ejemplo: si con la aplicacion de un nuevo método se obtiene
20 por ciento mas de trigo, y con las plantas forrajeras cultivadas
se puede mantener el ganado que antes pastaba en superficie mas
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estensa, claro es que la mayor cantidad de trigo obtenida en menor
espacio de terreno permitird dejar las tierras menos productivas asi
como las sobrantes de pastos.

Resulta, pues, que aplicando a menor superficie mayor cantidad
de trabajo, se obtiene mayor producto relativo a la unidad de me-
dida de tierra, y quedan sobrantes las menos productivas; siguese
de aqui que puede suceder que se aumente el producto de la tierra
y las rentas bajen o queden estacionarias en algunas clases.

Supongamos que tres clases de tierra puestas en cultivo produ-
cen en la progresion de:

40 la primera clase, y se gasta......... 140
20 la segunda, T B il 1
15 la tercera, e L UL
T3 360

TUna mejora en la tierra de primera exije 100 y aumenta el pro-
ducto en 15; suprimida la clase tercera, tendremos ignal producto
con los mismos gastos, sin necesitar la Gltima clase, y de consiguien-
te su renta cesara.

Hai tambien medio de acrecentar el valor de la venta sin anmen-
tar la produccion ni disminuir la cantidad de tierra cultivada. El
empleo de un buen arado que economiza una labor, es decir, donde
se labraba dando cuatro rejas se hace igual con tres, claro es que
la cuarta parte del tiempo empleado puede economizarse, resultan-
do igual producto con menor gasto, a lo cual se sigue el aumento de
la renta sin la disminucion de la tierra cultivada,

La renta de una tierra puede sufrir baja de valor por consecuen-
cia de mayor produccion. La mejora de la tierra y de la labranza
propende a obtener mayores productos, y aunque ésta exija mayor
cantidad de trabajo, la cosa producida, siendo mas abundante, sale
a menor precio. Esto supuesto, estimando la renta en trigo, como
el que la recibe toma igual nfimero de fanegas, que suman menos
valor por consecuencia de la abundancia, la renta disminuye. De
circunstancias de esta especie ha mnacido el que la jeneralidad de
los duefios de terrenos que antignamente recibian la renta en trigo,
la exijan hoi en dinero, situacion que prueba un gran progreso,
pues en los paises labradores que estén atrasados nunca se paga la
renta en numerario y si en especie.

Examinadas a grandes rasgos las causas que pueden influir en la
rénta de las tierras, podemos ocuparnos de los medios que tiene el
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economista para determinar el completo del valor. Decimos el com-
pleto, pues aunque la base de la capitalizacion es la renta, hai casos
en que €sta no es ficil de averiguar, no es lo que debiera, se paga
en frutos, y otras mil circunstancias que hacen dudar: ademas, el
valor de la renta puede estar en el periodo ascendente, lo eual mar-
ca la marcha de la poblacion y el estado de la labranza.

§ IV. PER(ODO DE PROGRESION DEL VALOR DE LAS TIERRAS.—
Los economistas modernos, y entre ellos Royer, han marcado en
seis perfodos el desarrollo de la fertilidad de la tierra, fundados en
la historia del jénero humano y del progreso de la poblacion. Sin
tener en cuenta la composicion del suelo, han establecido:

1.2 Periodo forestal;
2° Pastoral;

3. Forrajero;

4.2 Cereal;

52 Comercial; y

6. De jardin.

Esta clasificacion, en nuestro juicio, dice Hidalgo y Tablada, no
tiene razon de ser, pues ninguna exactitud encierra. Tiene relacion
con algunos casos, por ejemplo: aquellos en que la escasez de po-
blacion no ha llegado a desmontar las tierras de primera calidad,
segunda y tercera supuestas de la clase superior, pues las de cuarta
¥ quinta, que suelen abundar, tienen de ordinario condiciones que
no les permite salir del primero y segundo perfodo, esto es, el fo-
restal y el pastoral. Hai més: la fertilidad de cada perfodo es rela-
tiva a diferentes clases de plantas, y cada uno puede rendir un
gran producto relativo sin que sea posible espera la mejora pro-
gresiva en ciertos casos que establece la clasificacion, siendo asi
que, en otros, serd ficil pasar del periodo forestal al cercal y aun al
de jardin, sin esperar los intermediarios.

Un terreno de fondo y fértil, como los en que se cria en Andalu-
cia la encina, se hace pasar del perfodo forestal al cereal y aun al
de jardin sin grandes trabajos. Asi es que existen no pocos encina-
res que se siembran de trigo y rinden pingiies cosechas, y dificil
seria clasificarlos con la base de Royer.

Un terreno de estepas que produce pastos y que de consiguiente
resulta en el segundo perfodo, dificilmente pasard al tercero, y mu-
cho menos si el suelo estd compuesto de los elementos que contienen
las estepas, como las castellanas, la aragonesa y la navarra.
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Un terreno de dunas que se encuentra poblado de pinar diffeil-
mente podri esperarse que siga los periodos marcados.

(Gasparin, aunque sin decidirse por completo, combate en jeneral
¢l método de Royer; pero en otra forma que nosotros. En fin, este
autor establece la signiente escala en la renta de la tierra, segun los
periodos mencionados:

PERIODOS, Tierras callzas.  Tierras silicens. Tierras arolllosas.
1.2 Forestal......... 0,10 025 0,50
92 Pastoral........ 0,25 0,50 1,00
3.2 Forrajero...... 0,50 1,00 2,00
40 (Cereales......... 5,00 5,00 10,00
5.2 Comerecial...... 12,00 12,00 . 15,00
6." Jardinero...... 15,00 20,00 25,00

Royer fija en 10 francos por hectdrea la renta de las tierras, y
dice que pagando mas es imposible enltivar con utilidad en Fran-
cia; esto da una idea de que los elementos de estudio que debi6
tener presentes eran en un pais pobre, talvez la Dretafia, aunque
dudamos sea ese, pues en tal caso hubiese dado mas valor a las tie-
rras calizas que a las siliceas.

§ V. VALOR DE LAS TIERRAS SEGUN SU coMPoSICION.— Thaer,
funddndose en el andlisis de las tierras y en los resultados que su
fertilidad ofrecia, intentd estimarlas y darlas clasificacion: con este
fin establecié que la tierra de primera clase, representando un va-
lor de 100, las otras mas inferiores valdrian centésimas partes de
ese valor. Su método nos parece complicado, aunque aproximado a
lo que se observa en la naturaleza, la cunal presenta infinidad de
clases de tierra, y sin embargo, los estadistas mas famosos se afe-
rran en que no hai mas que bueno, mediano y malo, que forman
tres clases y consienten cuando mas cinco. Thaer marea veinte, lo
cual nos parece escesivo, no porque dejen de existir en la naturale-
za, sino porque las funda en la composicion mineral, sin contar con
la profundidad del suelo drabe.

§ VI APRECIACION DEL VALOR DEL SUELO SEGUN SU COMPO-
SICION, PROFUNDIDAD DE LA CAPA CULTIVABLE Y REJION EN QUE
ESTE s1TUADO. Las clasificaciones de varios de los mas eminentes
economistas y agronomos se fandan en dos principios: segun la ma-
nera de ver y el ohjeto que cada uno se propuso llenar, fue:

12 Clasificacion fundada en la composicion mineral del suelo y
sus propiedades fisicas,
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20 Clasificacion segun las plantas o propdsito para cada te-
rreno.

Ambos métodos son imperfectos considerados solos o enlazados.
El primero puede conducir a error, pues claro estd que en un pais
frio y hlimedo las tierras tienen menos valor, que en los secos y edli-
dos. En el uno se necesitan tierras frescas permeables que den paso
a la humedad; en el otro las que las conserven. La apreciacion fun-
dada en las plantas que el terreno puede producir tiene el mismo
inconveniente, es decir, la confusion, pues dichas eausas hacen que
en un sitio sea necesario terreno suelto y permeable, cuando en otro
es preciso que tenga adherencia tratandose de una clase de planta.

Teniendo en consideracion lo espuesto, nosotros adoptamos como
hase fundamental de clasiticacion de las tierras a fin de conocer su
valor, la que establece por su enunciacion las clases de tierra, y
desde el primer paso indica lo que cada una vale; nosotros ereemos
que asi como en cada localidad difieren los antecedentes y precio,
debe el economista abrazar grandes espacios examinados en su con-
junto, y fijar los principios aplicables a cada rejion,

Las clases deben comprender los grupos que manifiesten desde
luego la composicion mineral y rejion con referencia a las plantas
que caracteriza a cada una: uniendo a estos dos antecedentes la
profundidad del suelo activo y sub-suelo, se comprende ficilmente
la importancra y valor de las tierras con relacion a la economia ru-
ral, que necesita investigar mas este asunto que la economia poli-
tica. La primera tiene que averiguarlo como base del todo; para la
segunda es una parte del conjunto de miltiples combinaciones que
producen las riquezas, su distribucion y consumo. Esto no quiere
decir que en uno y otro caso la tierra y su valor deje de tenerigual
importancia como fundamento de produccion; pero la economia
politica la estima a grandes rasgos, y la economia rural en sus de-
talles.

Nosotros admitimos las cineo rejiones que establece Gasparin:

1* Rejion del olivo,

2* Idem de la vid.

32 Idem de Jos cereales.

4. Idem de los pastos.

52 Idem forestal.

Esta clasificacion de climas, pues no es otra cosa decir rejion del
olivo ete., tiene un inconveniente, donde lo gquebrado del terreno
pueda hacer que en un corto espacio se vean las cinco rejiones; sin

2
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embargo, cada una indica un grupo de culi.ivn::s que wqtfiere cund'{-
ciones especiales para su desarrollo, y que su 1mp0rtn.!1‘cm econdmi-
ca les hace tomar nombre, segun se espresan los estudios en que se
funda la clasificacion del suelo agrario en rejiones.

CAPITULO II.

Del valor.

§ I—La palabra valor tiene dos significados diferentes, que es-
presan unas veces la utilidad del objeto, y ofras la faeultad que
trasmite al que lo posee para poderlo cambiar por otros. En el pri-
mer caso el valor toma el nombre de wvalor en uso o de utilidad;
en el otro, valor cambiable.

El valor es una de las pocas palabras en que la reducen los he-

chos jenerales de la ciencia econdmica, y sobre la que mas se ha
discutido. El hombre, por su propio instinto, al elejir las cosas capa-
ces de satisfacer sus necesidades, y despreciar las que no le sirven,
establece el valor, que resulta de la utilidad que le presta la cosa
elejida. Establecido el valor por la utilidad, esta puede ser directa o
indirecta segun la cosa de que se trate: si es capaz de satisfacer in-
mediatamente nuestras necesidades, se denomina valor en wuso; si
esfitil inmediatamente, se llama valor en cambio, esto es que reune
la circunstancia de poder cambiarla y obtener de ese modo por su
mediacion otra cosa que nos hace falta o es mas ftil,
I+ El valor es la espresion de nuestras necesidades con relacion a
las cosas, y como son variables, el valor no es eonstante. «Un peda-
zo de pan dice Rosi, tiene un valor considerable en el momento en
que el hombre se ve atormentado por el hambre; pero despues que
la ha saciado completamente, ya no lo tiene tanto.s Asi el valor en
uso o de utilidad, es la espresion que domina la economfa rural,
pues es la relacion de las mnecesidades del hombre con los objetos
que pueden satisfacerlas, de la” cual nace la oferta y la demanda,
o valor en cambio, y valor en uso segun Rosi.

El valor en cambio nace de Ja forma del otro, del valor en uso
¥y por el existente. Si se quita a una cosa el valor de utilidad, des-
aparece el valor en cambio, pues no sirviendo para ningun uso no
tiene utilidad, no hai valor. Esto que se esplica fécilmente, es el
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fundamento de toda la teoria econdmica. Asi, el valor es variable,
aumenta y disminuye segun la necesidad que se tiene de la cosa. El
trigo en muchos paises es uno de los articulos que mas necesita el
hombre, y su valor varia constantemente, llegando algunas veces a
no tener ninguno en el cambio, porque su valor en uso es limitado;
pero crece este, y desde luego tiene un valor prohable y conjetural
mas o menos grande segun aumenta la demandae en consecuencia
de la necesidad.

wEl valor en uso, dice Rosi, es la espresion de una relacion que
pertenece a todos los tiempos y lugares; pero el valor en cambio es
eventual por su naturaleza. No solamente puede no existir sin que
dejen de ser satisfechas las principales necesidades del hombre, sino
que desapareceria completamente el diaen que encontrare cadauno
medios ilimitados y di;rectos de satisfacer sus necesidades; pues en-
tonces nadie ocurriria a los cambios.u

Pero como los cambios son la aceion que alimenta el valor, que
lo multiplica y reparte las cosas necesarias, de ellos resultan satis-
fechas las necesidades de los que no pudiendo producir lo que han
de menester, dan con el valor en uso el movimiento que los eambios
necesitan para impulsar la ereacion de las riquezas,

Por ejemplo, nos proponemos establecer la produceion de trigo
en un punto y llevarlo al mercado en que otros concurren como no-
sotros para buscar el valor en cambio (la oferta); supongamos que
la cantidad concurrente es limitada con relacion a la necesidad que
se esperimenta del trigo, el valor en uso (pedido o demanda) subi-
14, porque el precio sube cuando el grano escasea. Si el trigo abun-
da, el valor en uso (pedido) disminuye, pues es menor la necesidad
y el valor en cambio (oferta) baja, como una consecuencia natural.
Estos principios son jenerales y aplicables a todos los elementos de
economfa rural, tierra, trabujo y eapital.

§ 1L La RIQUEZA.—EL valor, hemos dicho, es la palabra que es-
presa la relacion que existe entre las cosas y las necesidades del
hombre. La palabra riqueza abraza todos los objetos en que esa re-
lacion puede verificarse. Cuando una cosa cualquiera tiene condi-
ciones que puede satistacer nuestras necesidades, existe el valor y
la riqueza es el objeto mismo,

El valor y la riqueza son dos apreciaciones correlativas, aungue
no sinénimas. El valor por si solo no constituye riqueza; es la rela-
cien; la riqueza es el conjunto en que esa relacion tiene lugar.

Hai riquezas naturales, como por ejemplo, las que el clima de



20 ECONOMIA RURAL.

Jerez da al cultivo de la vid; riquezas producidas como son todas
las en que la naturaleza o el arte erea valores: materiales e inmate-
riales, limitadas y sin limites; riquezas en fin, que pueden o no pue-
den ser ohjeto del cambio.

§ IIL RIQUEZA NATURAL.—La riqueza se divide en natural y
producida: la natural se subdivide en limitada e ilimitada. Dan-
do a la riqueza natural ilimitada la interpretacion que algunos eco-
nomistas, no constituiria valor, y de consiguiente no habria la rela-
cion de riqueza; pero como mnosotros tomamos de la economia poli-
tica la relacion que la une con la economia rural, no miramos la
cuestion bajo el mismo punto de vista, La riqueza natural del eli-
ma de Chile es ilimitada en su territorio actualmente habitado, pues
en €l no se encuentra sitio como en los paises del Norte de Europa,
que la rudezade la temperatura les obliga a ser tributarios de cosas
que no pueden obtener por esa causa, y nosotros, situados en con-
diciones diferentes, tenemos una gran riqueza por esa condicion que
nos permite crear valores cambiables.

A la riqueza natural limitada, que establece respecto al clima
la diferencia que en ventaja de Chile notamos con relacion a otros
paises, se une otra no menos importante, cnal es la tierra, que el
clima hace ser mas rica. Esta relacion entre naciones diferentes se
estudia y compara tambien entre las rejiones de cada una, y par-
cialmente hasta llegar el eximen de un pedazo de tierra con refe-
rencia a otro adyacente, y aun el mismo si varia en su composicion,
situacion y figura. Claro es que este supuesto hace que para noso-
tros tenga diferente’manera de ver y de apreciar la riqueza natural,
limitada e ilimitada.

En economia rural, la riqueza natural con relacion a la tierra y
al clima tiene un valor importante. Contribuyendo a la produceion
establece el valor del suelo, pues claro y dicho se estd que una
tierra fértil y de igual composicion sitnada en cualquiera de nues-
tras provincias del Sur, vale menos que en las inmediaciones de
Santiago, aun teniendo presente que las cualidades del trabajo y
cambio sean las mismas. Esto, que las teorias agrondminas lo es-
plican, las demostraciones econémicas lo puntualizan de una ma-
nera absoluta.

Las diferencias que afectan la riqueza natural con relacion al
cultivo son una de las infinitas ventajas en que el Creader del uni-
verso manifiesta al hombre su alta sabiduria, y le dicen que una vez
que haya puesto en actividad esas riquezas, debe comprender que
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ellas ligan a la humanidad, la enlazan y obligan a vivir en paz,
prestdndose reciproco apoyo y favoreciendo por medio del cambio
los medios de satisfacer las necesidades y caprichos, sin que deje de
tener cada sitio una importancia relacionada con el conjunto. Dando
a cada sitio la relacion del valor Gtil que representa, se ve que, asi
como las tierras de Jerdz producen el mejor vino, la Rusia, que lo
necesita, cambia por ¢l las maderas con que se construyen las vasi-
jas en que se fabrica y conserva. Seguros amhos puntos de no poder
reunir en uno los dos productos porque el clima que ayuda a la tie-
rra para formarlos no puede cambiarse, se dedican a secundar con
el arte a la naturaleza, sin presentir concurrencia en un asunto que
no esti en la mano del hombre variar. Asi la riqueza natural agro-
némicamente considerada es proporcional a la hondad del clima y
fertilidad de la tierra, y no solo contribuye a la ereacion de diversi-—
dad de valores, sino que establece la necesidad del eambio, el
aumento de las riquezas, el comercio y la paz de las naciones.

§ IV.—Riqueza propUCIDA.—La viqueza producide se liga con
la rigueza natwral. Si en un pais en que la tierra es fértil y el cli-
ma bueno, la naturaleza da agua para regar, las cosas ftiles al hom-
bre se multiplican y se crean en mayor escala las riquezas. Quitense
las agnas del Maipu a las chdcras y quintas de los alrededores de
Santiago y el terreno quedard despoblado de infinidad de plantas
que el agua y el clima han ereado, pues sin este @iltimo ajente com-
binado con el otro, la tierra en secano no daria vida a esos veje-
tales.

Si en la inmediacion de altas montafias, donde la naturaleza fa-
vorece el desarrollo de drboles maderables, encontramos un salto de
agua cuya fuerza motriz nos permita aplicar un meecanismo para
serrar y dar forma adecuada a las maderas, a fin de presentarlas
ficilmente al cambio, la riqueza producida, unida a la natural, serd
mayor que si al motor hidraulico hubiésemos de sustituir con una
médquina de vapor.

Considerando al hombre en las condiciones poco iguales entre el
que habita las montaias pobladas de drboles, que sin ningun traba-
Jjo artificial le ofrecen lefa, fruto de bellota y castana, que solo tie-
ne que recojer, y a otro que en la llanura emplea el mismo tiempo
en produeir trigo, que cambia por las castanas y bellota, se ve que
el que produce el trigo obtiene mas suma de riquezas, un valor ma-

yor que el otro, que solo se emplea en recojer las castafas y bello-
tas,
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Asi, con la misma cantidad de trabajo empleada, se produce mas
cantidad de riqueza, porque las condiciones del clima favorecen al
uno para obtener una cosa mas necesaria, mas ftil, y de consiguiente
de mayor valor.

Supéngase el mejor prado natural en que se alimentan diez cabe-
zas de ga.na,du compérese a otro artificial en las condiciones reque-
ridas: en el primer caso se obtendrin diez, en el segundo cincuenta;
luego témese un prado natural y otro artificial en las peores circuns-
tancias: el primero no serd bastante para alimentar un animal, y el
segundo apenas llegard a cubrir las necesidades de los diez prime-
ros. Esto, que es evidente, prueba que la riqueza natural en la agri-
cultura estd en relacion de la riqueza producida.

Hemos visto que hai riquezas que no pueden cambiarse, pues el
clima, que es uno de los elementos de la creacion de valores cambia-
bles en la agricultura, no puede ser ohjeto de permuta aunque sea
un ajente de la creacion de cosas permutables: por esa condicion
aumenta el precio del sitio con los enalidades ftiles que pueden
cambiarse, que existan en €l y no en otro.

§ V.—CLASIFICACION DE LAS FUERZAS PRODUCTIVAS.—La rigue-
za natural y la productiva constituyen el objeto fundamental de
la economia rural. En efecto, aprovechar las fuerzas de la natura-
leza y servirse de ellas ausilidndolas con el trabajo, es a cuanto
propende el hombre, y para lo cual investiga las fuerzas naturales
con el fin de economizar las suyas. El hombre, segun dice Rosi, no
produce, pues no tiene poder para anadir la mas pequena particula
al universo: lo que hace con su accion es combinar, modificar y
trasformar; asi, enando se habla de produceion, solo se significa la
trasformacion de una eosa que antes existia, si no en la sustancia,
se refiere en cuanto a la forma, al uso, al servicio que puede pres-
tar, y en fin, en cuanto a la relacion existente entre nuestras nece-
sidades y las cosas.

El labrador cuando surca la tierra y con sus fuerzas impulsa el
arado, dirije su accion para apartar la tierra a uno y otro costado,
y asi el suelo queda removido, se meteoriza y esponja. Dispuesto
de esta manera, lo siembra, la semilla jermina, crece, y el fruto se
crea por la naturaleza: el hombre no ha hecho mas que combinar
los medios; pero ni ha creado éstos, ni puede decirse ha hecho otra
cosa que aplicar su trabajo para secundar los elementos naturales
en el acto de la produccion,

El obrero de la naturaleza, el labrador, no hace mas ni menos
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que el de otras artes, En uno y otro caso el hombre en el hecho
material, su aceion, se reduce a dar forma a las cosas con el fin de
satisfacer sus necesidades.

A la produccion siempre concurren tres elementos: 1. Una fuer-
za; 2.° Un modo de aplicacion; 3.° Un resultado. En otros térmi-
nos, la causa, el efecto y la transicion de aquella a éste para pro-
ducirlo.

Los tres prineipales instrumentos de la produccion son la tieria,
el trabajo y el eapital. Rosi pone el trabajo primero, despues el
capital y el Gltimo la tierra; nosotros consideramos la cuestion agro-
némicamente, y establecemos que la tierra es primero, luego el tra-
bajo y despues el capital. El hombre con tierra y trabajo puede
vivir y erear valores; con trabajo y capital no puede crear la tierra;
la tierra es la miquina principal del labrador; la tierra y el trabajo
son fuerzas primitivas; el capital nunca es mas que el resultado de
ellas. Ya nos hemos ocupado de la tierra mas adelante lo haremos
del trabajo y despues del capital; ahora solo nos ocupamos de la
clasificacion de las fuerzas productivas.

Entre los medios de produccion hai dos clases: 1.° Los medios
directos; 2.° Los indirectos. Los primeros pueden obrar por sf solos;
los segundos solo pueden ayudarlos, En la produccion agricola sin
tierra, agua, simientes y calor, no puede obtenerse el trigo; estas
son las fuerzas necesarias y los medios directos. El quimico que pro-
porciona al agricultor abonos; el mecdnico que perfecciona las mé-
quinas para facilitar el trabajo; el que lo ejecuta y el gobierno que
hace guardar las leyes, que se respete la propiedad, y facilita los
medios de circnlacion y cambio, prestan ausilios a la produceion y
todos ellos juntos son los productores indirectos.

§ VL DE LOS GASTOS DE PRODUCCION, EL TRABAJO.—EIl traba-
jo, como todas las cosas que se pueden comprar y vender y cuya
cantidad estd sujeta a valor, puede aumentar o disminuir. El precio
natural del trabajo es el que necesita el trabajador por término je-
neral para subsistir con su familia. Sentado este prineipio, el sala-
rio no puede graduarse en dinero sino en el valor de las subsisten-
cias y otros objetos indispensables para ocurrir a las necesidades
que debe satisfacer con el dinero que se le da por su trabajo. Asi
un alza de precio en las subsistencias la determina en los jornales,
y ala baja de aquellas seguiri el de éstos. El hombre comprende
en su trabajo el de la mtehJencm y el de sus érganos: no solo tra-
baja con sus brazos, sino que se sirve de diversas miquinas e ins-
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trumentos y aplica su trabajo y la fuerza de éstos a las materias que
intenta trasformar.

Cuanto mas progresos hace la sociedad, mds sube el precio natu-
ral. Las mejoras de la agricultura y la aplicacion de nuevas maqui-
nas pueden oponerse a la alza del precio de las subsistencias, hacer
que bajen de valor y de consiguiente los jornales o remuneracion
del trabajo.

El precio del trabajo es caro cuando escasea y barato cuando
abunda. Cuando el precio del trabajo se eleva de lo natural, y el
trabajador puede procurarse algunos goces para si y su familia, apa-
rece el bienestar, la robustez de la juventud, y florece el pais: si al
contrario, el jornal no alcanza al precio natural, la miseria se ad-
vierte por do quiera y suele ser la precursora de grandes trastor-
nos. Estos son mas probables si, como suele acontecer, la baja del
jornal del trabajador sirve de medio para aumentar la riqueza
del que lo emplea. Sin embargo, pocas veces suceden hoi casos de
esa naturaleza: la paz, que da estabilidad a la agricultura, artes e
industria, hace que los salarios se reglen por el precio natural,

El progreso de las naciones lleva consigo la baja de los objetos
manufacturados y la alza de las materias primeras; esto puede dar
lugar a que en paises ricos, el trabajador se encuentre mejor retri-
buido con menos salario, pues con poco que le sobre de los gastos
de subsistencia se encuentra que puede ocurrir a vestirse, etc.

Las tierras fértiles situadas en condiciones poco saludables, en
las que no puede vivirse en la estacion de recoleceion, ete., aumen-
tan los gastos estraordinarios, y pocas veces la poblacion se desarro-
lla en concordancia con las necesidades del trabajo.

El trabajo es mas productivo enando se emplea en tierras fértiles
y sitios sanos, Estas circunstancias, que influyen en el desarrollo de
la poblacion, marcan un periodo en el que se observard la progre-
sion de aumento de los jornales, porque el ntmero de brazos serd
insuficiente si un buen gobierno y marcha econémica bien organi-
zada dirije y favorece la creacion de la riqueza.

En los paises fértiles suele acrecer la poblacion con mas pronti-
tud que los fondos necesarios para su entretenimiento; pero si el
hombre secunda a la naturaleza y el gobierno regula la produccion
¥ consumo por medio de medidas indirectas, la produccion marcha
con la poblacion.

§ VIL DIFERENCIA ENTRE EL ALZA DE LA RENTA Y DEL VALOR
DEL TRABAJO.—Entre el alza de la renta y la de los jornales hai
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una distincion esencial. El alza de las rentas estimadas en dinero
va siempre acompanada de un aumento de productos. En este caso
el propietario recibe mas cantidad de su colono ¥ de consiguiente
representa mas medidas de trigo, tomando ésta por vegulador del
walor, de que nos ocuparemos despues, El aumento de la renta hard
que el trigo tenga mas precio; que una medida se cambie por ma-
yor nfumero de cosas que no hayan variado de valor. El trabajador,
annque aumenta de jornal, segan hemos dicho, Ja mayor cantidad
de dinero no valdrd tanto trigo como antes de aumentar éste su
precio.

Ricardo dice:—1Cuando el precio del trigo alza 10 por ciento
los salarios suben en menos proporcion que la vente; éstalo verifica
en relacion de 75 cuando aquellos lo hacen de 50, En esta situa-
cion, como el sistema de producir no se ha mejorado, interin esto
no suceda aparecer que la renta es alta, el jornal caro y el trigo
tambien, y sin embargo el jornalero estaba antes mejor retribuido;
la renta ha subido mas que su jornal en dinero, pero no con rela-
cion al precio del trigo, pues antes con cineo jornales se compraba
una fanega, y ahora se necesitan seis, o lo que es lo mismo Y/, de
trabajo, que es lo que la renta aumenta en trigo.

§ VIII. LAS C0OSAS VALEN SEGUN EL TRABAJO QUE CUESTAN.—
Es indudable el principio econémico que establece que las cosas
valen segun el trabajo que cuestan, que la remuneracion siempre
aparece y el trabajo queda recompensado: principio que si no fuese
aplicado y aplicable a todos los casos, el hombre no trabajaria y desa-
pareceria la riqueza producida. Pero aunque el trabajo es la medida
de todo valor producido, no quiere esto decir que la cantidad de
tiempo empleado para ejecutar, sea la base de apreciacion; ésta se
regla por la utilidad de la cosa producida, deduciendo el valor na-
tural. Una méquina que sustituya el trabajo del hombre, que su-
pondremos ser 10, si lo verifica con una rebaja de 5, no hace bajar
el precio de la cosa en la mitad, sino una parte; el que la usa, como
puede competir con los que gastan 10, obliga a que se jeneralice la
méquina o que bajen de valor en cambio las cosas producidas, en
cuyo caso hai oscilacion por algun tiempo entre el precio del tra-
bajo y de la cosa producida.

Las miquinas que reducen el precio del trabajo producido, no
tienden a rebajar el valor del trabajo del hombre: aumentando las
méquinas la produccion, favorecen el progreso, pues siendo un axio-
ma que la poblacion se pone al nivel de los medios de su bsistencia,

]
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]a abundancia la aumenta, y con ella los elementos del trabajo y la
riqueza producida. Por ejemplo, el labrador que introduce un arado
que le economiza una parte del capital que empleaba en ]a._brar, ¥
de consigniente obtiene el trigo mas barato que otro gue sigue el
antiguo método, claro es que puede vender a menor precio el trigo
y pagar mayor jornal: desde que esto sucede, el trabajador busca el
mayor jornal; el que sigue el antiguo sistema tiene que pagar mas
por el trabajo, bajar el precio del trigo, esto es, gastar mas y (}bi':rﬂ-
ner menos valor. No pudiendo segair en situacion tan desventajo-
sa, termina por adoptar la méquina o retirarse de la labranza.

§ IX. MEpIDA DEL VALOR—Una de Jas cuestiones que mas se
han discutido por los economistas, es averiguar si existe alguna cosa
que pueda servir de medida del valor. Si esto hubiese sido posible,
se sabria, no solo el valor de las cosas en lo antiguo, sino la rela-
cion que hai en el presente entre las cosas producidas o que tienen
valor en otras naciones, entre éstas y los pueblos de ellas. La mo-
neda, que se ha elejido como signo de representacion de los valores
y medio de cambio, si bien tiene la ventaja de guardar su forma
por largo tiempo, su valor intrinseco no estd menos sujeto a varia-
ciones que las demas cosas: como ellas, tiene mas o menos valor se-
gun que abunda o escasea.

M. Garnier opina que la medida reguladora del valor puede ser
el trabajo del hombre, suponiendo que el trabajo del hombre es in-
variable. Rosi niega la exactitud de esta opinion, en el supuesto de
que seria necesario que fuese el trabajo una cosa constante, lo cual
estd bien lejos de suceder.

Independiente de que la suma del trabajo varia, segun hemos
visto, sabemos que la riqueza natural favorece la produceion, y claro
es que si en dos puntos distintos se comparan las unidades de tra-
bajo necesario para obtener el trigo, aquel en que la riqueza natu-
ral sea mayor y la cantidad de trabajo menor, valdrd el trigo me-
nos, y al contrario. Esto esplica que solo en el supuesto de valores
relativos se puede tomar como medida del valor el trigo, el trabajo
y el dinero, pero teniendo conocimiento de la riguesa natural y
wnidades producidas.

Cuando se advierte que en una clase de produccion ¥ en un mis-
mo punto se emplean distintas unidades de trabajo, desde luego se
comprende que la tierra tiene diferentes grados de riqueza natural.
Es, pues, de todo punto imposible tomar como tipo del valor el tra-
bajo; como su eonsecuencia, no se puede aceptar el del dinero, pues
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en una localidad y en la misma clase de cultivo no hai regla que
afirme una sucesion de hechos regulares en e} valér del trigo ni del
trabajo,

Es de todo punto imposible venir a un término exacto que de-
muestre relacion absoluta ni medida de valor, tratindose de las co-
sas de la labranza e intentando tomar ningun producto de ella, ni
el trigo, que es la cosa mas necesaria para la subsistencia, pues va-
riando su valor, segun los términos que entran en la ecuacion, el
resultado difiere hasta en el caso de que solo se apreciara el trabajo
del hombre para obtenerlo. Si, por ejemplo, se haee concurrir a un
mercado, al de Léndres, trigo de los Estados Unidos, de Africa, de
Ejipto, de Rusia, de Hungria y de Espaiia; i haciendo abstraceion
de los gastos naturales de trasporte o trabajo para efectuarlo, se
averigua el precio que cada clase obtiene, se ve que el mercado
asigna un valor diferente a igual medida, la cuartera; pero es para
que la diferencia que exista sea a fin de obtener una cantidad de
harina igual por el mismo precio. Asi, el trigo de mas peso en cuar-
tera valdrd mas, porque rinde mas harina; el de menos tendrd me-
nos valor porque da menos: y sin embargo, comparando la harina
con el valor serd el mismo en todos. Pero el precio remunerador
serd diferente: en las orillas del Nilo se da una labor a la tierra que
log desbordes del rio fecunda, y con este trabajo basta para criar la
planta; en Africa, se quema un monte, la ceniza fertiliza la tierra,
que con una labor produce una gran cosecha; en Rusia, estensas su-
perficies de tierra producen con dos labores, que se dan despues de
derretirse las nieves, cosechas pingiies. Las tierras de los Estados
Unidos, siendo recientes roturaciones donde la fertilidad acomulada
por muchos siglos entra en actividad, y donde desde luego se han
admitido los medios meednicos modernos, con dos labores se obitiene
la produccion. En Hungria, inmensas campinas fertilizadas muchos
siglos por la ganaderia, se ponen hoi en actividad para obtener ce-
reales, que se producen, con poco trabajo; en Francia, el arte con
los abonos y las repetidas labores, da a la tierra lo que natural-
mente tiene en los paises mencionados; en Espana, aunque no en
I{a. escala que Francia, se aproxima a ella. Asi, supuesto un precio
comun al trigo, como no puede menos de suceder, y siendo distinto
el trabajo, el valor no puede compararse, porque difiere lo que cuesta
a cada nacion producirlo.

Hemos supuesto que el trigo llegase a Léndres de los puntos que
hemos manifestado, no contando el trabajo de trasportarlo; pero
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como éste es mayor en razon de las distancias y de los medios em-
pleados, claro estd que, segun ellos, llegari a Lindres con mas pre-
cio o trabajo de trasporte. El labrador de los Estados Unidos, que
tiene a su disposicion una gran red de ferrocarriles, rios navegables
¥ numerosa marina mercante, legard con su trigo a Léndres con
mas prontitud y menos trabajo que el ruso, ejipeio y africano, que
carecen de esos medios: asi esas difieultades compensan con el ma-
yor trabajo en los trasportes, la ventaja de la mas ficil produccion,
o al contrario. Este hecho econdmico, aplicable lo mismo al easo
presente que a una nacion o provineia, a un pueblo y a las tierras
de una propiedad, da una solucion completa de que el trigo no pue-
de ser en absoluto la medida del valor.

La medida del valor pudiera existir si, como el metro, permitiera
fundarla en un hecho fisico de la estabilidad que para aquel se ha
encontrado: no siendo esto posible, al menos por lo que hasta hoi
se ha podido averiguar, el problema (ueda sin resolver, aunque
para suplir su falta se admiten los términos indicados.

§ X. Ev cavitaL—La palabra capital se usa en términos jene-
rales para significar diferentes acepciones. Se emplea como antece-
dente de que procede la venta, y significa los valores que uno posee
en tierras y otras riquezas que producen la renta, que se supone
consume para sus necesidades. Se usa tambien la palabra capital
en el easo de un préstamo como antecedente del interes: el capital
es la suma prestada; el interes la remuneracion,

El eapital, considerado cientificamente dentro de los limites eco-
némicos y sin separarlo de su acepeion ordinaria, tiene una signifi-
cacion mas estensa, representa los valores con que la sociedad se
enriquece por el trabajo anterior, y eon ¢l que puede hacer frente
a los presentes y futuros. El capital no comprende bajo su denomi-
nacion la tierra, ni los instrumentos que-da la naturaleza: se refiere
solamente a los valores ereados por la mano del hombre, comprende
la riqueza producida. El capital es el ausiliar del trabajo, porque el
signo monetario que representa, facilita adquirirlo en eambio de
moneda: tambien se obtiene por retribucion en frutos o por ambos
combinados. El labrador adquiere las méquinas necesarias para la
labor por el intermediario del dinero procedente del capital en fru-
tos que obtuvo de las cosechas, fandamento del capital del agricul-
tor. Siendo capital la riqueza producida, con ella se obtendria el
trabajo si el uso de cambiar frutos por €l fuese jeneral como en los
sitios pobres acontece; pero habiéndose de convertir en dinero, el
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labrador suele encontrarse con un gran capital de riqueza produ-
cida o valor del trabajo acumulado, y no teniendo medio de cam-
biarlo por metilico, neeesita reeurrir al préstamo o vender con
pérdida sus fratos, Parn evitar ambas cosas perjudiciales, debe te-
eurrir a combinar los medios de que dispone, a fin deno encontrarse
en tal dificultad, que es tanto mayor cuanto mas se aparta el inte-
res del dinero prestada del que produce la labranza.

Sea que el labrador tenga que forzar la venta de su capital en
frutos para tener eapital en dinero y oenrrir a sus necesidades, o
bien que tothe capital a erédito, el resultado serd perjudicial a la
industria que ejerce. Cuando el labrador no encuentra quien le
compre los frutos que ha produeido, se pracha que Ta demanda es-
casea 0 s nula, y que al establecer el aumento de la oferta, hace
que ¢l valor del fruto decrezea. Si laintervupeion de la demanda
consiste en no ser época de venta, encuentra guien cambie dinero
por fratos; pero tomandolos a bajo precio, sezun sea el perfodo que
las probabilidades de realizar demuestren. Tn este caso resulta que
un eapital en dinero favoreee al labrador en su tavea de producir
capital en frutos; pero no es sin que obtenga remuneracion, la cual
suele de ordinario pagar caracel que vende primero y el que compra
despnes: los capitales destinados al comercio de frutos de la agrieul-
tura son los que ese ausilio prestan, y sobre el enal las opiniones
varian, siendo las was contrarias a considerarlos fitiles, lo jeneral
es tenerlos por panisitos de la agricultura.

C'nando no se quiere forzar ln venta de los frutos para obtener el
capital en dinero, se busea dste a evédito: ln demanda aumenta el
interes como en todos los valores, y ese interes que como el menor
valor del capital en fratos ha de afectar la industria, espone a las
mismas consecuencias de pdérdidas, solo evitables combinando la
marcha do la produceion, de modo que se tenga un capital de re-
serva para casos estraordinarios, que siendo frecuentes y no pu-
diendo subvenir a ellos sin recurrir a ventas forzadas ni préstamos,
el resultado es que el capital del especulador ahsorbe el trabajo de
la produceion agricola.

Suele suceder, que comprendiendo los gobiernos que los capitales
de la usura son motive del aumento da valor del capital produeido
en subsistencia, llegando hasta a acaparar el trigo, ete., favorecen
la. creacion de sociedades de crédito agricola a fin de socorrer al la-
brador y facilitar la aplicacion de mayores fuerzas o trabajo a la
tierra. Estos medios ausiliares de la vigueza producidasolo camplen
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su mision si el capital se presta con el interes que puede pagar la
labranza, lo eual no suele acontecer, y se convierten en perjudicia-
les en lugar de ftiles.

Pero el labrador que tiene un capital en frutos, necesita temer
otro en circulacion para continuar trabajando, y proveer las opera-
ciones de la labranza que no pueden suspenderse. En este caso, in-
dispensable segun lo que venimos diciendo, resulta que su capital
lo divide en aetivo y de reserva. Es capital activo el que le per-
_ mite seguir trabajando para producir, y éste puede estar represen-

tado por dinero para pago de jornales, ftiles, ete., y frutos para
alimentar a los trabajadores y animales. El capital de reserva puede
consistir en los frutos almacenados y dinero: este capital en apa-
riencia sin producto inmediato, tiene el que si nos vidsemos obliga-
dos a recurrir a un estrafio nos llevaria de interes por el capital en
metdlico, y la baja que nos exijiria si hubiésemos de realizar el
capital en frutos. El capital de reserva es tan necesario al labrador
como el activo: de la combinacion de ambos parte el buen resultado
de la esplotacion.

El pédrrafo anterior establece que el labrador necesita dividir el
capital en activo y de reserva; pero como la miquina principal de
su industria es la tierra, y hemos dicho que todo lo que el hombre
considera 1itil tiene un valor, la tierra lo tiene y establece un capi-
tal que se conoce agronémicamente por capifal fijo. El capital que
tiene este nombre, comprende las tierras y edificios que la esplota-
cion exije. Sin embargo, es impropia la palabra de capital fijo apli-
cada a cosas que no tienen un valor permanente, pues tanto puede
variar la suma empleada en tierras, cuantas sean las alteraciones
que tengan los valores de los otros capitales. La palabra fijo indica
solamente la inamovilidad de la cosa a que se refiere, por lo que
nosotros proponemos la division de capital ristico, capital urbano,
capital activo y capital de reserva. Fieil es comprender que cada
uno de esos términos se descompone en varias partes, que son ohje-
tos para tratados en otro sitio.

§ XL Creéprto TERRITORIAL—Seria curioso reunir cuanto.se ha
escrito sobre el mejor modo de establecer el erédito territorial, que
en fdltimo término se ha fundado en la hipoteca de la tierra para
asegurar el reintegro de la suma anticipada, pues el fin es poner en
contacto con la agricultura los capitales disponibles. La tierra tiene
las operaciones limitadas; el hombre puede aumentar hasta cierto
punto la produccion; pero en la mayor parte de las casos no le es
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dado obrar como en otras industrias en que la actividad v la inte-
Iijancia multiplican las operaciones, pudiéndose suceder en un afio
varias y obtener del dinero un mltiple interes, que la agricultura
no puede prestar. De aqui nace el mayor tanto por ciento que el
capital demanda en su curso natural, y el que la labranza no pueda
admitirlo en esa forma, aunque ofrezca mas garantias la tierra, que
una fibrica, ete.

La agricultura no puede tomar capital prestado a cortos plazos;
necesita que se la considere bajo la forma que su organizacion exi-
je, y como de ordinario no es esto lo que acontece, aqui otro obstd-
culo para el erédito territorial. La mejor manera que como hase del
crédito territorial pudiera admitirse, es que el rejistro de la pro-
piedad espidiese certificados de inscripeion del valor, y que sin la
previa preseutacion de los certificados, ningun notario ni eseribano
pudiese verificar la traslacion de dominio. Hecho esto, con el certi-
ficado se podia tomar eapital inseribiendo la suma en él y las con-
diciones del préstamo, que cancelado dejaria libre la propiedad.
Esta forma tendria varias ventajas: 1.* Que el propietario no tenia
que gravar la operacion con gastos de escritura y otros. 2.* Que el
prestador estaba asegurado. 3 Que la propiedad territorial entra-
ria a disfrutar de la ventaja de poder usarse como base del erédito.

CAPITULO 111
De la produccion agricola en jeneral

§ I—Hemos dicho que el trabajo determina el valor de las co-
sas, y en este supuesto si para producir una fanega de trigo necesi-
tamos cuatro de trabajo, y para una de garbanzos seis, diremos que
éstos cuestan una tevcera parte de trabajo mas que aquellos. Pero
entiéndase que al decir trabajo no quiere significarse que sea solo
la parte material; hai que entenderla en sentido jeneral o sean los
gastos totales de producecion.

La produceion tiene como medios para crear la riqueza tres ins-
trumentos prineipales: la tierra, el trabajo y el capital. Las aplica-
ciones de estos tres ajentes de la produccion, han dado lugar a lar-
gas eontroversias y a jue se establezcan como axiomas principios
bien diforentes, nacidos de la influencia que siempre ejerce sobre el
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que eseribe, las condiciones de la localidad en que. hahita... La agri-
cultura local tomada a grandes rasgos, la caracteriza el clima, que,
como sabemos, lo forma los grados de latitud, altura sobre el nivel
del mar y configuracion del terreno, que imprimen a la produccion
un ecarieter propio mas o menos diferente a la de otras comareas.

Los sistemas de cultivo y plantas empleadas, se cambian aunque
el clima permanezca sin variar, segun las necesidades de los pue-
blos y el progresoy desarrollo de la industria ruval; el cardcter
peculiar de cada rejion permanece y siempre se advierte en los ve-
jetales cultivados la significacion del clima. Esto prueba que lain-
dustria puede hacer variar el cultivo de una localidad, trasformarlo
en otro segun las necesidades del hombre, sin que esa variacion
comprenda el que pueda hacerlo nunca de las condiciones que el
clima y la tierva permiten, con velacion a los vejetales y animales.

En principio, la tierra y el elima determinan las especies vejeta-
les y animales mas a propésito para la produccion; la industria o el
consumo regulan la estension y clase de ellos dentro de los limites
de la mayor utilidad.

Considerando dos unidades de tierra y trabajo sin averiguar las
causas, se observa que en razon que la poblacion aumenta, domina
para producir el trabajo y se reduce la estension de tierra en que
antes se empleaba. Es decir, que en razon que la poblacion anmen-
ta, Ie siguen las necesidades, acrece el consumo y la precision de
producir, y como en esa relacion aumenta el valor de la tierra, el
hombre trata de suplir con el trabajo la estension, lo aumenta y con
el ansilio del arte obtiene produecion anual donde antes existia de
afio y vez, trienal, cuatrienal, ete. Esto significa que las fases de
aplicacion de la tierra y el trabajo, lo determinan el consumo, y se-
gun él, domina el trabajo en su intensidad sobre una unidad de
medida de tierra o se estiende a varias.

Cuando el cultivo pasa de la faz de aplicar a las fuerzas natura-
les de la tierra, las que la ciencia y el arte enseiian, es decir, cuando
en lugar de llevar las tierras a cuatro hojas (en rotacion de sembrar
cada cuatro afios uno), se pasa a cada tres, dos, y a todos los afios;
s a condicion de que segun que se llega al filtimo término se redu-
cen las unidades de tierra esplotadas por un individuo, ¥ se emplea
en ellas mas trabajo, porque si antes necesitaba cuatro de tierra
para emplear dos de trabajo, luego emplea dos de trabajo en uno
de tierra, resultando que aquel se reconcentra en menor superficie
¥ la sobrante pasa al dominio de otro que hace 1o mismo.
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§ II. Los PRODUCTOS IGUALES DE PUNTOS DIFERENTES QUE CON-
CURREN A UN MERCADO SE NIVELAN EN VALOR—En la produccion
agricola tiene mas ventajas para presentarse en un mereado con sus
fratos el que trabaja en mejores condiciones. Supongamos ese he-
cho exacto, eomo lo es; el trigo presentado en el mercado no ha
costado a los que llevan igual cantidad de trabajo; el que lo ha re-
cojido en tierras de primera calidad y situadas mas cerca, le habra
costado menos que aquel que estando mas distante se ocupe en terre-
no menos fértil que exija abonos y mas gastos de trasporte. A pesar
de esto, en el mercado no habrd diferentes precios de trigo sino en
cuanto varien en su calidad; el precio Gnico propenderd a ser el que
haya orijinado mas gastos, porque es ratural que se trate de rein-
tegrarse de los gastos o valor del trabajo empleado y la remunera-
cion consiguiente, sin lo cual se suspenderia la produccion, El que
hizo la cosecha en mejores condiciones se aprovecha de las circuns-
toncias, vende con mayores ventajas, obtiene mas retribucion y ésta
se reparte entre todos los que intervienen en la ereacion de la ri-
queza producida.

Asi, el regulador del precio de la produccion es el mayor coste de
la riqueza producida, sin que esto quiera decir que no se ocurran
casos en que la necesidad de un propietario que se ve obligado a ven-
der, no haga que por akzun momento se desnivele el precio; pero
desde que esas circunstancias cesan, vuelve el mercado a su marcha
normal, ppes siendo el trigo un articulo de primera necesidad, se
regulariza el valor con la utilidad, para que haya produccion. El
que produjo en mejores condiciones obtendri mas beneficio, le se-
guird otro que los consignié con mas dificultades, y despues otro,
¥ aunque existan productos obtenidos con gastos diferentes, el pre-
cio propenderd a ser finico y marcado por el que obtuvo el trigo
con mas trabajo.

De estos principios resulta que si en un mercado hai demanda
de trigo, el que ha de concurrir a él debe saber cuil es el precio que
necesita obtener para remuneracion de su frabajo, y cudl los que
con ¢l concurren, segun lo que podrd venir en conocimiento proba-
ble del preecio; pues si ocurre que la demanda es poca y grande la
oferta, falta la regla de que el precio del trigo sea el del que mas
haya costado; sigue el del que con menores gastos lo obtuvo, y
desde luego hai pérdida, cesa la utilidad, y habrd de dejarse de pro-
ducir, al manos interin se restablece el precio necesario. De esto

proviene algunas veces que en un punto en que existe una clase de
4
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en su cultivo apojeo, desaparece por completo, pues la llegada de
los que en condiciones mas favorables se producen a menor precm
hace imposible continuar trabajando ni sostener la concurrencia.

§ II1. PRODUCCION LIBRE ¥ REGLAMENTADA.—La gran cuestion
de nuestros dias, segun algunos dicen, es la que pudiéramos soste-
ner en este parrafo. La libertad de comercio y de industria es, a
no dudarlo, de inmensas consecuencias para el desarrollo de la ri-
queza piblica. Lejos de nuestro propdsito seria analizar y discu-
tir si las razones en que se funda la escuela mercantil tienen mas
fundamento que las en que se apoya la fisioerdtica y otras; dire-
mos las consecuencias que se deducen de cada una, segun los prin-
cipios en que fundan sus doctrinas.

La escuela mercantil, segun dice Rosi, funddndose en que la na-
cion mas rica es la que mas metdlico posee, y mas pobre la que
menos oro y plata tiene, establece que toda esportacion de numera-
rio es una pérdida y que la tinica ganancia estd en la importacion
de él. Adoptado este prineipio, es necesario impedir la esportacion
de primeras materias, a fin de que se elaboren por los trabajadores
del pais y los estranjeros las paguen, ya trasformadas, con su oro,
evitando la importacion de manufacturas estranjeras que en cambio
se lleven la plata.

La escuela economista propiamente, o por otro nombre de los
fisideratas, no reconoce otra fuerza verdaderamente productiva que
la tierra, la naturaleza. Al tratar la cuestion de libre comereio e in-
dustria adopté miximas enteramente contrarias y a ellas se les
debe el famoso Laissez faire, laissez passer.

A esas dos escuelas siguid otra, la industrial, que sentando por
principio esclusivo, nada hai productive sino la tierva, reco-
nocié el poder del trabajo y adopts el famoso Laisses fairve, laissez
passer. La primera llegd hasta prescribir la libertad del comercio y
de la industria; las otras dos adoptaron en principio la libertad,
como maxima que escluye toda escepeion.

Otra escuela partiendo de los principios de Smith, al reconocer
en el trabajo el instrumento principal de la produceion, sin admitir
los principios de la escuela mercantil ni de la fisioeritica, toma
bandera por lo que hace a los reglamentos y restricciones que de-
ben rejir ala industria y al comercio. De esto ha resultado la adop-
cion de los sistemas mas o menos prohibitivos para protejer la in-
dustria nacional, o aplicando derechos fiscales como un recurso

financiero.
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Téngase presente que en la adopeion de los dos medios puede
haber tal analojia en el resultado, que quede ilusoria la idea de que
no hai prokibicion, que solo existe un derecho Jiseal; pero dste pue-
de ser tal que equivalga a la prohibicion misma. Sin embargo, el
primero escluye la libertad absoluta del comercio; el segundo per-
mite la circulacion de los productos con el recargo consigniente a
nivelar su valor con los de igual jénero, y proporciona ingresos al
tesoro piiblico.

De lo que precede se siguen tres cuestiones importantes:

1.* ;Cudl de los dos sistemas favorece la produccion agricola, el
protector o prohibitivo, o el fiscal y de libre comercio combinados?

22 Los impuestos.

32 La ensefianza.

§ IV. DEL SISTEMA PROTECTOR Y DEL LIBRE COMERCIO.—Admi-
timos como férmula de la produccion: 1.° Nadie produce por el solo
placer de producir. 2.° Todos los productos estimulados por el interes
individual aspiran a grandes beneficios, 3° Nadie compra no tenien-
do medios para hacerlo ni mas de lo que sus medios le permiten,

De esto resulta que desde el momento que un producto no se
vende al precio que cubra los gastos de producirlo, el jénero dismi-
nuye y cesa la produccion. Si al contrario, el precio sobrepuja a los
gastos y procura beneficio, la produccion aumenta, los productores
se multiplican, la competencia reduce el precio, y la utilidad se re-
gulariza con las otras de las demas produeciones, pudiendo suceder
que la produccion sea mayor que el consumo, y desde este momento
cesa en las condiciones menos favorables que no pueden obtener
los gastos de produccion.

Los proteccionistas y libre cambistas en altimo andlisis parten
de esos hechos, con la diferencia de (ue cada uno lo esplica a su
modo para deducir el bien phblico, ohjeto final a que sin duda se
dirije. Sin embargo, los primeros admiten la nacionalidad como base
de sus investigaciones; los segundos no comprenden que tratdndose
de la especie humana existan fronteras: el mundo entero debe cons-
tituir un solo pueblo, un solo comercio sin distincion de naeiones
ni gobiernos. A pesar de esto, un ingles libre cambista sostendrd
que su pais debe dominar y domina ese mundo en que quiere con-
fundir a los demas. Los partidarios del libre cambio suponen que
los principios econémicos de libre eireulacion del producto del tra-
bajo son la base de la paz de las naciones, pues establecida la ne-
cesidad imprescindible que tiene, por ejemplo, la Inglaterra, de los
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algodones de América, de los trigos y caldos de Francia y Esparia,
asi como de cambiar sus manufacturas por ellos, esa condicion la
obliga a sostener la paz. Que siendo incontestable el princlipio de
que la libre concurrencia evita el monopolio, pues (Ioud.e se intenta
afluyen los productos y bajan el precio, el libre comercio hace que
los articulos de primera necesidad sean baratos y que la clase tra-
bajadora tenga el pan a bajo precio.

Los proteccionistas contestan’ con un argumento incontroverti-
ble: el valor de las cosas permutables consiste en el costo del tra-
bajo empleado; y si la verdadera riqueza esti en el poco valor de
lo producido, claro es que cuando esto llegue a cero la nacion que
lo consiga serd la mas poderosa; pero como es una paradoja, y el
valor del trabajo sigue al de las subsistencias, no hai verdad, eco-
nomicamente hablando, en sostener que deha establecerse la libre
concurrencia para cue los trabajadores tengan el pan barato: este
es solo un medio de popularizar las ideas, porque faltan las razones
de conveniencia para sostenerlas.

La discordia fundamental entre las dos escuelas es que la una
sostiene Ja necesidad de las aduanas, para con derechos diferencia-
les o fiscales protejer el comercio nacional, y la otra supone que el
supremo bien de la sociedad es la libertad absoluta del comereio, la
supresion completa de las aduanas y la libre concurrencia. Se apo-
yan en el hecho de quela libre circulacion interior, cuya reforma
data de este siglo, ha hecho prosperar a la nacion y demostrado que
si el bien resulta en el [interior, los mismos efectos deben esperarse
cuando se jeneralice y todas las naciones cireulen libremente el fruto
de su trabajo. A esto contestan los proteceionistas que la libre con-
currencia supone igualdad de fuerzas productivas, y que si estas no
existen en una nacion, con ese medio se impulsa para que se igua-
len; pero tratindose de naciones diferentes el resultado estd en favor
del que tiene mas fuerzas, mas intelijencia, que concluye por des-
truir al débil, y ejerce despues el monopolio de una manera mas
perjudicial que la que se supone resulta de la proteccion.

Nosotros ereemos que si llega un dia en que la paz asegure la re-
lacion constante de todos los pueblos, la libre circulacion o libertad
comercial llegard a plantearse, pero mientras la paz no esté asegu-
rada podria suceder que la perturbacion en un punto productor,
como, por ejemplo, la que no ha mucho tuvo lugar en los Estados
Unidos, pusiera en un grave conflicto al pueblo cuyas subsistencias
dependieran de los productos de otro.
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§ V. Impuestos—Desde la mas remota antigiiedad esti estable-
cido que los pueblos que viven bajo un réjimen que los gobierne y
administre, paguen una parte relativa a su riqueza con el fin de
mantener la administracion pablica. La reparticion de la cantidad
necesaria al efecto ha sido, es y serd siempre dificil, porque siendo
imposible hacer comprender a todos la necesidad de cooperar a ese
fin, resulta lo contrario, que eada uno evita en enanto puede que se
conozea lo que posee, con objeto de pagar lo menos posible. Para
venir a un caso aproximado, se ha intentado en todos los tiempos
poner en prietica los medios que condujeran a la averiguacion de la
riqueza para vepartir los tributos y conocer la masa de riqueza pro-
ducida. La estadistica ha sidoel medio que mejor responde a ese fin.

La estadistica reune los datos que sirven a la economia, y asi
como el labrador suma el nfimero de fanegas de tierra que esplota
y su clase, los ganados que tiene y sus especies, los edificios, fru-
tos, ete, con lo eual forma su inventario y caleula los medios de
que dispone y los productos probables, para con su valor subvenir
a los gastos; el gobierno forma el inventario de la nacion, conoce
lo que puede producir, y en su vista reparte los impuestos segun
lo que cada uno posee. Sin embargo, no todas las veces ocurre que
la reparticion de los impuestos sea en proporcion del producto
imponible: los gobiernos suelen necesitar mas de lo que lejitima-
mente debe esperarse de la produccion, y en este caso, es necesario
que los esfuerzos del trabajo suplan la diferencia, a fin de evitar la
ruina consiguiente a gastar mas que lo que se produce. El gobierno
debe velar, porque en la distribneion de los impuestos mas venta-
joso es beneficiar al contribuyente, que perjudicarlo: el primer caso
facilita el aumento de las riquezas; el segundo las disminuye y ani-
quila en una progresion infinitamente mayor.

La base para la equitativa reparticion de los impuestos que han
de gravar la produccion del suelo, es el catastro: éste consiste en
el rejistro de los bienes rfisticos y urbanos, espresando todas las
cualidades que puedan hacer comprender su situacion, clase, cabida,
linderos y productos. La ejecucion de un trabajo asi es mui costo-
sa, pues exije que se una a la descripeion de cada tierra su figura

Jeométrica, y como las traslaciones de dominio, division o reunion
de la propiedad rfstica es continua, resulta que deben seguir en
apéndices del libro matriz todas las variaciones que ocurren des-
pues de formado, lo cual es mui dificil y cavo, y sin ello al poco
tiempo el catastro queda sin el uso a que se destina.
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VI. La ExsENANZA—Si la instruecion piblica marca la pros-
peridad de las naciones, segun la clase de medios que un puehlo
tiene a su disposicion para emplear el trabajo, asi y en analojia
con ellos debe instruirse, a fin de que saque todo el provecho de
que sean susceptibles.

La falta de instruccion en la clase trabajadora es una rémora
imposible de dominar. Encontrar instruecion en los que han de se-
cundar las operaciones rurales equivale a poder asegurar el resul-
tado; lo contrario acarrea una ruina cierta y disgustos infinitos.
Asi como el clima y la bondad del suelo anuncian buenas cosechas,
la intelijencia de los trabajadores confirma el suceso. Infitil serd
establecer nada con idea de progreso en donde el operario, apegado
a sus pricticas, no se presta ni admite razones para variarlas, El
jenio mas perseverante se cansara sin provecho, bien sea que abun-
den los brazos y esto les obligue en algo, ya que por escasear se
marchen a donde no se les proponga variar sus hibitos. En el pri-
mer caso, la falta de voluntad dominada por la necesidad les hard
plegarse a las innovaciones, pero no se espere que hagan nada con
concierto; en el segundo, inftil serd buscar quien ejecute lo que se
le manda. En todo caso importa mui mucho conocer los grados de
intelijencia y moralidad, asi como las costumbres agricolas de un
punto, antes de decidirse a vivir en €l, pues influyen en los resul-
tados de la produccion y en la tranqguilidad del espiritu.

La instruccion de los centros agricultores es hoi una necesidad
si las operaciones del campo han de mejorarse cual conviene; pero
esa instruccion debe plantearse, empezando por llevar a los puntos
mas atrasados, granjas-escuelas, que ensefien a la clase trabajadora
que lo que ejecutan puede mejorarse con utilidad jeneral y con ali-
vio del trabajo rudo y mal retribuido que ahora emplean. En esos
puntos hai necesidad del aprendizaje de la egricultura moderna. A
poco que se examine lo que acabamos de decir, se ve que la ins-
truecion agricola que se necesita principalmente en los centros ru-
rales se refiere a la prictica progresiva que haga adelantar sin vio-
lencia la marcha establecida.

Resultando necesaria la instruccion prdetica de -la agricultura
como medio de progreso y desarrollo de la riqueza producida, se
sigue la necesidad de la ensefianza profesional agronémica, pero
ésta tiene otro fin: se dirije a erear la cabeza, asi como la otra crea-
ré los brazos, y aunque deba haber perfecta correlacion, siempre
habrd la diferencia que se necesita entre el que manda y el que
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ejecuta. La ensefiauza profesional de la agricultura puede y debe
estar reglamentada: la practica, la que crea los brazos, debe ser libre,
gratuita y obligatoria.

La ensefianza profesional debe darse en las escuelas especiales
que cada provincia establezea, a fin de formar el personal de profe-
sores de ellas y de las escuelas pricticas. La ensefianza prictica
tendrd lugar en granjas-escuelas, que con entera libertad se permi-
tird establecer a los alumnos de las escuelas profesionales. Los pro-
fesores de instruccion primaria elemental y superior cursarén
elementos de agricultura, que ensefiarin en las escuelas gratuita-
mente,

§ VIIL DIVISION DE LA PROPIEDAD.—La produccion agricola
no puede llegar a un estado de prosperidad permanente cuando la
propiedad estd sumamente dividida, como sucede en (alicia (Es-
paiia) ni cuando estd en pocas manos, como ocurre en Andalucia.
En uno y otro caso se prueban de ordinavio estremos opuestos: esto
es, esceso de poblacion en Galicia, falta de ella en Andalucia. Am-
bas condiciones son anormales y acarrean conflictos econdémicos de
igual naturaleza: la escasez. En Galicia como en Andalucia, la falta
de una cosecha, un temporal o cualquier otro accidente de los mu-
chos a que esta sujeta la produccion por los fendmenos fisicos, aca-
rrea una perturbacion nacida de la falta de equilibrio entre el
producto y el consumo.

Cuando la labranza no se dirije al fin [comun de relacionar la
riqueza natural con las necesidades a que debe atender, si falta
armonia entre las tierras destinadas a cereales y las que estin ocu-
padas con plantios, prados y montes; si la instruecion, la actividad,
sobriedad y respeto a las leyes no estd en el dnimo del que esplota
las tierras; cuando la falta de prudencia inclina sin eriterio a poseer
¥ de esto resulta la acumulacion escesiva o la estremada division,
la labranza no ofrece los resultados ftiles que enando la propiedad
se considera constituida en el solo caso de que pueda responder a
una organizacion racionalmente utilizable.

Hace muchos anos gque Colmeiro hizo advertir las fatales conse-
cuencias que se segnian de la escesiva division de la propiedad en
Galicia: el conde de Pallares, en su informe al Ministerio de Fomen-
to, propone medios de remediar el mal. Entre otros graves perjui-
cios que orijina la escesiva division de la tierra puesta en cultivo
sobresale uno que no es el menor, El labrador pierde el tiempo en
ir de un lado para otro a fin de cuidar de su propiedad; los trabas
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jadores gastan tambien el que debieran ocupar en el trabajo. Dos
horas que se empleen diariamente en ir de un lado para otro a fin
de llegar a las heredades divididas, equivale a setenta dias de tra-
bajo perdido en un afio por cada yunta, ete. Stimense las pérdidas
que ese sistema causa a un centro de poblacion y se vendrd en co-
nocimiento de los perjuicios inmensos que a todos orijina. Lo mis-
mo ocurre cuando en una gran propiedad se tienen que labrar tie-
rras mui lejos del punto en que se habita. Sobre este asunto nada
puede recomendarse, en nuestro juicio, que llene mejor el estudio
que se debe hacer, como el libro publicado por don Fermin Caba-
llero, bajo la denominacion de Poblacion rural de Espaiia.

La division estremada impide que la propiedad se esplote con
libertad y que en ella se hagan mejoras o se cultiven plantas que
no estén en uso en la localidad. Tmposible seria tener un prado ar-
tificial en una localidad en que las otras tierras se llevasen en turno
de afio y vez para cereales. En tales condiciones, no hai mas que
someterse al eriterio de los mas, hacer lo que ellos, y aunque esto
parece debiera ser lo mejor, pues los mas deben tener mas acierto,
en agricultura como en otras cosas, desgraciadamente no son los mas
los que aciertan, sino los que estan equivocados y unos arrastran
a otros, despreciando los consejos y demostraciones mas evidentes
y ttiles. La tierra considerada como mdquina de la produccion es
necesario que tenga enalidades apropiadas al efecto; siendo el taller
en que el labrador emplea su trabajo para obtener utilidad, debe
buscar la manera de no perder el tiempo. La propiedad reunida y
de dimensiones regulares, permite mayor actividad, mas vijilancia
¥ no impide las aplicaciones que las mejoras racionales exijen.

La escesiva acumulacion de la propiedad es, puede decirse, la
muerte de las naciones. Examinese el uso que hacen de la tierra los
que reunen inmensas superficies. Si las esplotan por su cuenta, sus
labores son el refujio de la holgazaneria y la escuela de los malos
hébitos. Siendo el resultado econémico de la labor poco producti-
vo, destinan las tierras a pastos y contribuyen de una manera indi-
recta a detener el desarrollo de la riqueza ptiblica. Si llevados por
el mévil del interes arriendan sus tierras, no favorecen mas el pro-
greso agricola; los arrendamientos por tres o cinco afios y la subida
del precio o deshancio, hacen que ningun eolono emprenda nada
fitil que tenga cardicter de permanente, pues eomo no espera disfru-
tarlo, es lo regular que trate de sacar lo mas posible, sin compro-
meter los capitales en finca ajena.
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Visto lo espuesto, la propiedad debe tener una estension media,
que no pase de la que un propietario ausiliado por personas inter-
mediarias entre él y los trabajadores pueda dirijir, vijilar personal-
mente y hacer marchar por la via del progreso. Lo que se aparte
de estas cualidades, si es en mas, debe arrendarse por largos perfo-
dos, con condiciones equitativas, para que los colonos puedan mejo-
rar, en lo cual siempre gane el duefio de la tierra tanto como el
colono; en lo contrario pierden igualmente. Donde, como en (Galicia
y algunos puntos de las Provineias Vascongadas, la division llega a
la altima espresion, debe recurrivse al sistema aleman, formando
reuniones territoriales, juntando en uno los varios pedazos de tierra
que cada propietario posee diseminados en todo un término o en
varios. Si en algunos sitios de Chile se estudiase por los propie-
tarios la importancia de permutas y reunir bajo una linde la que
muchos poseen dividido en cien partes; si despues de efectuarlo
tomasen el consejo de Magon (1), no solo la riqueza territorial lle-
garia a su apojeo, sino que desapareceria la inseguridad de los
campos.

§ IX. ErL AUMENTO DE GASTOS NO AUMENTA LOS PRODUCTOS DE
LA TIERRA SIN LIMITACION.—La produccion del suelo tiene un li-
mite que debe tenerse presente, para no incurrir en el error de su-
poner, que si 10 de trabajo producen 20, 20 producirin 40, es decir
que la praduccion sigue aumentando en proporcion de los gastos o
trabajo cue al efecto se emplea. Este principio tiene un limite, lle-
gado el cual el aumento de gastos disminuye la utilidad en razon
directa de ellos, M. Bella dice: »Se llega a un limite en que los pro-
ductos cesan de anmentarse.,

M. Moll diee: Si 10 producen 20, con 20 no se producen 40: esto
supone que los 10 y los 20 se empleen en iguales civcunstancias y
al mismo fin. Es evidente que si para llegar al limite de fertilidad
del suelo se necesitan 10 y estos se emplean, con lo cual se obtiene
20; si empleamos los 20, ohtendremos los mismos 20 y en lugar de
resultar un producto de 100 por 100 en el primer caso, aparecera
negativo el segundo. Supongamos que 10 sea el limite necesario
para llegar a la produccion méxima de las fuerzas naturales y arti-
ficiales combinadas; sabiendo que la mayor aplicacion de los Glti-
mos, el trabajo no aumenta el producto, hai que tener en cuenta
que si 1o se llega a ellas, no debe esperarse el resultado en la misma

(1) Magon decia: el que compre tierras debe vender In casa que tenga en la cindad,

encareciendo asi la necesidad de la presen cia del duefio en sus propiedades.
5
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proporeion: es decir, si empleamos 6 en lugar de 10, no se espere
obtener 12; pues segun que se haja de los 10 de fuerzas supuestas
necesarias, la produccion disminnird de tal suerte, que podrd suce-
der que empleando 5 no se obtenga nada y se pierdan los 5, lo cual
no sucede si se aplican 20 y se obtienen 20, en cuyo caso se recoje
el equivalente a lo empleado. Esto quiere decir, que supuestos 10
como necesarios, si seguimos aumentando hasta 20, la utilidad ird
disminuyendo hasta ser nula; pero el reintegro serd cierto; si se in-
vierte la escala y de 10 bajamos a 8, 6, 4, ete., llegard el caso de
perder lo empleado o que la utilidad sea pequefia.

Nosotros sostendremos eomo un axioma de economia rural: Las
fuerzas artificiales de la produccion deben emplearse en propor-
cion del fin que de la tierra nos proponemos obtener, sea cual fue-
se su fertilidad, teniendo presente que siendo 10 las unidades qiee
hardn producir el mdximum, es mas Gbil llegar o 1} que que-
darse en 6, aungue no debe pasarse de 10. En efecto, una tierra
que recibe 14 de fuerzas productivas, rinde como si solo se emplea-
ran 10; pero en los afios siguientes podrdn emplearse de manera
que reintegren los 4 restantes, que quedaron sin actividad; al con-
trario, si se emplean 6 solamente, la falta de 4 nos ocasiona un gran
perjuicio. Esto quiere decir que mas vale labrar una unidad de tie-
rra empleando 10 para 82, que 2 para obtener 24 gastando 12, o 3
gastando 18 para obtener 36.

La tierra no debe ser mas fuerte que el labrador; este principio
y las demostraciones que anteceden nos hace llegar a un ejemplo,
que prepara lo que hemos de decir despues, pues no nos cansaremos
de hacer demostraciones para fijar bien las ideas y hacer que se
corrija el mal principio en priictica entre muchos labradores, de
pensar mas en poseer mucha tierra, que en labrar bien poea con
mas ganancia y utilidad jeneral. '

§ X. CuLTIvO ESTENSIVO E INTENSIVO.—La agricultura moder-
na ha intentado dividir en dos secciones la forma en que el tra-
bajo se emplea para hacer producir a la tierra. Ha denominado
eultivo estensivo aquel en que las fuerzas de la naturaleza son ma-
yores o mas en estension para producir; e infensivo el en que el
trabajo obliga a la naturaleza para la produccion. Nosotros no eree-
mos que econdmicamente hablando, se encuentre ventaja en esa
division, ni que exista enando no se presenta para comparacion de
casos andlogos. El hombre cuando emplea su trabajo en tierras fér-
tiles, necesita menos estension y menos intensidad en €1, que si lo
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usa en tierras pobres; ¥ como siempre que usa sus fuerzas para pro-
ducir debe hacerlo y lo hace con un fin conocido préviamente, na-
tural es que debe discurrir la manera de llegar a la mayor utilidad
con el menor trabajo. Esta idea en jeneral, establece que supuesto
un caltivo andlogo y comparado entre s, no hai estensivo ni inten-
sivo; podrd haber, sf, mas o menos til y no otra cosa. Si se com-
para el eultivo de los cereales eon el de la huerta, claro estd que
aquel serd estensivo y éste intensivo, pues el uno exije mas tierra
y menos trabajo; el ofro en menos tierra emplea mas trabajo. Esto
quiere decir que si se admite la clasificacion de cultivos estensivos
e intensivos, debe ser para comparar los métodos empleados con re-
lacion a cada clase de planta. Por ejemplo, en Andalucia se cultiva
el trigo en las campinas, dando a la tierra tres labores de barbecho,
una de cohecho y otra de siembra; se escarda una vez y se obtiene
7 por 1 de la siembra. En las tierras de riego de la vega de Taju-
fia, para trigo se prepara con abonos, repetidas labores de reja y
escarda; el trigo produce triple que en el otro caso, pues el trabajo
empleado es mayor y responde a esas condiciones. Igual resultard
con las demas que se comparen, cuando las eircunstancias varien en
esa forma.

Geeritz dice que se considera sistema intensivo el que a fuerza
de trabajo y capital obtiene el objeto de la economia rural, es decir,
el mayor producto posible unido a la conservacion de la fertilidad
de la tierra, y estensivo cuando por medio del tiempo, con poco
trabajo y capital, se llega al mismo resultado, El sistema intensivo
es preferible enando el precio de la tierra es alto, el del trabajo ba-
rato y los capitales abundan. En este principio hai un error econd-
mico: tierras caras, jornales baratos y capitales abundantes no es
una situacion normal, ni ficil de hallar, pues si un motivo cual-
quiera lo permitiera, desapareceria bien pronto, y en ofro caso no
seria exacto lo dicho anteriormente por nosotros al tratar de la
tierra, el trabajo y el capital.

§ XI. FiciL crreunactoN.—ElL labrador que se encuentra cerca
de un buen mercado y con ficiles comunicaciones, bien sea carre-
teras, canales o puertos, tiene la seguridad de espedir sus produe-
tos, y rara vez en estas condiciones la industria no concurre al
fomento de la agricultura, El canal de Castilla, en Espaiia, es un
buen ejemplo. Valladolid, Palencia y Rioseco, json hoi lo que
eran hace treinta afiosi Entonces la lentitud de los trasportes y el
gran peso del trigo apenas daba lugar a un comercio de granos
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sostenido entre los pueblos limftrofes; hoi, grandes fibricas situadas
en los bordes del canal y la economia de los trasportes por €l han
trasformado en pueblos ricos los que eran pobres por falta de
medios de comunieacion. La inmediacion de un sitio en que a la
vez que se consumen los productos se estraen los abonos, como su-
cede a los pueblos inmediatos a las grandes capitales, cuando bue-
nas vias de comunicacion lo permiten, hacen que cambie de faz la
agricultura. ;Qué valdrian los terrenos de las inmediaciones de
Madrid si estuviesen a diez leguas de ella? Nada: compuestos de
arenas graniticas, sin lai inmensa cantidad de abonos que suminis-
tra la corte serian estériles pnr completo.

En los sitios aislados de medios de comunicacion, hai que dedi-
carse a producir frutos que su trasporte sea ficil y poeo costoso.
En tales condiciones la zanaderia suele ser lo mas 1itil, pnes por si
se traslada de uno a otro sitio sin gastos de porte. En algunos ca-
sos suele ser ventajoso convertir el trigo en harina, las papas en
fécula, el vino en agunardiente, porque la reduccion de volamen fa-
cilita el trasporte.

Suele ocurrir que la introduccion de una nueva industria que
aprovecha y pone en accion la riqueza natural trasforma una loca-
lidad, y mucho mas si viene en su ausilio un buen camino de hie-
110, un canal, carretera u otro medio de ficil conduceion: en todo
caso, el economista no debe descuidar las condiciones importantes
de viabilidad.

§ XII. TERRENOS DE APROVECHAMIENTO COMUN.— Los roma-
nos dejaban en la creacion de las colonias una parte de terreno
para aprovechamiento comun, y se limitaba el nimero de animales
que a €l podian conducir los individuos que tenian derecho de apro-
vecharlo. Los jermanos no consideraban propiedad ni reserva en la
tierra desde que se levantaba la cosecha: de estas dos formas anti-
cuas viene el uso de aprovechamiento comun, euyos terrenos son
hoi donde aun existen motivo de grandes discusiones y de aprecia-
ciones diversas,

Nosotros desde luego creemos que es un grave mal para los pue-
blos esa propiedad comun, que no solo no produce lo que debiera,
sino que suele s»r el patrimonio de algunos con perjuicio jeneral.
Un terreno que se aprovecha en comun, nadie se cuida de otra
cosa que de sacar la mayor utilidad, sin ocuoparse de reservar en
tiempo ni cooperar a que se conserve el mejor aprovechamiento.

Las naciones de Europa, como dominadas en su tiempo por el
S oy \
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poder romano, han tenido todas esa clase de servidumbre. La In-
glaterra fué la primera que comprendié sus malos efectos, y en la
época de la revolucion, a prineipios del siglo XVII, empezd a tratar
de venderlos, y desde entonees data el desarrollo de su ganaderia;
porque obligado el labrador a euidarla, ha hecho desaparecer las
razas raquiticas que crian los aprovechamientos comunes, organizan-
do otros que son la admiracion de Europa. En terrenos de uso co-
mun apenas son suficientes ocho fanegas de tierra para mantener
una cabeza de ganado, y sin embargo, entran tantas o més como
hai fanegas, resultando que no se alimentan y pierden en lugar de
ganar,

Una de las principales mejoras introducidas por las leyes de
desamortizacion ha sido la venta de los terrenos arbitrados, cuyo
orfjen de aprovechamiento comun era, en jeneral, un perjuicio y
no beneficio. Como prueba de esta verdad obsérvese que los que
han adquirido esas tierras mantienen en ellas triple ntunero de ca-
bezas de ganado que antes lo haecia la comunidad.

El terreno de los pobres, como suele llamarse a los aprovecha-
mientos comunes, es en la mayor parte de los casos el terreno de
los ricos, pues éstos tienen grandes piaras de’ ganado que los dis-
fratan mientras pueden, y despues buscan otros medios para que
se mantengan, mientras el pobre solo puede sostenerlos en las épo-
cas que hai aprovechamiento, y despues son una carga que no pue-
de soportar y que pesa sobre la propiedad a que perjudica. Que en
la antigiiedad hubiese terrenos comunes por falta de habitantes, y
cuando entre ellos existian gran ntmero de siervos, se comprende,
pues los sefores cedian terrenos para que apacentasen los ganados
v diesen al sefior la retribucion impuesta. Pero hoi que las tierras
faltan y que la ignaldad ante la lei existe; que todo cindadano es
libre para obtener y adquirir la tierra, los aprovechamientos comu-
nes son un perjuicio piiblico en todos sentidos.

§ XIII. INFUENCIA DE LAS CONDICIONES DEL SUELO EN LA PRO-
puccioN.—Las diversas clases de tierra o su homojeneidad, obligan
en muchos casos a variar el sistema de enltivo. Un terreno uniforme
en su composicion y fertilidad, rava vez se halla cuando la esten-
sion es grande. De aqui nace ordinariamente el que algunos pue-
blos tengan la propiedad dividida, pues los terrenos para la vid, no
siendo los en que se erian cereales, hai necesidad de dividir en varias
porciones las tierras empleadas al efecto. Si una propiedad estensa
tiene terrenos de distinta naturaleza y por esto permite vaios eulti-



46 ECONOMIA RURAL.

vos, la organizacion del trabajo es mas econdmiea, pues exijiendo
épocas diversas, se puede tener un personal permanente, cuya eir-
cunstancia es de gran valor, en particular enando se intentan ade-
lantos, pues la amovilidad de la clase trabajadora en jeneral, los
hace impracticables. Cuantos mas cultivos puede abarcar el labra-
dor tanto mas asegura utilidad, pues no es natural que el tiempo
afecte a todos. Esta condicion tiene grandes ventajas.

Una labranza cuyo terreno es homojéneo y que solo permite el
cultivo de cereales, se encuentra sometida a un réjimen cuoya varia-
cion exije grande estudio. En tales circunstancias el labrador tiene
que seguir un método distinto que donde la diversidad de tierras
permite cultivar otras plantas. En dichas localidades no hai mas
épocas de trabajo que las que exijen los cereales; cuando llega el
tiempo de labores, siembra y recoleccion, reina la actividad, los bra-
zos faltan; pero en los intermedios sobran, y una situacion asi es
insostenible, acarrea graves entorpecimientos en la marcha de la la-
braza, y la situacion de la clase trabajadora no es la mas desaho-
ada.

Cuando el suelo difiere en su composicion, no solo facilita el me-
jor empleo del tiempo con diferentes enltivos, sino que en épocas
de temporales, de lluvia o sequedad, como a cada uno de ellos la\
afectan de un moido distinto y las plantas que han de producir vie-
nen en tiempo diferente, resulta una combinacion mas espedita. Las
diferentes clases de abonos de que pnede disponerse en una labor
se aplican mejor de esta suerte que siendo homojéneo el suelo.

Sin embargo de la ventaja que se encuentra en tener varias cla-
ses de tierra en una propiedad, no debe perderse de vista que esto
tiene relacion con el fin que nos propongamos llenar. Si nuestro
objeto es el cnltivo de cereales, habrin de dominar las tierras arci-
llosas como hase de la prodaccion, examinando que no estén apura-
das de fertilidad, pues las arcillas retienen entre sus moléenlas la
mayor parte de las materias fertilizantes contenidas en los abonos,
las eunales no pierden sino en casos mui favorables para que las asi-
milen los vejetales enltivados. Esto nos obligard a anticipar un ca-
pital de fertilidad, que si la tierra lo tiene, serd mas econdmico
adquirir, pues en el estado en que se encnentran en nuestra patria
los conocimientos econdmicos, suele darse poca importancia a un
asunto de que depende ¢l resultado de una esplotacion,

Si hemos de combinar con el cultivo de los cereales, el de la vid,
olivo y otros, los terrenos calizos francos son los que mas convienen;
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pero si hemos de crear los plantfos, téngase presente que exijen
grandes adelantos, que de ordinario sobrepujan a los necesarios para
adquirir los ya eriados. Una heredad organizada y puesta en pro-
ductos vale 100 y organizar otra igual costardi 150,

Una propiedad que permite temer prados, cereales, olivos, vid,
monte, ete.,, ofrece las condiciones de una esplotacion regular; la que
no tiene mas que una clase de produccion estd sujeta a tener que
adquirir mucha parte de lo que ha de menester. En la cuestion de
produccion agricola, esta situacion tiene condiciones que en algu-
nos casos es preferible, como, por ejemplo, enando en una localidad
existe acreditada, como en Jerez el vino, en enyo caso conviene de-
dicarse a la esplotacion del fruto que lo produce y rinde una cose-
cha de segura venta y lucrativo resultado.

El economista en todo caso no debe contentarse con admitir sin
estudio la marcha que emcuentre establecida; acontece que el des-
cuido o poea intelijencia ha dejado pasar desapercibidos, medios
naturales y artificiales que pueden ponerse en actividad con gran-
des ventajas, y en este caso conviene emprender una marcha dife-
rente, buscando la solucion del problema en que la variedad de
produceiones de distinta naturaleza distinguen una esplotacion de
primer 6rden, en euyas circunstancias el quebranto que pueda ocu-
rrir en una parte suelen cémpenaarlo las demas. Pero cuanto mas
sean los objetos que llamen la atencion del que dirije la esplotacion,
mayor actividad e intelijencia exijen para combinar la marcha, que
debe armonizarse de tal suerte que el tiempo se emplee con prove-
cho y no exista confusion.

§ XIV. ORGANIZACION DE UNA ESPLOTACION RURAL.—Nada hai
en economia rural que presente mas dificultades que la organiza-
cion de una esplotacion. Establecer bien el servicio de un dominio
agricola es la piedra angular de todo el resultado que se espera; y
como el servicio es relativo al sistema de produceion que se adopte
y esto depende de cuanto hasta aqui llevamos dicho, con mas los
conocimientos que suponemos se tienen de antemano, razon hai
para decir que la organizacion de una empresa agricola es el punto
dificil de la economia rural, Su realizacion exije esperiencia, cien-
cia y arte; un error causa la pérdida de tiempo y capital, pues en
la agricultura las equivocaciones son mas earas que en otras indus-
trias, porque los hechos se suceden con mas lentitud y la correccion
de los errores pocas veces se puede subsanar.

En la organizacion de una esplotacion agricola debe tenerse mui
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presente que el aumento de gastos no aumenta los productos de la
tierra sin limitacion, No deben los gastos ir mas lejos de lo nece-
sario, pero en ningun caso emplear menos de lo indispensable. La
economia rural entendida por mas o por menos, es un preliminar
de pérdidas casi seguras; si no se gasta lo necesario, se obtiene un
producto minimo; lo supérfluo es cargo a la produccion y disminu-
ye el rendimiento.

TLa combinacion de las plantas, animales e industrias que pueden
ser objeto de un producto relacionado con el conjunto, exije siem-
pre un capital divido en dos partes:

13 Capital territorial.

28 Oapital de esplotacion.

Ademas es necesario que se adopte uno de los tres medios si-
guientes:

1° Cultivo de los vejetales.

20 (ria de los animales.

30 Sistema masto.

El primero espresa la idea de la aplicacion esclusiva de los veje-
tales, como ordinariamente se practica en la rejion central de Es-
pafia, en que la vid, el olivo, los cereales, la huerta y frutales suelen
existir en una esplotacion. El segundo constituye la eria de gana-
dos como fundamento principal; y en el tercero es comun encontrar
fundos en que los ganados y las plantas se esplotan dentro de una
combinacion, como tiene lugar en los cortijos (1) de Andalucia y
en otros puntos de Espafia. Este Gltimo sistema bien planteado es
el mas lucrativo, es el mas racienal cuando las condiciones lo per-
miten.

Como consecuencia de lo espuesto, se viene al punto que deter-
mina la alternativa de las cosechas, fijando los periodos en que han
de turnar las tierras; esto varfa segun el pais en que se establece la
esplotacion y las circunstancias que la rodean, teniendo presente
lo que llevamos dicho. El método mas econémico de alimentar el
ganado y de utilizar sus fuerzas para los trabajos de la labranza,
asi como sacar partido del valor de las carnes, debe combinarse con
la produccion de las plantas. En esta combinacion entrard el cdl-
culo de anumentar la fertilidad de la tierra por medio de los abonos
producidos.

El personal necesario y las cualidades que deben tener con el fin

(1) Un cartijo equivale a lo que en Chile sa denomisn Aijuela.
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de que cumpla cada individuo la mision que en el conjunto le esté
encargada, es de la mayor importancia, pues de la eleccion de la
clase trabajadora depende el suceso de la esplotacion rural.

Segun el sistema que se adopte, la esplotacion debe llenar las
condiciones requeridas, disponiendo los edificios necesarios en sitio
a propédsito para el mejor servicio de todas las dependencias; en
esto debe ponerse un enidado esmerado, porque importa mucho e
influye bastante en el resultado econdémico, la situacion, distri-
bucion y cualidades apropiadas de un edificio destinado a la la-
branza.

En todas condiciones, el que lleva una labor bajo el sistema mis-
to necesita:

1.2 Un dominio compuesto de tierras de pan llevar, plantios, pra-
dos, huerta, monte y los edificios necesarios;

2° Personal;

3. Capital,

4. Ganado de trabajo y de granjeria;

5.2 Material de mdquinas e instrumentos agricolas;

6.> Abonos y estiéreoles;

7.° Varios.

En estos siete pirrafos se comprende cuanto una esplotacion ru-

ral necesita, combinando esos elementos segun la escala en que se
plantea.

CAPITULO IV.
Las plantas consideradas con relacion a la Economia rural.

Para facilitar lo que respecto de las plantas tenemos que decir,
adoptaremos los tres grupos en que Geeritz divide las mas usadas
en la labranza: 1.0 Plantas de granos harinosos; 2° Plantas forra-
Jeras; 8° Plantas industriales. Trataremos en este capitulo tnica-
mente de los dos primeros grupos, consagrindoles su respectiva
seccion. De las plantas que componen el tercer grupo nos ocupare-

mos mas detenidamente consagrindoles una division especial.
o
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SECCION PRIMERA.

PLANTAS DE GRANOS HARINOSOS.

En este grupo se comprenden los granos propiamente dichos,
Illamados cereales, tales como el trigo, el eenteno, la cebada, ete. y
las legumbres o granos potajeros, tales como las habas, los frejoles,
arvejas, ete.

DE LOS CEREALES.

§ L Eu trico.—Bajo el punto de vista econémico de la agricul-
tura en paises como Chile, los granos son el objeto principal. El
gran uso que se hace del trigo y de la cebada es causa de que la
cuestion fundamental de las subsistencias esté ligada con su culti-
vo. El trigo v la cebada son las plantas mas importantes de la la-
branza; en ellas, y principalmente en el primero, esti basada jene-
ralmente la alimentacion de las personas y animales

Hai una multitud de variedades de trigo, cada una de las cuales
se adapta ficilmente a condiciones distintas de clima, tierra y cul-
tivo. Asi, cada localidad suele tener las clases o variedades que en
ella puedan producirse con mas ventaja. Se las distribuye jeneral-
mente en dos secciones, de ofojio y de primavera, y en eafli-vanos
¥ cafi-macizos, euyo cultivo es mas o menos conveniente segun
las cirennstancias. Donde suelen reinar vientos fuertes, convienen
los trigos cani-macizos, pues los caili-vanos son mui propensos a
tumbarse por efecto del viento, a rompérseles las cafias y a desgra-
narse. Tambien se conocen con los nombres de trigos duros y blam
dos; los primeros corresponden a los cafii-macizos y los segundos,
por regla jeneral, a los cani-vanos.

Aunque debe admitirse que, en condiciones dadas, toda clase de
trigo, sea de primavera o de otofio, se puede cultivar con ventaja,
conviene no olvidar que la diferencia de tiempo en que cada una
se puede sembrar, es un recurso de alta importancia para el agri-
cultor, que puede prolongar mas tiempo las operaciones, y en algu-
nos easos aplicar los trigos tardios porque el tiempo no haya per-
mitido sembrar los de otofio que siempre son mejores, rinden mas
producto y de mejor calidad.

Entre los trigos duros y tiernos hai una diferencia importante;
los primeros contienen mas gluten, los segundos mas almidon y ali-
mentan menos, Reconocido que el trigo que mas gluten contiene
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tiene mas valor alimenticio, Hermbstadt hizo ensayos para averi-
guar en qué condiciones se desarrolla mas esa sustancia, y resulté
que el grano conteria:

Glaten,  Almidon.

Tierra abonada con orines........... e | 39,3
Id. id. con escremento humano..... 33,1 41,4
Id. con estiéreol normal............. 121 62,3
Id. sinningun abono.................. 92 667

Hai que tener presente, que la orina y todos los abonos que con-
tienen fosfatos, sales amoniacales, dcido firico, ete., ete., como los
guanos y otros, son los que hacen que el trigo contenga mas gluten,
y de consiguiente reuna mayor valor alimenticio; pero en condi-
ciones iguales, siempre lo tienen en mas eseala los duros que los
tiernos.

En la aplicacion de los abonos que contienen mucha fertilidad,
debe tenerse presente que las materias azoadas desarrollan mucho
las partes folidceas de la planta, y que si la ticrra cavece de silice
asimilable en abundancia, para que el vejetal tenga suficiente riji-
dez en la cafia, el peso de las hojas y de la espizga hacen que se re-
vuelque la planta. En todo caso es conveniente seguir la prictica
jeneral de abonar los vejetales que preceden a la siembra del trigo.

Las tierras, para sembrarlas de trigo, deben beneficiarse con abo-
nos fosfatados y ricos en silicatos. Se admite que un heetélitro de
trigo absorbe de la tierra una fertilidad equivalente a 622 quils-
gramos de estiéreol normal; pero en términos jenerales puede acep-
tarse que 100 quilégramos de granoy su paja correspondiente,
necesitan una fertilidad ignal a 200 quilégramos de estiéreol. Te-
niendo en cuenta la composicion quimica del trigo y de su paja, la
tierra para producirlos debe ser rica en silicatos, fosfatos alealinos
¥ terrosos. Cluando estos no existan en el terreno, los abonos que se
echen deben ser de naturaleza que los suministren,

Tanto el que compra como el que vende ignoran jeneralmente, y
solo por induceion conocen el valor verdadero del trigo, con relacion
a la cantidad de gluten que contienen, pues el peso no lo revela. El
trigo chamorro que se cultiva en Vitoria (Espaiia), y cuyo peso
del heetdlitro es T4 quilégramos 540 gramos, contiene 2,45 por 100
del azoe, siendo asi que el trigo duro de Jerez, que pesa 80 quild-
gramos 360 gramos, aparece con 1,94. En cambio, para hacer ver
que los trigos duros contienen esa sustancia en mayor escala, cuan-
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do se cultivan en condiciones iguales, diremos que el de Polonia,
que pesa 74 quilégramos 620 gramos, tiene 2,61. El trigo blanco de
Rusia, que pesa 81 quildgramos 600, representa 2,03 por 100, Con
esto se demuestra que el mayor o menor peso del grano no indica
el mayor valor nutritivo o cantidad de gluten contenido en €l. El
trigo de Vitoria, que se cultiva de ordinavio en tierras abonadas,
sobrepuja al de Jerez, que se recolecta en las que nose aplican abo-
nos, lo cnal estd conforme con lo dicho anteriormente. Boussingault
ha hecho esperimentos para averiguar la cantidad de dzoe conte-
nido en el trigo segun la época de la siega. El trigo segado en mayo
(noviembre en Chile) contenia 18 gramos 30 centigramos de dzoe
por quilégramo; el segado en junio (diciembre) 9, y en 15 de agosto
(febrero) 9,90. Esto demuestra que el trigo que se obtiene con la
siega tardia contiene la mitad de fzoe y de consiguiente menos va-
lor nutritivo.

No siendo ficil de apreciar la mayor riqueza en gluten de trigos
diferentes, pues ni el peso ni su clase lo indican cuando no se co-
noce el cultivo que los ha producido, se ha supuesto por algunos
que el que mas cenizas produce contiene mas gluten, lo cual, a ser
cierto, habria un medio ficil y prdctico de apreciacion; pero como
no lo es, ni este recurso queda fuera de un andlisis quimico bien
hecho, Malaguti, en su Quimica aplicade @ lo agricultnra, nos
presta los datos de que seguramente no se ha hecho bien el cargo,
pues da importancia prictica a la incineracion: pero si bien en 20
clases de trigo analizados presenta algunos casos en que, por ejem-
plo, el trigo blanco ingles da 1,88 por 100 de cenizas y 1,88 por 100
de 4zoe; el de Pontlevoy con 1,61 de cenizas tiene 2 de d4zoe o sean
0,39 por 100 mas de esta sustancia: el de Polonia que aparece con
2,18 resulta con 2,61 de dzoe. Queda fuera de duda que no hai re-
gla fija para poder apreciar la riqueza en gluten sin recurrir al and-
lisis del trigo.

El economista debe conocer de una manera aproximada el valor
de fertilidad que retira de la tierra, pues la lei que obliga a devol-
verle el equivalente de lo que las cosechas absorben, si no la tiene
presente, resultari como el rutinario empirico, que suele achacar al
mal tiempo la pequefiez de la cosecha que la esterilidad del suelo
no ha podido desarrollar. El trigo, debe tenerse presente, que por
término jeneral obtenido de los 20 andlisis citados, contiene 2,30
por 100 de dzoe.

La paja de trigo contiene en 100 partes de ceniza; flcalis 13,60;
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cal 6,57; magnesia 4,45; dcido fosférico 3,32, silice 68,47. «Malaguti
establece que la relacion de la paja con el grano varia entre 33 y
50 de la primera por 100 del segundo.n De aqui deduce, que a 100
heetélitros de trigo van acompaiiados de 20,000 quildgramos de
paja que contienen una enarta parte de agna y serdn 15,000 quilé-
gramos; estos encierran 795 quildgramos de cenizas, compuestas de
26 quilGgramos de dcido fosférico; 265 de silice y 103 de 4lealis,
ete.: ademas los 15,000 quilégramos representan 45 de fzoe. Asi, el
que recoje 100 hectdlitros de trigo estrae de la tierra con la paja,
las dichas cantidades, que espresan partes de la fertilidad de ella.

El trigo contiene en 100 partes de ceniza: 3332 de 4leali; 2,97
de cal; 12,98 de magnesia; 40,16 de dcido fosférico. Esto prueba la
importancia de suministrar a la tierra los dlealis y fosfatos, como
un medio seguro de obtener buenas y abundantes cosechas de gra-
no. Cien hectélitros de trigo pesan 7,800 quildgramos, que secos
quedan reducidos a 6,708 y contienen: 115 de cenizas compuestas
de 54,47 de dcido fosférico; 36,97 de dlealis; 14,40 de magnesia. Los
6,708 quildgramos de trigo representan 117 de dzoe.

La gran cantidad de dzoe contenida en la paja de trigo esplica
su valor nutritivo para alimentar los animales, enya costumbre in-
memorial en Hspafia ha llamado la atencion de Inglaterra y Fran-
cia, que hace poco tiempo se ocupan de buscar los medios de jene-
ralizar, haciendo estudiar su composicion a eminentes quimicos
ingleses,

La relacion que guarda la havina que producen 100 quildgramos
de trigo es:

100 quilégramos 78 de harina, segun Syrington.
" " 83 " v Luzer.
" " 85 " v Dombasle.

La cantidad de pan que producen 100 quilégramos de harina es
130. En Andalucia el trigo que pesa 90 libras da en los cortijos
bien administrados treinta y einco panes de 3 libras, que hacen 115
libras de pan.

La proporcion de la harina con el afrecho, es otra cosa impor-
tante de conocer para el economista, pues de este dato debe partir
la cuenta de la cantidad empleada en la panificacion, M. Boussin-
gault presenta un resimen de 24 clases de harina, del cnal resnlta
que 100 partes de trigo dan por término medio 78,36 de harina y
21,14 de afrecho. Que 100 partes de harina contienen 3,48 de dzoe
¥ 21,05 de gluten y albumina.
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Hai trigos que dan 13 por 100 de afrecho y algunos llegan hasta
38. A cualidades ignales las harinas mejor fabricadas dan menos
afrecho; téngase esto mui presente.

§ II. La cepapa—La cebada no ha merecido tanto cuidado de

~ parte de los quimicos como el trigo; sin embargo, el eminente Bous-
singault, a quien tanto debe la agricultura moderna, demuestra que
la cebada apura menos a la tierra que el trigo. Para esta demostra-
cion se ha supuesto que 1,800 quilégramos de grano de cebada co-
rresponden a 3,600 de paja, y 1,800 de trigo a 4,610 de paja, y cuya
composicion es:
1,800 quildgs. de trigo 1,800 quildgs. de eehada

¥ 4,610 de paja. ¥ 4,600 de paja,
Azoe...cooieivuinnne. 60 quildgramos. 50 quilégramos,
Acido fosférico...... 26 " 31 "
BIe e 18D " 125 "
Gak s cmmiiaen il " 16 "
Alcalin.. ..ciciorinsns - 40 0 27 "

Comparadas en su composicion la paja del trigo y cebada, se de-
muestra que la @ltima es menos nutritiva para los animales.

P'aja de cebada de Paja de trigo.

nvierno,

G T R LR L 123

Materias minerales... 4,0 6,0

Lefio y celulosa........ 344 36,3

Materias crasas........ 1,7 24

Almidon, azficar, ete.. 43,8 39,9

Materias azoadas...... 1,9 (dzoe 0,30) 3,1 (4z0e 0,50)
100,0 100,0

Sin embargo de ser de menos alimento la paja de cebada en Ma-
drid, hecha pelaza o machacada y casi entera, se vende a 3 y mas
reales la arroba (16 centavos de Chile) para los caballos de regalo,
que, habituados a ella, la prefieren a la otra; pero los que con paja
de trigo se mantienen, se advierte que necesitan menos cantidad y
estdn mas nutridos,

El hectélitro de cebada pesa sobre 63 quilégramos: la produccion
de una hectdrea de tierra, siendo mayor el nfimero de medidas que
el trigo, se supone que por esta razon retira del suelo tanto dzoe
como €1, pues contiene 2,20 por 100 tambien.

La paja de la cebada estd en relacion de 78 a 100 el grano, se-
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gun Boussingault, y de 38 a 100, segun Schwertz: nosotros CTEeINOS
que puede graduarse en 50 por 100,

Gasparin avalta que cada heetdlitro de cebada y su paja retiran
de la tierra una fertilidad igual a 300 quilégramos de estiéreol,
Siendo prictica de algunas localidades abonar la tierra y sembrar
cebada y al afio gigniente trigo, elaro es que habrdn de echarse a la
tierra los abonos en la proporcion de que el hectélitro de trigo exije
600 quilégramos de estiéreol y 300 el de cebada, para el turno de
dos afios de siembra.

§ HIL LA AveNA—En Inglaterra y Francia se emplea la avena
como base de la alimentacion del ganado, sivviendo en algunos pun-
tos para fabricar el pan. En esos paises existe la prictica de echar
en agua el grano que se va a sembrar, y separar los que flotan so-
bre ella, que son estériles, precaucion importante con una simiente
que sin esta operacion espone a que nazea clara y mal repartida.
Tirindola contra el aive se aparta tambien la semilla vana, y no hai
que recurrir a echarla en agua parva separar los granos estériles.

La produceion de avena por hectirea se cuenta ser de 20 a 60
heetdlitros, siendo el peso medio de unos 43 quilégramos. La propor-
cion de la paja con el grano es, en términos jenerales, 50 de grano,
siendo 100 la paja.

La fertilidad que 20 hectdlitros de avena rvetivan de la tierra es:

1.° El grano, 20 hectdlitros pesan 860 quildgramos: contienen 16
quildgramos 34 de dzoe, 5,07 de dlcalis, 1,26 de cal, 2,29 de magne-
sia, 7,60 de deido fosférico, 7,74 de deido silicico.

20 La paja pesa en su estado ordinario 1,720 quilégramos, que
contienen 5,67 de dzoe, 19,37 de dlealis, 5,43 de cal, 2,55 de mag-
nesia, 1,72 de deido fosférico, 84,14 de dcido silicico.

El total es: 22 quilégramos 01 centigramo de dzoe, 24,44 de dlea-
lis, 6,60 de ecal, 4,84 de magnesia, 9,32 de decido fosférico, 41,88
de dcido silicico,

Segrun estos datos, desde el momento que wetiramos de la tierra
20 hectélitros de avena, sabemos la cantidad de fertilidad que se ha
separado de ella. Segun Boussingault, cien partes de grano y paja
de avena contienen:

’ Grano. Pajn.
AU ovinreeeeeee 1400 1270
Sales terrosas.......... 3,00 4,00
Lefio y celulosa....... 410 35,40

Materias grasas........ 9,50 4,80
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Almidon, ete............ 61,50 41,00
Gluten, albumina, ete. 11,90 (4zoe 1,90) 2,10 (4zoe 0,33

100,0 100,0

Es creencia jeneralmente admitida que la avena no apura la tie-
rra y que se reproduce con facilidad en enalquier clase de terreno;
pero observando que su grano contiene mas dzoe que el trigo, que
la cantidad de paja es casiignal que la de la cebada, y que es de
los cereales el que mas dleali retira del suelo, se comprende que es
una de las plantas que mas apuran su fertilidad, y cosa notable es
que hoi la ciencia demuestre lo que la préctica en lo antiguo co-
nocia.

Bajo el aspecto de su valor nutritivo, la avena, aunque contiene
el grano mas fizoe que el trigo, vale menos su harina; pero si se
aplica para la alimentacion del ganado, que come todo el grano, las
materias grasas que contiene en mayor cantidad que la cebada, la
dan un gran valor en los paises frios. La paja, aunque tiene mas
fzoe que la de trigo y cebada, no es mas alimenticia que ellas; pero
es mui Otil para las vacas, porque la cantidad de materias grasas
favorece la formacion de la leche. Toda clase de ganado come con
gusto y se nutre bien con la avena y su paja.

La avena retira de la tierra una fertilidad igual a 250 quilégra-
mos de estidreol, por hectélitro de grano con su paja correspondien-
te. Esto prueba que estin en un error los labradores espafioles en
considerar que esta planta no exije abonos y que no apura la tierra.

§ IV. CextExo.—El centeno es la planta de los paises pobres y
de las tierras medianas, aunque como todos los cereales vejeta me-
Jjor en las buenas, Una hectirea de tierra produce de 17 a 18 hec-
télitros de centeno; el hectdlitro pesa 75 quildgramos, y el total,
segun Malaguti, 1,300 quilégramos. La produccion en paja es como
100 a 46 del grano.

La cantidad de materias fertilizantes que esa produccion estras
de la tierra es:

1.° Grano, 1,300 quilégramos: 22,23 de azoe, 8,55 de 4leali, 1,23
de cal, 2,61 de magnesia, 11,91 de dcido fosférico y 0,35 de dcido
silicico.

2° Paja, 2,826 quilégramos: 6,78 de dzoe, 8,12 de dlcali, 6,51 de
cal, 2,54 de magnesia, 2,38 de ficido fosférico y 61,56 de dcido silicico,

Total: 29 quilégramos 01 de azoe, 16,67 de 4lecali, 7,76 de cal.
5,45 de magnesia, 14,29 de dcido fosférico y 61,91 de acido silicico.



PRIMERA PARTE.— PRIMERA DIV.— CAP. IV. 57

La composicion de cien partes del grano y ciento de la paja re-
sulta ser:

Grano, Paja.
NP Bin s vvsswvissrnizavs . 10,60 18,60
Sales terrosas......... 1,95 3,00
Lefio y celulosa...... 315 32,40
Materias grasas...... 2,00 1,50
Almidon, azficar, ete. 66,60 43,00

Materiad azoadas..... 10,70 (fzoe1,71) 1,50 (dzoe 0,24)

100,0 100,0

El centeno apura mas la tierra que la avena; pero el centeno
tiene como ella una cualidad apreciable, que es la de vejetar en los
terrenos pobres, de los cuales es el cereal por escelencia: asi, donde
domina su cultivo, desde luego se comprende que la tierra es poco
fértil y el pais no ofrece grandes ventajas econémicas,

El centeno absorbe de la tierra una cantidad de fertilidad repre-
sentada por 500 quilégramos de estiércol por cada hectdlitro de
grano y paja correspondiente, :

M. Malaguti forma el signiente estado comparativo entre los cua-
tro cereales mencionados, del cual el economista puede sacar gran
partido, observando que cien partes de trigo con su paja correspon-
diente, tomadas por unidad los otros, representan:

Trigo. Cebada, Avena. Centeno.
e 111 83,33 36,66 48,33
BRI e foe s waleiny: LKA 53,10 49,87 33,19
Acido fosférico....... 100 119,26 35,84 54,96
& B P S A 100 84,21 3521 40,84
Acido silicico......... 100 66,13 22,15 32,75

Tomando por base de las cualidades nutritivas, el dzoe, se ve que
la escala es: 1.° el trigo; 2.2 la cebada; 3.2 el centeno, y 4.° la avena.
Fn el mismo drden se advierten las cualidades apuradoras de la
fortilidad de la tierra, si bien la cebada exije para su desarrollo mas
cantidad de dcido fosférico que el trigo.

§ V. EL Marz—El maiz, que es el verdadero cereal de algunas
partes de América, es de uso jeneral en varias provincias de Espa-
fia, en particular en Galicia, Santander y las Vascongadas, en que
se hace pan con él. En las demas sirve para alimento de los ani-

males. Los tervenos frescos y profundamente labrados lo producen
7
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en secano, en el centro de la peninsula, en tierras de regadio en
muchas partes y en las antes citadas se cultiva en secano. Exije
abonos y esquilma mucho la tierra.

Una hectdrea de tierra produce, término medio, de 50 a 58 hec-
télitros de maiz; en terrenos recien roturados y fértiles llega hasta
dar 700 por uno, si se cultiva bien. En esa proporeion, dice Hidal-
go y Tablada, lo hemos obtenido en las pricticas de la Escuela es-
pecial de agricultura de Tudela y en tierras de nuestra propiedad
en Morata de Tajuiia, teniendo piés de 2 } metros de altura, con
mazorcas de 40 centimetros de largo y no una sola en cada pié.

Burges dice que una hectirea que produce 48 quintales de
maiz, rinde sobre 77 de paja. El hectdlitro de maiz pesa sobre 60 a
70 quilégramos, si el grano estd bien seco.

Segun Payen, 100 partes del grano de maiz eontienen: almidon
71,2; gluten y albumina 12,3; materias grasas 9,3; glucosa 0,4; lefio
5.4; sales 1,2

Segun Girardin, 100 quilégramos de maiz y paja secos retiran de
la tierre la fertilidad equivalente a 333 de esti¢reol de buena ca-
lidad.

§ VI Mo v paN1zo—El mijo y el panizo son el recurso del
labrador en las tierras de riego en las vegas del Tajufia y en la
Mancha (Espaiia). Cuando la cosecha de cebada es corta, se siem-
bran sobre rastrojo y si se cultiva con esmero rinde una gran cose-
cha. En las provincias que limitan con el Mediterrineo, se cultivé
en lo antiguo el panizo en grande escala, con el cual se alimenta-
ban los hombres y animales; restan aun algunos sitios como en la
provincia de Almeria y limitrofes, en que se tiene como planta que
se da en seeano en las tierras frescas de los distritos pizarroses, y
en algunas ramblas que se riegan con los aluviones de tierras supe-
riores.

Una hectirea de tierra produce sobre 32 hectdlitros de mijo o de
panizo, el hectdlitro pesa 70 quilégramos que suman 2,240 a los
yue unidos 3,900 que pesa la paja suman, 6,140 quildgramos, tér-
mino medio; pero hai ocasiones en que este producto es una mi-
tad mas.

El mijo y panizo apuran la tierra en la cantidad equivalente en
estiéreol, al doble del peso producido: 100 de producto de grano y
paja retiran 212 de fertilidad, o lo que es lo mismo, que debe abo-
narse la tierra con 212 de estiércol o su equivalente, para obtener
100 de grano y paja de mijo o de panizo.
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§ VIL Zamiva—La zahina es una especie de sorgo, que se cul-
tiva en Andalucia, en particular en la provineia de Cidiz en los
sitios frescos y elevados, en Medina Sidonia, Alcald de los Gazules,
ete. Los primeros hielos hacen morir la planta. Hai dos especies,
una llamada zakine paniza, que es exactamente al panizo de que
hemos hablado anteriormente; otra eonocida con el nomhbre de 2q-
hina negra, La produccion de una y otra en las tierras fértiles, es
en algunos casos superior a toda ponderacion; la altura de sus ca-
fias y su aplicacion para toda clase de ganados, la hace mui estima-
da y un recurso importante para los que la saben cultivar, Los que
la usan dicen que cuando se da el grano al ganado caballar, embas-
tece el pelo y aunque engorda, aparece con flojedad. Aplicada al
ganado de cerda en el destete, es buena. El ricial o cafias que se
dejan de pié enla tierra, lo come toda clase de ganado con avidez, y
como es enla época que las plantas verdes escasean, les aprovecha
mas.

Una hectirea de tierra produce sobre 51 hectdlitros de grano y
algunas veces un doble mas: el hectdlitro pesa sobre 44 quildgra-
mos que hacen sobre 2,224 quilégramos. El ricial considerado como
paja se puede graduar en 8,000 quildgramos.

Aunque en los sitios a que nos hemos referido, la zahina se siem-
bra sobre barhecho de reja y sobre ella trigo, es porque la fertilidad
de la tierra permite ese método y despues queda dos afios de des-
canso 0 manchon; pero hai que tener presente' que 100 quilégramos
de zahina, grano y paja representan la fertilidad de 230 de estidr-
col v que la cosecha espresada llega préximamente al equivalente
de 20,000 quildgramos de estiércol normal.

DE LAS LEGUMBRES.

Las legumbres son para los agricultores, en varios paises, el prin-
cipal recurso en el turno de cosechas que pueden seguir con al-
guna utilidad en las tierras de secano en jeneral, y con otras en
riego,

§ VIII Las naBas.—Las habas que son un producto importante
para el agricultor y de aplicacion para todo jénero de animales;
no es menos importante para el hombre, y en ciertos casos vendi-
das verdes las semillas y enterradas las matas, abonan la tierra.

Las habas se siembran de ordinario en tierras fértiles y sobre
abonos recien enterrados. En algunos puntos de Andalucia se es-
tiende el estiéreol, se quema y sobre la labor que se da para ente-
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rrarlo, se siembran las habas. La prdctica de quemar los abonos da
resultados, porque los terrenos son mui fértiles; pero no es la ma-
nera de mejorarlos si se considera la cuestion cientificamente, y para
que se comprenda en qué nos fundamos, diremos al tratar de los
abonos lo que ya tencmos manifestado otras veces al ocuparnos de
esa prictica mal comprendida.

En Navarra se siembran las habas con el azadon: se hace un hoyo
se echa estiéreol y las habas encima tapando con tierra el todo, En
las grandes labores se siembran a manta, y en las medianas en li-
nea un surco si y ofro nd. Cada método se refiere a una condicion
especial que el economista debe apreciar y saber distinguir.

Las habas se han empleado en todos los tiempos como planta
que beneficia la tierra enterrindola en flor.

El producto de una hectirea sembrada de habas varfa entre 22
a 28 hectdlitros de grano, que cada uno pesa sobre 80 quilégramos
que suman por término medio 2,288 quildgramos. Las habas se su-
pone que rinden en paja igual peso que el que aleanza la semilla;
pero nosotros hemos visto llegar al doble, por lo eunal la estimare-
mos en 3,200 quilégramos.

Las sustancias fertilizantes contenidas en una cosecha, teniendo
presente que se compone de 5,11 por ciento de dzoe y 3 por 100 de
fosfato la simiente, y la paja 2,31 de dzoe y 1,35 de fosfatos, resulta
ser: 118 quildgramos 72 gramos de dzoe y 63 quildgramos 60 gra-
mos de fosfatos, los cuales equivalen a 30,000 quilégramos de estiér-
col normal, y sin. embargo las habas no empobrecen la tierra; al
contrario preceden al trigo o cebada en el gran cultivo y entra en
alternativa con el lino y eifiamo en algunos paises, ofreciendo siem-
pre buenos resultados.

Conocido es de todos el gran valor alimenticio de las habas; los
andlisis de Boussingault nos lo demuestra en esta forma:

Composieion,

Agua.... oo 12,50
Susta.ncms a.m.l]jicea.a y a.zucarada.s 47,70
Id. albuminosas............... 31,80

Id. EYRBE s s orisensmsiestuiis: D00
Sales, fosfatos y zl.lcalls weee 3,00
Parton 1BDmAR . it 800
100,00

Para el hombre son las habas un alimento fuerte; para los caba-
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Ilos tambien; los cerdos se engordan con ellas, y las vacas de leche
comen su harina con buencs resultados econémicos. En algunos
paises mezelan la harina de trigo con la de habas y hacen pan mui
agradable y nutritivo.

§ IX. Arveras—Las arvejas entran tambien en la rotacion de
las cosechas de las tierras de secano; su simiente en a'lg'unos puntos
en que se puede vender en verde, rinde bastante, y seca e aplica
para la alimentacion de los animales, con ftiles resultados. Aunque
para recojer una cosecha buena de arvejas se obtiene mejor enando
se abona la tierra, no por eso dejan de producir bien aungue no se
abone, si el terreno es fértil en una condicion regular. Ambas cose-
chas son poco seguras, la falta de lluvias de primavera perjudica
mucho al desarrollo de esas plantas, que se siembran a manta o en
lineas siendo este (ltimo el método mejor.

Una hectirea de tierra sembrada de arvejas produce de 14 a 20
heetdlitros de simiente, que cada uno pesa sobre 74 a 80 quilégra-
mos, siendo el peso de la paja dos terceras partes mas que el del
grano. La paja se aprovecha para alimento de los animales,

El valor nutritivo de estas semillas es casi ignal al de las habas.
La harina de arvejas sirve de alimento a los animales y la simiente
como la paja la comen con gusto.

Boussingault da la siguiente composicion de las arvejas:

Leguminosa, ete.......cooueeiiiin. 2004
Almidon......... e S0
Sustancias grasas..........c...ce.. 2,0
Azlicar y glucos.....covvienrrnvenss 2,0
50

Lefio y 4eido. covevereiiiirieniinese 110
Sales fosfatadas............ocvvvenns 3,0
Aguay pérdida.......ccoiiniiivieee 98
1000

§ X. Lentesas—Las lentejas se cultivan poco en lo jeneral:
es una semilla que no todas veces alcanza a la cosecha com-
pleta. Se lleva en turno con los cereales en las labores andaluzas,
asi como en el resto de la peninsula, para barbecho semillado en
tierras de secano: su rendimiento es escaso jeneralmente.

El producto por hectirea suele ser de 10 a 16 hectdlitros; el hec-
télitro pesa sobre 80 a 84 quilégramos. El peso total de la cosecha
puede graduarse en 1,300 quilégramos de grano y 3,000 de paja.
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Las lentejas empobrecen poco la tierra; pero el medio de asegu-
rar su cosecha es sembrarlas sobre tierras abonadas con estiéreol
normal.

§ XI. ALGARROBA.—La algarroba es una de las plantas impor-
tantes para la rotacion de cosechas en los terrenos sueltos y no mui
fértiles. Asi se ve que en las inmediaciones de Madrid, se siembra
sobre rastrojo, sin hacer mas que romper los surcos en cuya parte
superior estuvo el cereal, ¥ con un paso de rastra se cubre la semi-
lla de algarroba. Esta, entre otras ventajas, tiene la de que la yerba
que crece despues no la perjudica, se defiende de ella y de ordina-
rio hace perecer a las poco robustas.

Hai dos jéneros de algarroba: la blanca y la negra; ésta es la que
se cultiva en Madrid; la blanca es la que con el nombre de arbejo-
nes turna en las rotaciones de cosechas de cereales en las campinas
andaluzas; en ellas se crian en tierras sueltas, aunque tambien dan
regulares resultados en las medianamente "consistentes. La varie-
dad negra es mas productiva.

El rendimiento de una hectdrea sembrada de algarroba alterna
entre 10 a 15 hectdlitros, y el peso de cada uno es de S0 quildgra-
mos; la paja pesa el doble que la semilla. La una y la otra se em-
plean con ventajosos resultados en la alimentacion del ganado. A
las vacas de leche en Madrid se les da harina de algarroba. y tam-
bien se usa la paja.

§ XII. Yeros.—Los yerros se cultivan tambien en secano en
turno de cosechas con los cereales: vejetan en tierras sueltas. Se
siembra con el fin de emplear su semilla triturada en alimento de
los bueyes. Tambien se les da en algunos puntos echada a remojar
en agua, lo enal evita triturarla,

El producto de una hectirea de tierra sembrada de Yeros es so-
bre 10 a 14 hectélitros, que cada uno pesa de 70 a 76 quilégramos,
Apura poco el suelo; es poco exijente sobre la fertilidad de la tierra.

Las palomas comen con avidez los yeros.

§ XIIL Avrramuces—El altramuz se cultiva en los paises ci-
lidos de Espasia, né porque en los demas, donde apenas se conocen,
dejen de vejetar eon utilidad, tanto para enterrar las plantas ver-
des como abono, asi como para aplicar su grano a la alimentacion
de los cerdos, que los comen y engordan con ellos. Pero exijiendo
la semilla del altramuz estar en agua algun tiempo, y renovarla
para que pierda la parte amarga que contiene, esto hace que no se
jeneralice el uso.
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Se conocen varias especies; la de flor blanca y la de amarilla son
las que jeneralmente se cultivan,

Exije que se siembre al momento de recojerlos para que Jas pri-
meras lluvias le cojan en la tierra: no necesita abono, y puede
echarse lo mismo en terrenos cansados para mejorarlos que en los
que estuviesen sembrados de cereales para que descansen. Las tie-
rras hiimedas, mui calizas o arcillosas compactas, no son favorables
para los altramuces.

Los altramuces, despues de endulzados por medio del agua, se
secan al horno, y hechos harina convienen a los bueyes y cerdos
para engordarlos.

El producto de una hectdrea de tierra sembrada de altramuces
varia, segun la fertilidad del suelo, entre 14 a 18 hectélitros, pe-
sando cada uno sobre 70 a 76 quilégramos. La paja tiene un gran
valor para abono. Enterrando en una tierra 9,000 quildgramos de
plantas de altramuz en flor, equivale a 10,000 quilégramos de es-
tiercol normal con que se hubiese abonado la tierra.

Aunque la agricultura moderna nsa algunas plantas mas que las
referidas anteriormente, siendo las que hemos dicho las que mas se
aplican en jeneral, no nos estendemos a tratar, por ejemplo, de las
destinadas a tierras de regadio, como los frejoles, etc., ete,

SECCION SEGUNDA.
DPE LAS PLANTAS FORRAJERAS. (1)

§ I Es opinion jeneralmente admitida que no pueden tenerse pra-
dos de secano en los paises que, como en parte de las provineias de
Chile, la falta de lluvias en el verano hace que se sequen los veje-
tales y de consiguieate no hai posibilidad de obtener el rendimien-
to que prestan los prados de riego o los de las rejiones en que la
humedad atmosférica proporciona la reproduccion de plantas forra-
Jjeras,

En efecto, donde el clima es propicio para los prados permanen-
tes, dstos tapizan el suelo todo el aiio, y siempre verdes, proporcio-

(1) En el tome que, con el nombre de Agrdnomo Sur-Americano, hemoa consagrado
al cultivo en jeneral, nos hemos ceupndo con alguna estension de los prados y del cul-
tivo de los vejetales mas propios para ellos. De consiguiente, solo vamos a congiderar
aqui brevemente esas plantas en su relacion eon Ia economia rural.
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nan abundante mantenimiento para los animales. Sin embargo, las
zonas en que esto no puede tener lugar, no estin desprovistas de
medios que en muchos casos rinden productos tanto o mas impor-
tantes que aquellos. Hai en la naturaleza infinidad de plantas que
viven en condiciones de sequedad estremada, y que si bien en este
caso no ofrecen la permanente vejetacion que en la rejion de los
pastos, en cambio, en menor” tiempo ofrecen mas cantidad de ali-
mentos, si se saben utilizar,

§ II. MoDO DE UTILIZAR LAS PLANTAS FORRAJERAS.—Las plantas
forrajeras se utilizan de tres modos:

12 Llevdndolas en turno con otras cosechas.

20 Sembrdndolas en prados artificiales de riego o de secano.

30 Aplicdindolas a prados natuvales.

El primer caso suele en algunos pnntos estar combinado con el
filtimo, y aun con el segundo. Nosotros, dice el sefior Hidalgo Ta-
blada, hemos esplotado en la provincia de Leon tierras de regadio
en que inmediatamente despues de segar el trigo o cebada, se rega-
ba el rastrojo, y dejando el corte alto, se cubria la tierra de lupuli-
na, trébol y ballico, se daba un corte abundante y se obtenia
ademas pasto de retofio para el ganado. En Andalucia, las tierras
acabadas de segar presentan el aspecto de un prado; las plantas
estivales, grama y otras, cubren el suelo y proporcienan al ganado
pastos abundantes. Las tierras que se dejan de descanso se pueblan
en este pais naturalmente de las plantas mas importantes de la
flora forrajera. Pero si eso hemos visto en el Norte y Mediodia de
Espaiia, y se ve igualmente en el centro, tambien conocemos sitios
en que se llevan en turno las siembras de plantas forrajeras, con
los cereales y semillas; este sistema es mas productivo, pues se com-
prende que la vejetacion se desarrolla con mas pujanza cuando la
dirije el hombre que cuando se la deja a la naturaleza. En la huer-
ta de Valencia, en Murcia, y jeneralmente donde existen estable-
cidos los riegos, se cultivan plantas forrajeras en turno con los
cereales, ete.

Hai casos en que es mejor usar las plantas naturales o reempla-
zarlas progresivamente por otras, sin roturar el suelo por completo.
En las riberas de los rios cuyos desbordes continuos hacen que se
inunden, no conviene de ordinario romper la superficie que arras-
trardn las corrientes. En todas ocasiones debe tenerse mui presente
que es de la mayor importancia estudiar las plantas naturales que
erecen en la localidad, comparar su producto con las artificiales que
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puedan introducirse, pues suele acontecer que aquellas son mejores
que los que a costa de grandes sacrificios se intentan localizar.

§ III. CLASIFICACION DE LAS PLANTAS FORRAJERAS.—Las plan-
tas forrajeras econdmicamente consideradas se dividen en tres gru-
pos: 1.2 las gramineas; 2.° leguminosas; 3. raices y otras, En el 12
y 3. se comprenden las plantas que apuran la tierra; en el 2.9 las
que por sus drganos folideeos, vuelven al suelo parte de la fertili-
dad que de €l retiran. Las gramineas apuran la fertilidad de la
tierra, pues sus raices profundizan poco y las hojas no tienen la
facultad de absorber de la atmdsfera los gases nutritivos, sino en
pequeiia escala. Ademas, los silicatos alealinos que retiran de la tie-
rra la empobrecen. En principio se establecen dos grupos en la
forma espresada.

Establecido que las leguminosas mejoran la tierra y que las gra-
mineas la apuran, se viene en conocimiento de la necesidad de em-
plearlas, teniendo presente esas cualidades, para no ineurrir en el
error de empobrecer la tierra; pero como los prados permanentes
que contienen mezeladas las plantas de ambas familias, reunen cua-
lidades mui sobresalientes, deben aprovecharse esas condiciones
para proporcionar que estén reunidas segun la composicion del sue-
lo, elima y fin propuesto.

§ IV. LAS CUALIDADES DE LOS FORRAJES VARIAN SEGUN LA
TIERRA EN QUE VIVEN.—M. Malaguti, uno de los que mas se dis-
tinguen por sus trabajos quimico-agricolas, hace observar, que es
errada la creencia de que las plantas criadas en terrenos hiimedos,
asi como las que se producen en los de secano que se abonan, son
menos nutritivas en jeneral que las que viven en tierras de cuali-
dades opuestas. Para demostrar una cosa de importancia suma, y
que efectivamente se cree lo contravio, espone que la poa aeudtice
que se cria en tierras hiimedas, contiene 461 quildgramos de dzoe
en el producto de una hectirea; mientras la comun que vejeta en
terrenos secos contiene 40 y la que se desarrolla en tierras frescas
33, Estas diferencias en vejetales de una familia y de un jénero, es
notable en cada variedad, por solo eriarse en distintas circunstan-
cias. Asi, la misma cantidad de heno de cada una de esas plantas
nutrird de un modo distinto, necesitindose mayor cantidad de la
que tiene menos dzoe, a la vez que el terreno produce menos, es
decir, que la produceion y clase resulta por este dato en razon in-
versa de su utilidad,

Los folcos que se crian en tierras secas contienen 398 quilégra-

s
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mos de dzoe en el producto de una hectdrea, en particular el holco
blando: el holeo velloso, que se desarrolla en tierras frescas, solo
contiene 143 quildgramos. Hé aqui otro ejemplo que hace variar el
principio anterior, pues plantas de un mismo jénero y especie va-
rian de valor nutritivo por razon de las condiciones del suelo. En
el primer caso, la humedad no'es motivo para que el vejetal sea mas
nutritivo; en el secundo es al contrario. La avena pratense contiene
28 kilégramos de dzoe, mientras la grama criada en iguales circuns-
tancias de tierras secas reune 128 kildgramos de dzoe. El economis-
ta debe tener mui en cuenta estas diferencias para apreciar el valor
de los alimentos con gue cuenta para el ganado, segun las condicio-
nes de la esplotacion.

Siguiendo la vejetacion el principio sentado de que abonando
las plantas éstas contienen mas principios nutrivos que al contra-
rio, M. Huezeau presenta el ejemplo siguiente: 1,000 gramos de
heno cojido en una tierra abonada y la misma cantidad sin abonar
en igual condicion ofrecieron:

Plantas Plantas sin

abonadas. abonar.
YT R e e L 135
Materias orginicas.......... 778 §00
Tdem minerales,......civoise  T0 (i3]

1,000 1,000

— e

AZ0R....5 e niesnnisnnsnnnes 104 L

Esto demuestrd que una ecosecha obtenida en tierras abonadas no
solo es mayor en cantidad, sino que contiene tambien una tercera
parte mas de sustancias nutritivas. Este hecho tieme una gran im-
portancia econdmica para pasar desapercibido, pues la aplicacion
de los abonos en los prados ofrecen beneficios por la mayor canti-
dad de productos y su mayor valor como alimento.

§ IV. PASTAR 0 SEGAR UN PRADO.—Se comprende fdcilmente
que un prado que se esplota alimentando al ganado suelto orijina
menos gastos que si se siega y hace comer al ganado en el pesebre.
De aquel modo los animales vaelven en parte a la tierra la fertili-
dad que le quitan; de éste, como se retira toda la planta, hai nece-
sidad de abonar el prado con mas frecuencia, sin lo cual se esteri-
liza por completo. El ganado que pasta en un prado retira de ¢l
partes fértiles con el alimento segun su edad, especie y uso a que
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se destina. Por ejemplo, diremos con Malaguti, un buei que pasta
en un prado con el fin de engordar, como ya tiene su completo de-
sarrollo, aumenta en tres meses 50 qnilégramos; la mayor parte del
aumento de peso lo representa la grasa que contiene fosfatos; puede
admitirse que la cantidad de principios minerales asimilados y por
consecuencia retirados de los alimentos es poco y los devuelve a
la tierra en los escrementos; admitiendo que ascienden esos princi-
pios a 500 gramos, y teniendo en cuenta que de las investigaciones
hechas en Inglaterra resulta que los animales cebados contienen
en dzoe 2 § por ciento de su peso, resultard que en tres meses
habrd retirado del prado 1 quilégramo 150 gramos de 4zoe. Una
vaca lechera adulta, en tres meses de pastar en el prado produce
900 litros de leche a razon de 10 diarios; la leche contendrd en
total 2 quilégramos 700 gramos de fosfatos y 7 quildgramos 200
gramos de fzoe. Un ternero en el mismo tiempo aumentard 25
quildgramos de peso, asimildndose para aumento de carne y huesos
75 gramos de fosfates y 675 dzoe.

Segun lo dicho en el pirrafo anterior, aparece que los animales
que pastan en un prado retiran su fertilidad en cantidades dife-
rentes, que pueden apreciarse de esta manera segun Malaguti:

Fosfatos. Azoe,
Un buei para sebo......... 500 g 1 q. 150
Una vaca lechera......... 2700 g. 7 q 200

Un ternero, .......civiveseen 870 g 0, 675

En la misma relacion resultarf cuando se usan los prados con
cualquiera clase de ganado; porque las funciones que cada animal
tiene que llenar son diferentes. Un fundo dedicado a la cria de va-
cas, yeguas, ovejas, ete, lo empobrece mas que si estd ocupado con
ganado adulto, pues mientras las erias se desarrollan y se asimilan
las materias necesarias para su acrecimiento, empobrecen el prado
al que no vuelven en los eserementos los fosfatos que aumentan la
parte huesosa y el dzoe de las demas que el ganado formado espele
con el estiercol.

De cualquier modo, el sistema de esplotacion de un prado que
se siega y abona es el mejor, dura mas tiempo y no se multiplican
en €l las malas yerbas, porque la gnadana corta todas y el ganado
que pasta suelto come las que le agradan y deja que se desarrollen
las que son perjudiciales. Independiente de esto, mui atendible en
todos casos, y sin contar con que se economiza un 50 por ciento del
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producto de los prados dfndolo a los ganados en el establo, hai que
tener en cuenta que en la jeneralidad es de todo punto indis-
pensable segar los prados en primavera para guardar heno y pre-
caverse de las otonadas tardias en que los fundos estdn agos-
tados y faltos de alimento. Dado el primer corte en prados de
secano que no permiten mas, es cuando deben pastarse, teniendo
presente que el retofio y ricial que queda en el prado despues de
la siega, contiene mas partes alimenticias a igual voliimen que lo
retirado en la siega. Para demostrar esto hai que recurrir a los da-
tos del incansable M, Boussingault, que del anfilisis de ambas par-
tes nos da el siguiente resultado:

Parte segada. Retofio.
Agua....... wnsarsssarssssnnses. 18,00 1410
Fosfatos y otras sales....... 7,60 8,00
Lefio y celulosa............. 2440 21,50
Materias grasas............. 3,80 3,50
Almidon, azficar y andlogos 44,60 40,50
Materias azoadas............. 7,20 1240

100 100

BB 5 orsnerrnsspnpasarsrshng ATINLOIR 1,98 0/0

Segun esto, 58 quildgramos de retofio equivalen o nutren tanto
como 100 de la parte segada. Esto esplica el por qué engorda mas
a los animales el retofio de los prados,

§ VI. SUPERFICIE DE PRADO NECESARTIA PARA ALIMENTAR UNA
vACA—Poco se necesita disewrrir para comprender que, segun la
fertilidad del prado y el valor nutritivo de los vejetales que lo
pueblan, asi como del sistema de esplotarlo, al producto de una
hectdrea de tierra puede dar para vivir mayor o menor niimero de
animales. Si se sigue el sistema que ordinariamente en Andalucia,
donde se reservan los fundos de primavera y en esta época entra
el ganado en el pasto, cuya altura es tal, que les llega a los cence-
1108, como suelen decir, en pocos dias se destruye la mitad con los
pi¢s y una parte con el mal réjimen, y como solo la cuarta parte se
aprovecha, queda espresado, porque se alimenta la cuarta parte de
ganado de la que con buen método pudiera vivir.

El término medio de producto en heno que puede dar una hee-
térea de tierra de machon o de dehesa bien acondicionada en An-
dalucia baja, lo mismo que en nuestras localidades chilenas, sin
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contar mas que un corte de primavera ni estimar el retoiio, es sobre
2,400 arrobas, o sean 27,555 quilégramos de heno, que en Jerez
puede computarse ecompuesto de nueve dozavas partes de sulla,
dos de vailico, (ray-grass de los ingleses) y una de avena, alpiste
silvestre, ete,

Pero rebajemos ese estraordinario producto, para jeneralizar las
esplicaciones, a 12,722 quilégramos el producto en secano de una
hectdrea de prado, admitiendo que 20 quilégramos de heno erian
uno de carne, los 12,722 de heno equivalen a 366 de carne, que al
precio fnfimo de 15 ets,, vale 95 ps. el producto en heno de una
hectdrea.

Segun los datos mas autorizados en que aparecen en primer td-
mino los de M. Boussingault, el alimento en heno que necesita una
vaca es 2 quildgramos 25 gramos por cada 100 quilégramos de peso
vivo en el ganado ya formado y 3 quildgramos 8 los terneros. Su-
pongamos que el ganado tenga 400 quildgramos de peso y que por no
tener cuidado en el consumo de heno se gaste por cabeza 15 quilé-
gramos diariamente, serd al afio 5,475 por cabeza mayor y con los
12,722 hai para mantener dos y media cabezas de ganado vacuno
en una hectdrea de tierra de prado. En donde la agricultura estd
adelantada, a todo lo que se aspira con cuidados infinitos y el au-
silio de la ciencia es a que se obtenga lo suficiente para una cabeza
de ganado mayor por heetdrea en esplotacion. En Fspafia esta ad-
mitido que cabeza mayor equivale para computar los alimentos a
seis menores. En Alemania se supone que una vaca consume tanto
como diez ovejas,

§ VII. EQUIVALENTES NUTRITIVOS DE LAS PLANTAS FORRAJE-
RrAS.—Clonocer el valor relativo de las plantas que sirven para ali-
mentar el ganado es una de las primeras necesidades del economis-
ta, pues fundado en esos datos ha de formar los cdleulos en que se
apoya la marcha de la esplotacion. Por esto reasumiremos aqui la
relacion que guarda la cantidad de alimento que debe darse al
ganado, segun la clase de planta de que procede, asicomo sies
Paja o grano,

MIBLIOTECA NAGIOH
SHCCION SHILENA
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EQUIVALENTES DEL VALOR NUTRITIVO DE LOS FORRAJES,

Agua nor-  Azoe en IOD pnrtm. Valor nulrluvo

Designacion de los atimentos, myl en -

100 partes, Secas, Verdes. Tedrico. Préetico,
Heno ordinario de prados na-

e [ e i P S 11,0 1,34 1,15 100 100
Id. escojido de buena calidad 14,0 1,50 1,30 98 100
IO EOPEEIOT i sanirs trnresss. LD 2,40 2,00 58 "

Id. separandole los tallos le-

TOBOR o oL et 14,0 2,44 2,10 55 "
Alfalfs secs....coveussensronnsns 16,6 1,66 1,38 83 90
P " W " 47 350
Trébol rojo seco ST L E 1,70 1,54 75 90
T, T o sesvsosissninins . TBID i 064 511 450
Paja de trigo nueva............ 26,0 0,36 0,27 426 400
Id. vieja bien conservada..... 85 0,53 0,49 235 "
Id. de centeno, vigja id....... 12,6 0,50 0,42 250 400
1d de avens.......cc..oeee 2,0 038 030 3838 54V
14, docebuda..... 10 030 025 460 450
Id. de guisantes. ... ciee 8D 1,95 1,79 64 (f
Hida ool i s aas 19,0 0,96 0,78 147 200
Id. de lentejas.............. %2 1,18 1,01 114 120
Algarroba secrada. en flor ; ¥

i o 218 114 7100 100
Hojas de remolacha.. weee 809 4,50 0,50 230 "
Id. zanahoria.......... il LY 2,04 0,85 231 200
Id. de patacas.................. 86,4 2,70 0,37 311 "
Id. de col........... e 923 370 028 411 o«

Rutabaga y rabioles o riba-

1,83 017 676 i
1,70 0,13 885 i
1,50 036 319 i
1,60 0,33 348 "

Ornjo de manzanas, seco...... 6,4 0,63 0,59 195 n
Semilla de algarr eI X 14,6 513 437 26 "
Id. haban ... sissaain st 0 5,50 5,11 23 "
Id. guisantes.................... 8,6 4,20 3,84 27 i
1d. de lentejas... seasr - 00 4,40 4,00 29 "
d.mese. .. L 2,00 1, h-f- 70 "
Id. cebada... 13,3 2,90 l,Tb G5 "
Haring id......c.... o ] 2,46 2,14 o4 "
Semilla de avena.,, "U 8 2,20 1,74 G5 "
Id. centeno...-...... ll,o 2,97 2,00 50 "
1d. trigo........ we 166 318 280 48 4
Harina de id.., we 130 2,60 2,80 41 .
BalvRan o h 13,8 2,77 2,30 50 "
Orujo de uvas seco al aire... 48,2 5,31 1,71 68 &0
Pipirigullo ....................... " " " 90 80
Espérgula verde,, " " " 500 325
L - " " " a0 90
Castailas. ............ L " " " B0 45

Semilla de tornagol......erenen " " It G2 62
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Examinando el estado anterior no solo se comprende que la can-
tidad que debe suministrarse al ganado varfa segun la clase de
planta, sino que éstas apuran mas o meros el terreno en que veje-
tan, segun la cantidad de Azoe que comparativamente contienen
100 partes de uno u otro vejetal; es decir, si 100 arrobas de grami-
neas contienen tanta materia azoada como 800 de leguminosas, es
claro que en menos proporeion estin contenidas mas partes nutri-
tivas, y éstas se estraen del suelo en la misma relacion.

§ VIIIL. Gramingas.—Cebade, centeno y avena.—No trataremos
aqui de la cebada, centeno y avena enltivadas, pues ya hemos dicho
que se aplican como forraje: ahora espresaremos que puede caleu-
larse que su vendimiento llega, en condiciones normales, de 12 a
24,000 quilégramos de forraje verde por hectirea y que convertido
en heno queda reducido a la tercera parte de su peso. En algunos
sitios se observa que, dado el primer corte y dejando el ricial, pro-
duce una cosecha regular de grano, en cuyo caso apuran la tierra
de la fertilidad equivalente a la cosecha obtenida, segun ya hemos
dicho.

BarLico—El ballico (Loliwm perenne, L, el ray-grass de losin-
gleses) es la graminea por escelencia, segun algunos autores, para
prado de secano. Crece en secano y regadio, y pudiera ser un firme
apoyo para los prados en ambos casos. En condiciones favorables
se le puede dar varics cortes abundantes. Es mui precoz, lo cual
aumenta su utilidad en nuestro pais.

Dura bien cuidado seis u ocho afios, al fin de los cuales habrd de
abonarse la tierra. Para recojer semilla puede dejarse una parte que
la madure, y se obtiene en buenas circunstancias a razon de 10 a
15 hectdlitros por hectdrea.

La semilla necesaria para una hectdrea es en razon de 55 a 60
quildgramos. :

Produce en huenas econdiciones, euando menos, 5,000 quilégramos
de heno por hectdvea: en Inglaterra llega hasta 24,000, donde se
riega con abonos liquidos,

Se conoce en el enltivo de los prados, ademas de la variedad in-
dicada, el ballico de Italia, y sele supone de mas producto que aquel.

AvVENAS.—Aunque en las avenas hai algunas que merecen llamar
la atencion del labrador, la avena elatior L, tiene la cualidad de
que requiere terrenos lijeros de secano, frescos, y que abonada pro-
duce en abundancia un forraje precoz y de buenas condiciones para
el ganado en jeneral, y en particular el lanar de cria.
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La cantidad que produce es menor que la del ballico en una ter-
cera parte, y si no se abona es la mitad.

Sorco.—El sorgo (Holcus sorghwm, L.) es una de las plantas fti-
les para alimento del ganado; pero para obtener buenas cosechas
exije tierras fértiles y muchos abonos. Con 15 quilégramos de si-
miente se cubre una hectirea que produce 51 heetdlitros, y ademas
10,000 quilégramos de forraje; pero esta cosecha absorbe de la tie-
rra una fertilidad igual a 20,000 quildgramos de estiéreol.

El hectélitro de semilla de sorgo pesa 44 quildgramos, y en este
concepto cada 100 quilégramos necesitan 213 de estidreol.

MonA pE HuNGRIA.—La moha de Hungria (Panicum germa-
nicwm, I..) es una variedad de mijo que se acomoda a tierras mas
secas y lijeras que las que se cultivan con el riego. En terrenos
frescos de secano y bien abonados, da cosechas mui importantes.

Onee quilégramos de semilla son bastante para sembrar una hec-
tirea, que produce el equivalente a 20,000 quildgramos de forraje,
que come bien toda clase de ganado.

Las gramineas que preceden son las que pueden dedicarse con
mas utilidad para prados artificiales en turno con las cosechas; las
de prados permanentes constituyen un nfimero considerable que no
corresponde tratar en este lugar. Diremos, sin embargo, que en
nuestras dehesas debe establecerse la siega del primer producto de
las plantas naturales, segun y eémo hemos dicho anteriormente, y
dejar lnego pastar el ganado. Al tratar de él nos haremos cargo de
las aplicaciones importantes de las gramineas como alimento.

§ IX. Lecumivosas.—Las plantas que se comprenden en este
grupo son jeneralmente las que forman los prados artificiales mas
productivos. Ademas de que ofrecen mayor cantidad de forraje que
las gramineas, y de consigniente de heno, tienen la incomparable
ventaja de que por sus numerosas hojas, absorben en parte de la
atmdsfera los elementos nutritivos, que despues dejan en abundan-
cia en la tierra, a la cual devuelven mas que reciben, por lo que se
conocen como plantas que benefician el terreno. Pero esto tiene lu-
gar cuando no se deja que grane la semilla, pues en este caso reti-
ran de la tierra parte de la fertilidad.

Largo seria referir una por una todas las plantas de la familia
de las leguminosas que entran en la formacion de los prados en je-
neral: esto corresponde al cultivo de las plantas. Aqui mencionare-
mos los grupos de cada jénero y especie, haciendo resaltar los mas
importantes, siguiendo el plan propuesto.
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TreéBoLES —Hai varias especies de tréboles: unos que se cultivan
y rinden productos de consideracion en forraje y heno; otros que,
mezelados con las gramineas, forman prados naturales que merecen
Ja atencion del agricultor.

El produeto que se gradia a una hectirea de tierra sembrada de
trébol rojo alecanza a 4,500 quilégramos de heno, que representan
13,500 de forraje. En algunos casos llega hasta 9,000 quilégramos
de heno, y el término medio se estima en 7,000.

Dejando el trébol que grane la semilla, una hectirea produce 350
quilégramos,

El trébol encarnado se cultiva en igual forma que el anterior, y
su producto le iguala.

El trébol se siembra en turno con los cereales, teniendo en cuen-
ta que esté limpia la tierra de grama. Con 15 quilégramos de se-
milla se siembra una hectdrea.

Boussingault dice que una cosecha de 4,400 quilégramos de heno
de trébol retira de la tierra.

Quildgramos,

Potagn ¥ B088..cnassiarsnsoninney  SH
e e e 76,3
Magmenig .o o e 19,5
Acido ToRLOTIE0. o vicssisrnssossssnn LD
] R e e R A |
otz 81
Acido su]fﬁrtcn... T
Alumina y éxido {lL hlerl' 0,9

3102

Para evitar el empobrecimiemto de la tierra debe abonarse con
materias alcalinas, cal, magnesia y fosfatos, empleando abonos que
contengan en abundaneia principios minerales y liquidos abundan-
tes en sustancias salinas. El yeso, negro animal, cenizas de turba,
ete., son mui a propdsito.

Hai una clase de tréhol en Espaiia que se encuentra en todas las
tierras calizas frescas, lo mismo en el centro que al sur y norte, El
trébol oloroso (melilotue officinarum, L.), que los antiguos sefiala-
ron ¢on el nombre de loto de la miel y a que suponian cualidades
medicinales, es una planta que abunda en Espania, y en anci!!. se
vende como orijinaria de Rusia con el nombre de meliloto de Sibe-
ric, En el cortijo de los Arquillos, término de Jerez de Iz:s Fron-
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tera, se produce en algunos rodales de tierra con tal pujanza, que
llega a 1m.50 de altura, y tan cerrado el prado como si fuese en rie-
go y bajo las mejores condiciones de cultivo.

ALFALFA Y MIELGA.—Existen algunas variedades de alfalfa, pero
la que mas importa es la que cultivada en regadio produce mas
que ninguna planta forrajera, y en secano es mas permanente y
fitil si la tierra es caliza, de buen fondo y fresca, en cuyas condi-
ciones se encuentra en jeneral la mielga o alfalfa silvestre.

La alfalfa (Medicago sativa, L.) produce hasta diez cortes en
algunos paises, en particular en Valencia, donde se cultiva con es-
mero. En la rejion central de Espana da cinco y hasta siete. La
cantidad total de forraje llega de 30,000 a 50,000 quilégramos
por hectdrea, que, reducidos a heno, quedan de 10 a 16,000 quild-
gramos.

Se siembra una heetdrea con 20 quildgramos de semilla. La tie-
rra debe estar bien preparada con labores profundas, ser fértil, cali-
za, arcillosa y tener abundancia de agua para regar. Como planta
de tierra de regadio ocupa el turno que se quiere establecer, menos
el resembrar otra vez la alfalfa hasta que pasen lo menos cuatro
afnos.

La recoleccion de la alfalfa como forraje exije gastos permanen-
tes de siega; pero se puede calcular que una hectirea de tierra en
que se conserve ocho afios da un producto, término medio, de 104
mil quilégramos de heno.

Es natural comprender que en el perfodo de ocho afos y en los
gastos que se suponen los abonos que exije el prado, que deben es-
tenderse segun se siega y ser de naturaleza soluble: la marga, yeso
y cal, cuando el terreno carece de materia caliza y los estiéreoles
bien repodridos, es lo mejor.

LupvriNA.—La lupulina (Midicago lupulinag, L.) se encuentra
silvestre en los terrenos calizos de Espana cuando son freseos o se
riegan por los desbordes de rios o arroyos. En el estranjero se cul-
tiva con los nombres de trebol amarillo, mineta, ete. Mezelada su
semilla con la del ballico forma un buen prado, que se siega con
él. El producto no puede compararse con el de la alfalfa; pero la
clase de heno, asi como de forraje, es mui bueno.

Una hectirea de tierra sembrada de lupulina produce sobre cinco
mil quildgramos de forraje. Sembrada con un cereal en tierras fres-
cas se pasta despues de segarle y dura el afio siguiente. La semilla
necesaria para sembrar una hectdrea es quince quilégramos cuando
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se siembra sola, y con el ballico o trébol ocho de ella y el resto de
cada uno de aquellos.

PreiriGALLO.—El pipirigallo (Hedisarum onobryehis, L.) es la
espareeta de los franceses, planta que se encuentra en abundancia
en Espafia en los terrenos ealizos, lo mismo en el centro que en las
demas provincias. Es la planta por escelencia para los terrenos se-
cano-calizos; pero debe sembrarse con el ballico a fin de que pueble
el terreno. Debe tenerse mui en cuenta que exije una tierra suel-
ta y labor profunda, pues enando apenas se advierten los cotiledo-
nes, la raiz ha descendido hasta unos 25 centimetros.

La produccion de una hectdirea sembrada de pipirigallo puede
graduarse en 6,000 guildgramos el primer corte y 3,000 el segundo,
que hacen 9,000, lo cual, reducido a heno, supone 4,000 quildgra-
mos. Pero téngase presente que la tierra que esto produce es de
secano ¥ que la planta beneficia el suclo. Es de las forrajeras mas
precoces y nutritivas y de las leguminosas de las pocas que no me-
teorizan al ganado, como ocurre con la alfalfa si se da con toda el
agua de vejetacion.

La siembra de pipirigallo debe hacerse con abundante simiente,
pues no toda suele estar en las condiciones de jerminacion; asi debe
echarse por hectdrea de 4 a 5 heetdlitros.

Pero téngase en cuenta que debe labrarse profundamente la tie-
rra antes de sembrar y cuidar despues el prado, pues algunos que
1o han ensayado no han tenido resultados, porgque han querido ha-
cerlo como la siembra de cereales, mal y de mala manera,

Svrra. — La sulle (Hedisarwm coronarum, L) no es como
Grimaldi y otros han dicho, una planta que una vez sembrada con
los cereales se apodera de la tierra y por raiz vivaz continda dando
cosechas un afio y otro a la vez que se siembra trigo y se obtiene
dste en turno natural de cosechas sin que el producto de la sulla se
resienta.

La sulla crece espontdneamente en tierras arcillosas calizas com-
pactas, viéndose algunas veces plantas verdes y lozanas en las
grietas qne la sequedad orijina. Se ve tambien que las tierras cali-
zas arcillosas, lo mismo que en las de labor que en dehesas, eriales
y montes. Se cree jeneralmente que la mayor produccion de la
sulla procede de la raiz, que, siendo vivaz, conserva la vida muchos
afios, En efecto, esto es exacto; pero cuando se examina en terrenos
que se labran al tercio y se observa que ni en el aiio de barbecho
ni en el que sigue de siembra aparece, y que al tercero, cuando la
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tierra no se labra se cubre de ella, se comprende la imposibilidad
de que la raiz esté dos afios sin vejetar.

La sulla rinde en los prados de manchones sobre 600 a 700 arro-
bas de heno por aranzada (la sulla pierde 65 por 100 del peso en
verde cuando se seca); para forraje verde puede caleularse su pro-
ducto entre un corte que se da y el pasto del retofio, en 2,000 arro-
bas por aranzada, que hace 22,222 quildgramos, y por hectirea
50,000 quilégramos, esto en las condiciones de buena produccion;
en término medio puede calcularse en 18,000 guilégramos de heno.
Este rendimiento es superior a enanto se dice de los prados artifi-
ciales de Lombardia, Inglaterra. ete., pues ademas de obtenerse en
mayor cantidad, viene en la tierra naturalmente,

La sulla puede cultivarse en cualquier parte en tierras calizas ar-
cillosas, bien preparadas sembrindola a la vez que el trigo y tambien
despues de segar dste como barbecho en el afio de descanso; pero
téngase presente que la simiente no puede taparse sino lijeramente,
pues en otro caso y en el de que crie corteza dura la tierra, los co-
tiledones no pueden romperla. Fuera de su rejion hai que tener pre-
sente que la planta no vive mas que un afio, pues donde el termd-
metro baje 4 grados bajo cero, se hiela; pero como puede dejarse
que la simiente se apodere de la tierra, jermina, y con las otras
plantas naturales forma prado,

Sin embargo, creemos mas ftil el pipirigallo donde los hielos es-
ponen la sulla a perecer. La sulla es una variedad del jénero hedi-
sarwm, la semilla es igual al pipirigallo y una hectdrea de tierra se
siembra con 5 o 6 hectdlitros de simiente, que debe mezclarse con
alguna graminea forrajera.

La sulla ne apura la tierra en que vive; al contrario, la bene-
ficia con sus restos vejetales como sucede a la esparceta o pipiri-
gallo.

AvrAcA—La aunlaga espinosa (Ulea europreus, L) que se cria en
Espaiia en los terrenos mas pobres y que naturalmente evece por
todas partes, es una de las plantas que puede ser motivo de grande
utilidad como pasto para el ganado vacuno. Ya en algunos puntos
se emplea segindola verde y despues de machacada para quebran-
tar las espinas, se da al ganado, que con ese alimiento se encuentra
mui bien. Debe segarse con frecuencia a fin de que sus tallos no se
endurezean.

Esta clase de prados se tienen en la Bretania donde los hemos
visto; y en Espafia en los paises de montafia, se aplica la aunlaga que
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nace espontdneamente. En Galicia con el nombre de fojo, se conoce
y da al ganado.

Se siembra la semilla a razon de 15 quilégramos por hectérea,
preparando la tierra como para cereales, y se tiene cuidado que el
primer ano no entre el ganado en la tierra, ni se corta hasta el se-
gundo afio, Despues se siega como forraje de invierno.

El producto de una hectirea de tierra sembrada de aulaga se cal-
cula en 20,000 quildgramos de forraje verde, finica manera en (ue
se usa para el ganado, preparado como se ha dicho.

§ IX. Rarces aLmeNTICIAS —Las raices y tubéreulos ocupan un
puesto importante en la alimentacion del ganado; en las Provincias
Vascongadas (Espafia) son la base para el vacuno que es el de que
se sirve la agricultura. En algunas partes los resfduos de las fibri-
cas de fécula de patata, y de fabricacion de aziicar de remolacha se
emplean para las vacas de leche. Algunos labradores espafioles co-
nociendo la importancia del cultivo de las raices para alimentar el
ganado, han emprendido ensayos en tierras de secano preparadas
con labores profundas y bien dispuesto el terreno, y los resultados
han sido importantes. Otros muchos signen intentando hoi la apli-
cacion de un método que Columela trata como una cosa corriente,
pues sabido es que en tiempo de los romanos se usaron los rdbanos
v nabos para alimento del ganado. Si por medio de labores profun-
das y sembradas en tierras a propdsito, se obtienen en jeneral las
raices en secano como lo hace presumir el resultado indicado, les da
gran importancia al eultivo de las que vamos a ocuparnos.

RipaNos—Los »dbanos, rabiole (turnips de los ingleses) es una
planta conoeida en Espafia y cultivada en las Provincias Vascon-
gadas para alimentar el ganado vacuno. La brassica rapa, D. C., se
ve en dicho pais ocupar la tierra de una manera que parece estar
empedrada con ribanos rojos de un peso el que menos de un quilé-
gramo, El cultivo de esta planta es mui antiguo y su utilidad para
el ganado mui eonocida. Hai varias especies: la mejor es la roja.

Bien preparado el suelo se siembra en el otofio en terrenos suel-
tos y frescos, calizos arcillosos fértiles. Cuatro quildgramos de semi-
lla son bastantes para sembrar una hectdrea, si se verifica junto y
de dos a tres cuando se efectiia en lineas.

Los abonos liquidos, los huesos pulverizados y el guano son los
que deben emplearse.

Una hectdrea de tierra produce 30,000 quildgramos de raices y
12,000 de hojas que equivalen a 16,000 quilégramos de heno de
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buena calidad. Esa cosecha retiva del suelo un equivalente a la fer-
tilidad de 18,000 guilégramos de estiéreol, segun Gasparin.

Los rédbanos se cultivan sobre rastrojo de trigo dando algunas
labores desde la siega de éste hasta la época de la siembra.

. Napos—Hai varias especies de nabos, la variedad napo-brassi-
ca, D. C. es la mas productiva; sin embargo, lo son mas los ribanos,
en particular la especie conocida en Inglaterra con el nombre de
turnips y en la nuestra por rabioles.

Una hectirea de tierra exije la misma cantidad de semilla o sean
4 quilégramos sembrados juntos, y tres en lineas. La preparacion
de la tierra igual y su clase.

La cosecha de nabos que puede dar una hectirea se gradia en
85,000 quilégramos contando las hojas, y en el supuesto que la tie-
rra esté bien abonada. Esta cosecha equivale a 15,000 quilégramos
de heno, y retira de la tierra una fertilidad igual a 15,000 quilé-
gramos de estiéreol.

Hai algunos sitios en que la cosecha de nabos llega a una canti-
dad estraordinaria, como es la de 60,000 quilégramos y en ella se
ven nabos de 20 centimetros de didmetro en la corona; esto tiene
lugar en (alicia, pero las variedades que llegan a ese tamano deje-
neran cuando se sacan de paises templados, himedos y tierras per-
meables.

La rutabaga tiene algunas variedades mui productivas. Se con-
sidera a la de corona verde que producird en buenas condiciones
hasta 66,000 quilégramos de raices y hojas. Se estima que las hojas
representan la tercera parte del peso de las raices, y que 100 qui-
16gramos absorben la fertilidad de 60 de estiéreol normal.

ZANAHORIA—La zanahoria (Daweus carota, L.) es uno de los
mejores alimentos para los animales. El ganado caballar engorda
con ella y es mui ventajoso para pienso de invierno. Pero su culti-
vo exije mucho cuidado; la planta es mui exijente para los abonos,
Su vejetacion es lenta y requiere tierras de regadio o mui frescas,
de fondo, permeables y sueltas. Las labores profundas son indispen-
sables.

Se siembra en proporeion de 4 a 6 quilégramos de semilla por
hectdrea, teniendo en enenta que eada una exije se abone con 30,000
a 35,000 quildgramos de estiéreol de buena calidad si la cosecha ha
de responder cual conviene.

Una hectdrea de tierra sembrada de zanahoria produce de 35 a
40,000 quildgramos de raices y 8,000 de hojas; pero téngase pre-
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sente que ocupa la tierra desde la primavera que se siembra hasta
diciembre que empieza a cojerse. Diez quilégramos de zanahoria y
diez de heno o buena paja, bastan para alimentar un caballo,

La cosecha indicada equivale a 18,000 quilégramos de heno de
buena calidad y esquilma la tierra el equivalente en fertilidad de
20,000 quildgramos de estiéreol.

Existe una variedad de la familia de las umbeliferas (La pasti-
nacw sative, L) que da algun producto mas que la zanahoria; pero
tambien exije mas gastos y abonos.

ReMoLAcTiA—La remolacha (Bette vulgaris, L.) es una de las
plantas que mas importancia tienen hoi en la economia rural en
Francia, donde hace tiempo se emplea para la estraccion de aziicar,
de lo cual nos ocuparemos en la seccion de plantas industriales;
aqui consideraremos su producecion como aplicada a la alimentacion
del ganado, para lo cual se presta con utilidad. -

Sembrada en tierra franca, fresea, de buen fondo y fértil, en el
primer aiio forma la raiz y en el segundo el tallo y hojas. Para que
la cosecha sea buena, debe tenerse en enenta que ha de abonarse la
tierra en abundancia, que cada 100 quilégramos de raiz exijen 180
de estiéreol de buena calidad; que se labre bien y profundamente,
escardando la tierra segun sea necesario. De esta manera se llegan
a obtener raices de 10 y mas quildgramos de peso, aunque se ha
observado que no son las mayores las que mas nutren a los ani-
males.

Una hectdrea de tierva exije de 5 a 6 quildgramos de semilla,
que se siembra en lineas separadas de 30 o 40 centimetros entre si.
Se siembra en la primavera.

El producto de una hectdrea de tierra sembrada de remolacha
suele llegar hasta 100,000 quildgramos, produccion a que ninguna
planta forrajera aleanza; pero el término medio en que debe esti-
marse en casos normales es 40,000 quildgramos que se consideran
equivalen conio alimento a 13,000 quilégramos de heno de buena
calidad.

Las hojas en una cosecha como la indicada se consideran en un
volfimen de 10,000 quilégramos equivalente a 2,000 quildgramos
de heno, La total cosecha en este caso es 40,000 quildgramos de
raices y 10,000 de hojas igual a 15,000 de heno, que equivalen a la
fertilidad de 80,000 quilégramos de estiéreol.

ParTaca—TLa pataca o topinambuco (Helianthus tuberosus) estid
considerado en algunos paises como un buen alimento para las va-
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cas lecheras, dindolo mezclado con la remolacha o heno. Los caba-
llos, cerdos y ganado lanar, los comen cuando se habithan a ese
alimento que es sano y les engorda mucho. Al ganado caballar y
lanar se les dan los tubéreulos de pataca mezclados con heno, en la
proporeion de diez litros a los primeros, y un hectélitro por 120 ca-
bezas de los segundos.

Los tallos de la pataca, sean secos o verdes, los come el ganado,
sin que sea un obsticulo que por dejarlos en la tierra se vuelven
negros, color que toman ficilmente.

La facilidad con que crece y se acomoda a todas las tierras no
siendo hfunedas, dan a esta planta un valor que ningun tubéreulo
tiene en la economia rural. En las tierras lijeras y frescas se aco-
moda y da cosechas importantes.

Preparado el terreno como para las papas, se siembran en abril
empleando 2,200 quilégramos de tubérenlos por hectirea. Hai que
tener presente que se siembran enteros los tubéreulos, y no parti-
dos como se hace con las papas. La distancia entre lineas debe ser
de un metro, y entre plantas 60 centimetros, segun se verifica en la
Alsacia (Francia) y en Cazorla (provincia de Jaen) donde abundan.
Cuando los tubéreulos estin arrugados por hacer tiempo que se sa-
caron de la tierra, se tienen en agua antes de sembralos, y asi bro-
tan mejor.

En el otofio se cortan los tallos, se secan y se guardan si han de
servir para alimento del ganado. Los tubéreulos se sacan de la tie-
rra segun se gastan, pues asi los comen mejor los animales, y no hai
inconveniente en que estén hasta la mitad del mes de abril siguien-
te: los hielos, por fuertes que sean, no los dafian.

El producto en tubéreulos se calcula:
Quilogramos,

En tierras areniscas............. 11,000
En id. de 1*® clase.......... 36,000
En id. de aluvion.......... 60,000

En id. de medianacalidad 8,000

Pobal...is:icvine 115,000
Término medio..........c....... 28750
La parte comestible de las hojas llega a 7,000 quilégramos por
hectirea.
La pataca absorbe de la tierra una fertilidad vepresentada por la
mitad del peso de los tubéreulos, en estiéreol normal: asi en el caso
presente serd 14,370 quildgramos.
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Uno de los inconvenientes que tiene la planta que nos ocupa es
¢l que siempre quedan en la tierra tubéreulos que brotan despues;
para evitarlo se hace que los cerdos pasten en ella y los apuren.

Paras.—Las papas (Solanwm tuberoswm, L) es una de las plan-
tas mas jeneralizadas en Europa, s la que se presta a varias apli-
caciones, pues sirve de alimento del hombre, de los animales yla
industria se ha apoderado de ella para varios usos.

Aqui tratamos las papas como tubérculos alimenticios para el
ganado; y cada uno, segun sus condiciones, debe adoptar de las 20
variedades que se conocen, la que esté mas en relacion con las cir-
cunstancias en que esté colocado.

Las tierras sueltas y frescas calizo-aveillosas, las de aluvion férti-
les v las de regadio son las mejores para las papas. En los terrenos
compactos vive; pero los tubérenlos no se desarrollan bien sino en
el caso de repetidas labores gue los tengan esponjados.

En jeneral, esta planta precede a las cosechas de cereales, y se
presta mui bien para la primera siembra en terrenos recien rotu-
rados,

El mejor abono es el de ganado vacuno, en la proporcion de
35,000 quilégramos por hectdrea, y producen sobre 24,000 quils-
gramos de papas, término medio (nosotros hemos obtenido hasta
66,000 abonando la tierra con palomina), que absorben la fertilidad
equivalente a 20,000 quildgramos de estiéreol.

CONSERVACION DE LAS RAICES Y TUBERCULOS.—La conserva-
cion de esta clase de alimentos, recolectados en el otono, y que de-
ben servir hasta que los forrajes empiecen a poderse utilizar, es
una de las cuestiones importantes de la economia rural. Conservar
en buen estado cerca de cineo meses las raices y tubéreulos que por
causa de la gran cantidad de agua de vejetacion que contienen, se
fermentan y pudren ficilmente, hace dificil el problema de su con-
servacion cual conviene. Hai que guardarlas del calor para que no
fermenten, de la humedad para que no se pudran y del frio para
que no se hielen; y ademas de esto deben colocarse cerca del sitio
en que se han de emplear, con el fin de evitar gastos diarios de
trasporte,

En los paises del Norte de Europa es una costumbre corriente,
guardar las raices en fosos o grandes zanjas rectangulares de la forma
que se hace en la era, lo que se llama vulgarmente un pez. La manera
de operar es la siguiente: cerca del establo, en sitio seco, se abre una

zanja de 1 metro 70 centimetros de ancho por 50 centimetros a 1
10
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metro de hondura, prolongindola tanto cnanto se crea necesario: la
zanja se llena de raices o tubéreulos hasta enrasar con el suelo, y
desde esta parte se va formando con cuidado un eolmo, de manera
que forme una pendiente de 45 grados en los costados; arreglado asi,
con la tierra que se sacé para hacer la zanja, se cubre el monton de
una capa de 30 centimetros de espesor igual, de manera que resulte
una forma prismitica que escurra bien la lluvia en su parte supe-
rior; y para que la recoja y lleve lejos, se hacen en los costados dos
zanjas mas hondas que el fondo de la en que estdn las raices. En
los costados y a la mitad de la altura que el monton tiene sobre la
tierra, se ponen de trecho en trecho, a 3 metros unos de otros, unos
respiraderos que se pueden formar con tubos de barro; por ellos se
desprenden los gases, que al principio se desarrollan por la presion
de la masa. Cuando llegan las heladas se cubre el monton con paja
u hojas secas. Es 1itil tambien cubrir con paja u hojas las raices
antes de hacerlo con la tierra. En Inglaterra no hacen zanjas; colo-
can las papas sobre el nivel del suelo en tiera lijera, y disponién-
dolas en forma prismética de 2 metros de base, elevan hasta que
con los tubéreulos y la cubierta forman los costados 45 grados. La
primera cubierta que se echa, es un lecho de paja de 50 centime-
tros de espesor, encima uno de tierra de 30, y sobre éste otro de
hojas de 10 de altura, El prisma se prolonga lo necesario, y se ro-
dea de zanjas de desagiie. Para no tener que hacer zanjas se puede
elevar el suelo o eolocar el monton en sitio que tenga pendientes.
No conviene que la base del prisma sea mayor de 2 metros; el me-
jor término es 150, pues las grandes masas por la presion deter-
minan causas perjudiciales a la conservacion de los tubérenlos.

En Espafia y aun en Francia, se guardan las raices v tubéreulos
en cuevas, en donde se conservan jeneralmente; pero siendo las cue-
vas buenas y sabiendo colocarlos, se prolonga mas. En las cuevas
debe tenerse arena fina y seca; en el suelo se echa una capa y cuan-
do se ha colocado una de tubéreulos, se echa otra de arena, y asi
sucesivamente, De esta manera se conservan largo tiempo las pa-
pas. En todo caso las cuevas deben ser secas y hondas para estar
fuera del alcance de los hielos y del calor, y las raices o tubéreulos
no deben encerrarse sin estar enjutos, pues estando mojados la fer-
mentacion es segura y el que se pudran.

Tambien se guardan los tubéreulos y raices en almacenes, para
lo cual se hacen en piso bajo con paredes fuertes y poca ventilacion,
a fin de evitar la temperatura esterior. Para caleular la capacidad
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de un sitio de esta naturaleza, se tiene presente que wn metro ci-
bico de remolacha pesa ochocientos quildgramos, ¥ que la altura de
la capa de raices no puede elevarse mas de 4 0 5 metros,

En el Norte de Europa se ven con frecuencia caballerizas y esta-
blos dispuestos de manera que una seccion del edificio adyacente a
ellos, tiene sétanos de béveda de ladrillo, ete, en donde se conser-
van las raices que se han de suministrar a los animales. Este mé-
todo es mui ventajoso por la economia de tiempo que se consigue,
pues nunca es conveniente tener lejos del sitio en que se han de
emplear los alimentos que se nsan para el ganado.

Las raices de las crueiferas, ribanos, nabos, ete., se pueden con-
servar debajo de un cobertizo, sin otro cuidado que tapar el mon-
ton con paja y hacerlo que tenga un metro de alto y ancho, pro-
longindolo cuanto sea necesario. En las Provincias Vascongadas los
dejan en la tierra y sacan de ella lo necesario para el dia: en este
caso hai que cuidar de cubrirlas lijeramente con tierra para que no
se hielen.

Las papas echan tallos con la mayor facilidad cuando se conser-
van fuera de la tierra: si se usan para el ganado, es costumbre no
quitarles los tallos; pero téngase presente que, segun los sefiores Ott
y Baup, esos tallos contienen una sustancia narcética y venenosa
que puede producir dichos sintomas. Es mui conveniente quitar
los tallos a las papas jerminadas en los depdsitos en que se conser-
ven, y evitar que los coma el ganado.

SEGUNDA DIVISION.

DE LAS PLANTAS INDUSTRIALES Y DE SU CULTIVO.

Se consideran plantas industriales las que pueden suministrar a
la industria las primeras materias; entre ellas las hai que la agri-
cultura las produce y las entrega a la industria, que variindolas de
forma las presenta al comercio; las hai que la industria rural las
beneficia y despues las pone en cireulacion. La clasificacion de las
plantas que sirven a la industria manufacturera es fiicil, pero es di-
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ficil clasificar las que emplea la industria rural, pues sabiendo que,
por ejemplo, la remolacha sirve para trasformarla en azfcar; las
papas en fécula; que del centeno se hace aguardiente; de la cebada
cerveza; que las legumbres verdes dan lugar a una industria impor-
tante, es elaro que si hubidsemos de tratar de estas producciones
bajo las formas econdmicas que les pueden dar los diferentes usos a
que suelen destinarse, nuestra tarea seria poco menos que intermi-
nable. Para evitar ese inconveniente, solo ecnsideraremos aqui estas
plantas con relacion a su produccion, su utilidad y sus aplicaciones,
estendiéndonos a tratar con algun detenimiento del cultivo de al-
gunas de ellas, que serdn las principales. En la tercera parte de Ja
obra nos ocuparemos de alzunas de las principales industrins agri-
colas, como complemento de la tarea que nos hemos impuesto.

Con la mayor claridad dividiremos esta division en cineo par-
tes, del modo siguiente:

1.2 Plantas oleajinosas;
2°  Id. testiles;

30 Id. tintdreas;
49 Jd. econdmicas;
5° Jd. varias.

CAPITULO L.

De las plantas oleajinosas.

Las plantas que producen aceite de uso jeneral para la economia
doméstica, las que la agrienltura usa en mayor esecala con el finico
objeto de obtener aceite, pueden dividirse en herbdceas y lefiosas.
Pertenecen a la primera clase la colza, la ravina, la cameling, la
mostaza blanca, las adorimideras, el sésamo y el cacaluete; y a la
segunda, el olivo que en los paises templados sustituye y supera a
todas las otras. Dividiremos este capitulo en dos secciones, consa-
grada la primera a las plantas oleajinosas herbdceas y la segunda
esclusivamente al olivo con el dnimo de tratar del cultivo de dste
tan estensamente como nos lo permita los limites de nuestra obra.
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SECCION PRIMERA.

DE LAS PLANTAS OLEAJINOSAS HERBACEAS.

§ L La corza—TLacolza (Brassica caompestris, L.) fué cultivada
como planta oleajinosa por los ejipeios. Es vejetal que pertenece a
los paises del Norte de Europa, en los cuales sustituye con su pro-
ducto al aceite del olivo para el alumbrado. Siendo una variedad
de la col, exije tierras fértiles, Resiste el frio hasta 10 grados cen-
tigrado bajo cero, cuando estd en las condiciones que le convienen;
pero no vive en los paises edlidos fuera de las tierras de vegadio, y
en este caso no es ntil, pues el olivo produce mas y mejor aceite.
La eolza entra en la rotacion de cosechas en el afio que se abona la
tierra con abundancia; exije multiplicadas escardas, y sin muchos
abonos y trabajo, no da rendimientos de consideracion.

Una hectirea de tierra produce 24 heetdlitros de simiente de col-
za, que eada uno pesa 72 quilégramos y todos 1,728, Esta cosecha
absorbe una fertilidad equivalente a 17,500 quilégramos de estiér-
col normal; pero la planta exije 30,000 quilégramos por hectdrea
cuando se siembra. Estd establecido que la colza exije mas abonos
que el trigo, pues segun los datos econdmicos del Instituto de Grig-
non con 30,000 quildgramos de estiéreol normal, se recoje una co-
secha de colza de 24 heetdlitros y otra de trigo de 25. En este caso
el trigo absorbe 12,500 quildgramos de fertilidad. El producto de
la colza puede llegar hasta 30 hectélitros de grano y el minimo 20
en condiciones regulares. Una hectdrea se siembra con 7 quildgra-
mos de semilla.

La cantidad de paja con relacion al grano, se considera que 170
quilégramos de paja contienen 70 de bayas; asi una hectirea de tie-
rra que produce 20 hectdlitros de grano, habrd producido 230 hec-
télitros de bayas, 2,500 quilégramos de paja y 1,200 de raices.

La semilla de colza produce de 30 a 40 por 100 de su peso en
aceite. Boussinganlt dice que 100 quilégramos de grano de colza
contienen:

Aceite............. 40,81 quildgramos
Orujl)..........‘... 50,12 " =100
Mermes. . ooeeeess 907 "

Segun este antecedente, y suponiendo una cosecha de 24 hectdli-
tros, que pesan 1,728 quilégramos, dardn 600 quilégramos de aceite
que hacen 51 arrobas castellanas.
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El orujo, que es un alimento importante para la ganaderia bovi-
na, puede calenlarse en 800 a 1,200 quilégramos, es decir, el 50 por
100 del peso del granp. El orujo, segun F. Girandin, da por el and-
lisis 100 partes:

AP et liatiniseaeirid. L0
Aceite.,.ooeeiirinmmiinenenn WL 500
Materias orginicas............... 66,25 =
Sales minerales.........cc...ccoee. 6,5

-

Las materias orgdnicas contienen 5,55 por 100 de dzoe; 1,3 de sa-
les solubles y 6,5 de fosfatos. Segun esto, para echar en la tierra un
abono equivalente a 30,000 quildgramos de estiéreol que se em-
plean, habri de tener el que lo sustituya 124 quilégramos de dzoe
¥ 81 de fosfatos. Por lo cual, dice Dubreuil, se debe tener en cuenta
que cada hectélitro de grano de colza absorbe de la tierra la fertili-
dad equivalente a 933 quildgramos de estiéreol.

La paja de colza no se emplea para alimento del ganado, no por-
que deje de ser altamente nutritiva, como lo comprueban los ele-
mentos que la componen, segun Malaguti.

Los terrenos calizos son necesarios para la colza, asi como los
abonos abundantes en dcido fosférico y dlealis. La potasa, sosa y
magmesia abundan en los elementos que constituyen la simiente,
cuyas diferencias pueden apreciarse comparando el analisis de am-
bas partes segun lo que nos dice Rammelsberg.

La semilla de colza contiene mucha potasa y nada de sosa; en
cambio en la paja se encuentran los dos dlealis. El dcido fosférico
resulta casi por mitad del peso del grano. El eultivo de la colza apura
mucho la fertilidad de la tierra, es una planta que no puede produ-
cir con utilidad, fuera de condiciones de abundanecia de estiéreoles
v alto precio de otros aceites ftiles para los usos domésticos. En el
Norte de Europa, que es mucho el precio del aceite de olivo, per-
mite el cultivo de la colza; se caleula que necesita de gastos por
hectdrea 148 pesos y produce 190, dejando una utilidad de 42
pesos.

§ II. LA ~NaviNA.—La pavina (Brassica napws oleifera, D. C.)
produce un déeimo menos de aceite en volimen igual que la colza;
pero tiene la ventaja de acomodarse a tierras menos fértiles y mas
calizo-arcillosas, en las que aquella apenas podria vejetar.

Se siembra en otofio con 5 quildgramos de simiemte por hectdrea.

M. Gaujac dice que la navina de invierno contiene 33 por 100 de
aceite y 62 de orujo, y que la de estio da 30 por 100 de aceite y 65
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por 100 de orujo. El orujo se usa como el de la colza, para alimento
del ganado.

Una hectdrea de tierra produce de 18 a 25 hectdlitros de simien-
te, y puede graduarse que en el Norte de Francia cuesta 95,80 frs,
y produce 110; queda Jiquido 14,20. Cantidad mui pequefia compa-
rada con el resultado que ofrece la colza; pero el hectdlitro de ésta
vale 60 cts. mas y son en mayor niimero. La navina ocupa el mis-
mo puesto que la colza en la rotacion de las cosechas.

§ I CameLINA—DLa camelina (Myagrum sativum, L) se eul-
tiva en Alemania y Norte de Francia, no tanto por su producto,
como porque se acomoda a los climas hiimedos y de nieblas, y que
los insectos que destruyen con frecuencia las cosechas de colza y
navina no la atacan. El aceite que se obtiene, sirve como los ante-
riores para arder, y es mejor que ellos. A peso igual de simiente, da
menos aceite la de camelina. El orujo se emplea como abono para
last ierras, en las que ahuyenta los insectos por el olor de ajo que
exhala.

Segun Gaujae, 100 quilégramos de simiente dan 27 de aceite y
72 de orujo. Boussingaunlt hace subir el producto a 31 quilégramos
de aceite por 100 de semilla.

La camelina es cosecha estival que puede sembrarse en noviem-
bre con 5 quildgramos de simiente: absorbe la fertilidad equivalente
a 1,000 quilégramos de estiéreol por heetélitro de semilla. Los gas-
tos ascienden en Alemania a 85 ps. la hectdrea y produce 101,20,
deja liquido 16,20. La cosecha por hectdrea alecanza a 22 hectdlitros,
de peso de 70 quildgramos uno.

§ IV. MostazA BLANCA—La mostaza blanca (Sinapis alba, L)
se cultiva tambien eomo planta oleajinosa en los paises referidos
anteriormente; el poco producto que da hace que su cultivo no se
estienda; secun Dombasle, mezclada con la camelina da mejores co-
sechas. Una hectdrea de tierra produce 15 heetolitros de simiente.
Da el 33 por 100 de su peso en aceite, que tiene el mismo uso que
los anteriores.

La mostaza exije tierras fértiles, sueltas y bien preparadas, y
pneden sembrarse en octubre. Se emplean 6 a 7 quildgramos de se-
milla por hectirea si se siembra a manta, y 4 o 5 verificdndolo en
lineas,

§ V. ApormipEras.—Algunas plantas de la familia de las papa-
verdceas fueron cultivadas en lo antiguo como hoi se verifica, con
el fin de obtener aceites, Entre ellas el papaver sommiferum, L,
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estd en uso en Francia y Alemania, con objeto de sacar aceite que
en muchos casos sustituye al de olivo en todo lo que éste se emplea;
aungue no arde bien, tiene buen gusto y por eso se usa en el Norte
de Europa. Ciento de semilla da 30 de aceite.

Hai tres especies: la que se cultiva para el aceite tiene los granos
grises; las que los tiene blancos sirve para la medicina.

La produceion de esta planta ao puede intentarse en tierras ar-
cillosas compactas, exije terrenos francos y fértiles, sin ser htime-
dos; los siliceo-calizo-arcillosos son los mejores: necesita mucho
cuidado, por lo cual no puede admitirse donde los brazos no abun-
dan. Su puesto en la rotacion de cosechas puede ser sobre un prado
roturado, o para preceder al cultivo de los cereales.

Una hectdrea de tierra que se siembra con 2 1 quildgramos de
semilla en otofio produce 22 hectdlitros, que cada uno pesa 66 qui-
légramos, que, segun Moride, cada 100 quilégramos dan 43 de acei-
te y 57 de orujo. El aceite corresponde a un producto igual a 55
arrobas por hectdrea. El orujo se emplea en alimento del ganado, lo
mismo que el de la colza,

Los 22 hectdlitros de simiente apuran la fertilidad de la tierra en
la proporcion de 14,400 quilégramos de estiéreol. Los gastos ascien-
den por hectirea a 83,80 ps. y el producto 127,60; deja liquido
43,50 ps.

En Arjelia y en algunos puntos de Francia se cultiva la adormi-
dera para obtener el opio. La variedad blanca es la que se tiene
con ese fin; se siembra en lineas distantes 50 centimetros. Cuando
las cdpsulas que contienen la simiente empiezan a amarillear, se les
hace incisiones circulares que penetren hasta ¢l sarco-carpo. De cada
incision sale un jugo blanco opaco de consistencia lechosa, que al
contacto del aire se pone espeso y amarillo. Hai dos métodos para
recojer esa sustancia: 1.° Dejarla en la parte esterna de la ciipsula
24 horas, al fin de las que se recoje en forma de resina con los ca-
ractéres del opio. 2.° Seguir el método de M. Aubergier, que recoje
el jugo que sale por las incisiones y puesto en vasos a propésito y
al contacto del aire, se convierte en la misma sustancia: este siste-
ma es mejor que el anterior.

?..a. hectdrea de tierra puede producir sobre 23 quildgramos de
opio.

§ VI. Sesayo.—El sésamo (Sesamum orientali, L)) fué eultivado
en lo antiguo como hoi lo es en muchos puntos de Europa con el fin
de obtener aceite. Este es comestible ¥ puede sustituir al de olive.
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El sésamo exije clima cdlido; seria un producto de consideracion
en la rejion que vive el olivo. Las tierras de aluvion y de riego son
las que requiere su cultivo, en cuyas cireunstancias produce 27 hee-
télitros de semilla por hectdrea. Cada heetdlitro pesa 66 quilégra-
mos, y 10s 27 suman un peso de 1,782 quildgramos, y como la se-
milla da un 50 por 100 de su peso en aceite, resulta un producto de
891 quilégramos, ignal a 80 arrobas de aceite.

El sésamo se siembra a manta en noviembre, a razon de 18 litros
de semilla por hectirea. Puede sembrarse sobre habas en los sitios
que se gastan verdes o maduran pronto, o sobre otras legumbres,
El orujo del sésamo es un buen abono; 2,200 quilégramos equivalen
a 30,000 de estiércol normal,

Exije abonos ricos de dzoe; pero tambien los produce con el orujo
y restos de la planta con lo que puede sostenerse la fertilidad de la
tierra. No ha de olvidarse que debe recojerse la planta antes que
se seque, pues las bayas se abren y se cae la simiente.

Una hectdrea de tierra sembrada de sésamo, se caleula que exije
de gastos 90 pesos y produce 190; en este supuesto deja liquido
100 ps.

§ VII. CacanvaTE—En la provineia de Valencia (Espaiia) se
cultiva en grande escala el cacahuate (Avachis hypogea, L.). En
Alginet llega algunos anos la cosecha hasta 17,200 heetélitros. En
Asia, Africa y América se cultiva tambien, y en algunos puntos se
hace una especie de cerveza con la simiente fermentada. Los anti-
guos conocieron el cultivo del cacahuate. En el Mediodia de la
Francia se obtiene tambien.

El producto por hectdrea es en Valencia de 1,500 a 3,800 quilé-
gramos y en la Arjelia suele llegar a 4,400. El aceite que produce
en la proporcion de 40 a 50 por 100 del peso del grano, es de buen
gusto, se usa para comer; pero en particular para alumbrado y ja-
bon. Las fibricas valencianas dicen que obtienen de 33 a 40 por
100 del peso de la semilla en aceite.

SECCION SEGUNDA,
CULTIVO DEL OLIVO,

1. DESCRIPCION DE LA PLANTA.—EI olivo, segun los mejores geo-
Pponicos, es el primero de los drboles, y Columela al hablar de €l se
espresa asi:—Oleq prima omniwm arborwm est.n

1
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El olivo da una flor blanca y pequeiia de una sola pieza, de tubo
cilindrico y tan largo como el ciliz; la corola es plana y dividida
por cuatro hendiduras ovales y lijeramente céneavas: tiene dos es-
tambres encontrados que se apoyan en la corola y estdn guarneci-
dos de anteras amarillas con solo un pistilo que sale del fondo del
céiliz; el estigma estd dividido en dos por la parte superior; el cdliz
es pequeiio, tubulado y dividido en cnatro segmentos,

El fruto es una baya carnosa y con hueso con una celdilla; la
cdscara lisa, verde al principio, morada en seguida y al fin morena
oscura tirando a negruzea, segun el estado de madurez: la madera
del hueso es durfsima y guarda una almendra dulce,

Las hojas son sencillas, enterisimas, lanceoladas, gruesas, resis-
tentes, de un gris oscuro, verdoso amarillento por arriba y blangue-
cinas por el envés, adornadas por esta parte con solo un nervio que
las atraviesa en toda su lonjitud.

La raiz es central; jeneralmente se estiende en sentido horizon-
tal, es mui larga y de trecho en trecho esti provista de raices ca-
pilares.

La corteza es de un verde amarillento oseuro, parecido al de la
parte de arriba de las hojas, y estd sembrado de manchas redondas
y salientes, de un verde mas claro. El euello o union de las raices
con el drbol jeneralmente estd fuera de la tierra cuando el drbol ha
llegado a cierto estado de desarrollo; pero esto se observa jeneral-
mente en los terrenos designales donde las Iluvias pueden haber
arrastrado las tierras, dejindolos descubiertos; pues no es ereible
que se eleve naturalmente el cuello, porque en los planos no se nota
esto sino mui poecas veces.

El drbol es grande o mediano, el troneo ordinariamente recto, de
corteza lisa en su juventud; y dspera, escamosa y con grieta en su
vejez.

La florescencia casi siempre comienza a anunciarse en octubre y
se abren los botones a fines de noviembre o principios de diciembre
en los paises frios. Las flores nacen en las inserciones de las hojas
opuestas a ellas, en racimos sostenidos por un pedinculo comun, y
mui raras veces se encuentran aisladas.

IT. VariepApes.—Muchas™son las variedades que enumeran los
autores que tratan de los olivos; pero no trayéndonos utilidad al-
guna el averiguar cudles y cudntas sean, no trataremos sino de
las tres mas jeneralmente cultivadas, y son: la gordal, veal o sevi-
Uana, la manzanilla o barrelenca v la zarceleia mas pequena y
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dura que la barrelenca, la cual lleva el nombre zarceleiio por pre-
ferirla los tordos y los zorzales para llevérsela,

En la segunda clase estin colocadas las variedades de olivos pro-
pios y buenos para el aceite, el eual no se tuerce como el vino sino
que se arrancia como la manteca y se afina y clarifica con el tiempo,

Linneo deseribe dos especies primitivas, La primera , olivo del
Clabo, oliva capensis, de hojas ovales; y la segunda de Carolina, olea
americana, de hojas elipticas, lanceoladas, de fruto y bayas purpu-
rinas.

El acebuche u olivo silvestre, es el tipo a que retroceden todas
las variedades de este drbol sembrando los huesos limpios,

IIT. TERRENO Y CLIMA CONVENIENTE.— Los terrenos guijarro-
s0s, arenosos v volednicos son buenos para la plantacion de los oli-
vos, los cuales aunque no dan gran abundancia de frutos, en ellos
producen aceitunas que dan un aceite esquisito. Tambien se culti-
van con buen éxito en las tierras fuertes y sustanciosas, aunque las
capas inferiores sean arcillosas.

Los climas templados son mui convenientes para los olivos; y en
los frios, mas que en los templados, es necesario tenerlos resguarda-
dos de los vientos reinantes, especialmente del Norte, que les causa
mucho dafio; pues necesitan una temperatura casi igual para pro-
gresar, y un cierto grado de calor para conservarse lozanos y fe-
cundos.

Aunque en toda clase de tierras vejeta facilmente, en los terrenos
mui hitmedos y pantanosos se da mui mal y no debe cultivarse en
ellos.

El olivo se resiente mucho del frio escesivo de los inviernos rigo-
rosos. En primavera, bien que el frio no sea tan intenso, suelen helar-
se los botones o yemas de la planta, y causan la pérdida de la co-
secha. En el momento del desarrollo de la savia, basta a veces una
escarcha para producir un funesto resultado.

A la prosperidad del olivo se oponen asimismo el calor y la se-
quedad, la falta de ventilacion y la violencia de los vientos.

Es opinion bastante acreditada, que para la prosperidad del oli-
vo, es mui conveniente la inmediacion al mar; pudiendo asegurarse,
por regla jeneral que tiene pocas escepeiones, que los olivos que
erecen a mas de 25 o 30 leguas del mar son menos vigorosos y dan
cosechas menos seguras que los plantados mas cerca. A una distan-
cia razonable el viento del mar refresca y humedece el ambiente,
templa los efectos del calor del estio, y por estos medios contribuye
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indudable y eficazmente a la prosperidad de un 4rbol que se vivi-
fica a favor de un ealor moderado y constante, y al cual, como de-
jamos apuntado, son fatales la sequedad estremada y el frio,

Son contrarios al olivo los terrenos bajos, por cuanto en ellos, a
mas de faltar ventilacion, es escesiva la humedad, que elevindose
durante el dia al rededor del drbol, suele, durante la noche, conver-
tirse en escarcha. Los collados o lomas espuestos al Mediodia y al
Levante son los mas convenientes para la prosperidad de dicho ve-
jetal. Ficil es, pues, en vista de estos precedentes acreditados por
la esperiencia y la observacion, designar el terreno mas conveniente
para contener un plantio de olivos. En las tierras francas, sustan-
ciosas’y de migajon, adquiere en ramas y en hojas mayor frondo-
sidad, y suele el aceite que producen sus frutos ser mas craso y
menos delicado. Las tierras arcillosas dan el mismo resultado, pero
en detrimento de la duracion del drbol; los terrenos lijeros, los cal-
cdreos y los pedregosos son preferibles a los demas, porque en ellos
las cosechas son mas seguras y los aceites mas finos y delicados.

Y por bien que en todos los terrenos se dé el olivo, déjanse notar,
segun son ellos, grandes diferencias en calidad y en cantidad de
fruto, particularmente en los suelos susceptibles por sn escesiva hu-
medad de producir encharcamientos. En estos suelos medran poco
los olivos, erecen con lentitud, y es raro que manifiesten lozania y
vigor.

IV. VeseracioNn.—El olivo cultivado cambia del drbol natural,
en su modo de existir. Cuando proviene de eneseo, la raiz central
se introduce perpendicularmente en la tierra si no encuentra obs-
taculo para ello; pero cuando halla algun cuerpo que se le oponga,
como, por ejemplo, una capa de tierra impenetrable, entonces forma
una cepa estendiendo horizontalmente sus raices, las que tienden
constantemente a profundizar, y lo hacen siempre que pueden atra-
vesar las capas vitrificables si existen debajo otras que puedan dar
a las raices la nutricion que buscan para el desarrollo del drbol,
que se cria entonces vigoroso y lozano. Pero si las raices no pue-
den penetrar esta capa, por ser demasiado gruesa o resistente o por
tener debajo otra de igual composicion, se dan mal los olives y de
sus raices principales parten otras tantas secundarias rastreras, y
de estas otras mas débiles, pequeias y todavia mas rastreras que las
secundarias,

Cuando los drboles estdn colocados a inmediaciones de una zan-
Ja, en algun punto que se eleve ripidamente sobre el nivel del te-
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rreno, despues de haber cubierto la superficie del plano perpen-
dieular o inclinado, las raices volverin a introducirse en la tierra
para busear el alimento que necesitan, y estas raices en las partes
descubiertas se cargarin de ramas arraigadas que saldrin de las
protuberancias mencionadas en la descripeion del 4rbol; las euales
deben destruirse por absorber los jugos infitilmente, a no ser que
se destinen para arrancarse y trasplantarse.

La superficie de la tierra, cuando ésta no se remueve y abona.
jeneralmente baja de un afio para otro, y esto es lo que hace pare-
cer que se cleven las raices y las cepas, y que estas partes salientes
arrojen chupones que deben guardarse con preferencia para la for-
macion de los planteles.

No es conveniente dejar que los olivos se eleven mucho, por ha-
cerse asi mas penosa la recoleccion del fruto, y asi mismo porqu >
la inmediacion de la tierra a las ramas les es mui provechosa y
pueden abrigarse mejor de los vientos mientras menos elevados sean.

Como llevamos dicho, la corteza del darbol es tersa en la primera
edad, pero a medida que se envejece y mas o menos tarde segun la
especie, la corteza esterior se deseca, se arruga en forma de esca-
mas, las cuales por fin se desprenden, y cuando comienza a suceder
esto, es bueno quitarlas y raspar el frbol para desalojar los insec-
tos que se abrigan en las cavidades que ocultan las cortezas medio
desprendidas, las que por otra parte retienen mucho la humedad,
perjudicando asi notablemente el arbol, haciéndolo mui sensible y
mas temeroso del invierno.

Los primeros brotes de los olivos desmochados jeneralmente son
simétricos en su colocacion, ¥ se convierten en ramas principales
que, al comenzar a estenderse, echan otros brotes secundarios que
forman las ramitas y ambas quedan despojadas de hojas, pero pro-
ducen nuevos brotes cuando se cortan.

Una porcion de hojas se descoloran poniéndose amarillentas y
desprendiéndose anualmente despues que se deseca la savia que las
ha nutrido por su base durante dos o tres afios, que es lo que dura
la hoja en el 4rbol; la cual no sirve tnicamente de adorno, sino que
esti destinada a nutrir el boton que estd en su base, de la que en
seguida saldrin nuevos brotes; por cuyo motivo es el mayor absur-
do varear los drboles para recojer el fruto, porque asi se desprenden
infinidad de hojas que son las que alimentan al boton asi como ala
flor, la cual se abre en una rama no del mismo afio sino del an-
terior, :



04 ECONOMIA RURAL.

La época de la florescencia del olivo es la mas critica, pues las
lluvias y vientos frios que hieren a los drboles las hacen pasar sin
cuajar; y si se prolongan las nieblas hasta fines de diciembre, se
pierde casi toda la cosecha desprendidndose todas las flores y fra-
tos, quedando solamente los botones tardios que aun no se han
abierto.

V. RepropuccroN.—La reproduccion del olivo se verifica de cua-
tro modos: 1.° por sus frutos; 2.2 por sus sierpes aplastadas o enrai-
zadas; 3° por estacas o trozos de su madera o sus raices, y 4.° por
injertos.

La reproduccion por los frutos, la cual se ejecuta sembrando el
hueso, es mui dilatada por ser mui lento el erecimiento de los oli-
vos, los cuales reproducidos de esta manera nos darin un acebuche
que no serd enteramente silvestre, pues se hallari mejorado por el
cultive, y serd tanto mejor cuanto lo sea la semilla que lo produjo.

A pesar de ser esta multiplicacion la mas dilatada, es bastante
buena por dar drboles mas perfectos y robustos, que poseen una raiz
central, de lo cual depende su duracion, segun demuestra Rozier.

El olivo tiene la cualidad de echar por cada una de las partes de
su corteza, espuesta al aire, un hrote; y una raiz en cada una de las
enterradas.

MULTIPLICACION POR LOS RENUEVOS Y SIERPES—La multipli-
cacion por los renuevos se hace, bien sea de los del tronco, o bien
de los de las raices y su cuello, eonocidos con los nombres de ¢hau-
pones o sierpes.

Algunas veees salen brotes en el medio del troneo, los cuales se
arrancan: la corteza se une, se rejenera y forma un repulgo que en
seguida pmduce otro u otros brotes que tambien se arrancan, y au-
mentan al cicatrizarse las dimensiones del repulgo y las yemas que
darin en seguida nuevos brotes, los cuales en el segundo afio se
arrancan violentamentamente para que lleven consigo su cepita.
Con estos se forman planteles, que se enidan con esmero, para tras-
plantarlos de asiento a su debido tiempo.

Los brotes que salen del enello y las raices se siembran perpen-
dicularmente a cinco o seis pulgadas de profundidad. Los mas pe-
quefios son los que mejor se logran. Deben cortarse a una o dos
pulgadas del suelo, cubriendo la herida con ungiiento de injeridores
para que no se quemen con el aire,

Es mui interesante conservar, euando el 4rbol es vigoroso y hue-
nos los terrenos, aungue sea uno o dos brotes de los producidos por
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las raices, Asi que tienen tres pulgadas de didmetro se cortan las
dos estremidades de las raices en que se apoya, para formar asi un
drbol separado, provisto de su cepa y raices convenientes,

Las raices, como ya hemos dicho antes, son unas protuberancias
un poco mas claras que toda la corteza del drbol. Son naturales y
no causadas por las agallas, heridas, picaduras de insectos, ete.; son
puntos destinados al nacimiento de nuevas raices; son, en fin, bato-
nes que aguardan el instante que los haga brotar. Existen tambien
en las ramas nuevas, brotadas bajo la corteza, y es indispensable
no confundirlos con las agallas que sirven de goarida a los insectos.
Esas primeras protuberancias indican un frbol robusto y vigoroso,
y las seguudas tienden a debilitarlo y esquilmarlo.

MULTIPLICACION POR ESTACAS—El método preferible para pro-
pagar el olivo es por estaco. Los otros métodos son mui lentos y
no compensan los afanes del cultivador. Para su plantio, cuando se
colocan en criadero, se elije buen terreno para planteles, hien res-
guardado, y en un paraje donde el sol entre con libertad, Despues
de bien cavado y limpio el terreno, se distribuye en eras, y éstas
en albardillas o lomos, en los cuales se verifica el plantio.

Las estacas se cortan de las ramas mas nuevas, lisas, derechas y
vigorosas, o sean las mas sanas que hubiere en la cabeza o brazos
del olivo, y si dstas faltasen, se podid hacer uso de los retofios que
suelen brotar al pié o de los que salen de las raices mas someras:
unos y otros deben cortarse del largo de media vara, poco mas o
menos. En seguida se procede al plantio, enterrando toda la estaca
hasta dejar a flor de tierra el ojo o yema superior, y a la distancia
de tres piés cuando menos, para que puedan vejetar bien en el
plantel hasta que hayan de trasplantarse de asiento a otros terre-
nos. Los euidados para estas nuevas plantas son los mismos que
exijen todos los demas drboles en el primer plantel o eriadero; y su
trasplantacion se hari siempre en el otofio.

Plintanse tambien de asiento los olivares usando de estacas mas
gruesas y largas que suelen llamar garrofes; y en este caso, despues
de distribuir el terreno y de marecar o seffalar los puntos en que
han de colocarse las estacas, es preciso abrir los hoyos de una vara
de hondo por otra de ancho y largo; en estos hoyos, para asegurar
el éxito, suelen ponerse dos o tres estacas, aunque una es suficien-
te, del grueso de la muiieca mas o menos. Si se planta una solw
estaca se la coloca derecha en medio del hoyo, echando antes en el
fondo como medio pié de tierra de la mejor que se encuentre en la
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superficie del terreno, y despues se llena del todo, comprimiendo
un poco la tierra para que no queden huecos entre ésta y la estaca,
pero sin pisotearla tanto, que llegue a apelmazarse y endurecerse
en términos que las raices nuevas no puedan penetrarla ni vencer
su dureza,

Pero si se plantasen dos, tres o mas estacas en cada hoyo, se co-
locarin de modo que estando con bastante separacion en el fondo,
vengan inclinadas hdcia la superficie y salgan las puntas algo in-
mediatas unas a otras al medio de la parte superior del hoyo. De
este modo habri facilidad de arrancar alganos pids sobrantes, si to-
das o las mas de las estacas hubiesen arraigado, y reponer con ellas
las marras que haya en otra parte, o bien dejarlas todas si conviene
asi a las ideas del cultivador, en cuyo caso vendrian con el tiempo
a confundirse en un mismo tronco.

Otro método de multiplicacion, que el que escribe estas lineas
ha visto practicado en la provincia de Cérdoba (Espafia), consiste
en enterrar a la profundidad conveniente las dos puntas de dos es-
tacas cruzadas la una sobre la otra, formando como el reves de una
armazon de canasto boca abajo. Parece que en esta disposicion las
cuatro puntas crian raices, y se obtiene, por este método, un drhol
frutal en mucho menos tiempo que por los otros sistemas, pero el
drbol serd de menor duracion, porque el troneo que se formara por
la reunion de los cuatro piés de las estacas cria cierta carcoma en
su interior yue acelera su vejez. Es entendido que para ejecutar
este método las varas habrin de ser de doble largo que para los
otros métodos, al paso que de un regular grueso para que puedan
doblarse sin que se lastimen,

Despues de cortada una estaca se tendrd sin plantar el menos
tiempo posible, o cuando no, se meterd su estremo inferior en agua
o en una zanjita de las que se sacardn para irlas poniendo. Muchos
aconsejan se hagan ligaduras en las ramas elejidas para que formen
repulgo y facilite la salida de las raices.

Mopo DE PLANTAR LAS ESTACAS.—Elejido el terveno para garro-
tal o almdciza, se hacen hoyos cuadrados a la distancia de ocho va-
ras unos de otros y en fila, los cuales, como ya hemos dicho, ten-
drin de una vara o mas de ancho y aun mas de hondura, y elejidos
tambien los palos que conviene sean hasta del grueso de la muiieca
y de las mejores castas, rollizos y sanos, se meterdn en el hoyo de-
jando fuera de tierra nada mas que cosa de una cuarta. El hoyo se
abonari primero con estiéreol repodrido, mantillo o cenizas. Aun-
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que dicen unos que los hoyos deben abrirse poco antes del plantio
de los garrotes o estacas de rama y demas trasplantos, es mejor para
que la tierra reciba los heneficios de la atmésfera hacerlo meses
antes, sacando con separacion las diferentes tierras que se vayan
encontrando o euando menos echar a un lado la de la capa primera
y & otro la de la segunda o de abajo, para arvimar despues al pié la
que pareciere mejor para facilitar el arraigo.

Se puede tambien, y con ventaja, en vez de hacer las hoyas gran-
des cuadradas, abrir zanjas rectas y trasversales de Oriente a Po-
niente y de Norte a Sur, distantes unas de otras de 14 a 16 varas,
de dos y media de ancho y una y media de profundidad, En marzo
y abril se volverd a echar la tierra en las zanjas menos en los eru-
ceros que quedaran libres. Si hai proporeion se echard primero un
poco de cascajo, arena gruesa, eésped u hojas; luego la primera tie-
ma que se saco y despues la altima. Las estacas se ponen en las
cruces, con lo cual pueden echar raices y estenderlas en las cuatro
direcciones, porque encuentran la tierra removida. A primera vista
parece esto mui costoso, pero los esperimentos han comprobado que
ademas de lo que gana el olivar, pues en diez afios estd tan bueno
o mejor que ofro de sesenta, se logran buenas cosechas al principio
de maiz, patatas, melones o cebada y en los cinco primeros afios se
saca mas que cuanto costé el todo. Siempre que sea factible debe
preferirse este sistema.

Preparado todo del modo que queda dicho, se mete la estaca,
cuya punta estard cortada en pico de flauta, y se rellenard el hoyo
hasta cosa de la mitad con la tierra que estaba encima al haeerlo,
apretindola un poco y teniendo la indispensable precaucion de no
dafiar la corteza: en seguida se echa el agua necesaria para que la
tierra se reuna y no quede vacfo alguno, dejando asilas estacas que
en el dia se hayan puesto por 24 horas; despues se acaban de relle-
nar echando agua para los mismos fines: al tercer dia se ird cu-
briendo el pié de tierra dejando fuera una cuarta, como ya queda
encargado. Cuando la tierra se esquebraje entre el hoyo y lo firme,
se cavard el intermedio y se apelmazard con la pala o azadon.

Se tendrd el mayor cuidado al enterrar las estacas en no lasti-
marlas, como ya hemos dicho, que la tierra quede apretada sin a.peL
mazarla, haciendo al rededor una pileta para que los brotes salgan
abrigados y recojan el agua. Se darin dos labores de azadon: una
en lag primeras aguas y otra en setiembre u octubre. Si se nota en

el verano que la planta estd lozana, indica que requiere poco riego:
12
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si las hojas se ponen amarillas o descoloridas, manifiesta demasiada
humedad y se debe cavar Ia tierra de alrededor para que se evapo-
re; si se marchitan y encojen, sobre todo en la fuerza del sol, de-
muestran sequedad y que necesitan riego. Se limpiard la almdciga,
en el invierno, de toda basura, quitando los brotecillos enfermizos,
mal conformados o que estorben. Al tercer afio se hard con los de
mala nacencia, ladeados, los que desde debajo de tierra estin pega-
dos a otros y los de mal color, dejéndolos derechos y con una guia.
En cada cava se arrimard al pié un poco de tierra, enderezando los
torcidos y aun atdndolos. Despues se limpiardn cada dos afios, qui-
tando las ramas chuponas y cogollos grandes que perjudiquen a la
guia principal, pero se conservardn los cogollos chicos y varetillas.
En los meses frios de invierno se derribarin un poeco las mesetas a
fin de refrescar las raices. La aceituna que echen los nuevos aiholi-
tos se cojerd con cuidado y a mano.

Si en el verano lloviese dos o tres veces en distintas épocas no
habri necesidad de riego a no ser que por el mucho calor se seque
la tierra. Los riegos mejores y ttiles son en noviembre, pero si
llueve no hai que darlos. A los dos o tres dias se dard una labor su-
perficial.

Todos los ecuidados deben dirijirse a que el troneo engruese, te-
niendo presente y no olvidando jamas que las raices estin en la
misma proporcion que la fuerza que tienen los tallos y ramillas.
Cuando el grueso del tronco esté en relacion con su altura se puede
contener la cima del tallo para que eche ramas nuevas y facilite
suprimir las ramillas inferiores. Consegunida asi la formacion del ta-
llo y estando en proporcion su grueso con su altura es enando estd
en disposicion de trasplantarse.

DEL TRASPLANTO.—EI trasplanto se hard practicando una buena
zanja al rededor con el ohjeto de sacar el olivo con todas sus rai-
ces sanas, no sacando mas que los que se puedan plantar en el dia,
o bien conforme van arrancindose unos que haya otros operarios
que los vayan enterrando, Cuando se tengan que trasladar algo dis-
tantes se envolverdn las raices con musgo, heno o paja, o se les cu-

_briri con una capa de una mezcla de boiiiga, arcilla y agna. Si
estuvieran algunos dias fuera de tierra, a pesar de tomadas estas
precauciones, se pondrin en agua hasta cerea del tronco por uno o
dos dias, sacindolos de ella segun se vayan plantando; pero una vez
sacados no se volverin a meter. Ya queda dicho que los brotes que
salen de la raiz se han de cortar con los dos estremos de ésta con-
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servando sus raicillas, para lo cual se la deseubrird bien desde al-
gunos pasos de distancia y sacar dos tercias o una vara de ella. Lo
que estd seguido de peores resultados es el trasplanto de un olivo
viejo, y en un caso de absoluta necesidad se cavari al rededor en
un circulo grande para que salga con las mas raices posibles, pues
de su nfimero depende la facilidad o imposibilidad de que prenda;
no habiendo cosa peor que cortdrselas y dejarle salo con la cepa, sin
reflexionar que para poder vivir necesita echar las raices que im-
prudentemente se le han suprimido. En ningun caso se quitard la
raiz central.

En las localidades de clima templado, donde las lluvias de pri-
Mavera y Verano sean raras y escasas, se hard el trasplanto en ma-
yo; en aquellas donde Jas lluvias sean mas abundantes y cuyo clima
S8 MENos benigno, se practicaia en agosto o setiembre, cuando ya
no se teman heladas fuertes.

Si en los primeros afios se cargan de fruto hai que quitérselo o
dejarles mui poco para que las ramillas no se desgajen con el peso
o se erien hdcia abajo.

Para arrancar los arbolifos que se van a trasplantar, conviene
tomar las debidas precauciones para hacerles sufrir lo menos posi-
ble. Es un método escelente el abrir una zanja de una vara de pro-
fundidad cuando menos, avanzindola siempre héicia las plantas y
cavando por la parte de abajo en forma de arco, o borde mejor di-
cho, para que la tierra que cubre las raices se venga desprendiendo
y las deje por este lado descubiertas sin danarlas; continuando esta
operacion hasta llegar debajo del drbol. Conseguido esto, un mu-
chacho sostendrd el arbolito mientras el arbolista, colocado en la
zanja, lo saca tirdndolo hicia sf y levantindolo un poco y sin vio-
lencia. Asi se sacan todos sucesivamente y se plantan de asiento en
los hoyos preparados de antemano como queda esplicado.

Cuando en los eriaderos hai bastantes arbolitos endebles, que no
pueden ser trasplantados, es mejor retardar el trasplante de los
otros, pues para no perder los débiles, habria que mutilar las raices
de los que los rodean.

CHUPONES 0 STERPES.—EI método que observan jeneralmente los
cultivadores para trasplantar las sierpes, es el de deseubrir un poco
la cepa en el punto donde sale, separando entonces el chupon con
una hacha o escoplo y trasplantindolo despues: comunmente brotan
en el mismo aio o el siguiente; pero la mejor manera de hacer esta
trasplantacion es la de buscar las raices capilaves cuidadosamente,
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escavando tres o cuatro piés en direccion de las raices para separar
la sierpe con todo y ellas, a fin de que asi tenga un verdadero pié
arraigado, el que prenderd seguramente si la trasplantacion se hace
con cuidado.

Pris viesios—Al tratar aqui de los piés viejos no tomamos la
verdadera acepcion de la palabra; pues no suponemos un drbol de-
erépito, sino uno completamente desarrollado y sano; porque si no
tiene estas circunstancias, se perderd el tiempo y el dinero en la
trasplantacion.

Para hacer esta operacion se comenzard, por abrir un foso de una
vara de profundidad a dos de distancia del tronco de manera que
lo rodee, y se proseguird avanzando siempre héeia el drbol, siguien-
do la misma profundidad del foso. Si se encontrasen mas abajo rai-
ces centrales, se cortardn sin magullarlas, y se dirijird siempre al
centro conservando la mayor estension posible a las raices hasta
sacar el drbol; pues mientras mas son sus raices, mas ficilmen-
te prende y da mas pronto ramas y éstas son mas fuertes y loza-
nas.

MoDO DE ABONAR EL OLIVO ¥ LABORES QUE LE CONVIENEN.—
El modo de abonar el olivo consiste en abrir una zanja en su eir-
cunferencia al igual de la copa o sea debajo de donde ésta corres-
ponde, por ser el sitio en que estin las raicillas, y echar aqui el
estiéreol bien consumido o abono, que podra ser el de oveja, cabras,
caballerizas y ganado vacuno; tambien son ftiles los escombros des-
menuzados, orujo de la aceituna despues de prensada, el alpechin y
agnas que salen de los molinos aceiteros recojidas en pozas donde
se echen materias vejetales y capas sucesivas de tierra, el negro
animal y demas abonos animales. La mejor época es en abril, pero
el abono se enterrard inmediatamente. Las labores bien dadas y a
su debido tiempo hacen tanto como el abono; consistirdn en tres o
mas rejas y aun en una cava, procurando no destruir ni danar a las
raices. En los olivares viejos se dard la primera vuelta despues de
la cosecha; las demas se repartirin en époeas proporcionadas. En
los nuevos olivares se anticiparin estas labores, repitiéndolas en
primavera y otofio. A cada labor que se dé al pié del olivo, se des-
troirdn los brotes que salgan del tronco y cuello de la raiz, pues
son perjudiciales,

La reparticion de las labores serd, despues de la cosecha, podar
o limpiar los olivos descargdndolos de todo ramaje de madera infi-
til, reviejo, escarzoso y perjudicial para la vejetacion, dando en se-
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guida la primer reja honda y junta. En agosto se dard la segunda.
Pasada la florescencia, se dard la tercera, pues mientras la flor esté
en el olivo no se debe arar, cavar ni podar, sino que se esperardi a
que la flor haya caido, secado y cuajado, porque entonces ya lo esti
el embrion del fruto y no corre por lo jeneral peligro alguno: esta
tercer reja se dard profunda y a lomo. La cuarta se hard en febrero
y mediados de marzo, tambien honda y junta, la que si fuese dable
se reemplazaria con una cava. Aunque se desgracie el olivar en la
florescencia, como suele suceder, no deben snspenderse las labores,
sino que se continuardn como si hubiera frato, porque siempre lo
agradece el olivo y no se atrasa.

DE LA PODA DEL oLIVO. —Entre podar y limpicr un olivo hai
diferencia: lo primero es quifar las ramas de madera secas y vie-
jas, las que no producen mas que ramillas debiles, las chuponas y
mamonas, despojarle del vamaje superfluo y sobrante, disponién-
dole y aun obligdndole a que eche nuevos brotes y dé mas fruto; lo
segundo o limpiarle es suprimir o cortar, despues de la cosecha,
los espolones, los chwpones nuevos, cogollos o ramillos endebles, ro-
tos y secas, las vavetws del pié o cepa y del tronco, asi como las acha-
parradas y mal guidas,

Por punto jenmeral deben conservarse en la poda todas las ra-
mas laterales que estén repartidas con igualdad y proporcion a los
lados de las ramas madres. Se cortarin las que se dirijen hdcia
adentro o afuera y las que salen perpendiculares al tronco, porque
son contrarias y perjudiciales para la fructificacion. Se determina-
vin antes de subir al olivo las que se deben cortar, reconociéndole
despacio, euyo reconocimiento se volverd a repetir desde el centro
del olivo, ¥ subido el podador en él, sujetdndose al clima, terre-
no, situacion, vientos que reinen en el pais, variedad del olivo
y a cada enal en particular, pues no hai uno que por si mismo no
demuestre lo que se le debe dejar y cortar y edmo debe practicarse,
Se procurard que todas las ramas sean igualmente gruesas y vigo-
rosas, bien colocadas y en lo posible a las mismas distancias, para
que no haya mas a un lado que al otro. Se quitardn las ramillas
que eviten la buena configuracion, conservando las laterales y obli-
cuas del centro. No se dejardn uiias, ganchos, espolones, reviejos,
resecos ni cortes mal dados, pues son orijen de putrefaccion y causa
de ahuecarse el olivo. Se quitardn las ramas grandes que solo pro-
ducen ramillas de]gadas y de poco fruto y las que mantengan ra-
millas sequeronas. Kl centro debe conservarse bastante abierto
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para que penctre ol sol, sin dejarle demasiado desnudo o claro,
sino de modo que sin quedar cerrado se dejen algunas ramillas
que darfin sombra defendiendo de los soles fuertes y de los frios
los troncos de las ramas madres y el del olivo, pues asi no se abri-
rin ni la corteza se llenard de rofia. Se limpiari la corteza de todas
las plantas pardsitas, tales que musgos, ciiscutas y liquenes, cor-
tando el mu¢rdago o marojo. Es necesario tambien reconocer si el
olivo tiene manchas cancerosas o bultos dsperos en alguna parte,
los enales deben cortarse con enidado, tapando las heridas con el
ungiiento de injeridores. Los cortes quedariin bien lisos y en lo mas
posible perpendiculares para evitar el remanso de las aguas y faci-
litar su cicatrizacion; los de las ramas principales se harin sesgados
y sobre una yema o repulgo para que quedando libre broten en se-
guida; todas se cortardn de abajo arriba, dirijiendo la podadera
desde la corteza al eentro del 4rbol para que la rama al caer no lle-
ve tras sf un pedazo de corteza que dejando la madera al deseu-
bierto perjudique a la salud del olivo. :

La época o estacion en que debe podarse varfa segun el clima, y
de esto han dependido las opiniones contradietorias de alganos an-
tores. En donde los frios son poco temibles, se podari el olivo en el
otofio despues de alzada la cosecha; en los paises frios y Iluviosos
se practicard en los dias serenos, secos y templados de agosto, se-
tiembre u octubre antes que principie a moverse la savia de prima-
vera, 0 como comunmente se dice, antes de que se pongan celosos,
pues ademas de no cicatrizarse bien las heridas, si esta époea se
retarda, se desune la corteza de la madera con mucha facilidad al
rededor del corte. La monda y limpia de los retofios y varetas que
broten se suprimirin en noviembre; y los que lo hagan hasta el oto-
fio signiente cuando se wvuelva a podar, todo relativo a los elimas.
Despues de una cosecha grande se podard bien para que los olivos
descansen, dejando la limpia para el otofio siguiente. Deben tenerse
siempre presentes estas mdximas: Quien quiere aceite labra; quicn
quiere mas estercola; y quien quieve mucho mas corta i poda @ su
tiempo,

La tala del olivo consiste en cortarle una o dos ramas madres o
principales de las tres o cuatro que forman su copa para que de los
nuevos brotes que salgan de la rama suprimida se formen y erien
otras nuevas, ftiles, vigorosas y fructiferas. Un olivo se tala porque
es viejo, porque estd enfermo o porque no da fruto, y la época me-
Jor de practicarlo es en el tiempo que media desde la cosecha hasta
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que comienza a apuntar otra nueva, que es cuando hemos dicho debe
hacerse fambien la limpia para quitar todo o seco, las chuponas y
varetas. Solo en un caso de ahsoluta necesidad y de los citados
debe hacerse la tala, porque no hai cosa que mas perjudique que el
hacerla por eapricho o por rutina, Deben cortarse las ramas por en-
cima de sus yemas, dejando eomo una cuarta para que sirva de base
y seguridad a las que salgan; el corte se hard redondo siempre que
sea factible, con un poco de pendiente, a fin de evitar el remanso
de las aguas y procurando que la rama no se desgaje y rasgue la
corteza, como ya queda encargado. Mientras un olivo no pase de
veinte afios se hard la tala despues del invierno; se dejard traseurrir
en el caso contrario lo menos un mes despues de la cosecha. En
cuanto se corte una rama se tapard la herida con la mezela de bo-
fiiga, arcilla y agua.

Se dice desmochar o afrailar wn olive cuando se cortan cerca de
las cruces las ramas principales que forman la copa, por haberse
helado, desgajado o chamuseado por el fuego. En el que se hace no
da fruto hasta el tercer o enarto afio. No deben terciarse los olivos,
es decir, cortar las ramas madres por la mitad o dos tercios de su
altura, pues las ramillas de que se cargan son débiles y mal forma-
das. Hasta que el duefio esté cerciorado del dano cansado por aque-
llos accidentes no procederd al desmoche, porque muchas veees los
olivos se reponen y es poco lo que hai que quitarles,

Es utilisimo y aun de absoluta necesidad quemar antes de un
mes toda la lefia producida para evitar la propagacion de la palo-
willa y otros insectos, que no tan solo van en ella, sino que se gua-
recen en las hacinas, sea cualquiera el paraje en que estén. Estos
males se evitan casi del todo o totalmente limpiando los troncos,
brazos y senos del olivo, raspando sus cortezas de todo lo muerto y
aun lavdndolas con agua y jabon o con ovines, frotindolas con una
brocha fuerte o con estropajo.

IxJERTO DE LOS oLIVOS.— El olivo se injerfa de diversos modos,
pero el mejor es el de esendete; en los olivos de mala calidad y que
producen poco, y en los piés que salen de las raices. Se hard en
tiempo sereno y templado por la primavera, cuando ha empezado a
moverse la savia y antes que broten las yemas de las puas. Los cor-
tes se cubren con bofiga, arcilla y agua. Algunos usan con ventaja
la siguiente composicion: Media libra de pez rubia, un cuarteron
de pez negra, dos onzas de cera y media onza de sebo; se derrite
todo en una cazuela o puchere nuevo, se deslie y mezcla con un
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palito o brocha y se deja entibiar para el uso. En cuanto se cuaja
o coagula impide el paso al agua y al aire.

FRUTOS DEL OLIVO Y SU RECOLECCION,—Con relacion a la cuajo
de la flor se ve que la yema aparece en la primavera y principios
de verano, que va creciendo y fortificdindose hasta el otofio, debajo
del sobaco de las hojas las yemas que encierran flor en setiembre y
octubre, las cuales se desarrollan en moviembre y el fruto cuaja
marchitindose y eayendo la flor al suelo en todo diciembre; la acei-
tunilla sigue engrosando hasta marzo, toma color en abril y estd
madura en mayo; volvemos a repetir que todo esto es mas tardio
segun el frio del clima, habiendo distritos y provincias en que no lo
estd hasta junio o julio.

No todas las aceitunas maduran a un tiempo, y sin embargo to-
das se cojen en una misma época: se nota en efecto que cuando
unas comienzan a madurar y mudar de color, estin otras ya dema-
siado maduras; dando en el primer caso poco aceite y éste dspero y
cargado de mucilago; en el segundo es craso, no tiene el gusto del
fruto y se enrancia con facilidad. El viento deja caer mucho fruto,
que queda espuesto a la humedad, a desecarse por el sol, a deterio-
rarse y dar un aceite fétido y de mal gusto. Estas aceitunas deben
amontonarse y molerse por separado. Estos inconvenientes se evi-
tan teniendo olivos que todos maduren a un tiempo en un mismo
olivar. La aceituna procedente de las diferentes variedades y sitna-
ciones convendria molerla por separado, pues no dan todas la mis-
ma calidad de aceite. En la madurez de la aceituna se observan
por lo jeneral cuatro colores: al verde sigue el cetrino, despues el
rojo que tira a pharpura, luego el rojo vinoso, y por fltimo el rojo
negro, cuyo color es el altimo término y el que indieca la época de
la cosecha, en la cual estd el fruto lleno de jugo y cede con facili-
dad al comprimirle entre los dedos, Desde este momento no debe
diferirse la cosecha; antes bien, en un caso de necesidad deberia an-
ticiparse un poco.

Cojida la aceituna a mano o a vareo, limpia de toda hoja y de
tierra, se molerd lo mas pronto posible, evitando amontonarla en
esceso, porque esto la hace fermentar y perjudicar a la calidad del
aceite. Para que dste sea escelente ademas de recojer con tiempo a
mano y en sazon las aceitunas, separar las buenas de las malas, ais-
lar las recojidas del suelo, que se levantarin primero, y evitar el
amontonarles en esceso para que no fermenten, se molerdn lo mas
pronto posible y cada separacion aisladamente, Es funestisimo va-
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vear los olivos, como diremos en seguida, sobre todo enando hiele o
escarche, pues se rompen muchas ramas y ramitas que con el frio
se ponen quebradizas, se hieren otras, se pierden infinidad de las
que al ano siguiente davin frato, impidiendo el desarrollo de sus
yemas.

Se eree que el olivo erece por un siglo, que en otro adquiere toda
su corpulencia, y que tiene tambien cien afios de vejez, la eual se
alarga o se acorta conforme lo que se le cuide; de modo que podrd
vivir mas o menos de los treseientos afios.

Hemos dicho que es perjudicial varear las aceitunas, y en reali-
dad lo es tanto que deberia desterrarse para siempre método tan
perjudicial y sin embargo tan jeneralizado por falta de instruceion
y de reflexion en los cultivadores, Si se examinan con alguna aten-
cion las ramas y ramillas del olivo se nota que cada boton que se
forma tiene su hoja, que es la nodriza de la yema conforme se va
formando en su axila o sobaco. En comprobacion de esto no hai
mas que quitar o cortar por el pedneulo o rabillo algunas hojas de
las ramillas secundarias, y sefialando en las que se ha hecho se veri
que al afio siguiente no jermina ningun brote de las hojas cortadas,
Como con el apaleo se dejan caer infinitas hojas, y éstas casual-
mente se multiplican mas en los botones de fruto que en los de
madera, resultari que sin aguel ausilio no habrd jamas boton de
flor, pues defendiendo, abrigando, conservando y eriando cada hoja
en su sobaco un boton que a los dos afios producird ramas y fruto,
si se lastiman, destrozan o desgajan estas nodvizas y ramas, la razon
natural manifiesta del modo mas convineente que se destruird el
boton de madera como el fruto, cuyo acrecentamiento y vida de-
penden de la conservacion de la hoja. De aqui el encontrar a prin-
cipios y salida de invierno gran nfimero de ramillas y ramas, pres-
cindiendo de las caidas por la vara, algo mas gruesas, que se han
secado en la cima de un olivo que pareeia mui sano, principiando a
hacerlo desde el paraje en que el palo lastimé su eorteza. Por otra
parte, el golpe que la aceituna sufre al caer o con la vara, lastima
su hollejo, la pulpa se enmohece, enrancia y pudre. Debe, pues, de-
ducirse que es absurdo y perjudicial varear los olivos para derribar
la aceituna: que el finico modo de cojerla es a mano, ordefiande las
ramillas hdcia arriba para no lastimar el rabillo o pedanculo de las
hojas, el cual ademas de ser el mejor es el mas econdmico, como lo
justifica el testimonio de muchos hacendados y cosecheros que le
han ensayado en sus posesiones, ajustando tambien la recoleccion a

13
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destajo, dando por lo tanto la preferencia al método de ordefiar las
ramas o cojer la aceituna a mano como se cojen las gordales para
adobarlas.

El que el olivo dé cosechas alternas o periédicas, de afio o vez o
el que sea vecero se atribuye y con razon a hacerse mui tarde la
cosecha, permaneciendo el fruto en el &rbol demasiado tiempo, espe-

rando a que se pase con los hielos, cuando debia formarse en sentido

opuesto y no esperar mas que el tiempo preciso de su madurez in-
dicada por el color morado y negro que, como hemos dicho, es por
abril 0 mayo, asi como igualmente se atribuye al sistema de va-
rearlas y que produce los malos resultados que se acaban de insi-
nuar. Por dltimo, estd comprobado que las cosechas anuas son
mucho mas productivas y ftiles que las alternas, que asi se destru-
yen los insectos, larvas o gusanos que se mantienen de la aceituna,
logrando que el producto sea mas igual, abundante y mejor.

ENFERMEDADES DEL OLIVO.—En el olivo se notan las enferme-
dades siguientes:

1* La amarillez procedente de ser la tierra cansada y flaca, sin
fondo, mui seca o mui hiimeda, dura y sin dejar el que las aguas se
filtren; de tener las raices arcilla o torba a su inmediacion, de los
ratones o topos, de la gangrena de los troncos y raices o de haber
hecho mui honda la plantacion. Se remedia con las labores, abonos,
mejoramientos, riegos o zanjas, segun la causa.

25 La caries dependiente de golpes que magullan la corteza, al-
bura y aun la parte lefiosa; de heridas al podar o talar, sobre todo
si mo se tapan al momento con el barro indicado; de estravasarse la
savia; de la accion del sol, del aire, heladas, lluvias, nieblas y rocfos
que la sostienen y aumentan; los olivos se ahuecan y abren, se ha-
cen poco a poco infructiferos y por Gltimo mueren. Se separard la
parte dafiada cubriendo la herida del modo dicho.

3* La gangrena ocasionada por desgajarse las ramas ya por cul-
pa y descuido del podador, ya por los vientos fuertes. Da resnltados
idénticos a los de la caries. Se cortard hasta lo vivo y tapard la
herida.

4.* Las grietas en las que la corteza se abre por lo comun a lo
largo del tronco o ramas, a no ser que lo estorbe alguna cosa acei-
dental y cuya causa es una vejetacion vigorosa por esceso de savia.
En el momento que se note alguna se llenard del barro mencionado
para que la corteza forme un repulgo y se cicatrice, evitando se
daiie la madera.
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Las venteadwras o hendiduras procedentes de la falta de hume-
dad casi no se notan mas que en los drboles cortados, los cuales se
secan, disminuyen su volfimen y conforme se van secando se pre-
sentan las hendiduras, que estarin en proporcion de la humedad
que encierren, siendo tanto mayores enanta menos contengan, Es-
tas lo serdn mas si se secan al sol y mui pronto,

5.4 Las verrugas, lupias o nudos, llamados tambien tubdreulos,
agallas, viruelas y earacoles, que consisten en unas escrecencias o
tumores arrugados y verdosos al principio que se erian en las ho-
jas, raiz y ramillas y que al pronto parecen agallas o caracoles.
Estando secas son de un pardo moreno por fuera y del color del ta-
baco por dentro. Rodean al tallo de la ramita que van desecando
poco a poco hasta que muere, se contajian las demas partes y hasta -
otros olivos, y aun si se planta la rama saldri la enfermedad con el
tiempo. Se cree proceda de los golpes al varear la aceituna. Se cor-
tard la rama que la padezca en el momento gue se note. Nunea
deben destinarse para plantio, como dejamos encargado.

6.2 La mangle o tiiwelw, que en algunas partes llaman melazo,
pringue, cochille, hollin, tizne, tina, aceite, aceitillo, negra, ete. y
que consiste en la exudacion de un humor wviscoso, negruzco y tan
abundante que a veces gotea hasta el suelo, el cual se pone negruz-
co, enlutando los olivos y poniendo sus hojas como si fueran de ter-
ciopelo; enfermedad que hasta hace poco tiempo se ha estado atri-
buyendo en todas las naciones a un insecto denominado psila del
olive, que por su picadura producia la estravasacion y dejeneracion
de la savia en las ramillas y peciolos, hasta yue don Juan Alvarez
Sotomayor y don Manuel Lopez y Cepero corrieron el velo que
ofuscaba conocer su verdadera causa, la cual consiste en la hume-
dad y falta de la ventilacion necesaria en los olivos; de aqui al aco-
meter solo a los que se hallan situados en los valles, canadas o
terrenos hondos, en donde se remansan las aguas por falta de salida
o0 corriente, y ser desconocida en los olivos colocados en las alturas
o terrenos elevados y secos, a no ser que esté algun trozo empanta-
nado o el afio sea lluvioso hasta el estremo de alcanzar la humedad
a los sitios que se mantienen sanos en invierno escasos de aguas.
Cuanto contribuye a disminuir la humedad y a aumentar la venti-
lacion contribuird a esterminar una enfermedad hasta aqui tan te-
mida por haberse desconocido sus causas y remedios,

Para conseguirlo se dard y buscard salida a las aguas; no se arard
la tierra; antes al contrario se apretard y apisonard en vez de re-
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moverla; se rozardn y desenajarin los matorrales, zarzales, arbustos
y demas que impidan las corrientes del aive, y se limpiarin y
podarin por dentro los olivos, descargdndolos del ramaje indtil.
Cuando el otofio, invierno y primavera son lluviosos y los olivos
parece que negrean, se suspendera el ararlos poddndolos y limpian-
dolos y aun talando las ramas madres si son viejas, estin escarzo-
sas, son de madera falsa o poco fruetiferas, lo cual debe hacerse
aunque prometan frato por dos o mas afios. En los valles, cafiadas
¥ terrenos hiimedos se arard y cavard menos el olivar; se facilitard
el desagiie, y se tendedn los olivos mas limpios, mas claros y des-
ahogados de ramaje qué en los sitios altos, secos y ventilados.

72 Las plantas pardsitas o que viven a espensas del olivo se
dividen en verdaderas, como la euscuia, yerba-tora, el cisto, la
clundestina y el mudrdago, marojo o makojo, que se alimentan del
jugo propio del drbol; y en fulsas, tales que los musgos o mohos,
las sefas u hongos, los liguenes y roiie, que son menos perjudiciales
por no chupar el jugo propio, pero retienen el agua de las lluvias
y humedad del aire sobre la corteza, ocasionando la putrefaccion y
caries del drbol. El mudrdago es voraz y mas perjudicial que la
mangla; se multiplica estraordinariamente, pegdndose y creciendo
sobre los troncos ¥ ramas de tal modo que perece el olivo si no se
le est4 aniquiland= continuamente. Una planta sola basta para in-
festar todos los olivares inmediatos y aun de un distrito, por lo
cual debe arrancarse en cuanto se note el primer hilo o ramito, ca-
vando, por decirlo asi, la corteza hasta estirpar sus raices o pezon-
cillos. El olivo que la cria manifiesta tener musgos, cuseutas, lique-
nes, ete. y en tal caso debe talarse la rama por no ser dable agotar
su multiplicacion. Los pdjaros gustan mucho de su semilla, Ia pican
¥y para limpiarse restregan el pico contra la corteza y grietas, don-
de depositan una poreion, que se desarrolla por la humedad del
musgo,

En las raices crece un hongo blanquizeo que destruye con fre-
cuencia muchos olivos, el cnal se propaga de tal manera que se le
considera como contajioso. No hai mas medio que descubrir la raiz
¥ quitar escrupulosamente hasta el menor indicio, quemando al
instante todo lo estraido.

8.* Los insectos que acometen al olivo, unos se alimentan de la
aceituna sin perjudicar al drbol, otros dafian a los dos, algunos sin
tocar al fruto debilitan el olivo, y por filtimo hai pocos que solo la
preocupacion puede considerar como daifiinos, tales que las hormi-
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gas que no se alimentan de ningun producto del arbol, solo recojen
las sustancias melosas que destilan el quermes y la psila y aun de-
voran estos insectos; tales son tambien diferentes arafias mas fitiles
todavia que las hormigas, pues disminuyen considerablemente el
ntimero de moscas, de psilas y polillas que tanto perjudican a las
cosechas,

Parece ser que algunos agrénomos han admitido una oruga par-
ticular que roe las raices del olivo y propuesto para destruirla
esparcir hollin al pié del drbol, o las heces del aceite, que son morta-
les para los insectos, en lo que no hai inconveniente alguno, pues
obrando como abonos reanimarin los olivos débiles y sostendrin el
vigor a los que le tengan.

Unos escarabajos negros se fijan en las vamas, se alimentan de
la albura y hacen que perezcan. Segun parece no atacan mas que
a los débiles y a veces a los plantios nuevos. Aunque no ocasionan
dafios de eonsideracion deben destruirse.

El quermes o piojo que se multiplica sobremanera y vive mucho
tiempo debajo de las hojas, v la psile que se guarece en los soba-
cos de la hoja y al rededor de los pedineulos o rabillos de la flor,
producen la estravasacion de una porcion de savia, la cual se enne-
grece y se ha creido ser la causa de la mangla, como se acaba de
decir. Es dificil destruirlos sin la poda o tala.

La eruga minadora se aloja entre las hojas y aun en la yema de
flor, dando lugar a las escrecencias llamadas agallas; despues se ali-
menta de la carne del fruto y aun taladra el hueso para comerse la
almendra, vazon por la que la denominan taladrillo.

La mosca del olivo o palomilla hace un agujerito en la aceituna
donde deposita un huevo y que 1o indica un puntito negro: de este
huevo sale una ornga que se mantiene de la carne del fruto, pero
no taladra el hueso como la oruga anterior. El finico modo de dis-
minuir y talvez de destruir ambos insectos es hacer la cosecha
temprana o, por mejor decir, hacerla cuando se debe, pues asi se
evitaria su desarrollo, porque aun no habian salido del fruto, cosa
que no sucede siempre que se retarda la cosecha en razon de que
entonces se ha salido para trasformarse en ninfa: de aquel modo
conducidas a las trujas con las aceitunas, se ahogaria una parte y la
otra se moleria. \

MOLIENDA DE LA ACEITUNA.—Recojida la aceituna se procede a
su molienda, dependiendo la calidad del aceite de los cuidados que
en ella se pongan, de la limpieza de las diferentes partes de la md-
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quina, titiles e instrumentos y de la separacion del de las primeras
moliendas.

La aceituna llegada a su completa madurez contiene cuatro es-
pecies de aceite: 1.* el del pellejo u hollejo; 2.2 el de la pulpa o car-
ne; 32 el del hueso; y 4* el de la almendra. Seria mui atil estender
las mdquinas inventadas para separar la pulpa del hueso, con lo que
se lograria el mejor aceite del mundo, puesto que sin esta separa-
cion y mezclados el del hueso y almendra, que son los peores, se
logran superiores y esquisitos en Valencia, Mallorca y Andalucia
cuando se fabrican con un poco de cuidado.

Se llama aceite virjen el que procede de la presion sin moler la
aceituna, €l cual es el mejor y mas delicado: aceite cocido, el que se
saca del orujo, despues de esprimido el virjen, por medio de plan-
chas calientes y agua hirviendo; euanta mas sea el agua en este es-
tado, mayor serd la cantidad de aceite, a lo que coopera la exacta y
perfecta presion. Cuando la aceituna estd madura el aceite tiene el
gusto del fruto, y si no lo estd tiene mal gusto. Si en un olivar se
tienen drboles de diferentes variedades, que unos maduren antes
que otros y la aceituna de todos se muele a un tiempo, se deteriora
el aceite: sucede lo mismo mezelando las caidas en el suelo con las
ordefiadas o vareadas.

Varias son las prensas inventadas para la perfecta compresion
de la aceituna y estraccion del aceite; las que se encuentran mas
jeneralizadas son la prensa de viga y la prensa de torre o de tor-
nillo mas o menos modificadas y perfeccionadas. La mejor de todas
es la prensa hidrdulica, solo que obrando con tanta celeridad se
necesita muchisima aceituna para mantenerla en movimiento con-
tinuo, sin lo que seria costosa y talvez gravosa su adquisicion. Sin
embargo, se van jeneralizando en consecuencia de las incaleulables
ventajas que reportan: puede prensar de una vez 16 fanegas de
aceituna en dos horas (sin ser mas que una prensa hidrdulica me-
diana), para lo cual se muele antes enlas piedras o volanderas, po-
niendo la masa en eapachos segun el método comun, Dos hombres
pueden hacer sin molestarse cuatro cargos o tareas, 64 fanegas. Es
tal la presion, que no se nota en la pasta, por mas que se haga, la
menor sefial de aceite. Todos convienen en que la prensa hi-
draulica tiene sobre las hasta aqui conocidas las ventajas siguien-
tes:
1* Costar mucho menos y ocupar un local mas reducido;
2* Ser mas comoda para el trabajo;
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3.* Hacer en dos horas el mismo trabajo que las otras en veinti-
cuatro;

4 Estraer de igual porcion mayor cantidad de aceite;

5% Destruir menor nimero de capachos, y

6. Poderla trasportar de un pueblo a otro.

El alpechin es el agna negra y despojada de aceite que sale de
las aceitunas al estrujarlas o prensarlas, o cuando estdn apiladas en
el troje. En donde escasea la lefia le dejan aposar, haciendo de sus
heces unas tortas para la lumbre: en otras lo mezclan con el orujo,
harina o afrecho para engordar los cerdos; pero ninguna debe des-
perdiciarse, puesto que, eomo hemos dicho, echando paja, hojas y
tierra en la poza en que se recoje, constituye uno de los mejores
abonos.

Tomando las debidas precauciones, procurando trasegar el aceite
luego que se ha reposado y aclarado, colocando las tinajas en
un paraje fresco y tapindolas bien, se puede esperar su conserva-
cion por largo tiempo sin contraer la rancidez ni otros vicios que
hacen desmerecer tanto nuestros aceites, Pero si por desenido o
por falta de intelijencia y esmero en la estraccion hubiese contraido
el aceite la rancidez, podrzi emplearse acaso con buen éxito, el sen-
cillo medio que aconseja el sabio agronomo Adan Fabroni, para que
desaparezea semejante achaque, a saber: témese un diez por ciento
de manzanas, peras o cerezas agrias, groseramente machacadas, y
mézelese esta masa con un poeo de miel; y preparado asi, échese en
la tinaja. La masay el aceite principiarin una fermentacion seme-
jante a la del vino, pasada la cual se hallard que el aceite estd cla-
ro, y libre del sabor rancio que le deterioraba. Luego se trasiega, y
tapando herméticamente la vasija, se conserva sin alteracion.

Para refinar y conservar el aceite que se estrae de la cosecha, sin
dar lugar a que se altere, aconseja el mismo Fabroni que despues
de que haya depositado las heces y se haya trasegado, se ponga en
el fondo de la tinaja en que se saca al clavo, una bolita hecha con
dos partes de alumbre y una de creta, o tierra caliza, cuyas sustan-
cias ni son nocivas, ni comunican al aceite cosa alguna que pueda
alterarle, antes bien evitan el que se enrancie,

M. Thénard ha demostrado tambien que para purificar y resta-
blecer con prontitud y seguridad el aceite cuando estd rancio, tur-
bio y de mal sabor, puede emplearse el siguiente procedimiento.
Témese la porcion que sea necesaria de dcido sulfrico concentrado
a razon de dos por ciento de la cantidad de liquido que se va a re-
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mediar, y échese en ¢l aceite; en seguida se ajita o bate todo mui
bien hasta que se forma una porcion mas o menos considerable de
copos blancos; entonces se afiade y echa en la tinaja como dos par-
tes de agua, y se vuelve a remover de nuevo, y al cabo de algunos
dias de reposo, se encuentra que el aceite que sobrenada encima del
agua esti enteramente puro y limpio de todas las materias estra-
fias que causaban su deterioro, las cuales se han reducido al estado
de carbon.

CAPITULO 11

De las plantas textiles.

Lldmanse textiles todas las plantas de que se saca una materia
filamentosa susceptible de formar con ella tejidos. De ellas se es-
traen los materiales para cordeleria, telas finas y ordinarias y de una
infinidad de tejidos cuya utilidad es tan variada como inmenso es
su consumo. Despues de las plantas que proporcionan el alimento
del hombre y de los animales, las textiles son las mas interesantes.
El ediiamo, el lino y el algodon son las mas jeneralmente cultiva-
das con ese objeto. Se cultiva tambien la pite en varios paises, y
empieza a cultivarse el esparto, el ramie y el formio tenaz.,

Entre las plantas textiles hai algunas que no solo son buenas por
sus fibras, que se emplean en los tejidos, sino que la semilla da tanto
aceite como algunas de las que ya hemos mencionado; por esta ra-
zon son doblemente ftiles y ademas porque se adaptan perfecta-
mente a climas en que el olivo no prospera.

DEL CANAMO,

§ 1. DESCRIPCION DE LA PLANTA.—Floves: apétalas, machos o
hembras sobre piés diferentes. Los machos compuestos de cinco es-
tambres en un cdliz dividido en cinco hojuelas, largas, agudas, ob-
tusas y céncavas; y las hembras de un pistilo encerrado en un c4liz
de una sola pieza, largo y agudo.—Fruto: la flor hembra produce
una semilla redonda que se abre en dos partes y que encierra una
almendra; este semilla estd contenida en el cliz— Hojas: sosteni-
das por peciolos, recortadas en cinco hojuelas en la planta macho;
las tres superiores en forma de hierro de lanza y dentadas; y las dos
inferiores mas pequefias y enterfsimas. La planta hembra-tiene las
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hojuelas mas pequefias y dentadas.— Reiz: ahusada, lefiosa, fibrosa
y blanea.—Porte: el tallo se eleva segun los terrenos y las estacio-
nes desde cuatro hasta ocho y doce y pids: es dspero al tacto, vellu-
do, cuadrado y hueco. Las flores nacen en la cima de los encuentros
de las hojas; las hembras estin veunidas, y las otras forman una
especie de racimo: las hojas estdn colocadas alternativamente.—
Sitio: orijinario de las Indias: es una planta anual.

§ I CoLrivo—El cdamo requiere un clima templado y un
terreno lijero y mullido y sustancioso, lo cual se conoce en la confi-
guracion de su raiz pivotante. Se cultiva de riego y de secano, y
da el doble producto de la fibra y del aceite. Este se usa para la
pintura, fabricacion de jabon, alumbrado, ete. Los cafiamones, ade-
mas, son un alimento mui bueno para las aves.

Hai dos especies de cdnamo: el comun y el jigante. Este se cul-
tiva en Espana en la vega de Granada, donde llega a tres metros
de altura. El ednamo comun da fibras mas finas que el otro, pero
este es mejor para telas y cuerdas fuertes,

Hai tambien un edfiamo de lo China (Urca nivea, Lin.) llama-
do en su pais orijinario Lod, Mawa, Apoo, que adquiere, en huenas
condiciones de cultivo, un desarrollo tan considerable, que suelen
llegar algunas matas hasta pulgada y media o dos pulgadas de di-
metro, y una altura de mas de cuatro metros. La materia testil
no es mui fina y superior, pero la semilla abundantisima. De esta
planta se fabrican cuerdas de resistencia, tejidos varios y hasta
manteleria adamaseada de lustre y blancura sorprendentes y de larga
duracion. Tambien se emplea en los jardines pintorescos y botéini-
cos donde se cultiva mucho tiempo hd. El cultivo de esta clase de
cdnamo ha despertado en los tiltimos afios la atencion de los labra-
dores europeos y es hoi objeto de crandes esperanzas. Para su cultivo,
una sola labor basta. Se multiplica por simiente pasados los frios,
y esparcida pasando luego la rastra. Al tomar la planta un color
amarillo, es menester cortarla; no se la deja secar, y luego se enria.

Estd demostrado que cada 100 quilégramos de fibra de cifiamo
representan la ahsorcion de la fertilidad de 1,500 quilégramos de
estiéreol normal. . e

El producto en cifiamo y canamon, o sei en ]ulaza. y simiente,
varfa segun las condiciones del terreno, clima y cultivo; pero en
términos jenerales se puede estimar en 800 guilégl'a.mns de hilaza
y 400 de cafiwmon por hectirea. Cien partes de planta de edfiamo
verde dan de 5 a 8 de hilaza. ) . )

Segun el andlisis hecho de la semilla del cifiamo, dice Boussin-
gault que contiene:

ABUR, 0 dooerameeseiessssimvsissssass . 18
T~ S
Materias orgdnicas no azoadas... 236
B T R L Al RS |
Materias orgéuicaﬁ azoadas...... 16,3

Td. nidnerales; i i o
1000

TOMO 1L L : 14
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Los resfduos de la estraccion del aceite u orujo, segun Girardin,
se componen:

Agua..... 13,8

T L Sy S 6,3
Materias orgfnicas....... .. 694

' Sales minerales.......coovvvieinanes 10,6
100,0

La semilla para ser buena no debe tener mas de un afio, por en-
ranciarse ficilmente; y para saber el estado que guarda, se toman
algunos cafiamones y se rompe su edscara, separando la almendra,
la cual se mascard para saber si tiene un sabor dulce semejante al
de la avellana. Se separa para mascarla, porque la ciscara tiene un
aceite acre que se comunica a la almendra si se mastican juntas.
Tambien pueden conocerse estregando los cafiamones, y si se pone
la cascarilla, que debe ser morena, mas reluciente y no se quiebra
la almendra, estardi buena.

Tambien se puede probar sembréindolos contados en un tiesto y
ver los que nacen.

Si el cdnamo se cultiva en grande, se alzard la tierra en las pri-
meras aguas de otonig; se binard en agosto o setiembre, dando la
vuelta bien junta y profunda; y se terciard a mediados de octubre.
Despues se deshacen los terrones, dejando la tierra asi preparada
por euatro o seis dias; luego se echa la rastra y eubre de una capa
de estiéreol menudo y repodrido. Concluido esto, se amelga algo es-
trecho, y se siembra desde mediados de setiembre, segun el tiempo,
clima y situacion de las tierras. Las siembras tempranas corren
riesgo de perecer si hai hielos tardios. Si el terreno es adecuado
para el cultivo de secano, se anticipard la siembra, para que si la
estacion favorece, adquiera la planta alguna fuerza antes que aprie-
ten los calores de la primavera. Si es de regadio se hard en octubre
y noviembre, pues el riego sostiene y adelanta la vejetacion.

El sembrar claro o espeso depende del objeto que se lleve en el
cultivo y naturaleza de la tierra. En un terreno mediano se sem-
brard mas claro que en uno bueno. Cuando se quieren tener hebras
largas y finas se sembrard espeso para que las plantas se ahilen
hasta cierto punto, lo que hace el que la corteza sea mas delgada.
El canamo que se ramifica da mucha semilla y una hebra mas fuer-
te, ];lero no sirve mas que para cuerdas o telas bastas. La esperien-
cia ha comprobado que mezelando un poco de sal con 1us caiamones
al tiempo de sembrarlos se aceleraba su vejetacion.

La raiz del cifiamo penetra mucho en tierra, y hé aqui por qué
¥ para qué serin profundas las labores. En cuanto se siembre (que

uede ser a vuelo o a dos manos, es decir, subiendo y bajando por
misma amelga esparciendo la semilla) se cubre con el arado a
media reja, pero mui junto; luego se pasa la rastra, y despues se
taja para el riego, que se dard asi que se acaben estas operaciones.
S1 lloviese y se formara una costra sobre la tierra, se pasard la ras-
tra para que el tallo pueda romper. A los ocho dias nace. Se repite
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el riego al nacer la planta y siempre que lo necesite. Dos o tres es-
cardas desde que la planta tiene unos cuatro dedos hasta que cierra
y cubre la tierra suelen bastar para limpiarle de las malas yerbas,
El mejor modo es arrancar estas despues del riego cuando la tierra
tiene buen tempero para conseguirlo.

Si sucediese que despues de regado el eifiamo se volease por un
viento o lluvia fuerte, convendrd ayudarlo a levantar con un coligiie
o vara larga por tajos y por eras, sin pisarlo en lo posible, devol-
viéndolo al haz contrario de como estd, a ver si se puede lograr el
que las varetas se pongan rectas.

El canamo, y tambien el lino, del cual luego nos ocuparémos, son
produccion de una vejetacion apresurada; casi se les ve ecreeer, y
por consiguiente no deben dejarse endurecer por falta de agna de
pié, que se les dard siempre que la superficie de la tierra a dos
dedos esté seca, con un riego lijero, ya por su espesor, ya porque el
objeto es que las varetas no interrumpan su crecimiento hasta el
hecho de tener como una vara y cuarta, en cuyo estado prineipian
& MATcarse sus espigas.

Mareadas que son las espigas, unas de flor sola y otras de grano,
que es la hembra, ya no convienen los riegos, y si los aires para la

rana; las espigas de flor desaparecen, porque su pélen ha volado a
%ecundar a las del grano, y cuando éstas lo descubren ya tostado y
saliéndose de sus celdillas, es la época de arrancarlo.

Interesa sobremanera el cultivo del edfiamo y lino: hai comarcas
en que es la finica o la principal esperanza del labrador.

Si en una tierra puesta de edniamo o lino se filtra agua por una
boquera mal tapada, se pierde euanto se humedezea con ella si estd
regado recientemente, y si no lo estd, en todo cuanto alcance esta
humedad de filtradero erece mas y se desiguala, convirtiéndose la
planta en cafiaveral, es decir, que en este caso ramea mucho en for-
ma de arbolito; echa eafiamon, pero su fibra solo es estopa. La hu-
medad filtrada, que siempre es un mal, puede ser mayor si no se
corrije, en razon a que si dura tres dias perennes se pierde toda
cuanta mata la coja, pues ni sirve para edfiamo ni para cafiamon,
resultando el efecto contrario con respecto a otros esquilmos que
erecen con ella, que es el de quedarse enana sin ningun aprovecha-
miento.

Sucede con el cdfiamo que aquellos granos a quienes toca las ori-
llas del bancal y las inmediaciones a las regueras del agua, y por
la razon de no estar en el centro, disfrutan mucho har%recho y se
hacen sus matas de mas vigor, echando ramas como arbolitos; esta
cirennstaneia le parecerd a quien no lo entiende una ventaja; es un
perjuicio, pues en estas varetas rameadas, que llegan a hacerse al-
gunas de tres varas de altura, no hai cdfiamo, porque se convierte
toda la fibra en estopa por el rameo.

El cdnamo de las mvilﬁa.s arriba espresadas debe cojerse con se-
paracion, dejdndolo tres o enatro dias mas en la tierra despues de
arrancado lo del centro del bancal para que se grane el mucho ea-
namon que contienen, procurando en la era desgranarlo aparte, por-
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ue es mui grueso y no conviene para simiente, en razon a que
ﬂe\m siempre su especie la tendencia a ramear, producir cafiamon,
¥ no cdnamo.

RecoLeccioN.—Estando ya en el caso de la recoleccion del cdna-
mo, cuando se le advierten sus hojas que amarillean, el modo de
cosecharlo es el siguiente:

Como hai cultivos de frutos que interesan mas sus mecanismos
de recoleccion que el de las labores, este principio nos obliga a opo-
nernos a que se siegue el cifiamo como se hace en Cataluiia, y la
razon es la siguiente:—Segando el ediiamo, lo menos que se pierde
en cada vareta son seis dedos de fibra; y ademas, en este caso y
para las demas operaciones de recoleceion que exije el cifiamo, que-
da la fibra que rodea a la vareta, que es uno de sus dos frutos, sin
aquel nudo natural que forma la raiz, por enya razon se desprende
de la vareta y se despeluzna, perdiéndose muchas arrobas de cifia-
mo hajo el método de segarlo, no habiende mucho ahorro en el eos-
te de segar al de arrancar, que aconsejamos,

Para arrancar el efinamo se pondrin los peones en fila, a una
vara de distancia uno de otro; sus piernas izquierdas adelantadas, y
con la mano izquierda agarrari cada peon todas las varetas que
pueda abarcar, y ayudédndose con la derecha; comprimiendo ambas
manos tirard, y a poco esfuerzo, como que es un mullido que se
mantiene con alguna humedad, se arrancarin las raices unidas alas
varetas; este puiado lo dejard caer sobre su rodilla izquierda, y ti-
rando otro y otros dos, formari con los enatro un hacecillo de grue-
50 del muslo de un hombre, procurando no estropear ni quebrar las
varetas, apoyandolas todas en el suelo para que se iguale su posi-
cion de raices y espigas y atando dicho hacecillo como por en medio
de su largo con una o dos varetas, que le servirin de cordel, y
dejindole tendido en el claro de las matas que se arrancaron, si-
guiendo en esta operacion sucesivamente.

Luego que estén secas las hojaraseas de los hacecillos, a los tres o
cnatro dias se devolverin de posicion en sitio y postura, eruzindo-
las unas sobre otras por su mitad, para que las espigas queden sin
tocar en el suelo y al aire, y se sequen las celdillas que contienen el
cafiamon.

Mientras se secan dichos hacecillos se ird preparando un circulo
apisonado y terso en el mismo baneal para que sirva de era donde
dea%'ra.nx.r; porque en el estado de los cillos no conviene traji-
narlos ni trasportarlos a largas distancias, porque se desgranan y se
quiebran, y ocasionan merma y pérdida para ambos frutos,

Luego que con un débil contacto se desprenden los cafiamones de
la espiga, por estar seca, se cojen los hacecillos con cuidado y se
traen a la era predicha y provisional, en la que se pone en medio
una banqueta o zoquete, y sobre él se sa.mll?en or la parte de las
espigas con poco golpeo, para que se desprenda el eafiamon, procu-
rando no salte fuera de la era. Esta era provisional, si es chica, debe
cubrirse con un lenzon para la curiosidad.

Esta operacion se llama desgargolar, v eon ella queda el cafiamon
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y el gargol en dicha era, siguiéndose que se recoje todo en sacos,
mantas o sibanas, y se trasporta a sitios de corrientes de aire donde
se avientan para dejar solo el cafiamon, que, como de mas peso, no
lleva el aire, y queda libre del gargol.

Despues de desgargolada las mafias o hacecillos quedan sus vare-
tas sin una hoja, y de ellas se hacen haces con sesenta u ochenta de
ella{; cada uno, colocdndolos de modo que todas las puntas donde es-
tuvieron las espigas queden en el centro, y las raices a las dos
estremidades def Thaz, debiendo ser éste de largo como de dos va-
ras.
Dichos haces, si no hai proporcion de meterlos en la alberca,
donde se cuecen o enrian tanto el eifiamo como el lino, pueden
estarse colocados en hacina o monton unos sobre otros el tiempo
que se quiera en una esquina del bancal, y cuando se pongan en la
balsa a cocer serd de modo que, tendidos unos sobre otros, ¥ bien
comprimidos con pefias o sogas fijadas en unas estacas en el fondo
de la balsa, no sobrenaden y estén siempre cubiertos de un palmo
de agua.

Exriamiesto—La operacion del cocido o enriado del edfiamo,
asi como el del lino, de lo que nos vamos a oeupar, se verifica a los
veinte o veintienatro dias, sin salir ni entrar mas agua que la que
en un prineipio se le puso a la alberca. Depende de esta operacion
la bondad del edfiamo, porque si no se cuece bien, se lleva la arista
la fibra cuando se machaca con la grama, y si se pasa de cocido se
pierden arrobas de cifiamo, porque se hace con aquella mucha esto-
pa. En la cantidad de dias para estar en la balsa puede haber al-
guna diferencia para el acierto; si el agua es dulee, tres o cuatro
dias menos que sl es salada o recia; si el cdfiamo es de vareta recia,
por haber salido claro, en este easo tambien debe estar eineo o seis
dias menos que si el cifiamo es menudo, influyendo tambien mucho
la temperatura atmosférica.

Cosa que pargcerd estrafia al que no esté enterado, siendo al re-
ves de lo que se dice. Todo el mérito de un cifiamo consiste en ha-
ber nacido espeso, y con estarlo, haber hecho la vejetacion igual, es
deeir; que todas las varetas tengan la misma altura, y siendo ésta
de una vara para arriba, ya es buen cifiamo.

Cuande se arranca un buen cifiamo segun debe ser para estimar-
lo como tal, los pufiados del peon llevan una infinid de varetas,
que cuanto mas delgadas son mejores, y de consiguiente la maiia
de este cifiamo en la alberca estd mas compacta que la de un cdfia-
mo claro que su vareta es gruesa; ademas {a fibra de la vareta del-
gada, por haberse eriado espeso, es mas robusta que la de la vareta
gruesa, que como cubre en ésta una érbita mas grande, se dilata y
adelgaza, por cuyas razones el cdfiamo fino necesita mas dias en la
alberea que el cafiamo grueso y ordinario.

La sefial para conocer cuando estd el cdfiamo en buen punto de
cocido es enando se vean como madejas de una babaza en el agua
de la balsa o alberca. Si a una balsa se la sale el tapon y el agua,
es un mal, y para remediar en parte sus malos efectos se la rellena
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al instante, y entiéndase que en este caso debe estar dos o tres dias

mas,

Cocido el edfiamo, se quita el agua a la balsa; se desata haz por
haz, y en unos ruados o lienzos lo trasportan a un tendedero para se-
carlo, en donde se estiende, desatando cada mafia y abri¢ndola para
que se seque bien, y una vez seca se vuelven a hacer los haces sin
atar las mafias, pudiéndose conservar édstos en este estado el tiempo
que se quiera.

AMAGRAMADO Y ESPADILLADO.—Entran ahora las manufacturas
para que el labrador pueda hacer dinero de la cosecha, iucs hasta
aqui no pudo vender ni hacerlo mas que del cafiamon. Las opera-
ciones que penden del agrienltor sobre el cifiamo son el agramarlo
y espadillarlo; ambas se dirijen a apartar la fibra de la cafia.

La grama es un instrumento ristieo de macho y hembra: la hem-
bra es un tronco ahneeado, con un diente en medio; el macho es
otro lefio con un vacio para el diente de la hembra, que machaca
encima por medio de un eje. Entre estos dos se va metiendo el ed-
fiamo, y se le quiebran las eaflas, quedando por manojos su fibra,
limpia de la arista,

La otra operacion es la espadilla; esta es una tabla pina de canto,
con corte a la punta y peafia en el pié. En este corte se pone el
manojo de cifiamo ya agramado, y con una espada de madera pesa-
da se la sacude hasta que acaba de soltar las pajillas, quedando
limpia y pura la fibra del cifiamo, de la que se hacen atados de
arrobas, medias y enartillas, y en este estado coneluyen las opera-
ciones del agricultor, y puede venderlo para que entren las del co-
mereiante y fabricante, si no se hacen lienzos caseros, que no dejan
de ser mui necesarios, ¥ los mejores en donde se sabe cultivar cafia-
mo mas sano que el lino.

LA SEMILLA: SU CONSERVACION.—Réstanos decir algo sobre la
semilla para otro afio. La semilla del cifiamo puede conservarse en
tinajas de paja o en costales, sin que desmerezea, seis u ocho afios.
Debe escojerse del cafiamon mas menudo, con tal de que no esté
blanquecino, y si moreno; |]|011'[ue en esta especie es al reves de otras
en cuanto a la eleccion de la semilla, que no conviene ni la gorda,
ni la no granada y mui menuda.

DEL LINO.

[ DEscrrecioN DEL JENERO—Jénero de planta de la clase 11.%,
familia de las eariofiladas o aclaveladas de Jussien. Linneo la elasi-
fica en la pentandria pentajinie v la denomina linwm usitatissi-
mum.—Flor: casi embudada, compuesta de cinco pétalos grandes,
anchos, almenados en sn cima; ciliz formado de einco piezas rectas
¥ agndas; los pistilos y estambres en nfimero de cinco.—Fruto: cép-
sula redonda de cinco esquimas y diez celdillas, cinco vilvulas y
diez semillas lisas, brillantes y puntiagudas—Hajas: alternas, lan-
ceoladas, adherentes a los tallos, sencillas y enterisimas.—Porte: ta-
llos comunmente de pié y medio de alto, cilindricos, delgados y
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lisos; las flores de un azul claro hermoso, nacen en paniculas flojas
enla cima.—Sitio: se ignora cual es su pais nativo, y en el dia se
cultiva en todas partes: es una planta anual.

11, Esrecies ¥ vARIEDADES—Linneo ha contado hasta veinti-
dos especies de lino; y entre ellas, una que tal vez seria ftil culti-
var, denominada finwmn Narbonense, criada en Provenza y en el
bajo Languedoe, la cual es vivaz y cuadraria perfectamente a nues-
tro suelo, asi como el lino de Siberia o de Rusia.

El lino de Siberia, linwm perenne, difiere del comun en su tallo
mucho mas grueso, elevado y ramoso, y en que son mas grandes sus
flores, de corolas enteras, en las hojillas mas obtusas de su edliz, asi
como la cipsula que encierra las granas, y esencialmente en que su
raiz es vivaz, aunque los tallos mueren anualmente. Es orijinaria
de los paises del Norte, y particularmente de Siberia, por lo que se
le llama de Siberia o de Rusia.

Esta especie de lino se da bien en los terrenos arenosos y poco
sustanciosos, y necesita menos simiente para cubrir un campo que
el aunal, que solo da un tally y este produce uno nuevo. Se escarda
con mayor facilidad y sinriesgo de arrancarse: sus tallos y sus hojas
son de un verde mas oscuro que las del lino comun; madura como
éste a los tres meses o menos de su jerminacion, y tiene igual blan-
cura,

Esta especie se siega con hoces cortantes, y los procedimientos
para beneficiarlo son los mismos que se practican con el comun.

Tres especies jardineras hai de lino comun, conocidas con los
nombres de edlido o cabezudo, frio o grande y mediano.

El cabezudo produce mas tallos que los otros y en consecuencia
nas grana; asi es que si'se siembra para aceite es preferible, pero
si para labrarlo, ndé, porque sus tallos son mas cortos y se rompen
facilmente en el beneficio. Madura primero que los otros.

El frio o grande, segun Rozier, es el de donde se derivan el ca-
bezudo y el mediano. Crece al prineipio mui lentamente, pero des-
pues se desarrolla y eleva con violencia: da poca semilla y madura
mas tarde que los otros.

El mediano se carga de poca semilla y en todo es un medio
entre el edlido y el grande, aun en el tiempo que se tarda en ma-
durar.

Cada especie debe sembrarse separadamente y no revueltas, como
lo hacen muchos, lo cual estd lleno de inconvenientes en atencion a
la diversidad de dimensiones y época de la madurez; teniendo, sem-
bréndolas como decimos, tres especies distintas, cada una propia
para su ohjeto: la primera para aceite; la segunda para lenceria fina,
v la tercera para la corriente.

III. Currivo—El terreno conveniente para la siembra debe ser
determinado por el objeto a que ésta se destine; pues puede desear-
se recojer ‘grana, como objeto principal, en grande eantidad, o te-
ner tallos que den mucha hebra o medianos que la den fina.

Si el objeto prineipal es cosechar la grana, bien sea para vender-
la, bien para fabricar aceite, debe hacerse la sementera en terrenos
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un poco arcillosos y mui sustanciosos, perfectamente labrados, de
modo que la tierra %uede completamente desmoronada, y se ten-
drén magnificas coscehas. i

Como cuanto mas lijera es la tierra los tallos de la planta son
mas pequenios y la hebra mas fina, la sementera destinada para be-
neficiar el lino se hard sobre terrenos lijeros. Contribuye asimismo
para conseguir este objeto el tiempo en que se haga la siembra.

La tierra no debe estar mui hitmeda ni seca, sino en un término
medio; pues ambos estremos perjudican la planta segun el clima,
dindola considerablemente la abundancia de agua en los paises
frios y la falta de humedad en los climas ardientes.

Los abonos y labores deben multiplicarse, y mui esEecia.lmentE
las iltimas, por ser el punto mas esencial para la siembra de esta
planta el que la tierra esté perfectamente removida y desbaratada
para que no se sofoque, nazca facilmente y profundice pronto su
raiz central.

Los abonos que deben preferirse son los animales y con especia-
lidad los escrementos humanos, los orines conservados en hoyas; y
en su defecto los de las ovejas, eabras, ete., asi como la cal, la marga
y las eenizas; abonando la tierra antes de las lluvias para que cuan-
do vengan disuelvan estas materias combindndolas con la tierra, y
aproveche la planta todas estas sustancias preparadas.

Es ‘mui conveniente dar a las tablas destinadas a esta siembra,
tanto en los terrenos humedos como en los secos, una zanja. En
los primeros para desechar el agua, y en los sequndos para retener
las lluvias y conservar alguna humedad.

Lasemilla del lino contiene, segun Meurein, la cantidad de aceite

siguiente, en 100 partes:

Semilla de Espafia....c.ccovveninianns
Id. de Ita];ia,......m..‘.“..
Id. de Bombay (India).....
Id. de Romelia..................... 34
Id o de Nanbes. .o v o 33

Segun Boussingault y Moride, la cantidad de aceite que a peso
igual dan la semilla de lino de invierno y de primavera, varfa en
la forma signiente:

Tipo jereral. De invierno. De primavera.
129 2,70 2,60
30,0 35,60 33,06

Acelte

Materias organicas...... 19,0

P S 58,14 50,48
Materias azoadas........ 20,5 I

Fosfatos y otras sales.. 6,0 3,56 3,96

100,0 100,00 100,00

Azoe sobre 100 partes. 3,28 MIBLIOTEGA NAGIONAL
- SECCION cHILENA
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El orujo o residuos de la estraccion del aceite, dice Girardin que
se compone:
SUBUR. v Genad drovanoiasrasyeiobyanssarivce TED
Aceite..couvei O I N §
Materias orginicas....... weees 7000
Sustancias minerales... St )

100,0
Segun se ve, el lino apura la tierra de una gran cantidad de fer-
tilidad, sobre todo de dlealis y fcido fosférico. Los abonos reeien
echados a la tierra, cuando proceden de estiéreoles poeo , fermenta-
dos, no son convenientes; deben enterrarse con anticipacion a la
siembra. Los fosfatos y silicatos alealinos son los mas a propésito.
El estiéreol de ganado vacuno y lanar son mui buencs cuando es-
tdn bien fermentados.
En Irlanda, que es el pais donde el lino se eultiva con mayor es-
tension, forman abono artificial de la manera siguiente:

Quildgramos,
Huesos pulverizados......cceveesiioniises 24
Cloruro de potasium..... e T o
Bal MAFRE.. o e rneneonrrre Sy 21
Yeso coeido y pulverizado................ 15
Sulfato de magnesia........c.vuns 25
100

Aungque esas sustancias contengan la composicion de la planta de
lino, y ese abono sea ficil de fabriear y barato, téngase presente
que la variacion de clima y composicion del suelo puede condueir a
que en un sitio sea ftil aplicarlo y en otro produzea poco resultado.

En términos jenerales, se calcula que 100 quilégrames de hilaza
de lino, apuran la tierra de una fertilidad representada por 1,800
quilégramos de estiéreol normal,

La semille destinada para la sementera debe ser redonda y bien
nutrida, tersa y lustrosa. Si estdn dsperos sus bordes, desiguales y
corroidos, la semilla es mala. Si el color no es bastante oscuro y
brillante, indica no estar bien nutrida. Tambien para distinguir la
huena de la mala se echa un pufiado en agua, y las que sobrenaden
serfin las malas y las que se vayan al fondo las buenas. Para juzgar
de la cantidad de aceite que contengan, se arrojarin unas cuantas a
la lumbre, las que saltarin al momento inflamadas si son buenas.

Clomo la abundancia de la cosecha depende muchas veces de la
calidad de la simiente, es necesario elijirla con cuidado y renovarla
cnando sea conveniente.

Segun que el lino se siembra para obtener como principal la fi-
bra, en este caso se debe echar en la tierra sobre 225 quilégramos
de simiente por hectdrea, advirtiendo que en algunos puntos se lle-
ga hasta 350; si se busca la mayor finura en la fibra se siembra de
modo qne las plantas estén mui cerradas en la tierra. Si el fin es
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obtener simiente buena y abundante se siembra claro, 135 a 140
quilégramos por heetirea. .

El producto de la semilla disminuye segun aumenta el de la hi-
laza en la proporcion de que una hectirea de tierra que produce
880 quilégramos de semilla da 850 de hilaza; y la que da 600 qui-
l6gramos de hilaza produce 380 de semilla. En término jeneral, se
avalian 500 quildzramos de hilaza, y 400 de semilla por hectirea.

IV. SiemBrA —Hai dos épocas de sembrar: la primera en invier-
no y cuyo lino llaman lino de invierno, y se hace en marzo o abril;
vy la segunda desde setiembre hasta octubre, cuyo lino llaman lino
de verano. Estas dos siembras naturalmente estan determinadas por
el clima y la estacion, debiendo procurarse que permanezea el lino
en la tierra el mayor tiempo posible, pues cuanto mayor sea, tanta
mayor serd la finura de la hebra y la semilla sera de mejor calidad.

El tiempo seco es el mas a propdsito para la siembra por ser ne-
cesario despues de ella pasar la rastra o el rodillo, tanto para igua-
lar bien el terreno cuanto para enterrar bien la semilla; y si estu-
viera mojada la tierra, se apretaria dificultando la jerminacion y
nacimiento de la planta.

Cuando el terreno es demasiado duro y las lluvias no vienen en
ausilio del labrador para facilitarle la labor, es necesario hacer los
sureos mui juntos, y que sigan a las yuntas peones o muchachos con
cachiporras para desbaratar los terrones,

Como dijimos al prineipio, la tierra debe estar completamente
desbaratada, y ya en tal estado se divide en tablas de un tamafio
arbitrario, sobre una anchura de dos o dos y media varas, para que
esta disposicion facilite la escarda y el enlace o enrodrigonamiento
del lino.

Inmediatamente que comienzan a sentirse fuertes calores, deja de
elevarse el tallo del lino, empleando entonces todos sus jugos en
desarrollar y nutrir la semilla. Por esta razon acabamos de decir que
la época de la siembra estd determinada naturalmente por el clima
¥y estacion, haciéndola anticipadamente siempre que se pueda, por
ganarse mucho en ello y no arriesgarse nada,

Despues de hecha la siembra se pasa la grada repetidas veces, y
en seguida la rastra o la misma grada con Tos dientes hdcia arriba;
pero mejor es un rodillo lijero para que la tierra quede completa-
mente aplana

Es mui conveniente esparcir sobre las tablas de la sementera paja
menuda a fin de que la tierra no reciba directamente las primeras
lluvias y solamente reciba la humedad necesaria para que pueda la
plantita desarrollarse e introdueir su raiz central hasta la profundi-
dad conveniente, y asi resienta menos la sequedad en lo de adelante.

V. CUIDADOS QUE NECESITA DESPUES DE LA SIEMBRA HASTA LA
MADUREZ—Las yerbas dafiinas perjudican mucho al lino cuando
1o ha llegado a cierto crecimiento, y para evitar este mal deben ha-
cerse repetidas escardas, elijiendo para ellos los dias siguientes a
aquellos en que haya llovido, a fin de arrancar asi mas ficilmente
las yerbas y poder enderezar el lino caido a consecuencia de la es-
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carda. Esta operacion no dejari de practicarse hasta que la planta
llegue a cierta altura y no consienta las malas yerbas,

i la siembra se ha hecho mui tupida para recojer hebras finas y
largas, se arrebatan unos tallos a otros, y teniendo poca resistencia
no pueden resistir a los embates del viento y las lluvias, acabando
por arrastrarse. La planta no puede levantarse, vejeta tristemente
y la hebra se pierde casi toda reducida a estopa. Para impedir es-
tos funestos antecedentes se enlazan los linos cruzando sus ramas y
enrodrigindolos.

Los rodrigones se clavan en lineas paralelas a la cabecera de las
tablas, a un pié de distancia uno de otro y a dos o tres a lo largo de
la tabla, enyos rodrigones se enlazan y sostienen por travesafios del-
gados atados a ellos, de manera que formen cuadros aislados; for-
mando sus intervalos callecitas a lo largo y ancho de la tabla, cor-
tadas perpendicularmente.

Las plantas destinadas para recolectar la semilla, o para hacer
lienzo casero u ordinario, no exijen tantos enidados como las que se
destinan a la lenceria fina.

Si se ha sembrado para semilla o cosecha de grana, no debe re-
garse desde que empiece la florescencia, porque el riego impide el
cuajo de las flores: pero si se trata de sacar buena hebra debe apro-
vecharse siempre el riego, para que absorba el tallo la savia desti-
nada a la semilla.

V1. EPocA EN QUE SE DEBE ARRANCAR EL LINO.—Jeneralmente
se cree que la época en que se debe arrancar el lino es aquella en
que los tallos se ponen amarillentos; pero esta es una seiial incierta,
porque unos tiran a verdes, otros a amarillo oscuro verdoso, y otros
tienen un color pajizo cuyos matices, a nuestro juicio, los deben
mas bien a que la madurez, a la calidad de las tierras y a los climas
y humedad o resequedad del suelo, pues sabido es que el lino pro-
ducido por terrenos mui hiimedos, se viste en su madurez de un co-
lor pajizo, el enal adguiere con mas anticipacion que el que se cria
en tierras medianamente hiuimedas, aunque no esté completamente
sazonado, lo eual indica una triste vejetacion. Otros creen que debe
arrancarse la planta enando la cipsula se abre naturalmente por es-
tar ya sazonadas las semillas: otros que deben cosecharse antes de
que maduren completamente; y por Gltimo, algunos pretenden que
debe arrancarse cuando los tallos comienzan a desprenderse de sus
hojas.

A nuestro juicio, la época en que debe arrancarse asi como la en
que debe hacerse la siembra, esta determinada no solo por el clima,
estacion y naturaleza de las tierras, sino Eor la calidad del lino y
}101' el objeto a que se ha destinado la siembra. Asi es que si éste
1 sido el de recojer la linaza, no debe esperarse a que las cdpsulas
se abran, porque seria mucho el desperdicio, sino que debe arrancar-
se cuando se 1hn.llen préximas a abrirse, lo cual se conoce estregan-
dolas entre los dedos.

Los linares dedicados a la recoleccion de la linaza y los destina-
dos al lienzo casero, deberin cortarse en este tiempo. Los de hebra
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fina se arrancardn antes para evitar que se endurezca la corteza y
pegue a ella la savia mucilajinosa la parte lefiosa, lo cual dard por
resultado que se rompan las hebras, Asi es Tue debe arrancarse
enando tenga todavia cierta humedad para que la corteza no se en-
cuentre enteramente seca ni apretada, a fin de que cuando esté en-
riado el lino se desprenda ficilmente de un estremo a otro sin
rom :
1. MoD0 DE COSECHARLO 0 ARRANCARLO.—Mui al principio de
este articulo sobre lino, dijimos, hablando de las tres especies culti-
vadas, que deben sembrarse separadamente y no como hacen mu-
chos que las siembran interpoladas o revueltas, y vamos a dar la
razon. En primer lugar, porque, como dejamos dicho, no todas es-
tas especies maduran al mismo tiempo, y en consecuencia tiene el
labrador que andar manchoneando para arrancar las plantas sazo-
nadas y hacer distincion de clases, lo cual es mui molesto y hace
perder mucho tiempo, el que no debe desperdiciarse en la recolec-
cion del lino, porque algunos dias de lluvias son bastantes para
atrasarla, o para echar a perder el que se tenga ya arrancado, que
si se moja y asolea en seguida, se mancha de negro, perdiendo asi
la mejor de sus cnalidades que es la blancura: y en segundo lugar,

orque de la mezcla del mediano y el eabezudo resultan tallos des-
1guales en la lonjitud y groeso, resultando de aqui el que unos se
quebranten mucho mas que los otros en el molino, y despojada la
hebra de sus aristas, pierda al pasarla por el peine y cueste mucho
trabajo hilar estas hehras desiguales, duplicindose en estos proce-
dimientos los gastos y pérdida de tiempo.

El lino se arranca por mangjos, los cuales se colocan separada-
mente ¥ en un mismo sentido, de manera que todas las raices miren
al mediodia, para que obre sobre ellas mas particularmente el calor,
y deberan voltearse diariamente para que se sequen por igual, cuya
operacion tiene por objeto hacer's perder e! color y adquirir la ma-
yor blancura posible.

Tambien en algunas partes forman con las plantas un cono, colo-
cindolas abiertamente por sus raices apoyadas en el suelo y la parte
superior de los tallos unida en un solo punto, cuya préctica es bue-
na donde son mansos los vientos, Pero en los paises meridionales,
es mejor tenderlos y voltearlos. Al cabo de tres dias estarin bien
secos y se abririn las ecipsulas,

Para evitar la pérdida de la linaza, es mas conveniente desgranar
los tallos en el ecampo, que no el conducirlos con todo y capsulas al
punto donde se han de enviar, poniendo debajo de ellos lienzos para
recojer las semillas, sobre los euales se eolocan los bancos que sirven
para machacar las cipsulas. A medida que van desgranando unos
peones, otros van haciendo con los tallos desgranados haces que
eonducen al enrfo. La linaza se avienta en seguida y se guarda,

En los puntos en que el rocio es almndante, o cuando se tema al-
guna lluvia, conviene ponerlo de noche bajo de techo.

Si el tiempo no permite hacer la desecacion de los tallos, y el
desgrane de las cipsulas en el campo, se conduce en haces a los
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espigueros o trojes y se ponen todos medios para la deseca-
cion.

VIII. Mopo DE ENRIAR EL LINO—La operacion de enriar o se-
parar la parte lefiosa de la planta, que es la que produce la hebra,
se puede practicar de tres maneras: por medio de pozas o enriado
en agua, por medio del aive, y el enriado en seco o por fosas,

El enviado en agua se practica en pozas hechas al intento, cua-
drilongas y mas bien mui largas y angostas con un lijero declive y
provistas de dos Haves de desagiie: una en el fondo y otra mas alta;
¥ €n arroyos o rios.

Las pozas deben ser poco profundas. En ellas se colocardn las
plantas por enriar formando montones de haces, alternando su colo-
cacion de manera que las raices de unas queden junto a las eabezas
de las otras y colocando en el centro los tallos mas maduros. A es-
tos montones se les ponen piedras encima para que no sobrenaden.

La temperatura mas conveniente de las aguas para esta opera-
cion es la de 10 a 12 grados del termdmetro de Réaumur. El agua
corriente es mejor que la estancada. Las aguas estancadas duleifica-
das por la creta e infusiones vejetales son mejores para el enrio que
las claras, que mui a menudo son crudas; pero bien sean paradas o
corrientes, es esencial plantar drboles al rededor, siendo preferibles
los dlamos blaneos, tanto por su porte eomo porgue son wui ramo-
sos y tienen sus hojas en continuo movimiento, lo cual renueva el
aire absorbiendo el carbdnico y respirando el oxijeno, con lo gue
corrije los recepticulos. Los puntos mas convenientes para las al-
bercas o pozas son los mui ventilados donde soplan recio los vien-
tos.

La operacion de enriar no es ofra cosa, como dijimos, que sepa-
rar la parte lefiosa por medio de la fermentacion; asi es que se ten-
dra mucho cuidado de que esta no esceda del punto necesario, para
lo enal pasados tres o cuatro dias, se sacarin con frecuencia uno o
dos tallos de los haces de arriba, abajo y en medio, para ver si se
desprende la corteza, lo que indica estar en su punto la fermenta-
cion. ;

En tal estado, se sacardn de la poza y lavarin cuidadosamente, si
es posible en agua corriente, teniéndolos parados para quitarles el
cieno y los linos que lleven pegados en él, el gliten que, aunque
disuelto, se halla pegado a ellos, el enal es necesario quitar para que
sea mas blanca la hebra y no conserve ese polvo acre que tanto mo-
lesta a los operarios.

Despues de bien lavados los haces, se desatan y se tienden a se-
car en el campo, X o

Esta operacion en los tiempos calurosos dura einco o sels dias, y
de nueve a doce en el invierno. .

El enriado al aive dura jeneralmente un mes y es practicable
solamente en los paises en que escasean las lluvias, granizadas
y tormentas, y en donde los insectos no dasien Ia planta, la cual
tambien es arrastrada por los vientos, y las fuertes lluvias disuel-
ven su parte gomosa ante que los rocios y el deido aéreo la disuel-
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van. Ademas de esto tiene el grave inconveniente de ennegrecer
el lino enando al principio sobrevienen crecidas lluvias, y el polvo
o resina que conserva es mucho mas acre que cuando se hace la ope-
racion por medio de agua o de fosas,

Para minorar estos inconvenientes y el tiempo del enrviado, es
bueno dar a las plantas un riego de agua alealizada, Rozier asegura
haber heho esperimentos, rociindolas o bafidndolas con agua de
cal y haber obtenido mui buenos resultados. Las aguas salobres son
tambien mui a propdsito, por atraer la humedad.

Este enriado no debe ponerse en planta en las tierras ferrujino-
sas por mancharse el lino casi indeleblemente con el d6xido de fierro
que se produce en ellas, haciéndoles perder su blancura.

En los paises cilidos y resecos donde escasean las lluvias, es bue-
no este método, porque el enriado largo dulcifica, divide y suaviza
la hebra.

El enviado en seco se ejecuta mui ficilmente en hoyas o fosas,
mas o menos grandes, segun se quiera; pero las mejores son las de

equenas dimensiones. En estas fosas, que deben practicarse en
puntos inmediatos a donde se halla agua para lavar despues del en-
riado las plantas y en tierras que no sean mui sueltas, se colocan los
haces en la misma disposicion que en las albereas, regados o hume-
decidos, tapiandolos despues con una capa de tierra del grueso de un
pié, colocando en el centro de la fosa las plantas mas largas para que
sobresalgan fuera de tierra, sirviendo para consultar el estado en
que se encuentra la fermentacion, sacando una o dos diarias, cuan-
do se acerque la época de ella. La fermentacion al principio es mui
lenta, pero despues es tanto o mas ripida que la del agua.

Si inmediatamente despues de arrancados los tallos, se depositan
en las hoyas, el riego es innecesario, pues basta la humedad de la
planta para la fermentacion efectuada por los gases deidos y flojis-
ticos que eirculan por los haces y se combinan eon el gliten de la

lanta, el cual disuelven uniéndose con la humedad o trasudor de
os tallos.

Las hoyas deben cubrirse por abajo y por los lados con mimbres,
juncos o cafias, para que la tierra no se mezele con las gavillas del
lino. Las hoyas que se estercolan deben estar mui secas y son mui
buenas y son mucho mejores que las que tienen paredes, pues pro-
ducen mejor efecto y sirven despues para abonar las tierras,

Este enrio dura ordinariamente de dos a tres semanas.

Si al tiempo de descubrir las hoyas se desprenden gases que mor-
tifiquen a los trabajadores, se encenderin grandes luminarias para
que se evapore el gas mefitico que contengan,

Este método es el mejor de todos, pues no tiene el grande incon-
veniente de insalubridad que el enriado en agna.

IX. CuipADpOS DESPUES DEL ENRkI0.—E] lino estd suficientemente
enriado euando algunos tallos, que se sacarin para prueba de diversos
manojos, se rompen bien por la punta de la cafiamiza y la hebra se
desprende ficilmente desde la raiz hasta la punta.

espues de sacados de la alberca o de la hoya se lavarin perfec-
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tamente y se tenderin en el suelo a toda la fuerza del sol, voltedn-
dolos con frecuencia para que se sequen pronto, lo que dura mas o
menos segun el clima y estacion.

En algunos paises del Norte de Europa lo llevan a un sitio em-
bovedado, con chimeneas, conocido por secadero, haciendo evaporar
en €l toda la humedad de las plantas por medio del fuego.

En seguida se pasa el lino al molino para separar la agramiza de
la hebra y dejar esta bien limpia y suavizada. Pero esta operacion
pertenece a la industria,

EL RAMIE.

I. Debemos a un corresponsal del MERcURIO en California las
primeras noticias sobre esta nueva planta testil. Segun el dicho co-
rresponsal, que ha ocultado su nombre bajo el senddnimo de Dick,
el ramie, orijinario de Java, fué introducide por primera vez en
Europa en 1844, donde se le dié el nombre botinico de Boehemeria
Tenacissima, llamando mucho la atencion de los cireulos industria-
les por la hermosura y resistencia de su fibra.

Desde entonees se ha estimulado de todos los modos posibles a
los productores de las Indias Orientales para que cultivasen el ra-
myie en suficiente cantidad para satisfacer la demanda; y asi resulta
que se recibe anualmente en Europa considerables cantidades con
que se fabrican jéneros de los mas finos, que por su resistencia, her-
mosura y perfeceion superan al lienzo de la contestura mas fina y
que por su lustre rivalizan con la seda.

Deside su introduccion en los Estados Unidos en marzo de 1867,
ha despertado mucho interes entre los industriales europeos. Consi-
deran la fibra del Boehemeria Tenacissima como superior a la de
eualquier otra planta testil, y mui atil para la industria. La impor-
tacion procedente de las Indias Orientales es del todo insuficiente
para llenar los pedidos europeos, y en cuanto a calidad es inferior a
la que se produce en California. Por consiguiente, Chile puede ser
llamado a satisfacer esa demanda para lo cual se presta su clima
admirablemente. Se desea mueho ver al ramie cultivarse eon buen
éxito en algun pais donde su rendimiento sea erecido y regular.

El ramie, de la familia de las wrticens, aleanza una altura de dos
a tres metros; tiene como el cifiamo un tallo hueco y grandes hojas,
pero da fibras testiles blancas, anacaradas, sedosas, mui superiores a
las del cdfiamo por su finura y brillo. La corteza interior es la que
suministra la fibra que se emplea ya en gran escala para la fabrica-
cion de jéneros finos compuestos de seda y lana entrejida con ranie.

Hoi dia se fabrican en I[nglaterra jéneros de todos colores que tie-
nen la tenacidad y el hermoso brillo de la seda y que apenas le ce-
den en cualidades. El ramie es, ademas, una planta de forraje. Las
vacas alimentadas con las hojas de ramie dan magnifica leche y
mantequilla de superior calidad.

II. MoDO DE CULTIVARLO.—E] ramie necesita, lo mismo que el
cifiamo, una tierra labrada y himeda; sin embargo, como es rustics,



128 ECONOMIA RURAL.

crece bien en una tierra mediocre si el subsuelo guarda humedad.

Se multiplien, sea por semilla, division de los piés o por trozos
de champa. Parecen preferibles los dos filtimos medios.

No hai ecosecha que exija menos labor despues del primer afio,
ponq]ue una vez arreglada, no necesita reElantm‘se, sino que cada
aiio los retofios se multiplican, el follaje se hace mas tupido, la fibra
mas fina y resistente y el rendimiento mas abundante.

En los Estados del Sur de la Union Amerieana, se elije para el
cultivo del ramie un suelo suelto, como la marga aremosa, pues la
planta echa mui a lo lejos sus raices. Por este motivo labran la tie-
rra hasta la profundidad de diez o doce pulgadas. Consideran in-
djaﬁensab]e que el subsuelo conserve su humedad.

espues del primer afio, el ramis produce tres cosechas anuales,
de 800 a 1,000 libras ecada una. Tod terreno bastante hiimedo para
maiz y oblon es igualmente a propdsito para el ramie. Los planta-
dores de la Luisiana dicen que resiste a LI. sequia.

ITI. MoDO DE PLANTAR Y CULTIVAR EL RAMIE EN EL CAMPO.—
Plantadlo en la estacion lluviosa. Algunos lo plantan en hileras a
tres piés uno de otro, colocando las raices dos y a veces tres pids
unas de otras en las hileras. Un sistema que se jeneraliza bastante
consiste en hacer eras de cuatro piés de ancho por todo lo largo del
campo, dejando avenidas de tres pi¢s de ancho por ambos lados y
de trecho en trecho un camino carretero para las faenas de la co-
secha.

Despues de preparado el terreno, se abre un surco poco profundo
mr el centro de la era de euatro piés de largo, y en éste se plantan

raices oblicuamente, cubriéndolas con tres pulgadas de tierra y
dejando que una de sns estremidades sobresa!pga un poco de la su-
perficie de la tierra,

En el primer afio, un solo acre producird plantas bastantes para
eincuenta afios.

Se ha pretendido que, como el cifiamo, agotaba los terrenos; fe-
lizmente no hai nada de eso: el ramie agota menos talvez que otra
planta cualquiera; en efecto, sus anchas hojas le permiten sacar de
la atmdsfera una gran cantidad del 4zoe que necesita. Por otra par-
te, se sabe que las ortigas crecen en jeneral en los terrenos mas po-
bres e incultos donde apenas vejeta una que otra planta.

IV. PARA PROPAGAR EL CULTIVO DE PLANTELES—Las raices de-
ben plantarse en eras a seis pids una de otra, y las plantas brotan
con doce o quinee vistagos, formando una mata. Cuando han llega-
doala altura de tres pids, deben encorvarse cuidadosamente hé-
cia la tierra, formando un circulo en torno del tronco y su lonjitud
debe cubrirse con tierra, escepto solo algunas de las hojas supe-
riores.

A las cinco semanas habrin echado raices. Entonces se les cor-
tard del tronco y se las plantard en tierra nueva.

La planta-madre, una vez libre de estos primeros vastagos, echard
tantos retofios que formard una mata de cien vistagos. Estin aptos
para la propagacion cuando su color verde se cambia en moreno.
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Entonces toda la cosecha puede recolectarse cortindola tan cerca
del suelo como sea posible. Las partes verdes superiores deben po-
darse y la parte morena disponerse en capas en terrenos preparados
al efecto.

Conviene eolocarlos horizontalmente con su estremidad un tanto
espuesta, cubriéndolos despues con tres pulgadas de tierra,

La planta no necesita que se la escarde sino en el primer perfodo
de su crecimiento. Despues de la primera poda, crece mas lijero
que todas las malas yerbas y exije mui pocos cuidados.

Los desechos que quedan despues de preparar la fibra para el
mercado bastan para abonar la planta.

No hai heladas en este clima que puedan perjudicar a la planta.

V. LA cosecHA.—Cuando la planta ha recorrido las diversas fa-
ces de su vejetacion se la corta, como la caiia de azficar, con un ma-
chete, y conviene cortarla hasta dentro de la tierra para no dejar
sefial de rastrojos. Despues se la deja secar por veinticuatro horas
y se procede a la descortizaeion,

Se habia ereido que la maceracion fuese necesaria para la estrac-
cion de las fibras como para el cifiamo; la esperiencia ha demostra-
do lo cnntrari?, La parte lefiosa se separa facilmente del tallo, aun
bajo la presion de los dedos. En la industria en grande se usa una
sencillisima mdquina inventada en América y que produce los me-
jores resultados.

Las fibras se lavan con agua de jabon o de potasa; se les deja
secar y se estiende en el suelo como el cdiiamo; de este modo las
fibras, que al principio eran grises y amarillentas, toman un color
blanco hermoso.

VI, LA PREPARACION DEL RAMIE—En la esposicion celebrada
en el Estado de Mississippi, Mr. Wesson, presidente, aconsejé a to-
dos los plantadores emprendiesen el cultivo del vamie. Dijo que
hace pocos afios, enando el ramie fué introdueido por primera vez
en el pais, no habia maquinaria aparente para la manipulacion
de su larga y sedosa fibra, y que por lo tanto, era poco provechoso
su cultivo, Pero ahora existen maquinas que a las veinticuatro ho-
ras de sacada del suelo, la convierten en una hermosa fibra.

Es de advertir que los fabricantes ingleses prefieren comprarlo en
el primer perfodo de su preparacion, enando estd aun sin blanguear,
valiendo entonces £ 80 la tonelada alli.

Hasta hace poco no habia ninguna maquina americana gque pre-
parase la fibra a poco costo; pero en la actualidad existe el tascador
de Le Frane, que no deja nada que desear en cuento a efectividad
y economia. Pesa 1,000 libras y cuesta 350 pesos. Se compone de
una série de rodillos y rascadores, por medio de los cuales se lim-
pian 400 libras de fibra al dia. Los tallos cortados hoi, maflana es-
tén limpios y embalados para el mercado. Esta mfquina ha dado
una nueva impulsion a la ]pla.ntacion en el Estado de Luisiana,
donde en la actualidad es el mas provechoso de todos los cultivos.

VIL. Restmen. CoxerusioNes—El terreno debe ser mui remo-
vido hasta 30 centimetros, La plantacion se debe hacer en lineas o

TOMO 11 16
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melgas distantes de un metro; se hace entonces una aporeadura por
medio del arado con un caballo.

La planta exije tres operaciones: plantacion, enidados de eultivo
v cosecha; el producto exije por su parte otras tres; la descortiza-
cion, el lavado de las fibras y el peinado.

Sus fibras largas y sdlidas son grises al principio, aunque sedosas;
se hacen blancas y anacaradas despues del lavado y peinado. Los
hilos son comparables al alzodon de -superior clase. Solo la seda
aventaja a esta seda vejetal.

Como negocio se tiene ya un mercado asegurado en California e
Inglaterra y mui en breve se le tendrd tambien en Francia, pues
los industriales de Lyon se aprontan para emprender este negocio.
Su rendimiento, es mayor que el del cafiamo o del china-grass. Da
anualmente cuando aleanza a tres cortes, 75,000 quilégramos por
hectdrea, pegados a los vdstagos verdes pero sin rLojas. En fibras
puede dar 1,500 a 2,000 quilégramos por hectdrea. La fibra del ra-
mie enfardelada, vale en Inglaterra 350 a 400 pesos por tonelada.

Si a estos magnificos resultados se agrega la importancia de una
industria que solo necesita como aparato especial una sencillisima
miquina, la facilidad de un ecultivo que no requiere ni grandes ni
minuciosos trabajos, y por fin la utilidad inmensa del trabajo que
se da a las mujeres y nifios, se comprenderi que el cultivo del ra-
mie preocupe hoi dia a los agricultores de Estados Unidos e Ingla-
terra, de Francia y Béljica.

En Chile la Sociedad Nacional de Agrienltura tampoco ha que-
rido quedar atras, habiendo pedido una buena ecantidad de plan-
ta de ramie para poner a los agricultores en estado de verificar por
si mismos tan lisonjeros resultados.

DEL ALGODON.

I. DescripcioN DEL JENERO.—EI alzodon es del jénero de plan-
tas de la monadelfic poliandria, en la familia de las malviceas,
cuyas especies son poco numerosas, pero que han produeido gran
ntmero de variedades por el eultivo, las enales no pueden distin-
guirse ficilmente, Linneo la llama algodonal Gossipiwm.

Ciliz doble, grande por la parte esterior con tres escotaduras pro-
fundas y desigualmente dentadas; el interior poco profundo, y en-
sanchado; una corola de eineo pétalos; numerosos estambhres, euyos
filamentos reunidos por abajo y separados por arriba, llevan unas
anteras reniformes; un estilo ignal o mayor que los estambres, coro-
nados por tres o enatro estigmas gruesos, una cdpsula mas o menos
grande, esférica u oval, y algunas veces puntiaguda, de tres o cuatro
vilvulas, con igual nfunero de cavidades llenas de semillas verdosas
o negruzeas, lisas o velludas, adherentes o separadas y rodeadas de
una pelusa blanca, amarillenta o rojiza, mas o menos ]{;rga ¥ sedosa,
conocida con el nombre de algodon. Cuando esta pelusa esti en sa-
zon, se ensancha, hace abrir las vilvalas y se desborda por el rede-
dor de la cipsula que la encerraba.
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Las flores del algodonero son purptireas o amarillentas; nacen en
los estremos de las ramas y en las axilas de las hojas, las que estin
dispuestas alternativamense, y easi siempre divididas en muchos
glébulos. En algunas especies el nervio principal de la superficie
inferior se halla provisto de glindulas,

La raiz de esta planta o arbusto es pivotante, y coando penetra
facilmente en la tierra toma la forma l{e un drbol; pero enando el
terreno es resistente o encuentra lIa raiz alguna piedra, se ensancha
produciendo muchas raicecillas,

El algodomero no es propio de las tierras templadas, donde ha lo-
grado aclimatarse a fuerza de paciencia y de tiempo. Se ignora
gl:m'.l es su pais nativo, pero en los climas ardientes prevalece mui

161,

II. EsPECIES Y VARIEDADES.—M. de Rohr, sabio boténieo dina-
marques, diee haber eonocido inicamente en América veintinueve es-
pecies distintas, de las cuales tres tienen variedades, y ser el mejor in-
dicio para distinguirlas los caractéres que presentan las semillas;
pero M. de Lasteyrie manifiesta algunas dudas sobre la certidumbre
de este aserto; asi como tambien el eélebre Rozier dice ser de la misma
opinion y arbitraria la division que hace M. de Rohr. Asi es que
estan easi todo los autores discordes aun en los nombres y caracté-
res de las semillas y plantas; pero en lo que si convienen todos es
en que todas estas especies pueden reducirse a dos, y son el herba-
ceo, en el cual estdn comprendidos el vivaz bienal o tercial, y el
perenne, que produce un arbusto de mayor o menor vida y desa-
rrollo.

III. CLIMA Y TERRENOS CONVENIENTES.—La inmediacion al mar
es mui benédfica al alzodonero, bien gea por la humedad atmosférica
o por las materias salinas que lleva, Necesita un terreno sustancio-
so y suelto para que sus raices puedan estenderse y profundizar
ficilmente: vstas tierras pueden ser frescas o de riego: su esposicion
debe ser abrigada, porque los recios vientos perjudican no solamen-
te a la planta, sino tambien al fruto; y debe asimismo estar bien
ventilado para que el algodonero no se encalme eon el calor. La es-
cesiva humedad le perjudica por desarrollar mucho las plantas y
escasear y no madurar bien los frutos,

El herbieeo necesita terrenos mas mullidos por ser menos fuertes
sus raices que las del perenne. Y

La diversidad del cultivo depende de la variedad de los elimas; y
como en Sur América se encuentran todos desde los mui frios hasta
los mas ardientes, daremos las nociones jenerales, que serin modifi-
eadas segun la naturaleza del terreno, clima y esposicion. ;

Aungue llevamos dicho que el algodonero es propio de los paises
cdlidos, no se entienda por esto que no puede sembrarse con prove-
cho sino en ellos, pues bien pueden hacerse plantios en todos los
terrenos que mo ecarezean de ventilacion o sean mui elevados, h-
medos o frios; los mas a propdsito son los arenosos, mui sueltos, mas
bien secos que hiimedos y que sean mui poco coherentes; porque ya
dijimos que en los hiimedos se desarrolla mucho la planta, pero es-
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casea el fruto. Los mejores de todos son los terrenos voleanicos, que
abundan en tierras calcireas o arcillosas.

Los abonos deben hacerse de la manera que dejamos dicho al tra-
tar de la materia, y recomendamos de nuevo los de arena en las
tierras barreales, asi como el que no sean escesivos los que se hagan
con fangos, estiércoles, ete, ;lmn:-.s la cosecha se ird en vicio. En je-
neral el abono lijero v ficil de mezelar debe preferirse al que ha
sufrido gran fermentacion.

IV. ELECCION DE LA SEMILLA.— La propiedad jerminativa de la
semilla del algodon dura por dos o tresafios en algunas partes, pero
en otras la pierde muchas veces en algunos meses y aun despues de
algunos dias. No todas las semillas de una misma planta son igual-
mente buenas para la siembra: deben desecharse las que provienen
de limones que se han recojido a medio abrir o que se han seeado
al horno o al sol, y deben elejirse mni enidadosamente por encon-
trarse tambien en edpsulas bien abiertas semillas que no han adqui-
rido completa madurez, lo cual ficilmente se conoce por ser ordina-
riamente mas pequeiias, tener manchas blancas y el fondo menos
oscuro. Estas semillas incompletas o alteradas, echadas al agua
sobrenadan, lo cual es uno de los indicios que manifiestan la mala
calidad de la semilla. Sin embargo, enando estin mui resecas o
tienen una gran cantidad de pelusa, tampoco se sumerjen, aunque
su almendra esté buena. Se deben preferir las semillas de la cosecha
anterior a las nuevamente recojidas, elijiendo siempre las mas duras
y pesadas.

ara separar unas semillas de otras, despues de haber pasado
por el molino, pues en razon de la tenacidad de sus filamentos se
unen y aglomeran, es necesario majarlas y rociarlas con arena menu-
da o ceniza, y estregarlas para que puedan separarse fiacilmente, cuya
o ion es indispensable, porque de no hacerse, se sembrarian mu-
chas reunidas y se sofocarian unas a otras en su nacimiento,

Como la corteza de la semilla del alzodon es mui dura, se hace
casi necesario remojarla antes de sembrarse, y nace despues del
tercero hasta el sétimo dia, apresurando mucho su jerminacion
una lluvia lijera; pero si es fuerte o continuada, pudre la semilla
ficihmente. Cuando no recibe este beneficio se conserva mucho
tiempo enterrada en buen estado, sin nacer; por cuyo motivo acon-
sejan algunos antores que se le dé, si se tienen aguas disponibles,
un lijero riego, si no ha nacido a su debido tiempo por falta de hu-
medad. El mayor o menor retardo en su jerminacion, muchas veces
es debido a su especie.

V. Mono DE HACER LA SIEMBRA.—La siembra del algodonero se
hace de cuatro modos: en fosas, en agnjeros, manteada y por surcos.

El primer método imicamente se ha puesto en practica en las
Indias occidentales bajo el ardiente cielo de los trépicos, y el que
prueba alli por conservarse asi mas fresca la tierra, que de otra ma-
nera labrada perderia prontamente los jugos que deben nutrir las
plantas, secdndose rdpidamente, si se desmenuzara, por llover alli
pocas veces, 3
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El ancho de las fosas debe ser determinado por la clase de las
plantas, las que deben estar desahogadas, para lo cual se dard a las
fosas la estension conveniente al desarrollo del algodonero, Despues
de haberse cavado se vuelven a llenar hasta el nivel del suelo con
tierra floja.

Es necesario sembrar diariamente las fosas que se hayan abierto
para esperar las primeras lluvias, adelantindose asi al tiempo, con
lo enal no sufren atraso las sementeras. En cada fosa se echan cua-
tro o cinco granos a distancia de cuatro pulgadas uno de otro y a
una de profundidad a lo sumo; porque si profundizan mas, carecen de
las influencias atmosféricas y se retardan en su nacimiento; y si se
siembran mui en la superficie, son ficilmente arrastradas por las
lluvias, que tamhbien se llevarian algunas plantitas.

La siembra en agujeros se diferencia de la de fosas en que aque-
llos se practican en un terreno que no ha sido preparado por entero.
Estos agujeros se hacen con el azadon ala profundidad conveniente,
sobre lineas dispuestas en tresbolillo a distancia de veinte a treinta
pulgadas, echando en cada uno de ellos cuatro o cinco semillas y
cubriéndolas con tierra mui suelta.

La siembra manteado es la mas ripida, pero presenta muchas
desventajas, porque las semillas no profundizan igualmente, y dan-
do suma irregularidad a la colacion de las plantas, se trabaja mucho
en la escarda, se hace mui dificil el reconocimiento y cuidado de
cada mata y no puede ser distribuido el riego convenientemente,

La siembra por surcos es mas costosa, pero no tiene los inconve-
nientes de la manteada.

En las inmediaciones de Motril (Espana), tienen un método par-
ticular de sembrar, trazando, a distancias proporcionadas y parale-
lamente, surcos cortados por otros en dngulos rectos, y en todos
estos puntos hacen un agujero en donde depositan la semilla a la
profundidad que dejamos dicho enla siembra de fosas. Este método
nos parece de los mejores, y todaviamas si los segundos surcos cor-
taran a los primeros oblicuamente en una inclinacion de 45° para
dejar mas ({ESB.]’!(I;J'II(I&H las plantas.

La siembra de almocafre, de la cual habla Rozier, no puede apli-
carse sino en los jardines o en pequeiias heredades.

VI. CUIDADOS QUE REQUIERE EL ALGODONERO.—Inmediatamente
que nace la planta se halla rodeada de las yerbas dafiinas a las que
domina al principio, pero que a las tres o cuatro semanas la sofocan
v se hace indispensable la escarda en este tiempo para librarla de
esta opresion, pues si no se quitaran las malas yevbas, la planta ten-
deria a elevarse sobre ellas perdiendo en su tallo la savia que la na-
turaleza envia en esta époea a las raices, las cuales se eriarian débi-
les y la planta no progresaria y creceria endeble, siendo despues
infructuosos los cuidados del labrador, los que no deben escasear en
la primera escarda, haciendo con frecuencia otras por necesitar este
arbusto mayor nutricion a medida que se_desarrolla. Las yerbas
arrancadas deben tirarse o quemarse fuera de los algodonales.

Hasta que las plantas no hayan erecido  la altura de media vara,
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se limpiardn con la mano o con un pequeiio almocafre para no mal-
tratarlas; y en la segunda escarda se entresacardn arrancando las mas
débiles; en la tercera se volverd a hacer la saca, dejando siempre las
mas lozanas y robustas, teniendo euidado de no maltratar las plan-
tas que se dejan ni aflojar sus raices; en cuyo caso se afirmarin in-
mediatamente. .

Esta saca se hace hasta no dejar mas que una planta en cada
punto del tresbolillo, aunque algunas veces pueden dejarse dos euan-
do son casi ignales y no se hallan mni juntas.

La costumbre que tienen en algunas partes de aterrar o recalzar
la planta es perniciosa, lo cual demuestra mui claramente M. Rohr
dando razones mui sélidas contra M. de Lasteyrie; y aunque la sec-
cion del instituto agricola de Francia en su articulo sobreel algodon
dice que puede algunas veces ser ventajoso este método, a mi me
parece que jamas puede producir buenos rvesultados por earecer, a
mi juicio, de escepeiones todos los inconvenientes que trae consigo,
los enales hace saltar a la vista el sabio dinamarques Rohr con estas
palabras:

wEl abrigar con tierra el pié del drbol tiene grandes inconvenien-
tes; pues aunque es cierto que de esta manera produce nuevas rai-
ces arriba de las primeras, éstas, sin embargo, est ando mui profundas,
quedan privadas de la lluvia y de los principios que debian alimen-
tarlas, se secan y acaban por podrirse cuando viene a mojarlas una
lluvia abundante; el 4rbol, despojado de sus raices, solo existe por
medio de los filamentos formados al rededor de la parte quemada:
de donde se sigue que perece a consecuencia de la sequedad. Las
yerbas, por otra parte, vejetan eon mas vigor en el monton de tierra
que en las otras partes del eampo, v euando se quieren destruir con
el azadon se descubren y quiebran las nuevas raices. Si para evitar
este inconveniente se deja erecer el drbol sin eseardar el monton, no
disfruta entonces las influencias atmosférieas, y ecada afio es necesa-
rio volverlo a plantar. Se puede aun agregar que los temporales
que sobrevienen arrastran una gran parte de la tierra amontonada,
¥ la que queda se aplana y el drbol se conserva.

En los paises eilidos y en los templados es conveniente podar los
algodoneros y se hace necesario deshotonar los herbiceos o anuales.
Ocho dias despues de la primera escarda deben cortarse las ramas
laterales, nacidas sobre el tallo, para copar esencialmente la planta
en la parte superior; y esta operacion debe repetirse eon todos los
retofios que se produzean hasta que estén para formarse los fratos,
que es cuando se comienza a desbotonar,

Se llama deshotonar a la operacion de cortar la estremidad de
todas las ramas con todas las flores y frutos que no puedan estar en
sazon antes de las lluvias y los frios, para que la savia que se em-
pleara en ellos la aprovechen los que puedan madurar a tiempo.

Las escardas deben suspenderse cuando llegue la florescencia de
la algodonera por desprenderse las flores al mas leve movimiento
del pié de la planta. N

Ordinariamente de la época de la floreseencia_a la de la madurez
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perfecta traseurren dos o dos meses y medio. El tiempo del naci-
miento al de la floreseencia es determinado por los diversos climas
y terrenos.

VII. CosecHA.—La cosecha se levanta jeneralmente siete u ocho
meses despues de la siembra y puede durar tres meses, y en algunos
plantios se hacen dos cosechas al afio, pero la primera es la mas
abundante.

Haciendo la humedad fermentar el algodon, es necesario arreglar
la giembra de manera que se reeoja la cosecha en los meses caluro-
sos para cojer seco el algodon. En los paises de la zona térrida se
puede cosechar en todos tiempos.

Por regla jeneral se emplean en la cosecha las mujeres y los ni-
fios, los cuales llevan el algodon maduro en eestos o sacos. Cuando
los plantios son pequefios, se hace la recoleccion cada cinco dias, y
si son grandes semanalmente. El primer corte es el mas apreciado,
v el segundo mas que el tercero.

Como el ciliz de la flor de la algodonera, en tanto que el fiuto se
madura, se seca, y convertido en polvo cae cuando se toea, esparei-
do sobre los copos y los ensucia, es necesario no dejar el fruto mas
de ocho dias en el drbol despues de maduro; pues tambien se lleva
el viento los copos, que eaidos se pudren con Ila, humedad de la tie-
rra y el rocio.

El fruto no debe cortarse sino cnando estd bien seco y el aire no
esté hiimedo o anuneie lluvias; y cuando haya llovido se diferird dos
o tres dias la cosecha.

El mejor modo de hacerla es tomar los copos que han salido de
las valvulas con los dedos, sacudiéndolos despues de arrancados pa-
ra que se desprendan los insectos que estén pegados a ellos, y de-
jando al quitar los copos las eipsulas pegadas en el drbol.

Cuando se acerquen las aguas y los {1105, en los paises templados
v en los que no dure el calor mas del equinacio de otono deben cor-
tarse todas las cipsulas que estén bien llenas, aungue no hayan
llegado a su completa madurez. En las sementeras no mui grandes
es conveniente cortar todas las ramas que tengan frutos, pues puede
sacarse algun algodon, aunque malo.

Los fuertes vientos en los paises calidos, y en los t.e_rrenos tem-
plados Jas heladas, son mui nocivas a esta_planta, particularmente
cuando son tardias; pues los vientos pueden en un recio temporal
destruir en un instante todo el plantio. Cuando viene este azote, las
plantas mas débiles son las que menos padecen, y deben cortarse
todas las ramas tronchadas sin maltratar las que prometan flores.
Los dvboles viejos se cortan arriba de la rafz despues de la cosecha
o media cosecha, dejindoles despues un solo retofio para que robus-
tezea; y las plantas jovenes se podan. 2

Las heladas en la primavera aniquilan a las plantas jovenes; en
otofio paralizan la madurez de los frutes, y en invierno, siendo fuer-
tes, destruyen aun la algodonera vivaz )

Las Iluvias en la época de la siembra, si son mu fuertes o conti-
nuas, pudren la simiente, y entonces es necesario resembrar de nue-
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vo. En la época de la florescencia despojan a la planta de sus flo-
res y de la tierna fructuescencia, y si ya se encuentran los frutos en
su completa madurez, ensucian los copos con las sustancias que ar-
rastran.

Por todos estos motivos es necesario cortar los fintos maduros, y
los que no lo estén, enando Heguen las aguas o se aproximen mucho
los frios.

VIII. INSECTOS NOCIVOS A LA ALGODONERA Y ENFERMEDADES.—
La sustancia de la semilla reblandecida por la jerminacion, muchas
veces es roida por gusanos y diversidad de coledpteros que se intro-
ducen en la tierra. Una vez escapada la semilla de esta plaga, pron-
to brota y la planta se encuentra inmediatamente atacada por la
oruga subterrinea, el grillo campestre, el cangrejo de la tierra y la
arafia de los pdjaros, los cuales la destrozan a su vez.

El modo de precaver los plantios de estos enemigos es el de lle-
var fuera de ellos los montones de piedras y yerbas provenidos de
la escarda, de manera que el terreno quede hien limpio. El eangrejo
es temible en las tres primeras semanas, cuando la plantita estamui
tierna, a la cual destruye con sus tenacillas. Estos animales, segun
M. de Rohr, se destruyen tapando con ramas los agujeros en que se
abrigan, y dice ser sabrosa su carne. La arafia se encuentra en po-
cos puntos, y como solamente se nutre de insectos, corta todas las
ramas inmediatas a su morada (la cual forma en la tierra en cavi-
dades verticales a la hondura de un pié) para tenerlos masa la ma-
no. En la escarda se destruyen ficilmente tapando otros agujeros y
estirpando los insectos. La oruga subterrinea no es temible sino en
la primera semana, pues ataca furiosamente toda clase de yerbas;
pero como no puede apoyarse sino en la tierra en razon de su peso,
no dafia sino las hojas de los pequefios tallos. Estos insectos se des-
truyen de la misma manera que la arafia.

Los algodonales que han escapado de estas plagas crecen a la al-
tura de poco mas de media vara en el espacio de tres meses. Por
este tiempo o poco despues son atacados por el piojo, pulgon o eo-
chinilla y por la carcoma fraile, Este es un gusano blanquizeo, tras-
parente, cuyo interior ofrece el color de la sustancia que han comi-
do, el enal comienza por atacar la corteza hasta penetrar en la ma-
dera, que destroza dirijiéndose siempre en espira.Fy siendo solamen-
te uno el que se encuentra en una rama, la que ahuecada se rompe
ficilmente, o se seca, y que una vez invadida es necesario cortar y
quemar por ser esto el inico remedio.

La chinchilla o pulgon es el mas temible de todoes por chupar in-
cesantemente a la algodonera desde que se posa en la rama hasta
que muere, l}aciéndo?e perder la savia que al derramarse envuelve
al animal, que se nutre abundantemente. Acuden en nfimero infini-
to, y por mui rara vez se encuentran en la parte herida por el vien-
to & causa de que este se las lleva por ser su cuerpo mui despropor-
cionodo a sus pids. El mal que hace este animal es mas ficil de evi-
tar que de contener, y el mejor medio para hacerlo es el dejar al
tiempo de la siembra despejado el terreno de todos los troncos inti-
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tiles, de los matorrales y rafces, y hacerla de manera que el aire ba-

fie perfectamente todas las plantas, practicando despues repetidas
escardas.

En la época de la florescencia se miran
das por otros insectos, tales como las ch
purpiirea y un insecto requeﬁu volatil encarnado eon puntas negras
en el dorso, los enales destruyen los drganos fructuescentes y dis-
minuyen por consiguiente la cantidad de los frutos,

En la época de la fructificacion las acometen las chinches rojas y
negras, las cuales chupan las semillas de los limones o c:i}';sulas
verdes; las qie, privadas de sustancia, se aplastan al pasar por los
cilindros de la mdquina en que se limpia el algodon y lo ensucian
eon el eseremento de los animales que llevan, inutilizdndolo; por
cuyo motivo, al recojer los copos que tengan estos insectos, deben
sacudirse bien para que se desprendan de ellos,

El mayor de todos los enemigos de esta planta es la oruga de al-
godon (nocta gosspyii, Fab.), la eual la invade tan vorazmente que
en dos o tres dias y algunas veces aun en uno solo la destruye com-
pletamente. Estos animales en poeo mas de un mes recorren el es-
tado de oruga, erisilida y mariposa, volviendo en seguida a su for-
ma primitiva y a hacer nuevos destrozos cuuuanmnggI siempre por
el centro, segun M. Rohr, porque son amigas de la sombra y esqui-
van las llnvias y los vientos.

En los plantios bien escardados y enyas plantas no se juntan
entrelazando sus ramas, no se hacen tan temibles.

Las enfermedades de que mas jeneralmente padece el algodonero
son la sarna y el musgo blanco. La primera es causada por las hor-
migas que atacan el tronco por su parte inferior, cuya corteza se
parte y pone dspera. En esta enfermedad destruye los plantios en
que se arraiga, y entonces es necesario cortar a flor de tierra los
troncos. El musgo blanco es una especie de polvo blanco que cubre
las hojas, las enales se marchitan, se desprenden y muere la planta.
Esta enfermedad Gnicamente las invade cuando estdn cerca del mar,
y se remedia cortando las hojas atacadas, que bien pronto son reem-
plazadas por otras. } i

IX. BENEFICIOS DESPUES DE LA COSECHA.—En los paises cilidos
deben podarse todos los algodonales immediamente despues que se
ha levantado la cosecha; pero la poda varia segun la especie. La
nombrada Sorel vouge debe podarse rapidamente, por produeir mui
pronto yemas nuevas, y escardarse acto continuo da_ la Poda. qui-
tando toda la palizada del plantio para dejarlo bien limpio. La es-
pecie llamada Year roun (que da dos cosechas) se poda despues de
cada una de ellas y se aumenta en frutos dindole la forma mas co-
pada de un drbol; lo que deberd hacerse lo mas prontamente que se
pueda, comenzando este cuidado desde el primer afio. A esta algo-
donera deben quitirsela todas las ramas que tengan hasta la altura
de media vara, repitiéndose esta operacion con todos los retofios,
para que la savia vefluya a las partes mas elevadas.

El algodonal de la Guyana, propio de las ciénegas, llega a la al-

las algodoneras combati-
inches verdes, la casidea
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tura de un drbol sin cultivo alguno y da mui pocas ramas en las
partes bajas del tronco, las que tambien deben cortarse, como en
todas las especies, hablando por regla jeneral. La poda de esta al-
godonera es meramente una limpia, pues solamente se la cortan las
estremidades secas de las ramas.

Las algodoneras de la India y Santo Domingo tienden a retofiar
por la parte inferior, reproduciendo con mucha rapidez las ramas o
retofios que se les quitan; por lo enal los cultivadores deben tener
mucho cuidado en formarlos copados, pues como son pequefios, cuan-
do no se hace esta operacion cuidadosamente, tocan las ramas ear-
gadas de frutos la tierra y se pudren dstos.

La poda no debe hacerse en tiempo de frios. Despues de la poda
se labra el terreno, se abona y se asegunda con ¢l azadon antes de
que comience a producir yemas la planta, y se riega si lo exijen el
tiempo y la tierra, ecuando han nacido las primeras hojas: despues
se escarda para aniquilar las malas yerbas.

Cuando la planta cubre la tierra con sus ramas toda operacion se
suspende, aun el riego. Cuando las tierras estin cansadas y viejos
los algodoneros, es preciso renovarlos,

X. PREPARACION PARA EL EMPAQUE—Para separar las semillas
de los copos del algodon, las cuales son mas o menos adherentes a
ellos, segun su especie, se han inventado médquinas conocidas con el
nombre de molinos o limpiadores de algodon, Una de las mejores,
es el limpiador de algodon de dguila de Mejora, el eual ha tenido
grande aceptacion en los Estados Unidos. Tambien una de las me-
jores, acaso superior a la precedente, es la Desgranadora, sistema
Monteil, fabricada en Francia por Mr. Peltier, de que damos un
modelo en nuestro Atlas, (Véase ldm. 100, fig. 3.)

El algodon no dehe pasar a la miquina sino estando bien seco
y en dias serenos y calorosos,

Despues de pasado el algodon por la miquina, es necesario repa-
sarlo para quitarle las semillas que hayan quedado y los restos de
cdpsulas y hojas secas que se hayan adherido.

DE LA PITA.

LA PITA (Agave americana, Lin), planta hermosa, es orijinaria
de Méjico, y hoi dia mui esparcida en Italia, Sicilia, Espafia y Afri-
ca. Se cita en la Flora de Filipinas como procedente de América, y
como mui conocida en aquel pais, donde florece en julio. Cortuso
fué el primero que obtuvo esta planta en Europa el afio 1561,

Locaripap—Prevalece la pita en los terrenos dridos y secos; es
mui sensible a los hielos y frios fuertes, y se pudre ficilmente con
la humedad.

Currivo—El eultivo euesta poco trabajo y menos gasto; la pita
tarda muchos afios en florecer; florece a la caida del verano, y des-
rue& de efectuada la fructificacion se seca el tallo y la planta que

0 dlzl.‘mdujo; pero quedan todos sus hijuelos para reemplazar sn pér-
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Por medio de estos se multiplica con facilidad; plintanse por el
otofio, invierno y principios de primavera en zanjas de 1 metro de
hondura y 1 metro 25 de ancho: se desgajan los hijuelos de 1a plan-
ta-madre, se sacan con todas sus raices, se ponen a la distancia de
un metro unos de otros, y se cubwen con la misma tierra de la zan-
ja; la planta ahija de modo que a los tres afios se tupe y cierra bien.

Una vez plantada, ya no necesita de mas cultivo que entresacar
sus hijuelos y cortar anualmente eon un podon las hojas esteriores
de las plantas crecidas sin lastimar las del centro, que se dejan para
que se estiendan y ensanchen, y se puedan aprovechar en los afios
siguientes,

En M¢djico eultivan la variedad llamada Maguey, de un modo
analogo a la vid en Espafia; se ponen las plantas por hileras en ho-
yos de un metro de ancho, y como 0m.50 a 0m.75 de hondura, a la
distancia de euatro metros en cuadro unas de otras, y se multiplica
por los hijuelos que se sacan del pié de la cepa o planta-madre,

Se ha aclimatado de tal modo en las provincias templadas de Es-
pana que se emplea para cercar las heredades. Como sus hojas son
fuertes y puntiagndas, y produce una poreion de hijuelos o retofios,
forma una barrera impenetrable, defendiendo asi las haciendas de
los dafios de los ganados y de las asechanzas de los malhechores.

En los jardines de Europa se cultiva una hermosa variedad, que
solo se diferencia del tipo en tener sus hojas verdes, con listas gran-
des y anchas, de color blanco y amarillo.

La plantacion de la pita hecha a la distancia que hemos indica-
do, 0 a mas si parece conveniente, no impide el aprovechamiento
de los pastos para el ganado; a los que tienen destinados a la labor
es siempre provechoso tenerlos cerrados con un coto vive de esta
especie, que a mas de evitar los dafios a que estin espuestos los te-
rrenos abiertos, tengan una produceion mas en su cerca.

La compania de hilos de Espana asegura a los agricultores por
medio de esta nueva industria un producto mas alas tierras que
fructifican: uno nuevo a las estériles, y un aumento mas a la rique-
za del pais, dando al mismo tiempo un gran valor a las tierras.

Pronucros.—En Méjico se cultiva mucho la pita para sacar el
pulgué, que es una bebida fermentada, de sabor bastante parecido
al de la cidra, y que embriaga bebiéndola con esceso, Plid s

Se saca el pulgué, segun la relacion del botdnico don Luis Neé,
del modo siguiente:

A los doce afios de hecho el plantio del maguey se capan las
plantas; esto es, les hacen un corte lonjitudinal en el cogollo de arriba
abajo, y sacan del centro las hojas mas tiernas, que ponen a la pun-
ta de las de afuera para sefial de que aquel maguey estd capado. El
centro de donde sacan el cogollo, que llaman eajete, le raspan con
una euchara de hierro que llaman raspador, haciendo como un re-
ceptdculo hondo que se va llenando del jugo que se destila de las
demas hojas. Llaman a dicho jugo aguamiel: se m‘a.rchltan las hojas
luego que lo sueltan, y las van cortando por manana y tarde: cada
dia sacan el aguamiel, y este trabajo dura tres meses, que es el tiem-
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po que la planta sigue dando su jugo; despues se seca, y quedan al
i€ tres, cuatro 0 mas renuevos, que son los que se trasplantan cuan-
o tienen tres enartas de alto. Un hombre euida de treinta mague-
y saca cada dia ciento veinte cnartillos de aguamiel, que con-
duce en pellejos como los de vino; la recojen con una calabaza de
cuello largo, cuyo pico meten en el liquide, y por un agujero que
tiene la misma en la barriga, soplan hécia adentro, y lo hacen subir
a lo mas ancho de la cabeza, y de dsta lo vacian en los pellejos. Esta
aguamiel la llevan al tinajal o bodega, y la echan en artesones de
cuero de vaca, en que han dejado algo de la misma, fermentada;
alli fermenta y se pone como la cerveza y de color de leche; su sa-
bor es como el de la cerveza, y no amarga; a esto llaman pulqué.
Muchas veces suelen echar en el pulque efscaras de naranja y li-
mon, que le dan un gusto mas grato.n

Don Vicente Cervantes, profesor de hotdnica en Méjico, dice nque
el pulgué se puede llamar el vino del pais, que los médicos lo tie-
nen por un poderoso diurético, sudorifico, estomacal, dijestivo, as-
trinjente, corroborante y antiescorbitico. El bdlsamo de maguey se
haee de las hojas asadas, esprimidas, y evaporando el mlmon‘ﬁasta la
consistencia de miel: es escelente, vulnerario y deterjente, y puede
conseguirse mas eficaz mezelando con el zumo, antes de evaporarlo,
el de romero, y de otras plantas vulnerarias. La goma que destilan
espontdneamente las hojas, es idéntica a la goma ardbiga, por la que
suplen todos los casos.n '

Con las hojas se nutre mui bien el ganado vacuno. Tambien con
ellas, despues de maceradas en agua, se hacen cuerdas tirantes, ma-
romas, jarcias y alpargatas; prepfirase para esto casi del mismo
modo que el cafiamo; parece que la cordeleria de pita resiste mas
por el pronto que la hecha de cdfiamo, pero que no es de tanta du-
racion.

De las hojas tiernas i nuevas se sacan hilos delgados y finos, y se
hacen de ellos pafiuelos casi tan finos como los de seda, encajes, cor-
dones y caleetas. Uon este motivo citaremos al P. Blanco, quien en
su Flora de Filipinas, dice: «De sus pencas se hacen cuerdas, y en
otro tiempo se tejian en Bisayas telas mui finas que llamaban nipis..

Bowles en su introduecion a la Historia natural de Espafia, dice:
uLa pita eontiene unas fibras que se podrian aprovechar: pero como
son mui gruesas y estin medio torcidas en la planta, no se pueden
hilar con la facilidad que las del effiamo. Sin embargo, sirven para
hacer cuerdas y riendas de caballerias, y en Barcelona se fabrican
de ellas blondas o eneajes.

Con el zumo de las hojas se prepara un jabon que sirve para la-
var la ropa. Con la parte carnosa de las hojas verdes, despues de
quitada la epidermis y eubierta esterior, se limpia la planta y toda
especie de vajilla, y tambien los pisos de los aposentos.

DEL ESPARTO.

Bajo el nombre jenérico de Esparto, stip, se comprenden algunas
especies que difieren poco entre si, como el ESPARTO EMPENACHADO,
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stipa';:emmta, Linn.: e.l ESPARTO-JUNCO, S. juncea, Linn., o se
Bauhin, JSestuca junceofolia: el EsPARTO PELUDO, S. capillata, Linn,
Pero h:._ especle mas comun y que jeneralmente se conace en Espaiia,
es la stipa tenacissima, de Linneo, Sus raices numerosas, delgadas y
rastreras. Sus tallos delgados, fuertes, articulados, erecen hasta tres
¥ cuatro euartas, Sus hojos, que abrazan el tallo por su base, son
mui duras, flexibles, tenaces y junciformes,

Las flores forman un panienlo estrecho de donde salen en racimi-
llos. Cada una de las flores tiene un céliz con dos hojuelas lisas y
agudas, e cuatro o cinco lineas de largo: las glumas estdn cubier-
tas de pelos blancos, la esterior termina en forma de arista velluda,
articulada, retoreida por su parte inferior y un poco sonrosada.

El fruto es un granillo largo que encierra la corola, y

Un pié de altura, poco mas o menos, tienen las hojas radicales de
esta planta, que son lineales y mui duras; los bordes de estas hojas
se enrosean ¥ dejan salir dos hilos fuertes y redondes, que son el
esparto propiamente dicho. Estos hilos se arrancan a tiron cuando
la planta estd verde, se forman con ellos manojos, se dejan secar y
Inego pueden emplearse en varios usos,

Con el esparto se fabrican maromas y cables para los buques, so-
gas, tomiza y filete, y ademas esteras, felpudos, alpargatas o espar-
tefias (especie de calzado) y otras obras de esta especie. En estos
Gltimos afios se ha empezado a consumir en gran escala para la
fabricacion de papel.

Esta planta vivaz crece en Espania y en Berberia, en eolinas y
cerros incultos, dridos y pedregosos. Abunda espontdneamente en
las provincias espanolas de la Mancha, Valencia, Murcia y Almeria,
En estas dos tiltimas se esporta una cantidad inmensa de esparto
todos los anos, tanto para [nglaterra, Franeia y Béljica, como para
la Arjelia, donde se hace un gran consumo para las manufacturas
de que hemos hablado. En las dos provincias de Mureia y Almeria
el esparto es uno de los ramos de comercio que cuestan menos y
producen mas.

Para curar el esparto y ponerlo en disposicion de elaborarlo, se
mete, hecho hacecillos, en grandes balsas de agua, poniéndole algu-
nas piedras encima para que lo cubra bien el liquido. Estas balsas
o estanques, como los gue se emplean con el cahamo, exhalan un
olor fétido y malsano; y seria. mui conveniente que se situasen _le_]oa
de los pueblos a cuyos vecinos no pudiesen danar las emanacionss
deletéreas que despide el agua corrompida del esparto. Cocida esta
Jlanta, o puesta en infusion de agua fria, produce una bebida mui
desagradable que se tiene por un abortivo eficaz, ;

Hablando del esparto, dice el sefior Cabanilles: “Hai muchos
pueblos en el reino de Valencia que, o se mantienen o aumentan
sus riquiezas ton las manufacturas del esparto: a este deben su exis-
tencia y aun sus aumentos, Millarves, Artana y Crevillente; de_ él
sacan sumas considerables Elda, Liria, Beteta, Adzaneta de Albaida,
Villajoyosa y Alicante: éste, en fin, alimenta muchos millares de
individuos, dando ocupacion a los que por su edad, enfermedad o
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falta de vista son iniitiles para otros trabajos. Esta planta preciosa
¥ esponténea desde Murviedro hasta Orihuela, es menos comun hoi
que en el siglo pasado; no tanto por haberse reducido a eultivo mu-
cha tierra, cuanto por el culpable descuido de las justicias de los
pueblos que han' permitido arrancar los atochones de raiz para que-
marlos en los hornos de cal y yeso, y otros usos. La destruceion de
las raices perennes y de los tronquitos dures y rastreros casi a flor
de tierra, dafia y destruye la planta..

DEL FORMIO TENAZ

Los primeros que descubrieron esta planta, esencialmente testil,
y de cuyas hojas se obtienen unas fibras mui fuertes cuanto elds-
ticas, fueron los célebres navegantes Cook y Foster.

Luego Dumont d'Urville y otros en la deseripeion de sus viajes
al rededor del mundo, hicieron mil elojios de ella; pero ninguno
con mas entusiasmo ni con mas detalles que los senores Leson y
Richard, en la deseripeion boténica que publicaron de la Australia,
donde elajian, no solo sus buenas enalidades, sino sus importantes
y escelentes usos y aplicaciones a la industria,

En 1791, la espedicion francesa destinada a buscar al desgraciado
navegante Lapeyrouse, y que volvié en 1796, conducia a Francia
muchos pids de esta planta, que se perdieron de resultas de un
combate con la escuadra inglesa. La preciosa y rica coleccion de
otras que tambien traian, fueron devueltas por el gobierno ingles,
gracias a la intervencion del eélebre Banks; pero no la del formio
tenaz.

No obstante este incidente, alounos afnos despues Aiton, director
que era del jardin hotinico de Kew, envid al ilustre Thonin, direc-
tor del de Paris, una sola planta de la espevie, cuyas flores eran
amarillas, la enal fué la primera que sirvié para su propagacion,

La calidad de la tierra que mas le conviene al formio, y en la que
da cosechas mas abundantes y de un considerable valor, es la fres-
ca, la mullida, la lijera, la que sea algo hiimeda sin ser fria, y la
que estd espuesta al mediodia. Le conviene, asimismo, las sitnadas
en los valles, vegas y tierras feraces, y en aquellas adquiere mayor
altura y perfeccion,

Debemos tambien no olvidar que vejeta asimismo en las peores
tierras, como nos dice Molb, y confirma M. Thouin; pero para que
sus hojas, que son las finicas que producen la hilaza, sean corpulen-
tas, es preciso se cultive en tierras donde el riego sea facil y donde
encuentre cuantas condiciones son necesarias para que adquiera un
erecimiento vigoroso y de pingiies cosechas,

Prefiere asimismo, no solo un elima algo seco, sino caloroso; todo
le es ignalmente favorable, pero exije se la asista con riegos lijeros
¥ proporcionados a la elase de terreno en que nace y se cria.

El terreno se prepara con repetidas y hondas Jabores, dadas en
buen tiempo y con intervalos proporcionados, a fin de que no solo
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se beneficie con las emanaciones atmosféricas, sino que se destru-
yan las malas yerbas que nacen siempre en todas las tierras,

Se dan las labores con la azada o la laya, que es la mejor para
esta clase de plantas, recalando hasta dos tercias de profandidad, y
lo mismo debe ser si se hiciese con el arado.

Si el.r:u]tivn del formio se hiciese en grande escala, tendriamos
que sujetarnos a las labores de la reja, procurando sean tan pro-
fundas evanto lo permita la naturaleza del suelo y la elase de ins-
trumentos que se emplee.

Trabajada la tierra, y abonada con estiéreol bien pasado y de
buena calidad, preciso es, para mantener en buen estado la planta-
cion, dar al terreno dos o tres escardas, y el estiéreol que se le eche
por el otofio todos los afios deberd estar, como hemos dicho, des-
compuesto o repodrido, sin estar evaporado, en atencion a que sino
reune estas circunstancias, causa mas bien dafio (que provechu a
todas las plantas de la familia de las lilideeas. Si las deducciones se
hacen por analojia, de suponer es y aun creer, que sea nocivo y
contrario al formio.

Antes de hacer la plantacion es necesario asegurarse del buen
estado en que se encuentren las plantas, asi como las semillas, si se
ha de conseguir el que estas jerminen. Esto ha sido en algunos
paises el punto culminante de la dificultad para su propagacion y
multiplicacion,

Es mui eierto que la semilla del formio necesita mui poco para
que pierda su virtud jerminativa, y aun con mucha frecuencia es
estéril al salir de la planta.

No obstante, el sistema mas jeneralizado es el de plantar renue-
vos obtenidos de las plantas-madres, que si bien no es el mas eé-
modo ni el mas econdémico, al menos proporciona los resultados
menos inciertos.

Nacen y erecen los renuevos sobre las raices mas gruesas de la
planta y cerea del haz de las hojas, y aun a veces entre ellas mis-
mas, manifestandose al prineipio como un nudo, que toma luego la
figura de un bulbo puntiagudo, descubriendo el orijen de sus hojas.
El erecimiento de éstos es mui vdpido, lo eual facilita la separacion
de ellos el primer ano, es decir, a la primavera siguiente.

Por esta época deben separarse dichos renuevos de la planta-
wadre, para plantarlos al trebolillo, a una distancia uno de otro de
cinco pids, y aun en Inglaterra e Irlanda los colocan a tres, segun
sea el desarrollo que adquieran; lo cual depende de muchas circuns-
tancias, que no tarda en ensenar la prictica, producidas natural-
mente por la calidad de la tierra, por la de los abonos, por la tem-
peratura y aun por el riego. Asi es que hasta ahora ninguno ha
podido fijar la verdadera distancia, y la que hemos indicado es la
que jeneralmente la prictica ha adoptado.

La permanencia del formio en el sitio donde una vez se planta,
es mui duradera, en cuanto a que no esquilma ni apenas fatiga la
tierra, y coando algun pié se pierde, puede mui bien reemplazarse
con otro sin gran trabajo ni inconveniente alguno.
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Los retofios que no tengan raices han de conservarse con mucho
cu'idndo, adoptando para ello el sistema que en Pont-Remy siguen,
asi como en otros paises, el cual consiste en establecer viveros sobre |
mantillo o cama caliente, cubiertos, si son pocos, con campanas de
vidrio, si hubiese facilidad para ello. Como estas son costosas, se
pueden suplir ficilmente con cajones enterrados en el suelo y ta-
pados con vidrieras eon cuyo sistema, adoptado por los buenos
horticultores, se consigue el que los esquejes echen raices y se pue-
dan luego trasplantar.

Si el terreno plantado de formio ha sido bien preparado, y de él
se han quitado las malas yerbas, no urje el darle la segunda escar-
da hasta tanto que las plantas tengan un pié de alto. La tercera,
cuando sea mecesario, y los riegos apropiados a la temperatura, al
clima y al agua que se tenga.

Es cierto que las tierras de regadio ocasionan gastos por el abono
que necesitan y por la asistencia que exijen; pero sus productos son
mayores ¥ recompensan con esceso los trabajos y dispendios.

A tan reducidas cuanto sencillas y poco complicadas operacio-
nes estd sujeto el cultivo del formio testil, o lino de la Nueva Ze-
landa.

La recoleccion y estraccion de las fibras de esta planta se hace
ficilmente, como las del edfamo o las de la pita, embalsindolas y
despues agramdndclas o golpedndolas,

DEL PALMITO O PALMA ENANA,

EL paLMITO (Chamacrops humilis, Linn., o macrocarpa de Lin-
neo). Es una humilde planta, que se eria espontfinea en las rejiones
oriental y meridional de Espafia, de mucho uso para fabricar capa-
chos, cestos, endvanos, esteras, escobas y cuerdas. Arjel ha dado im-
portancia a_esta planta, sacando de ella la llamada cerda vejetal,
fitil para colehones y otros objetos andlogos.

Alli M. Foley fué el primero que se propuso utilizar esta planta,
no solo en la fabricacion de dicha cerda vejetal, sino tambien en la
de papel, cuerdas, ete.

El procedimiento preliminar que ha dejado consignado consiste
en sumerjir las hojas de los palmitos en agua, y luego hacerlas pa-
sar por entre cilindros para obtener las fibras y las estopas conve-
nientemente preparadas para dichas fabricaciones.

Para mejorar la calidad de estas estopas, a fin de que puedan ser-
vir para colchones, rehenchir muebles, ete., las prepara con la po-
tasa, y por (ltimo, para hacer la pasta para el papel o el carton,
prepara las estopas por medio del eloruro de cal.

M. Foley obtuvo en 15 de abril de 1852 un privilejio de inven-
cion para un nuevo procedimiento destinado asepavar las fibras de
las hojas de la palma enana y de otras plantas testiles. Al siguiente
afio, en octubre de 1853, pidié un certificado dc adicion y un se-
gundo privilejio para el hilado y el tejido de los productos proce-
dentes de dicha palma enana. Por este medio, siguiendo la serie de
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operaciones que hallamos descritas en varias publicaciones, M. Fo-
ley obtuvo, al cabo de quince a veinte dias, fibras ¥ estopas pro-
pias para todos los usos andlogos a los del lino y effiamo, 1o mismo
que la trasformacion de las estopas en pasta para el papel.

Todos estos resultados pueden conseguirse con la aplicacion del
procedimiento de M. Clausen a las hojas de la palma enana en par-
ticular, y de todas las palmas en jeneral. Este procedimiento consis-
te en el enviado por medio de sustancias alealinas.

La palma enana (palmito) vejeta tambien espontdneamente en
las costas meridionales de Espafia, vecinas al mar Mediterrineo,
sabemos que no hace mucho se establecié en la provincia de Valen-
cia una fibrica para utilizar esta planta en la fabricacion de papel
y en otras industrias.

Su multiplicacion es ficil, no solo de retoiios, sino de semillas,

que son pequenas, globulosas y encarnadas, por lo que las llaman
corales.

CAPITULO 1II.

De algunas plantas y productos tintéreos.

Lldmase planta tintérea aquella de que se saca o estrae una ma-
teria colorante. Las cortezas de muchos drboles son esencialmente
fitiles como materiales de tinte, pero no puede menos de reconocer-
selos graves perjuicios que eso acarrea, y seria preferible que solo
se empleasen con tal objeto las plantas anuas y bisanuas, las hojas,
las flores y los frutos. El hombre ha llegado a conseguir el que los
drboles, cuyas maderas se emplean en las artes, tengan un color
adquirido, mui agradable y estimado, echando cerca de las raices
materias colorantes, o practicando incisiones en la corteza y 8 -
niendo en contacto dichas materias para que sean absorbidas. Co-
mo todas las partes del vejetal pueden tomar al mismo grado el
color, resultan de esta variedad matices a.gra,dahl_es y sorprendentes.

Ll ealtivo de las plantas tintéreas puede decirse que es descono-
cido en Chile y sin embargo, es indudable que la bondad de su
suelo y su elima tan variado como benigno, se prestan a la in-
troduccion y aclimatacion de las mas ftiles de esas plantas. Con el
objeto de estimular a nuestros agricultores a que practiquen ensa-
yos que por lo jeneral no dejarin de producirles buenos resultados,
vamos a tratar en este capitulo de varias de las principales, cuales
son: la rubia o granza, la gualda o resedd, el azafran, el alazor o
azafran rumi, el anil, la yerba pastel y el zumagque. Tambien
trataremos de la cochinilla o grane, precioso insecto que se cria o
cultive en las pencas del nopal o tune, y que produce ese hermo-
sfsimo color grana o escarlata tan justamente admirado. La cochi-
nilla puede aclimatarse en Chile sin gran dificultad, Pueﬂt:Os que en

T0M0 11
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varias provinecias de Espaiia se ha hecho ya casi indfjena, y sabido
es, no nos cansarémos de repetirlo, que el clima de Espana es easi
igual al de Chile y que, por consiguiente, raro serd el producto
agricola que prospere en aquella nacion, que no pueda prosperar
aqui, produciendo grandes ventajas a la agricultura.

DE LA RUBIA O GRANZA.

Es planta perenne que crece espontineamente en muchas provin-
cias de Espafia, que se cultiva en algunas, con particularidad en
Castilla la Vieja, Aragon y Catalufia, hace bastante tiempo y de la
que se aprovechan la raiz y las semillas. Aunque en todas las tie-
rras erece, no en todas se consigue un producto bueno y hermoso.
Las mejores son las de mucho fondo, algo sueltas, sustanciosas, fér-
tiles, frescas y bien labradas; sin estas cualidades las raices crecerian
poco, cuando el mérito de esta planta consiste en que sean hermo-
sas y multiplicadas. No prospera en los terrenos secos, aun en los
mas adecuados para el trigo. Nunca es mui htimeda una tierra para
rubial con tal que el agua no se embalse o detenga. Por lo tanto,
v teniendo presente que producto esencial son las raices, este serd
tanto mayor cuanto mas fondo tenga la tierra y a mas profundidad
se labre, pues no encontrando estorbo las raices en su erecimiento,
podréin desarrollarse cual se requiere y ansia.

Elejido el terreno que se ha de destinar para rubial, no debe re-
pararse en el gasto que exije una labor profunda, al menos de unos
dos piés, con el objeto de desmenuzar la tierra todo lo posible y
quitar las malas yerbas. Esta labor se dardl a fines de otofio, ya con
el azadon o la laya, ya con el arado, aunque no es tan bueno; pero
sea cualquiera el instrumento con el que se haga, se dejard el terre-
no alomado o por surcos abiertos, a fin de que reciba el beneficio
de los influjos atmosféricos. A principios de primavera se pasa la
rastra con puntas de hierro, y luego se eruza la labor profundizan-
do como la vez primera. Si con esta labor no quedara la tierra bien
preparada, se tercia del modo dicho. Cuando se trate de sembrar
se divide en fajas para echar la semilla o trocitos de raiz en una si
y otra nd; o bien a surco alterno como se dird en seguida.

Los abonos favorecen sobremanera el crecimiento de la rubia,
hasta el estremo de que si alzuno tratara de establecer un rubial
sin abono, era mejor LZI hiciera en la mitad de la tierra abonandola,
lo que le daria tanto o mas producto como si la hubiera sembrado
toda en aquel estado. En las tierras dridas y lijeras debe preferirse
el estiéreol de vaca y de cerdo; y en las fuertes el de las caballeri-
zas y de ganado lanar. El mejor para un rubial es la mezela del
estiéreol de las caballerizas con el escremento y orin humano, en-
trando este en una sesta parte. Se espareird al alzar el terreno para
que quede bien mezelado.

Puede establecerse un rubial por semilla, por division de sus rai-
ces, por la de sus hijuelos y retonios y por acodo. En el primer caso,
se allana la tierra despues del tltimo barbecho, se sefiala un surco
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somero y derecho, se echa en este la semilla a chorrillos que cubre
otro surco tambien somero; este no se siembra, pero si el tercero, ¥
asl sucesivamente hasta que lo estd toda la faja. La siguiente se
deja. libre y se pasaa la otra para hacer lo que en la primera. Estds
fajas sin sembrar son necesarias para las labores posteriores. El
plantio por raices o cogollos enraizados se hace del mismo modo,
tomando la precaucion de dejar las primeras bien tendidas en el
fondo del surco; los segundos se pondrin a golpe o zanjilla.

Debe fijarse la atencion en la calidad de la semilla, que serd ne-
gruzea, redonda, de mediano grosor e igual en lo posible. Partién-
dola se notard un jérmen blanco. Si se echa una poea en un vaso y
se cubre de agua templada a las veinticuatro horas, en un tiempo
tambien templado, cada grano habrd jerminado. Lo mismo se nota
si se hace en estidreol. Las raices, que podrdn partirse en trozos
mayores 0 menores, deben tener algunas barbillas; la mejor época
de multiplicar asi la planta es por el otofio euando se arranca el
rubial. Los hijuelos y retofios han de tener un trocito encarnado
que es la raiz; si son verdes por todo, se pierde el tiempo y el tra-
bajo.

El plantio a la siembra debe hacerse desde setiembre hasta no-
viembre, elijiendo un tiempo cubierto o préximo a llover. Sila
lluvia hiciera que se formara costra en la tierra, es necesario pasar
la rastra en cuanto se orease, porque si né no podria nacer la planta.
Si sembrada o plantada hubiera sequia, convendria siempre que
hubiera disposicion dar un riego de pié o a mano. Se destruirin
todas las malas yerbas siempre que se vea ser necesario; se recalza-
Tén o aterrarin los tallos, segun vayan creciendo, sin cubrirlos del
todo, porque se perderian; lo cual se hace para que se conviertan
en raices, y para ello se echa la tierra del surco inmediato y aun la
de las fajas libres. No se segardn los tallos ni mutilard parte algu-
na de la planta hasta el segundo afio, entonces se puede hacer y
dirselo al ganado vacuno; esto se hard todos los afos por febrero,
marzo y abril, si es que se trata de recojer la semil_la, pues entonces
hai que esperar a que madure. Una vez segada se limpia el terreno,
se da una labor, se recalzan cubriendo los tallos y alomando mas la
faja cultivada. 3 _

La semilla estd madura cuando se pone mui oscura, casl negra;
se puede recojer a mano para no hacerlo mas que de la que estd en
sazon, o bien cuando lo esta la mayor parte, segar a ras de ticrra
las ramas y tallos, que se dejan secar alsol por unos dias, y cuando
estdn bien secos se trillan o majan con el mallo. La semilla se guar-
da en paraje mui seco, pues se apolilla, fermenta e inutiliza pronto
si percibe humedad. Cuando no se puede n.prfwec‘nar el grano con
ventaja, es mejor dar dos o tres cortes al rubial y destinarle para
el ganado. . .

No debe hacerse la cosecha hasta los tres afios si el rubial proce-
de de raiz o cogollo, y hasta los enatro o cinco si de semilla; los que
adelantan estas épocas pierden en cantidad y calidad el esquilmo
que debe producir, pues las raices, que son la parte verdaderamen-
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te itil y que forman el principal objeto de la cosecha, deben ser
suficientemente gruesas y crecidas, evitando sean menudas, nuevas
¥ viejas; en el primer caso tienen mucha corteza, ¥ en el segundo
toman un color amavillento, disminuyendo en amhos el tanto y
calidad del tinte. Pueden arrancarse por marzo, abril o mayo, o
bien en octubre y noviembre, elijiendo dias serenos y tiempo seco,
En esta Gltima época es mejor la rubia y pueden ademas aprove-
charse los cogollos y ciertas raices para nuevo plantio, Sin embar-
go, muchos prefieren la primavera. Se sacard la raiz a corte abierto,
es decir, se empieza a eavar por una punta de la faja sembrada, se
abre una zanja y se echa fuera la tierra, se abre otra a continuacion
volteando la tierra solwe la primera. Se escoje la raiz que sale
mezelada, se sacnde y echa eén un cesto, capacho, ete. Unos mucha-
chos o mujeres colocados detras del cavador van recojiendo y lim-
piando las raices, Sila tierra esti seca se limpia con facilidad, pero
si estd hfineda, como suele y puede suceder, hai que lavarlas, lo
enal no las perjudica si se hace pronto, se tienen poco en agua y se
ponen a secar en seguida.

Tres modos hai de secar las raices y son: al sol, a la sombra y en
hornos construidos de esprofeso. La desecacion al sol disminuye
mucho su peso y ealidad; no debe emplearse sino cuando no sea
dable lograrla al aire libre, De este modo y a la sombra es el me-
Jjor, pues las raices conservan su integridad y mas peso. Se tienen
asi hasta que queden blandas y que no suelten jugo al retorcerlas;
entonees se ponen al sol. Estarin secas euando se rompan al querer
doblarlas. La desecacion al horno es mas pronta, pero disminuye
mucho el peso, siendo necesario gran tino y practica para que no
se tuesten. Una vez seca se guarda en sacos para llevarla al molino.
Las operaciones subsiguientes no pertenecen a la agrieultura.

La grana o semilla madura no deja de tener valor en el comer-
cio y los tintoreros la prefieven para ciertos colores finos,

La mejor rubia es la que al romper sn raiz manifiesta un color
vivo encarnado o amoratado sin nada de amarillo; que tiene el
grueso desde el del caiion de una pluma de esevibir, hasta el del
dedo meiique; las nuevas dan mas materias colorantes que las vie-
Jjas; se desechan las apolilladas, las que se desmoronan ficilmente,
¥ las que hayan comenzado a podrirse.

DE LA GUALDA O RESEDA,

La ¢uALDA. —Es yerba ramosa, con las hojas largas, de figura de
lanza, ondeadas, ¢l tallo ramoso de dos o tres piés de alto, de flores
amarillas y en espiga, y las semillas en forma de rifion. Se usa para
teniir de amarillo. Crece espontineamente en las tierras siliceas,
eretdceas y dridas, a las orillas de los caminos y ann en las albar-
dillas o caballetas de las tapias viejas y ruinosas, lo cual indica que
es planta poco delicada, que se puede caltivar en los terrenos de
inferior calidad, de secano y en donde pocas plantas prosperan. Se
siemnbra por marzo o por agosto en &na tierra preparada con dos
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rejas, que despues ge arrastra para que quede llana. En los paises
cdlidos y secos es preferible la siembra de otofio; y en los frescos la
de primavera. Como la semilla es tan menuda hai que mezelarla
con arena, tierra seca, serrin, ete. para desparramarla con igualdad;
luego se pasa la rastra o un tablon dos veces en direceion opuesta‘
La simiente serd fresea y bien granada, pues la afieja suele no na-
cer. Cuando haya nacido se da una escarda y entresacan las matas
mui espesas reponiendo los claros. Las matas quedarin entre si
unos seis u ocho dedos. Por la primavera se repite la escarda ¥ se
da una labor lijera al rededor de las plantas, que es cuanto cultivo
necesitan.

La recoleccion se hace por enero y febrero, cuando no se ven flo-
rves en la punta del tallo, y que desde la base de éste, las semillas
estin negras en su cdpsula; los tallos estin aun verdes; pero la ae-
cion del aire durante la desecacion los pone amarillos: algunos es-
peran a que se pongan de este modo para hacer la cosecha. Estando
asi se arrancarén, pues los tintoreros no aprecian tanto las plantas
fue no tienen raiz, se atan en manojos, se ponen a secar al aire y al
sol y luego se sacuden sobre unos lenzones para recojer la semilla,
que seavienta y limpia para guardarla cuando estd bien seca. Por
la manana y a la caida de la tarde son las mejores horas de reco-
leccion. Si se moja cuando se estd secando se ennegrece y pierde
mucho en su valor.

El cultivo de la gualda es mui luecrativo y poco costoso; puede
hacerse en las tierras que se dejan de barbecho, pues los manojos
secos se venden a los tintoreros, que los emplean en los tintes ama-
rillo y verde. Algunos estraen aceite de las semillas, que sirve para
el alumbrado.

DEL AZAFRAN.

Hai dos especies de plantas a que se da este nombre: uno lamado
azafran de primavera, y que se cultiva como planta de adorno en
los jardines; otro denominado azafran de ofoiio o comun que flore-
ce por abril y que es el Gnico que interesa al labrador. Esta planta,
mui multiplicada en la Mancha (Espafia), requiere elimas templados

calientes, tierras lijeras, ventiladas y algo secas. La demasiada
humedad pudre sus cebolletas o raices bulbosas. Se prepara la tie-
rra con tres vueltas de arado bien juntas y dadas en épocas en que
puedan destruirse las malas yerbas. A primeros de marzo se abren
zanjas con el azadon, de cosa de una cuarta de profundl‘dad y un
pié distante entre si. Las cebollas se colocan en estas zanjas a cua-
tro dedos de distancia unas de otras, con la punta o piton hicia
arriba; se cubren con la tierra que se va sacando de la ofra zanjilla.
La cebolla se desbollizard, es decir, se limpia de las caraisas o holli-
zas que la cubren, que estdn secas y desprendidas dejando solo las
pegadas; sin embargo, algunos las plantan con todas sus cubiertas;
se separardn los hijuelos o bulbos pegados a la cebolla madre, si no
se ha hecho antes, para plantarlos por separado si estdn en estado
de poderlo hacer. Se ellijimi para la plantacion un tiempo sereno,
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cuando la tierra esté suelta, manejable, no mui pesada y en la sazon
correspondiente.

Concluido el plantio, la tierra queda llana y esponjada, lo que fa-
cilita la nascencia, que debe efectuarse en abril o mayo. Silloviese
y la tierra formara costra que impidiera la nasceneia, se pasard la
rastra enando esté ya de buen tempero v en un dia sereno,

La flor se recoje todos los dias por la mafiana; se tiende en ta-
bleros para que se oree: estindolo se despinza, esto es, se corta el
}mliilo cerca de la corola y se sacan las tres hebras tirando de una,
as cuales se colocan en los cestillos o cajas que estdn sobre la mesa.
Luego se vuelve a limpiar para quitarle las briznillas o hebras
blancas, los pedazos de flor y demas que tenga. Hecho esto se colo-
ca en unos cedazos a propdsito y se pone a tostar a un calor lento
y suave, enya operacion es delicada. Concluido todo, se guarda en
cajas de madera envuelto en lienzos, en corachas, ete. para que no
coja humedad. Se ha caleulado que de cinco libras de azafran ver-
de resulta una despues de tostada. Adulteran el azafran con alazor
y carne de vaca sin desangrar, que ponen a secar y luego la sepa-
ran o dividen en hebras.

Los azafranales no exijen mas cultivo que una lijera entrecava
¥ una escarda por la primavera; por diciembre puede darse otra
escarda, y en marzo o abril pasar la rastra con puntas de hierro
para allanar e igualar la tierra, quitar las piedras y broza y descor-
tezar la superficie. Un azafranal dura cuatro anos, pero acostubran
levantar la cebolla cada tres afios elijiendo el tiempo en gue la hoja
(esparto) comienza a secarse. Se levanta del modo que se plantd
y se va recojiendo la cebolla que se distingue por el esparto. Se
tiende al sol y estando seca se limpia o desholliza gnarddndola para
sembrar en otra tierra, pues la que lo tuvo no puede volverlo a
llevar hasta que pasen seis u ocho afios.

Las cebollas del azafran padecen las enfermedades llamadas tu-
mor o verrugn y la caries o podredumbre. La primera, que es un
hongo, se manifiesta por un tumor estraordinario que detiene su
vejetacion apropidndose los jugos de la planta. Se sacard la cebolla,
se corta la parte dafiada, se quita la tierra de alrededor y se quema
poniendo otra nueva, o se planta la cebolla en otro sitio. La segun-
da es mas terrible y ataca al interior la cebolla. Se conoce en una
mancha oscura, que se convierte en filcera, gangrena y consume la
cebolla hasta que perece del todo: las inmediatas se contajian. Se
cortard lo danado, se dejard cerrar el corte y al plantar la cebolla
otra vez se echard arena todo al rededor.

Muchos son los animales que causan destrozos en los azafranales,
pero los mas temibles y permanentes son los ratones comunes y
campesinos y los topos. Se pondrdn todos los medios para perse-
guirlos y destruirlos, ya eon trampas y cepos, lazos de alambre lla-
mados de Salterio, y ahumando las euevas eon pimenton pieante,
azufre y otras materias, que se queman para ahogarlos en los nidos
o guaridas sin que puedan escaparse.
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DEL ALAZOR O AZAFRAN RUMI.

Esta planta anua, que se dice ser orijinaria de Ejipto, crece es-
pontdneamente en varias partes de Espafia y se cultiva en la Man-
cha, Alearria, Castellon de la Plana, Granada, ete, Prospera en las
tierras lijeras y secas, bien labradas e iguales, que se preparan con
dos o tres rejas. Se siembra mui elaro a principios de la primavera,
ya a pufio, ya a chorrillo, por surcos y en seguida se cubre con el
arado o con la rastra. Al mes se escarda y entresacan las plantas
mui juntas, pues éstas deben estar cosa de unos seis dedos distantes
entre sf. Pasadas cineo o seis semanas, se vuelve a repetir la escar-
da y entresaca haciéndolo de las matas que estén demasiado proxi-
mas para que quede entre ellas el espacio de un pié sobre poeo mas
0 menos. Si antes de que el alazor sofoque las malas yerbas hai
necesidad de una tercera escarda se dari.

La cosecha debe principiar a mediados de diciembre y dura hasta
marzo, eojiendo todos los dias las flores o enando menos un dia s
¥ otro né, sin esperar a que abran demasiado para que no pierdan
su calidad ni parte de la hermosura de su color. Se limpian y po-
nen a secar a la sombra en paraje seco y ventilado; euando lo estén
se guardan en sacos o en cajas donde estén libres de la humedad,
Las flores que no se han secado bien o que se han recojido mojadas
tienen un color desigual, deslustrado y se aprecian poco. De aqui
el deber aprovechar en la recoleceion los dias secos y serenos.

El cultivo de esta planta no deja de ser luerativo y econdmico,
pudiendo hacerse en los barbechos que se dejan de descanso.

Sirve para dar a las ropas de seda los bellos matices o visos de
color de cereza, de punzon y de rosa, para tefir las lanas y dar un
color amarillo a las pieles. Con los estambres o hebras de la flor se
prepara un hermoso ecolor encarnado llamado bermellon de Espana
o laca de Cartamo.

A las plantas que se destinen para semilla no se les quitard la
flor. Las simientes sirven para sacar aceite, y rinden un 25 por
ciento de su peso, Sirve tambien para alimento y cebo de las aves
de corral. Los loros la aprecian mucho. Las hojas reducidas a pol-
vo coagulan la leche. i

Si las flores se dejan amontopadas un poco, apenas se han eojido,
para que esperimenten un principio de fermentacion, se aumenta
su calidad colorante.

DEL ANIL.

Los ensayos que se han hecho en Espafia con esta planta, que se
cree orijinaria de la India y que se cultiva en varias partes del
continente de América v en las Antillas, han manifestado se la po-
dia aclimatar, pues ha prosperado y granado sus semillas, ¥ la, féen-
la colorante estraida ha sido y es poco menos esquisita y abundante
que la que se estrae del anil de Guatemala. Y téngase presente l.l(li&
lo que decimos de Espana es aplicable a Chile por la analojia de
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clima. De las diferentes especies que se conocen el que mejor puede
aclimatarse es el llamado franco o propiamente anil (indigofora
afiil de Linneo.)

Hubo un tiempo en que se ereyd que el afil era una especie de
piedia natural de la India. Su cultivo requiere un calor fuerte y
sostenido para que pueda elaborar los jugos que dan el prineipio
colorante: necesita alguna lluvia, sobre todo cuando principia a
erecer; pero si sobreviene despues de esta época con demasiada fre-
cuencia o cuando se siega en tiempo fresco o lluvioso, se obtiene
poco anil o materia ccﬁumnte; mientras que sucede lo contrario
enando hace calor en los quince o veinte dias que anteceden a la
siega. De consiguiente, es en valde intentar el cultivo donde la
temperatura no sea templada y que se disfrute de cineo o seis me-
ses de un calor constante y casi igual. Una de las mayores precau-
ciones, mientras crece la planta, es libertarla por todos los medios
posibles de los insectos devastadores. Las lluvias continuadas la
pudren, sobre todo si el agua no ha podido filtrarse, y los aires ca-
lientes la secan. Las malas yerbas, que erecen mas que ella, la aho-
gan si la escarda no se hace pronto y bien.

Requiere tierras sustanciosas y mui abonadas; prospera en los
desmontes por abundar en humus, y es una de las plantas que mas
esquilman el terreno; las vegas donde no reinen los vientos fuertes
y el sol no sea abrasador es la mejor esposicion. Se preparard la
tierra labrindola bien y repartiéndola de modo que pueda re-
garse.

SiEMBRA.—La siembra puede hacerse de asiento o en semillero.
Este tiltimo seri preferible en nuestro clima y se hard por agosto en
hoyas o camas del mismo modo que se hace para los pimientos y
tomates, pues asi se gana tiempo, se acelera la vejetacion y alcanza
la temporada de verano para que el fruto se sazone. Cuando la
planta tenga de tres a seis dedos de altura se trasplanta como si se
sembrara. La siembra de asiento consiste *en posturas o golpes li-
neales, de media en media vara de distancia en todas direceiones: se
echan en cada golpe cinco o seis granos de semilla que se cubren
con una capa wui lijera de tierra desmenuzada, La época varia se-
gun el clima, y debe tenerse presente no arriesgar la semilla hasta
que hayan cesado los frios estacionales. De esto se deduce que ha-
ciendo la siembra por trasplanto se encuentran las plantas de tres
a seis dedos de alto cuando llega el tiempo de practicarla por si-
miente y de asiento, Si la estacion es favorable, la nascencia se efec-
tia a los seis dias, y estd en flor a los seis meses. Tal vez no hai
planta que se resienta mas de las parisitas; por lo tanto la tierra se
conservari perfectamente limpia por las eseardas repetidas,

REcOLECCION. — En cuanto florece debe segarse con hoz bien cor-
tante y en lo mas ardoroso de la estacion, porque entonces el pro-
ducto es mas abundante y mejor. Aunque es cierto el que si se cor-
tan las plantas antes de florecer dan un tinte mas fino, tambien lo
es el que sus productos son menores. El esperar o no dependeri del
clima. Las plantes que se noten mejores para dar semilla, deben se-
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fialarse antes y se dejardn granar. Los riegos se suspenderdn unos
veinte dias antes. Las plantas se van llevando al podridero en haces
no mui groesos ni apretados para que no fermenten, pues si lo hi-
cieran antes de estar en los estanques se retardaria demasiado la
preparacion del tinte,

El plantio dura dos afios en los paises cdlidos y uno en los frios:
en aquellos el primer afio da poca fécula colorante, el tinte superior
se saca de la segunda cosecha y aun hacen dos en el mismo afio,
pues vuelven a segar el retofio.

Mopo pE popriRLO.—El anil, para podrirse, pasa por tres es-
tangues rescuardados de la intemperie, fabricados de cal y canto,
bien sélidos, y en un plano inclinado de manera que el mas eleva-
do, lamado pudridero, derrame en el secundo llamado diablo, y
este en el tercero o diablotin. La figura del pudridero jeneralmente
es enadrada, de uveve a diez piés por lado y tres de profundidad.
En dos de los lados opuestos estfin fuertemente clavadas vertical-
mente dos gruesas vigas enadradas, con dos agujeros en la parte su-
perior, la cnal sobresale de las paredes del estanque lo bastante pa-
ra poder meter en los agujeros unos travesafios de madera destinados
a impedir que la fermentacion del afiil levante las tablas con que se
cubre el pudridero. :

En este primer estanque se colocan las hojas dispuestas de ante-
mano en manajos, poniéndolas unas sobre otras hasta que sobresal-
gan seis pulgadas del borde del pudridero; se ponen encima de ellas
las tablas que las sujetan y oprimen para dar principio a la fermen-
tacion.

La fermentacion comienza inmediatamente, manifestandose por
una porcion de burbujas gruesas que se suceden tumultuosamente,
y por una grande cantidad de aire que se desprende con ruido. El
agua que sobrenada aparece tefiida de un verde mui notable, el
cual indica el erecimiento de la fermentacion a medida que se oscu-
rece, desaparcciendo lay burbujas, que son reemplazadas por la es-
puma que sube y baje ripidamente en el estanque; siendo algunas
veces tan violenta esta efervescencia, que rompe las tablas y desen-
caja los maderos que las sujetan. Esta espuma es tan inflamable co-
mo el éter.

El punto de la fermentacion es una de las cosas en que debe te-
ner mas conocimientos y cuidado el ailero, y este conocimiento lo
da solamente la esperiencia, pues no puede determinarse sino con
relacion a la planta, la cual si ha sufrido fuertes y continuas Ilu-
vias, habrd vejetado mal y dard un grano imperfecto en el estan-
que, en cuyo caso debe juzgarse de la fermentacion por el color del
agua. Cuando la estacion ha sido seca, el grano tambien serd tmnper-
fecto, pero el agua se cargard de grasa, lo cual serd el anuncio r_]a la
fermentacion. n el primer corte la tierra y el agna estdn frios a
consecnencia del invierno, y tambien entdnces aparece falso el gra-
no. Cuando el corte se hace inmediatamente despues de destrnidas
las orugas, aparecerin en la superficie una grasa que no debe con-
fundirse con la que produce la putrefaccion.
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Arareo—Cuando estd mui adelantadala fermentacion, lo enal se
conoce por las sefiales que llevamos dichas, y comienzan a reunirse
las partieulas colorantes, se hace pasar el estracto al batidero, que
es igual en fignra y dimensiones al pudridero, y comienza el apaleo.

Esta operacion se ejecuta por medio d2 paletas o cucharones, los
cuales se tienen en continuo ejercicio para apresurar la fermenta-
cion e impedir la putrefaccion; facilitar asimismo la agregacion de
las particulas y reunir las moléenlas colorantes que estan mut divi-
didas en las aguas del pudridero, y formar el grano que es el ele-
mento de la féenla.

La calidad del agua se examina dejéndola de azotar y viendo el
estado que guarda despues de una o dos horas. Si aparece sin color
es mui mal indicio y particularmente si estd espesa, porque se ha-
brd podrido o estard mas apaleada de lo que debia. Cuando aparece
oscura en la superficie y verde una pulgada mas abajo, tambien ha
fermentado mas de lo que debia. Estas circunstancias _ienera.hpente
van acompafiadas de una nata espesa que cubre la superficie tan
Inego como cesa el apaleo. Cuando el agua no estd viciada escesiva-
mente, aparece de un verde claro u oscuro y apenas puede notarse
el defecto, y despues queda clara y sin grasa. Estas agnas son mui
dificiles de escurrir.

Cuando el aiiil estd blando y apizarrado por su calidad, a las tres
horas en diciembre, y mas avanzada la estacion en una, manifiesta
la putrefaccion, la cual se prolonga a medida del cuerpo que tiene.

El agua que no ha fermentado aparece de un color rojizo o ver-
de amarillento. Cuando el apaleo se ha hecho el tiempo necesario,
el anil no tiene mezela alguna de azul, y da mas o menos rojo a
medida que se aparta de su puesto, de modo gue algunas veces po-
dria equivocarse con la cerveza, Hai cortes que siempre aparecen
rojos, aunque estén bien podridos; pero el anilero debe guiarse en-
tonces por el grano. El aguaroja es buen indicio; se escurre bien, y
el color del afil es hermoso.

Las agunas de color dorado son las mejores, porque indican haber-
se sacado la quinta esencia y no haber tenido defecto los procedi-
mientos.

El grado de la putrefaccion, fermentacion y el tiempo del apaleo,
son puntos de suma importancia, y en los cuales es necesario tener
mucho conocimiento,

Drasroriy—Cuando estd bien formado el grano debe suspen-
derse el apaleo, lo cual indica el color del estracto, que mui verde
antes del batidero, se convierte en un azul mui notable. Entonces
se deja reposar por dos horas, en enyo tiempo la parte amarilla que
mezclada con el azul constituia el verde, sobrenada dando un viso
dorado y se aparta de la fécula, que se precipita al fondo. Cuando
esta precipitacion es completa se vierte en el diablotin, el cual no
tiene tres llaves como el sezundo sino una sola para dar salida al
agua. Para esto se abre la parte superior del batidero, dejando co-
rrer el agua al campo despues de haber pasado por el tercer estan-
que. Lo mismo se hace lnego con la llave colocada un poco mas
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abajo, con cuyas estracciones la fécula presenta una materia semi-
fluida, 1a cual so recoje con cuidado, abriendo la Gltima lave. Se
seca despues en el diablotin y se echa en unas holsas o mangas o
filtros para que acabe de escurriv. Cuando el agua es tan poca que
el anil se halla en estado de pasta, se echa en unos cajones cuadra-
dos de dos pulgadas de profundidad, los cnales se colocan a la som-
bra o se dejan al raso antes que caliente mucho el sol, aumentin-
dole paulatinamente el calor hasta que se deseque, partiéndolos
despues en trocitos,

Es mejor secarlo a la sombra, porque las piedras no resudan
tanto en los cajones como caando se secan al sol, y toman en la su-
perficie un color blanco como el de la cal y asi mayor adhesion,
dando piedras mas duras y de mejor lustre.

AMASII0.— Jeneralmente amasan el afiil en los cajones para darle
mayor union de la que tiene, la cual depende de la fermentacion y
el apaleo, y particularmente de esto Gltimo; porque si ha habido
esceso en estas operaciones y especialmente en la tltima, se quie-
bra mui ficilmente. Del amasijo resulta que se pierde, no pocas
veces, gran cantidad de aiil porque el sol le come el color volvién-
dolo apizarrado, euyo color penetra hasta una o dos lineas, forman-
do estas capas venas con el azul bueno al amasarlo, y lo rebajan
mucho de valor.

No pudiendo amasarse sin haberlo puesto al sol tres o enatro
dias, se vuelve a poner tan blando con el amasijo como en el pri-
mer dia, y este retardo en la desecacion le hace en muchas ocasiones
criar gusanos, lo cual cuesta muchisimo trabajo evitar si sobrevie-
nen las aguas, Los gusanos eomen una parte del afnil y la otra no
se seca ficilmente y produce un color mui inferior. Ademas, es-
puesto al sol, adquiere un olor fuerte que atrae las moscas, las que
tambien lo comen y ensacian con sus huevos y escrecencias que
producen gusanos en menos de dos dias, los que introduciéndose
por 'las grietas de la pasta y trabajando en ella interiormente, la
cargan de una sustancia glutinosa que impide la completa deseca-
cion, causando una pérdida orandisima. |

Cuando el tiempo estd hiimedo o lluvioso, se seca a fuego conti-
nuo que haga bastante humo para ahuyentar las moscas.

DE LA GRANA COCHINILLA.

1. DESCRIPCION DEL JENERO.—La grana es es un insecto conoci-
do por los naturalistas con el nombre de progalli. insecto. Se compo-
ne de dos especies de individuos, de machos y hembras: los machos
vuelan, y las hembras no se separan en su vida del lugar donde
nacen, ;

El macho es una palomilla que tiene dos antenas o enernecitos
compuestos de diez articulaciones y de once porcioncitas céneavo-
convexas que se mueven una dentro de otra. En cada poreion se
encuentran dos pelos que forman dngulo con las antenas, que nacen
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juntas entre los ojos y son tan largas como el cuerpo del insecto.
Tiene seis ojos negros y algunas veces mas. El cuerpo es del tama-
fio de un liendre, de figura oblonga, terminando en un cono hicia
la parte posterior: los piés, en niimero de seis, se componen de cua-
tro articulaciones y terminan en una especie de una con dos pelos,
formando con ella un tripode: las alas son horizontales como todas
las mariposas falenas y perfectamente encimada una sobre otra, y
de duplo tamafio que el cuerpo, trasparentes, cubiertas -de un pol-
villo blanquecino que les cubre todo el euerpo y no tienen mas que
dos nervios concéntricos. Estas alas son las armas ofensivas y de-
fensivas de este animalito.

Este insecto es enteramente rojo, menos las alas, como dijimos,
apéndices y el polvillo blanco que tiene en todo el cuerpo. Esta
palomilla nace en un cilindro de seda.

La figura de la hembra es mui semejante a la de la verdadera
cochinilla. El cuerpo es plano por abajo y convexo por arriba, com-
puesto de unos anillos o pliegues que no tienen namero fijo, pero
jeneralmente son de quince a veinte. Las antenas y los piés son tan
pequefios que solamente pueden verse con el microscopio, y el ta-
maiio de la hembra es de un grano de irigo. Cuando la hembra se
fija, se le cubren completamente los ojos con el polvillo mencionado,

II. PROPAGACION DE LA GRANA Y DE SU NACIMIENTO.——No se
ha podido averiguar, pero se infiere que la grana se propaga en las
tinieblas de la misma manera colocadas que las moscas y otros in-
sectos,

Las granitas estdn cubiertas de unos pelos larguisimos, en la
parte posterior particularmente, y son hasta ecinco veces mayores
que el cuerpo r]ell animalito, sin duda para no ser lastimados cuan-
do el viento los arroja de un nopal a otro.

La grana es un animal oviparo; pone muchos huevos y jeneral-
mente enlazados de tres a cinco, como las cuentas de un rosario.
Al principio del nacimiento no se pueden distinguir los machos de
las hembras hasta que éstas comienzan a formar su telilla y se
fijan.

IIT. DEL MODO DE FIJARSE LA GRANA EN LOS NOPALES.— La
grana en los dos o tres primeros dias de su nacimiento permanece
inerte, adquiriendo despues sus movimientos y caminando por toda
la penca, perdiendo esos grandes pelos que tiene al nacer. El ma-
cho al estado requisito se fija sobre el polvillo de la grana, si es
cultivada, y en Ja penca inmediata a las granas si es silvestre, per-
maneciendo alli hasta que se trasforma en palomilla, Las hembras
o se agregan a algunas poblaciones o fundan nuevas colonias cuan-
do se desarrollan y se fijan, que es cuando comienzan a cubrirse de
ese polvillo blaneo que las resguarda de la interperie. Las granas se
colocan siempre mui unidas a semejanza de las chinches.

Aun no se ha podido averiguar de qué manera se nutre la grana;
unos creen que por medio de ese polvillo blanco que absorbe los
jugos de la penca, y otros que por medio de un filamento finisimo
que les sale de la boca, o por mejor decir, de la prominencia aguje-



PRIMERA PARTE.-— SEGUNDA DIV,— AP, 111, 157

reada que tienen en lugar de esta y que es tan larga como los dos
tercios de la lonjitud del cuerpo,

La grana fina o cultivada es mucho mayor que la silvestre, lo
cual solamente se verifica en las hembras: y en su eonstitucion or-
gdnica no hai diferiencia alguna. El color que producen ambas es
igualmente hermoso, segun convienen todos; y si la fina lo da mucho
mas abundante, tambien su_cultivo es costoso y puede ser que los
%ﬂatua que se hagan sobrepujen al escedente de la produccion sobre

a grana silvestre.

V. Currivo pE LA GRANA—Cinco especies de nopales solamen-
te son propios para cultivar la grana, y el mejor de ellos tiene las
pencas denegridas y la piel dspera. Estos nopales no dan frato, y los
Indios mejicanos le llaman tlalnopal (nopal de tinte). Tomamos el
modo de cultivar la grana de un informe del seiior don Pantaleon
Ruiz de Montoya, que dice asf:

nLos animalitos se agarran a la penca del nopal en que se crian
y de euyo jugo se sustentan er espacio de cuatro meses, que es la
duracion de su vida, llegando a perderla con un parto tan fecundo
de hijuelos menudisimos, que dejan a la madre sin jugo ni vida, y
estos inmediatamente trepando por las pencas del nopal se agarran
en el paraje mas jugeso de €l, en donde se estin sin movimiento
perceptible el mismo tiempo de cuatro meses que su madre, hasta
que tienen el mismo fin, dejando su posteridad asegurada en el mis-
mo nopal, de que J:vrovienc una sucesion interminable y tan abun-
dante, que quitando la grana cuando estd en sus mayores creces,
antes que cipiece a parir, nos asegura unas cosechas abundanti-
S1mas.’

Pero como quiera que quitindolas en este estado llegaria a faltar
la semilla a sucesion, previenen los Indios el reservar a?glmoa nopa-
les con grana, dejindola en él hasta que haya largado la mitad de
sus hijuelos, y en este estado quitan a la madre, acomoddindola en
un nido que hacen del moho de los drboles (el pastle), la trasplan-
tan a otro nopal que no tenga grana alguna, en donde horcajan aquel
nido entre penca y penca para asegurarlo a fin de que el vientono
lo tire, y produciendo la otra mital de hijuelos, en el mismo uidc! van
tapando ellos a las pencas, y se asegura la semilla en dos distintos
drboles, v en ocasiones en muchos mas, porque en el tiempo de
quinee dias que estd pariendo la suelen mudar tres y cuatro veces
a otros tantos nopales, y en todos deja asegurada su sucesion, que-
dando la madre muerta en el Gltimo, y tan sin sustancia, que su
cuerpo se reduce a una mui delgada conchuela o cascarita a que los
Indios llaman pastle, y sirve para el tinte lo mismo que la que se
cojié sin llegar a parir, aunque con mucho menos jugo, porque la
otra se coji6 antes de largarlo en el parto. :

De lo dicho hasta aqui se infiere que en el afio viene a hacer tres
partos la grana, y en todos tres deja utilidad: la del pastle, que es
la que murié en el nido; la grana madre, que es la que mat6 el in-
dio; y la de la cosecha, que es la que se mata euando estd el insecto
en estado de proximidad al parto.
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Cuando es tiempo de parto, todos los granos con indiferencia se
ven parir, y manifiestan una misma seiial, que es un abultamiento
de la natura con una agiiita que forma un huevecito como el de una
hormiga, y es regla fija del parto, de la cual se valen los Indios para
conocer el tiempo en que se debe trasponer a ofro nopal para que
haga su asemilladura.

Tambien se cuida de limpiar continuamente los granos, sacindo-
les aquel polvillo con una colita de venado mui suave para no fi-
rarlos al suelo, porque entonces moririan, y al mismo tiempo espul-
gan y matan los insectos enemigos que se la comen. Esta se mantie-
ne en algunos Imises en que el temperamento es propio, desde di-
ciembre a abril, en los nopales, en el ecampo a la inclemencia del
tiempo; pero otros llevan los nopales dentro de las casas o cuevas, y
en elrus Eacen sus semilladuras en los nidos de que se hablé arriba;
y como el nopal mantenga tanto tiempo el jugo, aunque esté des-
prendido de la tierra, se mantiene la grana en los cuatro meses de
diciembre a abril, en que, estando ya para parir, la trasplantan a los
nopales del campo, valiéndose para ello del mismo arbitrio de los
nidos.

Para hacer las plantaciones de los nopales destinados a la grana
desmontan el terreno, jeneralmente alguna cafiada, y van colocando
en la tierra, mui poco afirmadas, pencas enteras o pedazos largos de
ellas, las cuales prenden a poco tiempo y forman la nopalera.

Debe tenerse muchisimo cuidado con la limpia y mui particular-
mente en los paises calientes y himedos, haciéndola mui a menu-
do. Es necesario resguardarla de las lluvias, los fuertes vientos tem-
pestuosos y el rigor del invierno. Cuando no llevan a los jacales las
semilladuras las cubren en el campo con acahuales, enlazados unos
con otros, para resguardarlas asi de la intemperie.

Todos los insectos que ponen sus huevecillos en el nopal son ene-
migos de la grana, y por eso recomendamos tanto se limpien y es-
pulguen diariamente.

V. Mopo DE MATAR LA GRANA—DMuchos métodosse emplean y
pueden emplearse para matar la grana, pero algunos de los que
practican los Indios son vicioses; como por ejemplo, el ponerla en
un comal que la hace perder muchas partes eolorantes y ponerla
denegrida: pero esto lo hacen los que la cosechan en pequeio; jene-
ralmente la matan o en el femascal, que viene a ser una estufa, ¥y
en bafio de maria. El primero de estos dos métodos lo recomienda
Duhamel. La mejor grana es aquella que queda blanca despues de
la desecacion por estar mas limpia y bien desecada: segun sn eolor
que indica la bondad de ella por el beneficio, la dividen en tres cla-
ses, blanca, roseta y negra; siendo asf como la deja el beneficio que
usan ordinariamente en Oajaca por ser el mas espedito. Echan una
corta porcion de agua caliente en un perol, olla o vasija, y lo llenan
despues de grana, cuando el agua estd hirviendo, revolviendo en
seguida hasta que se ponga negra. Antes de ponerla en el agua de-
be limpiarse cuidadosamente pava separarla del tlasole, o tela de
araiia que saca del nopal.
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_ VI Moo DE CONOCER LA GRANA.—Para distinguir la grana le-
{tima de la falsificada, debe echarse en un poca de agua caliente o
uen vinagre y dejarla humedecer hasta hincharse: entonces se
examinard con una lente, y si tiene los anillos o arrugas que carac-
terizan la eochinilla, y sobre todo si rejistrindose con la punta de

un alfiler se miran los infinitos globulillos que encierran, serd ver-
dadera grana.

DE LA YERBA PASTEL.

Hubo un tiempo en el que se cultivaba esta planta con esmero
en varios paises de Europa, llegando hasta crecer espontineamente
en algunas de las provincias de Espafia; pero la posesion del ail
hizo descuidarla tanto que es enteramente insigniticante como plan-
ta tintorea, a lo cual coopera lo costosa y complicada que es la
preparacion de esta yerba, el necesitar mdquinas e instrumentos
particulares y una casa hastante capaz Sin embargo, su cultivo
puede ser util al labrador, pues es un escelente y precoz forraje
para el ganado especialmente para el lanar y vacuno.

La yerba pastel es bineal, no tallece ni fruetifica hasta el segun-
do afio de sembrada, y a veces dura tres y cuatro afios. Requiere
las mejores tierras, fértiles, de mucho fondo, labradas a bastante
profundidad, porque su raiz se introduce perpendicularmente. Se
prepara dando la primera reja por el otofio, binando a dltimos de
julio o principios de agosto, y cobechando al hacer la siembra desde
mediados de agosto y en todo setiembre. Despues de bien suelta y
desmenuzada la tierra se allana y cuando esté en buen tempero se
siembra un poco claro y a chorrillo o surco: luego se cubre con el
tablon o rastra.

Cuando el tiempo es favorable estd nacida toda 4 los quince dias,
y entonces se recorre el sembrado para resembrar los vacios. Se
entresacan las matas mui juntas cuando estén algo crecidas: se dan
las escardas necesarias, dejando las plantas a unos diez dedos dis-
tantes entre si.

Las hojas se cortan o siegan a fines de diciembre o primeros de
enero, sin dejar que se pongan descoloridas ni se pasen, lo gue se
conoce por su aspecto amarillento y lacio. Se cojerin en tiempo
seco v despues de haberlas bafiado el sol, y nunea en tiempo de
Huvia ni estando hiimedas. La cosecha se ira haciendo segun vayan
creciendo y madurando las hojas, habiendo ocasiones en que pueden
cortarse de tres a seis veces en el mismo afio. Lo mejor es hacerlo
solo tres. Despues de cada corta se escarda el terreno. :

Cojidas las hojas se estienden en la casa por unos dias y en paraje
ventilado para que se marchiten; no se amontonardn, pues fermen-
tarian y se podririan. Estando lacias se someten a una fuerte pre-
sion, como la de una prensa de molino de aceite, y cuando se en-
cuentren bien reducidas a pasta se sacan y forman bolas grandes y
apretadas. Segun se va secando el esterior se evitan las grietas que
tratan de formarse para que nada se evapore. A los quince o vein-
te dias se deshace, desmenuza y reduce a polvo la masa llevindola
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al molino, Este polvo o masa deshecha, se estiende cun una cuarto
formando una capa de dos o tres dedos de grueso; se riega a menu-
do con agua; se revuelve con cnidado para que fermente por ignal,
y logrado esto se vuelven a formar bolas o bollos que se secan al
sol o al horno y constituyen lo que se llama pastel, de lo cual ha
derivado el nombre de la planta. El pastel de la primer cosecha es
mejor que el de las restantes en el mismo afio.

La yerba pastel no da semilla 1}asta el segundp ano de_ sembra-
da, y para recojer la que se necesite para el cultivo se deja granar
el ntimero de plantas suficientes. A éstas no se las deshojard, pues
asi la semilla estard mas granada. Se conoce la madurez en que toda
la planta se pone de un amarillo oscuro y los rabitos o peﬂl’mcu]nﬁ
negruzeos. En este estado se siegan las plantas, se forman gavillas
que se dejan secar al aire libre y despues se trillan como los demas
granos. Si no se cortan las matas despues de granada la semilla, se
abren las vainillas que Ja encerran y la sueltan. La simiente fresca
es la mejor; pero si fuese afieja se pondrd en remojo por doce o
quince horas antes de sembrarla. Recojida la (ltima hoja del afio,
que serd segando el tallo, se cubre dste con tierra dando una labor,
v se deja asi hasta repetir las operaciones al afio siguiente. Aunque
entre el ganado lanar a pastar el retofio que salga, en nada se per-
judica a la planta.

Al segundo o tercer afio, euando se trate de levantar el plantio,
se labra el terreno para arrancar las raicés y prepararlo para otras
cosechas, Hasta que pasen einco o seis afios no volverd a sembrarse
en el mismo paraje la yerba pastel.

DEL ZUMAQUE.

Er zumaqQue. (Rhup, Linn.)—Planta perteneciente al jénero de
las anacardiaceas; sus flores son hermafroditas, a veces dioicas o
poligamas; su ciliz ofrece cinco divisiones profundas, cinco pétalos
¥ otros tantos estambres, un ovario cargado de fres estilos cortos,
una baya o drupe que contiene una o varias nueces monospermas,
En Europa no se posee mas que las dos siguientes especies:

El zumaque de los curtidores (rhus coriaria, Linn.), asi nombra-
da porque los antiguos, para curtir las pieles se servian de la cor-
teza y a veces de toda la planta, que es de natoraleza mui astrin-
jente. Para este uso se emplea todavia en algunos paises. Esta
especie es un arbusto velludo que aleanza hasta dos y tres varas de
altura. Sus hojas son alternas, aladas con una impar, las hojuelas
ovales-acorazonadas, dentadas y velludas. Las flores, que salen en
verano, son de color blanco verdoso, pequeiias, en gran nfimero,
reunidas al estremo de las ramas en espigas espesas y apretadas.
Las bayas que suceden a las flores adquieren madurando, un color
rojo.

Esta planta crece en los parajes secos y pedregosos de Espaiia,
de Italia, de Levante, de Berberia y del Mediodia de Francia. En
algunas partes de Espana y de Italia, se pulveriza la planta seca,
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¥ el polvo se emplea para curtir las fll'»ieles, particularmente las de
cabras, que sivven para fabricar el tafilete. La corteza de los tallos
se emplea para teiir de color amarillo y Ia de las raices para dar
el color pardo. Las frutas tienen un sabor deido bastante agradable,
¥ los antiguos las usaban para condimentar los manjares, Jo mismo
que en la actualidad hacen los turcos que, para aumentar la fuerza
de estos frutos, los echan en infusion en vinagre.

A los grandes descubrimientos que ha hecho la quimica moderna
deben las artes y las ciencias sus mas positivos y mayores adelan-
tos: esta ciencia bienhechora nos ha manifestado, que no es tan
corto el niimero de las materias que pueden emplearse en la com-
posicion y elaboracion de los curtidos y tintes como parecia y como
se creyd por algun tiempo: reducidos nuestros mayores al uso de
pocos vejetales para preparar los cueros y pieles, carecieron de otros
muchos que hoi se usan con ventaja: asi se ve que no solo es el
zumaque, sino tambien diferentes cortezas de drboles, las que se
aprovechan para el mismo fin: el roldo, redor, o emborracha-cabras
(coriaria mirtifolia de Linn.), el roble, la encina, el alcornoque, el
pino, el abedul, el fresno, el brezo, el lentisco, la charneea o corni-
cabra y ofras muchas con algunas agallas proveen al curtidor de
una porcion considerable de materiales curtientes que, usados segun
los prineipios de su arte, le proporcionan materias abundantes para
curtir en cualquier paraje. Pero como todas estas plantas se culti-
van para diferentes usos, y no determinadamente para el ramo de
curtidos, hablaremos solo del zumaque, cayo vejetal por si solo for-
ma un articulo de comercio mui considerable, y, por lo mismo, digno
de que el labrador tenga algunas nociones de su cultivo.

Los zumaeales se plantan de barbado, de planta eriada en almé-
ciga, y de semilla sembrada de asiento. Esta planta, que se halla
con abundancia en los paizes cdlidos de Europa, y abundantisima
en las provineias meridionales de Espaia, tiene la ventaja de vivir
en los terrenos mas endebles y lijeros, y ofrece al cultivador, sobre
sus propios productos, el de beneficiarle el terreno que ocupa, para
dar despues por algunos afios abundantes cosechas de trigos, cebadas
u ofras semillas.

Cuando se trata de plantar o sembrar un zumacal se prepara la
tierra, con tres vueltas de arado, se limpia de maleza y se allana
perfectamente. Hecho esto, se marea el terreno como si fuera para
plantar una vifia y se sefialan y abren los hoyos en lineas rectas y
paralelas a distancia de una vara en todas direcctones: la profundi-
dad de estos hoyos se gradua por la altura y la robustez de la plan-
ta. Si el terreno es de regadio podrin ser menores; pero si es de
secano se necesita que sean de mlos tercias o tres cuartas a lo menos,

por consiguiente, que la planta teng:_]. la altura co_rrespoudle nte’a
a profundidad del hoyo, en intelijencia de que siempre deberin
quedar desahogados los cogollos para que puedan brotar,

La mayor parte de los que cultivan y elaboran zumaque, aprove-
chan para sus plantios los retoiios barbados que salen de las cepas
viejas, y todas aquellas plantas que nacen de semillas esgmldas

TOMO 1T, 1
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r entre las primeras, que son mui pocas; por esta causa apenas
ai quien preseriba el modo de verificar la siembra de asiento, cosa,
ala verdn.g, bien ficil. Don Antonio Sandalio de Arias aconseja
hacer la siembra con el arado, para lo cual dice que bastard echar
un surco derecho en cnalquiera direceion, y despues otro y otros
paralelos marcados a distancia de una vara hasta ?.caba!: la tierra:
en seguida se vuelve el arado, se eruzan los primeros con otros
surcos iznalmente paralelos y a la misma distancia de una vara:
concluido se va echando una porcion de semilla en cada uno de los
puntos en que los surcos se cruzan; luego se pasa la rastra para
cubrirla, y queda perfectamente sembrado el zumacal. Por este
mismo medio pudieran marcarse los hoyos para el plantio, abrién-
dolos precisamente en el sitio donde se eruzase el surco, De cual-
quier modo que se haga, es preciso convenir en que si la planta estd
criada en alwdciga o eriadero, serdn mucho mas ripidos los progre-
sos que hagan, que si son plantas procedentes de retonios barbados,
Si se verifica el plantio con planta enraizada, podrd hacerse en
mayo o en julio y agosto; y si de semilla, en esta altima época.

El caltivo de los zumacales estd reducido a dar a la tierra repe-
tidas labores; las de los primeros tres afios con el azadon, y las
siguientes con el arado; si bien serin siempre embarazosas estas
itimas por la espesura que forman las zumaqueras, y asi son pre-
feribles las primeras por cuanto por ellas no solo se remueve la
tierra haste el pic de la planta, sino que éstas no padecen destrozo
por el roce, pisoteo ¥ empuje de las yuntas.

La recoleccion de la planta se hace en marzo, y para ello se cor-
tari entre dos tierras con podones o hachuelas, y mucho mejor con
azadones vebameros mui cortantes; en intelijencia de que en uno y
otro caso deben quedar los cortes cubiertos, y las cepas de las zu-
magueras arropadas: de este modo brotan con pujanza, se renuevan
con muchos hijuelos barbados, y eada vez va en aumento el zuma-
cal; pero si se desenida el eultivador en ello padece infinito.

Por tltimo, se forman haces de todo el zumaque, se lleva ala era,
se pica mui menudo todo ello sobre un baneo o un tronco cualquie-
14 v se deja secar, despues de lo enal se trilla, deshaciéndolo bien,
pero con el mayor cuidado de que ni antes ni despues de trillado
se moje, porque esto le deteriora mucho, déndole cierto color verde
oscuro que lo hace despreciable en el comercio.

CAPITULO 1V.
De las plantas econémicas.

Aunque el nfimero de las plantas econdmicas es vastisimo, pues
abraza todos los vejetales que el hombre cultiva para su utilidad,
solo comprenderemos en este capitulo el oblon o lipulo, el taba-
co, la remolacha, la canw de asttear, el café y el caceo, a cada uno
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de los enales consagraremos una seccion especial por la gran im-
portancia que su cultivo puede alcanzar entre nosotros, especial-
mente los tres primeros. Prineipiaremos por el oblon de que tanto
consumo se hace hoi en Chile para la fabricacion de la cerveza, be-
bida cada dia mas jeneralizada,

SECCION PRIMERA.
DEL OBLON O LUPULO.

i EL oBLON 0 LOpULO U HOMBRECILLO (Lupulus), es planta del
Jjénero de las urticeras (ortigas), cuya Ginica especie conocida es in-
dijena de Norte-América y Europa. Sus caractéres principales son:

Tallo: duro, anguloso, que se eleva hasta seis metros de altura,
y mas si para trepar encuentra o se le facilita arrimo.

Hujas: grandes, dsperas, con pezon, opuestas, alternas en la parte
superior del tallo, acorazonadas, simples unas veces, y las mas con
tres lébulos cortados en forma de sierra.

Flores: didicas, con los machos dispuestos en vistosos racimos pa-
niculados, axilares y terminales. Cada una se compone de un eiliz
con cineo hojuelas céncavas de un color verde amarillento, con
cinco anteras de color de fuego. Las flores hembras se encuentran
reunidas unas con otras, formando una especie de rosa, pifia o alea-
chofa que nace a la estremidad de un pezon axilar, y se compone
de unas grandes escamas o bricteas membranosas de un color blan-
o 10jiz0; ¥ edneavas en su base. Clada una contiene, coronado de
dos estilos, un ovario, al cual sucede la grana o simiente,

Kl fruto, que es precisamente la rosa de que hemos hablado, tie-
ne, en el estado silvestre de la planta, el grueso de una avellana, y
algo mayor en las variedades cultivadas, puesto que llega a vecesa
dos pulgadas de largo por una de didmetro.

Las propiedades ntiles del liquido residen principalmente en una
sustancia de naturaleza resinosa que, bajo la forma de un polvillo
amarillo y aromitico, se encuentra en el intevior de las rosas y en
lasuperficie de las escamas, A esta sustancia se ha dado el nombre
de lupulina, y no falta quien pretenda que podria encontrarse ven-
taja en separarla para emplearla sola en la fabricacion de la cerveza.
De las tentativas hechas con este fin, ningun resultado se ha obte-
nido aun, ni parece verosimil que se obstenga en adelante, pues las
vosas enteras son las que en todas partes sirven para la fabricacion
de aquel liguido. .

Vanriepapes,—En cada pais, por lo regular, se propaga siempre
la misma variedad de lipulo. Algunas, sin embargo, existen forma-
das por el cultivo; pero describirlas seria dificil, en atencion a la fa-

i cilidad con que se modifican en los diferentes terrenos en que se
las puede colocar. Distinguense unas de otras por el tamafio y la
forma del fruto, y mas aun por la época de su madurez. En el cul-

.
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tivo en grande podria convenir plantar variedades de estaciones
diferentes a fin de prolongar la época de la recoleccion, que siem-
pre, por buen tiempo que haga, es complicada y gmhar&msa:. C'omo
quiera que sea, cuidese de separar en la plantacion las variedades
tempranas de las tardias, pues el lipulo pierde mucho de su cali-
dad, y, por consiguiente, de su valor, cuando no ha sido recolectado
en sazon oportuna, y es imposible no recolectar a la vez todos los
piés plantados juntos.

Sobre las eualidades del lapulo de %ada variedad son mui diver-
sas las opiniones: cudl prefiere esta, cudl aquella, y es verosimil que
en esto, lo mismo que en los vinos, se hayan tomado mas una vez

or indicios de las variedades de la planta lo que solo son efecto de
as diferencias de suelo o de localidad. Una de las calidades de l6-
yulo mas estimadas en Europa es la que se cultiva en el canton de
gpn.lt (Baviera), la cual tiene por lo comun en el comercio doble o
triple valor que el lipulo de otras calidades.

Pravtacton.—El Iapulo crece espontineamente en casi todas
partes, y sin distincion de naturaleza de suelo. Desde los areno-
sos mas lijeros hasta los gredosos mas compactos, ninguno hai
que se niegue a producir esta planta, siempre que tengan la hon-
dura suficiente, y que en su subsuelo no haya aguas detenidas 4 un
par de piés de profundidad. Su cultivo, empero, no puede ser lu-
crativo en tierras que no tengan cierto grado de fertilidad y a las
cuales ademas no se consagren abonos en abundancia. El lapulo es
una de las cosechas que mas productos dan, pero es tambien de las
que mayor gasto de mano de obra ocasionan. Ficil es, con efecto,
comprender que, estando siempre en relacion la cantidad de produe-
tos obtenidos con la fertilidad del terreno, cuanto mas fértil sea
este, tanto mas indemnizado de sus gastos saldri el cultivador. Y es-
to que es una verdad tratindose de cualquier clase de cosecha, lo es
sobre todo con respecto a aquellos cuyos gastos de cultivo son mas
elevados.

No hai, pues, que pensar en hacer plantios de lfpulo fuera de
terrenos ricos y fecundos ya: tierras que no llenasen estas condicio-
nes, fuerza seria, antes de consagrarlas a semejante cultivo, prepa-
rarlas por medio de otros a los cuales se aplicase grandes cantida-
des de abonos.

Los vientos causan graves perjuicios a los plantfos de lapulo:
evitese, dpues, sitnarlos en las erestas de los montes o en parajes no
resguardados. Téngase, sin embargo, presente que el lapulo quiere
ventilacion, y que la falta de este requisito lo espone a enfermeda-
des funestas. Evitese asimismo la inmediata proximidad de las car-
reteras, pues la gran cantidad de polvo que de estas se levanta se
pega a las rosas que, como hemos dicho, forman el fruto de la parte
atil del lapulo, ¥ le quitan no poco de su valor.

Para la plantacion de este precioso vejetal, debe ademas prepa-
rarse el suelo a favor de un traspalo o sea de una doble cava a
0,60 de profundidad. Algunos cultivadores se contentan con hacer
esta operacion en algunos piés en cuadro enrededor del sitio en que
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debe colocarse cada planta; pero esto ofrece el inconveniente de ha-
cer menos productivo y menos duradero el plantfo,

El traspalo o doble cava de que va hablado se efectiia abriendo
con pala o azadon zanjas sucesivas de 0m.66 de anchura, y em-
pleando la tierra que de cada una se saca para llenar la inmediata.
Los terrenos trasplantados de esta manera en otofio y en invierno
pueden plantarse en la primavera siguiente.

Sirven para este objeto los brotes o renuevos radicales que se
cortan en primavera al podar los plantios establecidos ya, En aque-
lla época ha empezado la vejetacion; pero los brotes por lo comun
no han salido de tierra aun. Para la plantacion elijinse aquellos
que estdn provistos de una raiz gruesa y carnosa de 0m 18 a Om 24
de lonjitud, y de la cual salen ya algunas raicillas. A la plantacion
se procede por setiembre u octubre, que es cuando se podan los
plantios. Cuando de los brotes destinados a la plantacion no se ha-
ce uso inmediatamente, conviene preservarlos euidadosamente del
aire que, reservandolos, los inutiliza.

Tambien pueden, para el objeto, emplearse plantones de afio, y
a este fin, poner en vivero, en el afio que precede al plantio, los
plantones obtenidos de la poda. Coléqueselos en buen terreno y se-
parados unos de otres 0m 30 en todos sentidos. De asiento, siendo
asi, pueden ponerse al otofio siguiente o aguardar la primavera, Los
piés eultivados por este método dan ya, al ano que sigue la planta-
cion, cosecha de alguna importancia, en tanto que nada o casi nada
producen el primer afo los brotes puestos de asiento. Puede, por
consiguiente, emplearse con ventaja el procedimiento de que acaba-
mos de hablar, siempre que, teniendo ya los plantones, no se ‘]ml]a.-
se todavia dispuesto para recibirlos el terreno que a este objeto se
quiere consagrar. Los plantones de un aiio ofrecen ademas la venta-
ja de que prenden con mas seguridad que los renuevos, lo cual evi-
ta al ano siguiente el trabajo de reemplazarlos. )

Bueno serd, siempre que a la plantaeion se proceda por medio de
renuevos, poner al mismo tiempo eierto namero de ell_n.-; en vivero, a
fin de tener al afio siguiente plantones bien enraizados, ya para
reemplazar 1os que perezcan, que no serin pocos, pues los renuevos
prosperan dificilmente y crecen con lentitud cuando a su lado tie-
nen plantas de mas edad que se elevan a grande altura. Asimismo,
y aunque sean viejos, pueden plantarse los piés que se arrancan al
destrair un antiguo plantio, y de ellos obtenerse desde el primer
afio buena cosecha de lapulo.

La plantacion se hace en lineas distantes 2 metros una de otra;
hai cultivadores que dejan menos; pero los mas esperimentados pien-
san que en esto nada gana en cantidad la cosecha, y pierde, por el
contrario, en calidad y en vista. En algunas partes se ponen tres y
cuatro plantas en el mismo hoyo a 0m40 o 0m 50 unos de.ntl'ﬂﬁ;
en otros solo un planton. Este tltimo método es c‘l que preseribe M.
de Dombasle, opinando que ninguna ventaja hai en multiplicar el
ntimero de piés, puesto que uno solo, tomando su sustento en un
cuadro de dos metros de lado, debe dar tanto producto como los
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cuatro que para nutrirse tengan la misma_estension de tierra, con
la diferencia de que siempre serd mas grande y de mas vista el fru-
to del planton solo que el de los cuatro juntos. .

El planton, cualquicra que sea su edmli. se colocard en un hoyo
suficiente para contenerlo con todas sus raices, y bastante horde pa-
va que pueda quedar completamente cubierto de tierra. De esta se
llenari lnego perfectamente el hoyo, apretindola moderadamente
en rededor de las raices. Si, hecho el plantio, no lloviese y la tierra
necesitase jugo, se darfin uno o dos riegos, sobre todo si ala pla.nt.a.-
cion se procedié con renuevos del afio, y si es lijera la tierra, Si es-
ta no se hallase en un alto grado de fecundidad, échesele una bue-

 na manta de estiércol, inmediatamente despues de la plantacion, y
para que a esta no causen perjuicio la circulacion de los carros y el
paso de hombres y animales, bueno serd tener acopiado en el haza
misma el estiéreol destinado a auella operacion.

RODRIGONES, ALAMBRES Y CABALLETES.—HEn el primer afio, cuan-
do la plantacion se ha hecho por renuevos, los tallos del lapulo se
elevan poco, y en este caso bastan para sostenerlos unos tutores o
estacas de un par de metros. Al segundo afio es cuando se hace ne-
cesario guamecer el p]a.nt.in, ya sea de rodrigones, ya de alambres,
segun el método que se adopte. A ambos sistemas es favorable la

lantacion hecha, como va dicho, en lineas rectas a dos metros de
distancia de planton a planton; y, en setiembre u octubre, despues
de concluida la poda, es cuando se procede a la colocacion de los
rodrigones y de los alambres. Téngase presente que esta es opera-
cion que por ningun concepto conviene retardar, pues el Itpulo ere-
ce con estraordinaria rapidez y echa tallos larguisimos, que se es-
tienden y se enmorafian por el suelo, lo enal hace luego mui difieil
la maniobra de sujetarlo asi a los rodrigones como a los alambres,

Los palos o piés derechos que sirven de rodrigones miden de
6a 7 metros de largo, y deben tener, despues de descortezados, de
0m,36 a 0m,40 de circunferencia en su parte inferior, que es la mas
gruesa, y ser todo lorectos posible. Para la colocacion de estos palos
se emplean dos operarios: uno de ellos, por medio de una barra de
hierro hecha apropésito, abre en tierra un hoyo que, si los rodrigo-
nes han de ser largos y el terreno es poco consistente, no debe te-
TEr Menos de 0m50 y hasta 060 de profundidad. Abierto este
agujero, coje el otro operario el pié derecho, lo eleva verticalmente
lo mas alto que puede, y con la mayor fuerza lo deja caer de mane-
ra que su punta inferior llegue bien al fondo de dicho agujero, Al
pi€ de cada uno de estos rodrigones y a una distancia de Om 50 se
pone un planton de lipulo: En el momento de la recoleccion de esta
Hlant&, se arrancan los piés derechos, y desembarazados de los tallos

e la planta se los guarda a cubierto, si es posible, o se los planta
en tierra, apoyados unos contra otros en haces de 100 a 150, para
que asi pasen el invierno con el menor dafio posible,

_Para el otro método se emplean alambres de 11 milfmetros de
circunferencia. Un rollo de diez libras de este alambre presenta 82
metros de largo. Es importante que la direccion de las lineas (que
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con estos alambres se formen se acerque 'en lo posible a la de norte
a sur. La lonjitud de esta linea es lo primero que hai que determi-
nar; ¥ hecho esto, a la estremidad de cada una, ¥y como punto de
apoyo para los alambres, pénganse estacas o piquetes de madera
récia de 0m.12 por lo menos de didmetro, sobre un metro o algo
mas de largo; clivese a fuerza de mazo, con la cabeza o parte supe-
rior lijeramente inclinada en la_direccion de la linea, a fin de que
asi presenten mas resistencia a la traccion, hasta que fuera de tierra
no quede arriba de 0m,15 a 0m.18 de madera. Para dar consistencia
a estos palos, pongaseles alrededor un aro de hierro, y para sujetar
los alambres unas manillas a algunos centimetro debajo de aquel
aro.

A las lineas de los alamlwes puede darse bastante lonjitud: las
mas largas del plantio de M. de ]f)(lmbasle tenian 180 metros: en un
terreno mui desigual a las ondulaciones del suelo, no siendo dema-
siado bruscas, se prestan perfectamente los alambres. Mas largas
todavia podrian seguramente ser las lineas; cuando a los alambres
que las forman estin adheridas muchas ramas que enlazadas bajan
hasta tierra, conviene cortar las lineas demasiado largas por un
sendero o caminito que facilite la cireulacion.

Puestos los piquetes en su sitin, se estienden los alambres a lo
largo de las lineas, anadiéndolos en caso de necesidad, lo enal se
hace enroscando con unos alicates una punta en la otra; del mismo
modo se fijan luego los alambres en los piquetes de las dos estremi-
dades despues de haber tirado fuertemente de ellos para darles el
mayor grado posible de tension. Estendido asi el alambre en toda
la linen, pénese, para sostenetlo e impedirle que toque al suelo, ca-
balletgs formados de dos palos de 2m.40, a 2m.75 de largo, los cuales
se reunen y se atan por medio de un alambre a 0m.10 o 0m.12 de
su estremo superior; colocado el alambre en el punto de intersec-
cion de los palos que formen el caballete, dise a éste mayor o
menor elevacion abriendo o cerrando el dngulo formado por sus
piés. La elevacion a que jeneralmente se coloca el alambre es de
1m.60, a fin de que con facilidad puedan los operarios cojer las plan-
tas con las manos para componerlas y arreglarlas. El caballete se
coloca siempre en la parte eéntrica de la linea, desde donde se le
va empujando hdcia las estremidades de ella, como medie de aumen-
tar la tension del alambre. Cuando hai varios, coldcanse de 20 a 30
metros de distancia unos de otros, segun la solidez que se quiera
dar al plantio para resistir a la fuerza de los vientos.

Desde el suelo hasta el alambre destinado a recibir el tallo de la
planta, se halla el piquete o estaca destinada a dirijirlo, puesto en
tierra al lado de cada pié¢ y sujeto por su cabo superior, y por me-
dio de una ligadura de mimbre, al alambre de que hemos hablado.
Los tallos del lapulo, luego que hayan erecido lo snficiente y entre-
lazdidose, reunirin perfectamente los alambres, los ]nquetcs_ v la
parte superior de los caballetes, de tal manera, que todo ello forme
una masa densa de una a otra estremidad de la linea.

Coneluida la recoleccion, arrincanse todos los tallos, quitanse las
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estacas v los caballetes, y puestos a cubierto o colocados de punta
v en haces en el campo mismo donde han de volvera servir, e.]ér}-
dose los alambres tendidos o por el suelo hasta la primavera si-
guiente. La finica_precaucion que para conservarlo en buen estado
recomienda M. de Dombasle, es untarlo dos veces por afio con aceite
a favor de un trapo grueso de Jana. De esta manerase penetra de
aceite la capa de dxido que cubre el alambre, lo cual forma en toda
la superficie una especie de barniz que preserva perfectamente al
metal de los inconvenientes del orin.

Lasores—En los plantios de lipulo la primera labor o cava se
ejecuta comunmente con laya, (azadon de dos puntas) y la ﬁeg_'lim_la.
con azada. En los terrenos llanos y naturalmente sueltos, podria, sin
duda alguna, emplearse el arado para labrar a lo menos una buena
parte de los entrelifios, y con arado tambien podria hacerse una
parte de la bina, sobre todo cuando se sigue el sistema de los palos
o rodrigones. Con los alambres esto seria imposible despues de eolo-
cados los caballetes, los cuales obstruyen el paso entre las lineas, e
imposible tambien seria, no dando a los caballetes la debida obli-
cuidad, asegurar las carreras del plantio contra los golpes de aire,
que tanta presa hacen en la especie de cortina continua formada
por las ramas del liipulo que caen por debajo de los alambres.

De todos modos, no creemos que haciendo uso de instrumentos
tirados por caballos o bueyes se obtuviesen grandes y positivas
economias en el cultivo del lapulo, por ser planta esta que no ofrece
un producto bruto mui elevado respectivamente a la superficie del
suello. En casos como este, la perfeccion del trabajo es lo que mas
que ninguna otra cosa conviene procurar, como que ella es la que
esencialmente contribuye al anmento del producto; y no hmi labor
de arado que valga lo que una de laya.

A los plantios de lipulo se da cada afio una labor, y en este lo
mismo que en todos los cultivos la estacion en que conviene ejecu-
tar esta labor depende de la naturaleza del suelo. En los arcillosos
que se pulverizan a influjo de las heladas, son siempre preferibles
las labores de otofio, al paso que en las tierras que se apelmazan y
se endurecen por efecto de las Iluvias de invierno, es mejor aguar-
dar la primavera. En los plantios sostenidos por alambres, se colo-
can debajo de estos alzunos caballetes que, reuniendo varios hilos
y elevindolos temporalmente, permiten a los operarios trabajar sin
incomodidad debajo de ellos, Aprovéchase esta ocasion para ente-
rrar el estiéreol, el cual es regla de buena economia echar eada afo
al plantio.

Es regla jeneral podar el ltipulo por primavera en el momento en
que comienza a reanimarse la vejetacion, e importante que esté ter-
minada cuando empiezan a saliv de tierra las yemas radicales de la
planta. De aqui se infiere que hai casos en que se hace preciso po-
dar antes de la cava, como es, por ejemplo, cuando esta ltima ope-
racion no se ejecuta hasta la primavera, en cuyo caso debe seguir
inmediatamente a la de la poda, Para proceder a ella remuévese la
tierra con la laya alrededor de cada mata de lapulo sobre un did-
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metro de 45 a 50 centimetros, descalzando el pié hasta llegar a las
raices gruesas, descubriendo en lo posible los brotes o renuevos y
su nacimiento y limpiindolos con la mano de la tierra que los ro-
dea. En esta operacion se hace intervenir el suficiente nfimero de
operarios, interin se ocupa el capataz de podar los piés de descal-
zaglos. El objeto de la poda es dejar reducidos a un niumero limita-
do los brotes, que de otra manera saldrian con demasiada abundan-
cia del pié de cada planta. Para obtener de la operacion de la poda
los buenos resultados que se deseen, conviene suprimir el vistago
ascendente que llevaba los tallos del afio anterior, dejindole solo
dos o tres ajos o yemas laterales y cortando todos los demas renue-
vos lo mas cerea posible de las raices. Estos cortes y supresiones
deben hacerse por medio de un instrumento mui afilado y dejando
mui limpia la superficie cortada. Los instrumentos de hoja recta,
cuando el operario los sabe manejar bien, son mas edmodos para es-
ta operacion que los de hoja curva; a medida que se corta un pié
ehbranse todas las raices y 1os brotes amputados, llenando en parte
el hoyo con tierra bien removida, que se tomard de alrededor, y con
la cual se formard a mano un montecillo en la parte céntrica del
hoyo. En todo lo demas de este, y al rededor del montecillo del cen-
tro, pdngase abonos de esos que se emplean en corta cantidad, como
son residuos de cerveceria, orujo de plantas oleajinosas hecho pasta
y quehrantadn, ete, ete, De esta manera no se encuentran los abo-
nos en contacto inmediato con las raices, y asi, sin embargo, bastan-
te cerca para obrar en ellas pronta y eficazmente.

Terminada esta operacion, se procede a la de la colocacion de los
piquetes y de los alambres en la forma que arriba hemos deserito,
y a la preparacion y labranza del terreno que a aquellos atiles y a
los caballetes sivvid de depdsito durante el invierno.

En todo el trascurso del verano se dan al plantfo dos y hasta, si
necesario fuere, tres binas para mantener la superficie del suelo
constantemente mullido y limpia de malas yerbas. A cada bina, sa-
case del pi¢ de cada planta cierta cantidad de tierra para formar el
montecito, lo cual equivale a calzar o a aparear la planta, y tiene
la ventaja de mantener la frescura enderredor de sus raices.

Cuando todas las plantas han brotado ya, lo enal jeneralmente
sucede a Gltimos de octubre, como siempre, a pesar de la poda, sal-
gan mas tallos de los necesavios, resérvanse solo estos, cortdndolos
o tronchéndolos 1o mas cerca que sea posible del cuello. A las ma-
tas robustas se les deja dos o tres tallos o rehijos, y uno solo a las
endebles. Del mismo modo, a los ocho o a los quinee dias de hecho
esto, se procedera con los tallos que desde aquella época se hubie-
sen dejado ver; y desde el momento en que las ramas principales
tienen hastante lavgo para subir a los rodrigones, debe el eultiva-
dor facilitar esta ascension ausihando la naturaleza. De lo contrario
habria muchas ramas que tomasen mala direccion, o que indebida
e inftilmente rastreasen por el suelo antes de encontrar el palo des-
tinado a servirle de arrimo. Y tanto mas importante es acelerar es-
ta ascension, cuanto que la savia natural y preferente se dirije hi-
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cia los tallos que han podido obedecer a este instinto. A veces bas-
ta enrollar la mata, en especial un par de vueltas, al rededor del
palo o rodrigon; como, solo, lo habria hecho el tallo desde el momen-
to en que lo hubiera encontrado; pero lo mas comun es sujetarlo

or medio de un lazo de paja ode mimbre, a fin de evitar que un
golpe de aire la derribe antes de que en su posicion se halle firme-
mente consolidado.

Esto, sobre todo. se hace necesario cuando los tallos no tienen
todavia el largo suficiente para abrazar el rodrigon. Luego que en
su marcha ascendente han llegado a cierta altura, vense salir de los
sobacos de las hojas unos ramos largos y delgados que no tienden, co-
mo el principal, a subir por el palo vertical, sino que se estienden
lateralmente en distintas direcciones, formando alrededor de €l una
especie de guirnalda. Estas ramas son las destinadas a cargarse de
flores primero y de fruto despues. Las rosas que lo forman se de-
jan ver, ora solas y aisladas en lossobacos de las hojas, ora dispues-
tas en racimos terminales o ausiliares. Cuando el fruto crece, los
ramos que lo llevan se doblan bajo su peso y se acercan al rodrigon,
el cual muchas veces se halla rodeado de mayor niimero de frutos
que de flores.

Todos los ramos que en la parte baja de las plantas crecen a
1m.50 0 2 metros de altura, se suprimiran, tronchdndolos cerca del
tronco o tallo principal; pues de los frutos gue produjesen habria
poco que esperar en atencion a que dichas ramas, dominadas y som-
breadas por sus vecinas, consumirian inutilmente la savia que debe
redundar en provecho de las ramas mejor colocadas. Anddase a esto
la difieultad de la cirenlacion del aive en un plantio cuyo erecimien-
to y desarrollo se abandonase a la naturaleza.

Para los plantios guiados por medio de alambres, hicense subir
los tallos por encima de los piquetes, lo mismo que lo hemos dicho
hablando de los rodrigones; el mismo efecto que los piquetes, que
es conducir las ramss a los alambres, producen los caballetes, con la
particularidad de que esto aumenta su estabilidad y su solidez.

Los tallos, enando en su marcha ascendente han pasado del alam-
bre horizontal, vano es que para elevarse mas busquen apoyo; y
esto no obistante, su tendencia es siempre hacerlo, enredindose al
efecto unos en otros para sosfenerse en la direccion vertical a que
parece como que estin llamados por la naturaleza. Entonces es
cuando conviene obligarlos a seguir horizontalmente la direceion de
los alambres, y esto desde gue dichos tallos han llegado a una altu-
ra de 0m.66 sobre el nivel del alambre, a fin de evitar que, segun
acabamos de deeir, se enrosquen sobre si mismos, lo cual hace mas
larga y mas dificil la operacion:

En esta época es menester, una vez a lo menos cada dia, recorrer
el plantio para enrollar o enroscar a mano en torno de los alambres
los tallos que manifiestan tendencia a elevarse verticalmente, Cuan-
do de un pié salen dos o tres tallos, éstos que, juntos suben por el
piquete, se separan al llegar a sn punta superior, y toman por los
alambres distintas direcciones. En esta clase de plantio no se hace
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necesario arrancar yemas ni brotes, pues los ramos colocados en la
parte inferior siempre tendrin bastante aire y bastante lnz para
permitir a sus frutas que sazonen. Lo finico, pues, que se hace es
romper o acortar las ramas que pudiesen embarazar demasiado la
circulacion de los operarios entre los lifios,

Para ejecutar como es debido las aperaciones que tienen por ob-
Jjeto fijar los tallos del lapulo a los rodrigones y a los alambres, es
menester haber estudiado con atencion las propiedades, y hasta
podriamos decir las costumbres de esta planta. Sus tallos se enrollan
naturalmente en forma de espiral alrededor de todos los cuerpos
que encuentran; pero esto aicmpre en la misma direccion, es decir,

e derecha a izquierda con respecto a la persona que observa. En-
roscatlos en sentido opuesto, seria empresa casi vana; asi, pues, el
operario que se coloque hicia el lado de donde sale de tierra el tallo
del lipulo, para dirijirlo oblicnamente sobre el rodrigon, a cosa de
0=.33 del suelo, lo hard desde luezo pasar a la izquierda de dicho
rodrigon, al cual lo fijarf, por medio de un lazo lijero en caso de
que no tenga la lonjitud necesaria para dar a lo menos una vuelta
en torno del arrimo para identificarse con €l y no volverlo a dejar.
Mas si en esta misma forma se quisiese sujetar el tallo por la parte
derecha del rodrigon, fuerza seria, en vez de segnir su direccion
para enroscarle por detras, doblarle. hdcia adelante la punta para
cojerlo por la parte opuesta, de donde probablemente resultaria que
¢l tallo vendria a tierra sin haber podido completar su evolucion.
Luego que Jas ramas del Iipulo siguen los alambres en la posicion
horizontal, pueden indistintamente enrollarse segun convenga en
uno u otro sentido; pero cufdese de no hacerlo mas que con el bro-
te terminal, y no con los tallos o viistagos laterales, los cuales por
una parte no tienen la misma tendencia que el principal a enros-
carse en torno de un tutor, y por otra necesitan, para quesen ellos
se desenvuelva el frato, estenderse libremente por todos lados.

Los tallos, luego que han llegado a 2 metros o 2=.50 de altura
antes de la formacion de los vistagos laterales, crecen con prodijio-
sa rapidez, y en pocos dias se los ve alargarse 50 y 60 centimetros,
cuando la temperatura es hiimeda y cilida. Y estos brotes, que
tienen bastante flexibilidad para enroscarse alrededor de eualquier
cuelpo de escaso didmetro, como por ejemplo, el alambre, se vompen,
sin embargo, como vidrio siempre que por un movimiento bruseo
se los quiera dar contravia diveccion de la que ellos naturalmente
propenden a tomar. Examinada Ja causa de esto, se viene en cono-
cimiento de que aquellas ramas no encierran fibras lonjitudinales,
aparentes a lo menos, y que solo estdn formadas de una sustancia
homojénea al parecer y mui tierna. De aqui la conveniencia de
manejarlas con muchas precanciones, aplicindolas dentro y suave-
mente a la superficie del cuerpo alvededor del cual se quiere que se
enrosquer. y

Es grave el accidente que, rompiendo la estremidad de un tallo
de lipulo, causa talvez una mano inesperimentada; pues la yema
terminal rara vez, y eso incompletamente y a fuerza de tiempo, se
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reemplaza; si bien es verdad que, cuando acontece aquella desgra-
cia, tienden a prolongarse los tallos laterales colocados inmediata-
mente debajo del punto del rompimiento, y de ellos empiezan a
salir nuevos vistagos laterales que se cargan de fruto.

Con los alambres no hai duda que se contraria la disposicion que
naturalmente tiene el lipulo a subir en direccion vertical; y por
esto, seguramente, no toman entonces los tallos la lonjitud a que
llegan cuando suben al rededor de los rodrigones. Colocadas las
plantas a 2 metros unas de otras en la direccion de los alambres,
resulta que, suponiendo que todas ellas se dirijiesen hicia un mismo
lado, solo aquella distancia tendria cada una que recorrer. Cuando
se las divide en lo alto de los piquetes, las ramas se ernzan en sen-
tidos opuestos con las de los piés vecinos, de suerte que su esten-
sion viene siempre a ser la misma. Anadiendo a estos 2 metros la
altura del piquete, que es, como ya hemos dicho, 17,60, tendremos
por lonjitud total del tallo 3m.60, y es raro que este ze estienda mas,
en tanto que por el otro sistema se ven tallos que pasan por encima
de les palos o rodrigones de 6 y de T metros,

De esta diferencia parece a primera vista que deberia resultar
una disminucion de productos siguiendo el sistema de alambres;
pero téngase presente que por el otro hai 2 metros de tallo perdi-
dos para la produccion en la parte inferior de los rodrigones, lo
cual no sucede con los alambres, y que, en definitiva, la lonjitud de
los tallos que echan brotes laterales fructiferos, es con corta diferen-
cia la misma en un sistema que en otro.

RecorLeccroN, —El lapulo, segun los paises, se pone en sazon des-,
de mediados de febrero a mediados de marzo; y esta sazon se cono-
ce en cierto cambio de color que toma el fruto, y mas particular-
mente en el olor que exhala. Estrujado o simplemente tocado con
los dedos, manifiesta mucho tiempo antes de su madurez el olor
aromitico que le es propio; pero cuando estd maduro basta, aun sin
tocarlo, acercar la nariz a un ramo de rosas de lapulo para percibir
perfectamente el olor que de €] se desprende. En alzunas varieda-
des se entreabren lijeramente por aquel tiempo las eseamas u hojas
del fruto, y algunas de ellas, perdiendo su color verde toman un
aspecto blanguizeo. Por lo demas, los signos de la madurez son tan
dificiles de conocer para el que no tiene la prictica suficiente, como
importante para el que quiere aprevechar el instante favorable de
hacer la recoleccion, que es operacion larga y mui dificil de ejecu-
tar con mal tiempo. i

2 Hécia este punto, pues, debe dirijir especialmente sus observa-
ciones todo cnltivador de lipulo. En los grandes cultivos, es mejor,
si el tiempo se presenta bien, anticiparse algunos dias, con el ohjeto
de buscar mas probabilidades de terminar la recoleccion eon buen
tiempo. El lipulo recolectado un poeo antes de su completa madu-
rez nada perderd de su hermoso color, que es lo que principalmente
consideran la mayor parte de los compradores; pero seri menos
rico en sustancia resinosa aromatica, (‘uando, por el contrario, se
ha pasado el término de la madurez, hai buena parte del frato que,
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despues de seco, toma un color pardusco, en vez del amarillo ver-
doso que en el comercio distinguen las calidades de lapulos,

Cuando el tiempo esti despejado sin que el calor sea escesivo,
puede durante ncl!?o o diez dias continuarse la recoleccion, y de ella
obtenerse constantemente productos de buena calidad; pero enando
la operacion dura quince dias y mas, lo eual, como esté malo el
tiempo, se evita dificilmente, suele la dltima parte de la cosecha
perder bastante en calidad. De aqui se colije cudnta es la conve-
niencia de disponer a voluntad de una gran masa de mano de obra
en el momento en que hace falta, pues a veces sucede que solo du-
rante algunas horas se puede, por espacio de dias y dias, proceder
a la recoleccion. No ereemos prudente, por lo tanto, ponerse & cul-
tivar litpulo en parajes donde no haya medios ficiles de proporcio-
narse, en momentos dados, olzerarios en gran nimero,

A la recoleccion del Iipulo se destinan, principalmente en los
paises donde se halla propagado este cultivo, las mujeres, los hom-
bres viejos o endebles, y los nifios de siete u ocho afios para arriba.
En la mayor parte de las localidades se hace a destajo esta faena;
en algunas, sin embargo, se paga a los trabajadores a jornal con el
ohjeto de obtener mas esmero en la operacion.

En la granja-modelo de Roville, organizé M. de Dombasle como
sigue el trabajo en sus plantios establecidos por el sistema de ro-
drigones. A las ocho o las nueve de la manana, que es cuando,
disipado ya el rocio, se da principio a la faena, un trabajador ro-
busto, pagado a jornal, va proveyendo de rodrigones a las mujeres
encargadas de la veeoleccion, y a este fin derribindolos a medida
que se trata de despojarlos. Para ello empieza por cortar al ras de la
tierra los tallos que envuelven ecada rodrigon; sirviéndose a este
efecto de unas tenazas formadas de una espiga de madera récia, de
unos 10 eentimetros de didmetro y de 2 metros de largo, a la cual
se halla tijada, a 45 centimetros de una de sus estremidades, una
banda de hierro de 36 centimetros de largo sobre 54 de ancho y 3
de espesor. La charnela, gozme o ligadura de esta banda de hierro
divide, pues, la espiga en dos partes designales, y hicia esta espiga
vuelve luego la banda, formando con ella un dngulo agudo, de tal
suerte que entre los dos brazos de estas tenmazas queda en su estre-
midad, que es el punto de su mayor separacion, una abertura de 15
centimetros. La banda de hierro presenta al rodrigon una de sus ca-
ras estrechas; y esta, a fin de impedir el resbalamiento, deja ver
unos dientecillos, El operario, llevando en la mano la estremidad de
la espiga, eoje con las tenazas, lo mas cerca de la tierra que puede,
el rodrigon cuyos tallos de lapuloe acaba de cortar, y, levantando
con fuerza el instrumento, encuentra en el suelo un punto de apoyo
que le proporeiona la estremidad del brazo corto de la espiga, y en
todo el instrumento, una poderosa palanca para levantar el rodri-
gon, Entonees, cojiéndolo con las dos manos, lo saca de tierra y lo
inclina hdeia la parte donde lo estin aguardando las recolectoras.
Dos de ellas, armadas de unos palos ahorquillados de 1m.30 a 1w.50
de largo, se colocan una a cada lado debajo de la parte superior del
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rodrigon, y lo sostienen con las horqluillas, que clavan lijera y obli-
cuamente en tierra, de suerte que el rodrigon apoyado en el suelo
por su parte inferior conserva lasuperior a 1m.30 o 1m.50 de €I, sos-
tenido por la horquilla. Toda esta operacion se ejecuta en pocos ma-
mentos, y a ella sigue la de recojer de las ramas el fruto, puesto por
ella al alcance.de los operarios.

Las rosas que lo eonstituyen deben cojerse cnidadosamente una
por una-y no por racimos; a cada rosa se deja un rabillo o pezon de
un par de centimetros de largo, y es menester poner mucha aten-
cion para que con ellas ne vayan mezeladas hojas de la planta, o
quitarlas desde luego en caso de que asi fuese, a fin de no tener en
seguida que revolver la masa para rebuscarlas,

En los plantios formados por el sistema de alambres, el trabajo
de recoleccion se organiza lo mismo sobre poco mas o menos que por
el que acabamos de deseribir. Distribuidos los operarios en cuadri-
llas, apartados los piés de los caballetes y bajados por este medio
los alambres a 1m, o 1m. 30 del suelo, cada cnadrilla se encarga de
dos o tres hileras contiguas, enyas rosas va recojiendo, empezando
por una punta y acabando por la opuesta. A medida que en una hi-
lera se coneluye la operacion, se bajan los alambres hasta el suelo,
con el ohjeto de dejar libre la ecirculacion para el trasporte de los
cestos o capachos, los cuales se cargan en carros o carretones segun
la distancia a que desde allf hai que llevar la cosecha,

ENEMIGOS Y ENFERMEDADES.— Pulge de tierra. Nacidos apenas,
suelen los tallos del lipnlo verse atacados por un pequeiio insecto
del jénero de la pulge que devora las hojas de las coles y otras
plantas de esta especie. Viven estos animales a espensas de los ju-
os de ciertos vejetales, absorbiéndolos por medio de una trompa
que en su eorteza introducen al efecto; y su nfimero es bastante
grande para causar danos de consideracion, o a lo menos para dete-
ner por bastante espacio de tiempo el erecimiento de los tallos jé-
venes. Luego que estos han podido legar a un metro de altura, los
estragos son menos de temer. No se conoee hasta ahora medio algu-
no artificial de acabar con este insecto. A su destruceion, sin embar-
go, provee la naturaleza a favor de eambios de temperatura, y sobre
todo por medio de lluvias finas y mansas que dan mas actividad a
la vejetacion de las plantas,

La lignmaza es un aceidente mucho mas grave. Unica enferme-
dad verdaderamente funesta al ltpulo, es la mas frecuente de las
causas de destruccion de sus cosechas, eon la particularidad de que
obra de una manera jeneral; pues enando por ella se ve atacado un
plantio, otro tanto puede decirse que sucede a los demas,

Cuando la enfermedad se deja ver, el plantio de lapulo presenta a
los ojos de un hombre poco esperimentado la apariencia de una ve-
jetacion sumamente vigorosa en razon al color verde y al brillo que
en todo el follaje se advierte; pero a poco, los tallos jévenes y las
hojas, a medida que van desarrollindose, gon invadidos por la liga-
maza y por los insectos, Con esto se amortigua la vejetacion; y en
la época de las florescencia, que por lo comun sobreviene poco des-
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pues de la invasion del mal, abortan las floves, y las hojas toman un
eolor oseuro y ahumado, debido a una sustancia pulverulenta ¥ ne-
gruzea que sustituye a la ligamaza. Cuando esto sucede, se seean
muchas hojas, la vejetacion se suspende o se paraliza, y la cosecha
es casi nula.

Desecacton ¥ eMBALAJE—EI lpulo se seca, ya al aire libre, ya
en aparatos secadores. Siguiendo el primero de estos métodos, se
estiende el Mpulo inmediatamente despues de la recoleccion en ea-
pas de dos o tres pulgadas de espesor, en graneros bien ventilados y
sobre un piso de tabla. Durante los primeros dias renuévese en ca-
da uno dos veces, y en seguida una sola, mudéndolo de sitio, A me-
dida que se va secando refinense en eapas mas gruesas y se les mue-
ve con mas frecuencia. Este método exije graneros estensos, aun
cuando las cosechas no sean de mucha consideracion. En los paises
cuyos habitantes se dedican a este eultivo ha habido propietarios
que han hecho construir edificios especialmente consagrados para
secar el fruto del lipulo. En el esterior de estos edificios, por euyas
grandes ventanas penetra y cireula el aire, se ven colocados a ma-
nera de estantes unos zarzos o marcos de wadera cuya superficie
estd formada de una red de bramante con mallas un tanto apretadas,
a fin de que por entre ellas no pueda pasar el lipulo. Sobre estas
redes se seca él mucho mejor que sobre la tabla, por la razon de que
asi tiene mas contacto con el aire. A pesar de esto, enando la esta-
cion esta constantemente hitmeda en los quince dias subsiguientes
a la recoleccion, es casi imposible obtener por este medio lipulo de
buena calidad. Este, por mucho que sea el esmero que en renovarlo
se ponga, toma un aspeeto mas o menos oseuro, el principio aroma-
tico se altera notablemente, y el jénero pierde para la venta una
parte de su mérito.

En términos comerciales, el lpulo bueno y hermoso es el que
tiene un color claro amarillo que tira a verde si se trata de lipulos
nuevos, untuoso al tacto y de olor agradable, aungue vivo y pene-
trante. Cuando a estas cnalidades reune la de haber sido bien reco-
lectado, es decir, no estar mezelados con hojas ni rabillos demasiado
largos, la mercancia pasa por de primera.

El aparato secador a que aludimos, y a que dan los franceses el
nombre de touraille, ofrece un medio de ponerse durante la opera-
cion al abrigo de las eventualidades del mal tiempo, y el lapulo
tratado por este medio es siempre, cuando se opera bien, de buena
calidad. Su olor, en los primeros tiempos despues de la desecacion,
es mas suave y mas agradable que el del lflpullo secado al aire libre;
pero es opinion jeneral que en este caso conserva su fuerza menos
tiempo.

El aparato que se emplea para secar el lipulo tiene mucha ana-
lojin eon los que para la desecacion del malto se ven en las fibricas
de cerveza. El fogon de la fouroille, que en su establecimiento-mo-
delo de Roville construyd M. de Dombasle, y la mesa en que se co-
loca el lapulo estin en el segundo piso. De este modo no hai que
temer incendios producidos por las chispas que del fogon suelen sa-
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lir, principalmeute euando se atiza la lumbre, En Flandes se cons-
truyen aparatos mucho mas bajos, en los cuales la capa de lipulo y
las piezas de madera que la sostienen se hallan a algunos piés en-
cima del fogon. Esta construccion menos costosa espone a continuos
riesgos de incendios, y no debe, por lo tanto, emplearse mas que en
edificios aislados, y, si puede ser, distantes de otros.

El fogon del aparato de que en Roville se servia M. de Dombas-
le tenia unos 40 centimetros de ancho por cosa de 1 metro de hon-
do; ¥ en su parte inferior una rejilla mlocmla. encima del cenicero.
El fogon, cerrado por una puerta de hierro, y el cenicero por otra
tambien de hierro y de rejistro, podia, a voluntad, dar aire a la
combustion. El eondueto del ealor, verticalmente dispuesto sobre el
fogon, forma, medio por dentro, un euadro de 40 centimetros de lado.
A 1m.66 encima de la rejilla se han practicado, en tres de las faces
de este conducto, aberturas de 0m.33 por 12 centimetros de anchura,
destinadas a permitir la introduccion de una gran masa de aire, la
cnal, caldedndose a favor de su mezela con los gases que del fogon
se desprenden, tiene forzosamente que ir a atravesar la capa de li-
pulo estendida en la mesa del aparato. Por estas aberturas no sale
Jjamis gas alguno; y, por el contrario, enando la combustion esta
mui animada, se observa una corriente de aire sumamente rapida
que de dentro a fuera se dirije por cada una de aquellas aberturas.
Pueden estas, no obstante, cerrarse en parte por medio de ladrillos
que momentineamente se emplean cuando se necesita dar al fogon
mayor actividad al tiro. A llegar a la altura del primer estante o
piso de zarzos, biftrease este conducto dirijiéndose oblicnamente
por ambos lados, a fin de que el aire caliente se reparta con mas
icualdad sobre la mesa o plataforma del aparato. Y estos dos eon-
ductos terminan al nivel del suelo o tablado del segundo piso, en
donde ya se encuentran uno de otro a 1m.30 de separacion. Todos
estos conductos estan construidos con solidez en muros de ladrillo
de 12 centimetros de espesor.

En el segundo piso se halla la méquina o touraille, propiamente
dicha, es decir la mesa sobre que se estiende el ltpulo y la cimara
de ealor, colocada debajo de esta mesa, y a la cual llega el aire cal-
deado por los conductos de que acabamos de hacer mencion. Esta
cimara tiene la figura de un cnadrilongo de las mismas dimensio-
nes que la mesa, es decir, de 7 metros de lonjitud por 2m.30 de an-
chura, y esti eerrada por un muro de ladrillo de 0m.G6 de altura, el
eual la rodea por todos lados, escepto por uno de ellos, que es por
donde estd pegada a las paredes del edificio.

Los cestos o capachos de lpulo, a medida que llegan, se van vol-
cando sobre la mesa o plataforma en capas de unos 80 eentimetros
de altura, es decir, de toda la elevacion de los rebordes que la rodean.
En este estado las cosas, hicese un fuego vivo, el eual se modera a
medida que va avanzando la deseeacion. De la intensidad del ealor
se juzga metiendo la mano en la capa de lpulo, y aplieindola so-
bre lamesa o sobre el lienzo que la eubre; y del grado de desecacion
del Iapulo por el ruido gae arma euando se le ajita un poco.
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Por ningun eoncepto conviene llevar demasiado lejos esta opera-
cion, y téngase presente que cuando las escamas u hojas de las ro-
'sas estin bien sceas, siempre es bueno que el eje que los reune con-
serve cierta flexibilidad. Si este eje estd todavia untnoso e hinchado
como en su estado natural, puede decirse que el lipulo no ha llega-
do a suficiente grado de desecacion; un poco despues se nota, en-
treabriendo las hojas de las rosas, que aquel eje ha disminuido de
volimen, y se ha contraido sin haberse vnelto quebradizo todavia.
Cuando el mayor ntmero de las rosas presenta este cardicter en un
aparato euya capa aun no se haya removido, puédese descargar sin
inquietarse del estado de la parte inferior de la capa, que de fijo es-
tard suficientemente seca.

La desecacion dura unas doce horas, de tal manera, que en un
aparato de las dimensiones que arriba hemos indicado bastaria para
secar diariamente el contenido de unos eunatrocientos veinte cena-
chos, que producen de lipulo seco unos ciento cincuenta kildgra-
mos; pero siempre es bueno tener un poco de lipulo en reserva, a
fin de que no se detenga la marcha del aparato, en caso de que el
mal tiempo viniese a interrumpir la recoleccion. Por esta razon es
bueno tomar, momentdneamente a lo menes, un niunero de trabaja-
dores suficiente para recolectar diariamente de quinientos a seis-
cientos cenachos, es decir, sesenta a ochenta individuos de todas las
edades.

Del aparato se quita el lipulo seco con unos cestitos de mimbres,
que luego se vuelean sobre el entarimado del piso, cnidando de
no remover mucho el contenido, ni trasportarlo mui lejos en este
estado, pues con facilidad se desprenden las hojas de las rosas. Dos
dias despues se llevarin estas de alli a otro local, empleando las
precauciones necesarias para no apretarlas ni estrujarlas, a fin de
evitar el inconveniente que acabamos de indicar. En este estado se
depositari la cosecha en graneros, por eapas de 0m.66 de espesor, y
se traspalard con cuidado cada dos dias primero, y mas de tarde en
tarde despues.

Cuando el lipulo, a favor de estas operaciones, se halla ya en
buena disposicion para guardarse, se ensacard, aguardando para ello
la época de los primeros hielos, es decir, junie o julio, o bien eli-
jiendo un tiempo seco y frio. Los sacos som, por lo jeneral, de unos
dos metros de largo por uno o algo mas de ancho. A medida que en
el saco se echa cierta eantidad de lapulo, métese un hombre en dy
con los pids lo apisona fuertemente. Para que esta operacion surta
mejor efecto conviene que el saco esté colgado por la parte supe-
rior, a euyo fin, y para facilitar la ma.qiobri_a., hay en el suelo unos
agujeros que dejan pasar el saco al piso inferior, - ;

Los sacos o balas de lipulo deben conservase en sitio mui seco,
pero todo lo fresco que sea posible desde gque empiezan los ealores,

Durante un afio se conserva bien siempre que esté bien cuidado;
pero al cabo de este tiempo su aroma se altera notablemente y se
convierte en un olor parecido al del queso afijo, lo cual lo hace per-
der en la venta buena parte de su valor. El tnico medio conocido
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de retardar esta alteracion es comprimir mui fuertemenre el lipu-
lo en los sacos, como se hace en los Estados-Unidos, de donde va
a Europa reducido a mui pequefio volimen, De esta manera puede
conservarse dos y hasta tres afios.

PROPIEDADES Y US0s.—Las rosas del lpulo tienen un olor fuer-
te y naredtico. y un sahor amargo. De sus principios activos se apo-
dera pronta y fécilmente el agua, lo mismo en frio que en caliente,
y la infusion que de aqui resulta se oscurece al contacto del sulfato
de hierro.

De estas propiedades fisicas han inferido algunos que el ipulo
debe obrar como ténico sobre la economfa animal, y como nareético
sobre el sistema nervioso; y de aqui las virtudes estomacales, aperi-
tivas y diuréticas que sele atribuyen.

Sus usos econdmicos son en estremo importantes. Todo el mundo
sabe que con las rosas del lpulo se hace cerveza. Hervidas con mos-
to contienen la fermentacion de este liquido y le impiden que se
tuerza, dindole la facultad de econservarse mucho tiempo, y comu-
niedndole un sabor amargo, fresco, agradable y un aroma particular
que facilita la dijestion y hace de dicho liquido una bebida mui sa-
Iudable.

Hai quien sospeche que el lapulo contribuye mucho a dar a la
cerveza la propiedad embriagante que posee; y se ha observado que
tanto mas emborracha la cerveza, cuanto es mas mayor la cantidad
de lipulo que contiene,

En el Norte de Alemania y en algunos otros paises se comen los
brotes del lipulo en ensalada, o preparados comollos espirragos. Sus
sarmientos, macerados en agua, proporcionan en aquellos paises a
las jentes del campo ligamentos fitiles para una porcion de objetos.
De ellos, en caso de necesidad, podria sacarse tambien hilaza.

El lipulo es planta conoeida y aun empleada mucho tiempo hé.
De ella, sin embargo, no parece que hayan hecho mencion los an-
tignos botdnieos, por mas que en las obras de Plinio se encuentre el
nombre de lupulus, que le han conservado easi todos los autores.
Se ignora la época exacta en que empezd el lapulo a ser cultivado
como planta econdmica; solo sabemos que en Flandes hacia ya tiem-
po que se eultivaba enando fué llevado a la Inglaterra en tiempo
de Enrique VIII, por los afios de 1524,

SECCION SEGUNDA.
DEL TABACO,

TaBaco (Nicotidiana).—Planta del jénero de las solandceas.
Tiene el eiliz persistente tubulado con cinco divisiones; corola con
un tabo largo, el limbo “plegado con eineo l6bulos ignales y cinco
estambres; un ovario con un estilo y un estigma escotado; una cdp-
sula eénica con dos celdillas y dos vdlvulas que se abren por arriba
en cuatro partes. Sus semillas son pequeiias y numerosas.

Entre las especies de tabaco que produce la América solo habla-
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remos de las mas conocidas, mas jeneralmente cultivadas y que se
- han aclimatado hoi por casi toda Europa,
El TABACO DE HOJAS ANCHAS (Nicotiuna tabaowm, nicotiana la-
tifolia) tiene la
Raiz fibrose, ramosa i blancn y de un gusto desagradable,
El tallo, de enatro a einco pids de alto, cilindrico pubescente o
velloso, ramoso o medunloso del grueso de un dedo y guarnecido de
Hojas alternas grandes, lanceoladas, ovales glutinosas y adheri-
bles a los tallos; las inferioves con dos auriculas redondeadas en su
base.
Floves terminales, arramilleteadas, embordadas, de un rojo pur-
freo, con el limbo de la corola dividido hicia el orificio en eineo
rc’:bulos agudos.

El fruto es una edpsula que contiene una cantidad prodijiosa de
semillas mui pequefias,

Esta planta vivaz que florece a fines de diciembre, y enyas flores
duran todo el estio, es orijinaria de Américay se ha aclimatado casi
en toda Europa.

TABACO MENOR NICOCTANO-RUSTICO, TABACO DE Misico (Nicotia-
na minor, nicotine rustica)—Planta de

Raiz fibrosa, blanca y del didmetro de un dedo.

Tuwllo de dos a tres piés de alto, velludo, cilindrico, duro y gluti-
noso, dividido en muchas ramas guarnecidas de

Hojas pequefias, groesas, elipticas, pecioladas, obtusas y algo
glutinosas.

Flores de un amarillo pdlido reunidas en ramillete apretado a la
punta de los tallos, la corola de un amarillo verdusco; el tubo corto;
las divisiones del limbo obtusas.

El fruto es una edpsula mas redonda que la del anterior con las
semillas mas menudas y mas esféricas.

Esta planta, inferior a la precedente, y por lo mismo menos cul-
tivada, es orijinaria lo mismo que la otra de la América Meridional
y se ha aclimatado en Europa de modo que erece en todas partes.

TaBACO DE VIRJINIA O TABACO DE HOJA ESTRECHA (Nicotiane
angustifolia )—Este, que es una variedad del primero, tiene las ho-
jas estrechas, lanceoladas, agndas, con el tubo de las flores mui lar-
go. Es menos delicado « Jue e tabaco nicocicio, madura mas pronto,
no necesita tan buena tierra y pierde menos al secarse.

EL mABAcO DE CAROLINA (Nicotiana fruticosa).—Variedad tam-
bien del primero, tiene las hojas mas cortas y mas estrechas que el
precedente, le hace menos datio el viento y conviene su cultivo en
los sitios que no pueden abrigarse. .

TaBACO DE VERINA DE ASIA 0 DEL BRASIL (Nicoliana pannicu-
lata, nicotiane eérispu).—Esta especie procedente del Perd o del
Brasil, tiene el tallo mui ramoso guarnecido de pelos blancos, y las
hojas estrechas arrugadas, sexiles y amplexicaules. Es el tabaco
mas dulce y mas delicado y el que mas se usa en Turquia. Exije un
clima mui cdlido y es el mas cultivado en Siria, en Calabria, en
todo el archipiélago y el Asia Menor,
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PROPIEDADES DEL TABACO.—Todo el mundo conoce los varios
usos del tabaco; tomado en polvo por la nariz, hace estornudar
produciendo una abundante evacvacion de serosidades, sobre todo
enando no se toma todos los dias; asi estd recomendado en el dolor
de cabeza por humores pituitosos; en la jaqueca producida por hu-
mores serosos; en la predisposicion a la apoplejia serosa y en el
lagrimeo pituitoso. Pero el uso continuo, debilita la memoria, embo-
ta el sentido del olfato, entorpece el entendimiento y hasta hai
ejemplos de vértigos, de ceguera y parilisis, ocasionadas por el uso
inmoderado del tabaco.

Este peligroso vejetal predispone a la apoplejia sanguinea y per-
judica especialmente a los de temperamento bilioso o sanguineo.

Tomado interiormente es un purgante violento y Euede convenir
en la apoplejia y el letargo. Se dice que el poeta Sautenil murid
vomitando en medio de los mas atroces dolores de resultas de ha-
berse bebido un vaso de vino con tabaco.

Segun varios esperimentos hechos en perros, gatos y conejos, los
mismos efectos ha producido la sustancia; el estracto acuoso o el
humo del tabaco, ya tomado por la boca, ya introducido en el intes-
tino recto, ya aplicado sobre superficies encarnecidas bien inserto
en el tejido celular, bien inyectado en las venas o aplicado simple-
mente a consecuencia de una escoriacion. A veces produce estos
mismos efectos deletéreos la aplicacion del humo o del polvo en
gran cantidad a la membrana mucosa de las fosas nasales o de la
boea.

Las hojas secas masticadas producen una secrecion abundante de
saliva y se administran en la apoplejia pituitosa; en la pardlisis por
supresion de un humor la de la lengna y la pituitosa; los dolores
reumdticos de dientes, el romadizo, la sordera catarral y la gota
serena, por supresion de un flujo cnalguiera. Limpian, conservan,
aseguran la dentadura e impiden la inl‘iamacion de las encias,

El humo del tabaco aspirado al fomar, ademas de producir los
mismos efectos que la masticacion de las hojas, embota los drganios
del gusto, se seca la boea, la edmara posterior de ésta y los bronguios
del pulmon y facilita la evacuacion de los humores mucilajinosos.

El humo introducido en el ano, es fitil en los edlicos ventosos,
las apoplejias pituitosa e histérica, la asfixia por sofocacion, el letar-
go pituitoso, en la timpanitis sin inflamacion y en la ocupacion de
estomago o de vientre.

Cuando la fumigacion no ha produeido efecto, se administran lava-
tivas con la infusion de las hojas.

La infusion acuosa bebida purga, hace vomitar, da colices y em-
briaga. Esta misma infusion en agnardiente aplicada por fuera, cura
los lamparones, la sarna y las Gleeras inveteradas,

El jugo esprimido de las hojas, suele aplicarse en las filceras
phtridas y sarnosas.

El aceite de tabaco es un emético mui activo, y tomado en gran-
des ddsis, es un veneno violento. La decoccion y el humo del tabaco
hacen perecer los insectos en los inverndculos.
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En la mayor parte de Europa, en Turquia, en Persia, en China y
en casi todos los pueblos que usan el tabaco lo fuman en pipa; pero
los americanos y log espafioles fuman lo que se llama eigarros o
cigarrillos, segun que se fuma el tabaco en grandes trozos liados y
envueltos de cierta forma en una hoja de lo mismo, o picado y liado
en un papel. En las dos peninsulas de la India y en las islas del
ocedno oriental lo fuman tambien en la misma forma.

Los primitivos americanos los fomaban en pipas de dos formas:
una que usaban las jentes principales de forma de una Y griega,
eran lisas, labradas, huecas y de un palmo de largo. Echaban el
tabaco en la lumbre y aplicando los dos brazos de la Y a las dos
ventanas de la nariz, aspivaban el humo hasta embriagarse. Las que
usaba la jente baja era simplemente un canuto, mas o menos largo.
Antes de quemar el tabaco lo estrujaban,

CuLTIvo DEL TABACO.—Semilleros—El tabaco es una planta
que puede prevalecer en todos los paises, en los templados mejor
que en los frios, pero el de superior calidad solo se criard en aque-
llos que tengan analojia con la isla de Cuba.

La calidad del terveno para semilleros, su esposicion, su forma y
hasta su nivelacion son circunstancias que es preciso tener presen-
tes, porque influyen sobre la calidad y la cantidad del producto.

La mejor tierra para semilleros es la mas fresca, suelta, arenosa,
aunque no demasiado, y jamas gredosa, porque en ella jermina y se
desarrolla mejor y mas prontu la simiente. El terreno deberd estar
espuesto al levante, sobre todo en los semilleros sitnados en terre-
nos desiguales o montanosos, inmediatos a bosques o paredes que
dan sombra, aunque si es posible deben evitarse estos sitios y bus-
cando los mas descubiertos y bafiados completamente por el sol. Si
la tierra es recien desmontada y virjen, serd mucho mejor.

La estension del semillero debe caleularse segun el terreno que
se quiere dedicar luego al plantio, a razon de cien piés cuadrados
por cada fanega de tierra medida de Burgos; es decir, de veinticua-
tro estadales de cuatro varas eada uno, o sean 9,216 varas cua-
dradas.

Debe procurarse no tener un solo semillero, pues las nevadas
fuertes e inesperadas, las lluvias abundantes o la falta de sol pue-
den matar todas las plantas de un semillero, haciendo imposible la
cosecha de tabaco por aqguel afio, ¥ aun suponiendo que esto no su-
ceda, como las plantas no maduran a un tiempo, no se puede hacer
una plantacion en grande y el campo de tabaco sale desigual por-
que hai que hacer el trasplante por partes a medida que van sazo-
nando las plantas en el semillero. Y como las plantas puestas en
distintas épocas no pueden madurar a un tiempo, el cosechero no
las puede cortar de una vez, sino conforme van estando en sazon, y
de aqui resulta pérdida de tiempo para él, o lo que es lo mismo,
disminucion de capitales.

Esta necesidad de varios semilleros se hace notar mas en los afios
secos, en los cuales debe hacerse el trasplante en cuatro o cinco
dias y nunca puede haber en un semillero, por grande que sea, su-
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ficientes plantas en disposicion de ser trasplantadas sin interrum-
pir la operacion. Pues bien: cuando el caltivador tiene tres o cuatro
semilleros, no solo ‘puede trasplantar con la celeridad que le con-
venga segun la temperatura, sino que de este modo puede aprove-
char hasta tres cortas. Isto sin contar con que el semillero se
aprovecha despues para el trasplante, reservando una pequenia par-
te por si se pudre alzuna planta y hai que reponerla.

1 buen cosechero de tabaco debe tener pues dos, tres o enatro
semilleros y en este caso no debe sembrarlos todos a un tiempo sino
con el intervalo de ocho a diez dias uno de otro: el primero, del 20
al 25 de agosto; el segundo, del 3 al 12 de setiembre; y el tercero,
del 20 al 28 del mismo en las provincias centrales de Chile. Tam-
bien puede sembrarse hasta por noviembre y diciembre.

De este modo, ademas de tener el labrador todas las plantas que
necesita para la plantacion puede adelantar o retrasar ésta a vo-
luntad.

Antes de proceder a la siembra se limpia el terreno de toda mala
yerba; se le estercola, se le nivela o iguala y se le barre para que la
semilla no se interne demasiado.

Para cada fanega de terreno basta una onza de simiente; la me-
jor es la mas nueva granada y bien conservada: antes de sembrarla
conviene jerminarla, es decir, meterla durante uno o dos dias entre
arena hitmeda a una temperatura regular.

La simiente se arroja poeo a poeo y con el pufio, euidando de que
no se apiiie, pues naciendo las plantas mui espesas, las ahogaria o
las impediria desarrollarse, o bien les entraria, lo que en Cuba se
lama la pudricion, y se perderian todas. Para evitar estos incon-
venientes se suele sembrar con la misma arena bajo la enal se jer-
mina. La mejor hora para esparcir la semilla es despues de puesto
el sol.

Despues de esparcida la semilla se procede al barrido, que consiste
en mezelar en una escoba de ramas deshojadas la simiente con la
tierra, cuidando de no introducir la escoba mas de tres a cuatro
lineas para que la simiente no quede demasiada enterrada.

Cuando al hacerse la siembra la tierra estd bastante hiimeda no
hai necesidad de regar, mas si no lo estd, si hace mucho viento, o
demasiado calor, deberi regarse inmediatamente despues de sem-
brado.

Mientras se siembra y despues de sembrar debe procurarse no
pisar el terreno sembrado, pues como al nacer el tallo del tabaco es
tan tierno, no podria nacer si se apretase la tierra; para evitar este
inconveniente conviene hacer en el semillero unos senderos por los
cuales pueda cireular libremente el enltivador para la siembra y
demas operaciones que necesita el campo, tales como limpiarlas de
las malas yerbas, arrancar los piés enfermos, ete.

Cuando el tiempo estd demasiado seco se riegan los semilleros
con regadera de duvia fina.

Las semillas nacen o revientan en la isla de Cuba a los doce dias
cuando la atmdsfera estd templada y la tierra hiimeda; en Kentucky
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y Virjinia, a los diez dias; las simientes morunas necesitan catoree
o quince dias, No puede, sin embargo, establecerse una regla fija por
la aparicion de la planta, en lo cual influyen Ja temperatura de la
atmdsfera, la humedad de la tierra y la mayor o menor profundidad
a que se halla la semilla,

Cuando las plantas nacidas que antes de trasplantarse se llaman
posturas salen demasiado espesas, se aclaran arrancando los pids
mas raquiticos, lo cual produce dos ventajas: 1.5 facilitar el desa-
rrollo y lozanfa de las plantas; 2* evitar que las mayores ahoguen
a las mas pequefias.

Lo mismo los semilleros que los sitios destinados luego a la tras-
plantacion deberdn estar cercados, si es posible, para evitar que los
animales entren y los destruyan, y no estaria demas colocar espan-
tajos que ahuyentasen las aves,

TRASPLANTACION.—A los treinta o treinta y cinco dias de nacido
el tabaco, mas o menos, segun la temperatura y el clima, puede
trasplantarse; en jeneral, cuando tiene dos hojas, segun unos, y
pulgada y media de alto, tres a cuatro hojas, segun otros, i de cinco
a ocho, segun algunos, Unos trasplantan cuando la hoja ha adqui-
rido el didmetro de medio duro, y otros hasta que no es tan grande
como un duro; pero la mayor parte procede al trasplante asi que ha
adquirido el tamafio poco mas de una peseta, lo enal produce esce-
lentes resultados, porque la planta que se trasplanta tierna se desa-
rrolla con mas fuerza.

Clomo las plantas no se desarrollan por ignal, deben arrancarse
con intervalos de euatro, seis u ocho dias empezando por las mayo-
res. Para arrancar las plantas debe tenerse presente:

12 Arrancar la planta con euidado conservando al rededor de la
raiz una capa de tierra que facilite luego su 1prenr_iimi-eutl::.

2° Practicar esta operacion poco despues de salir el sol, poco an-
tes de ponerse, y si es posible en dia cubierto y que haya llovido
algun rato, pues de este modo, no solo se arrancarin con facilidad,
sino que la tierra a que se han de trasplantar contendrd la hume-
dad conveniente para recibirlas.

32 Cuando el terreno estuviere demasiado seco se regard la no-
che antes de proceder al arranque para que no padezea la iﬂant&

49 Al arrancar la planta se cuidard de no magullar los tallos con
los dedos; antes de salir del semillero son mui tiernos y a poco que
se apriete se estrujan y despues no prenden.

Cuando todas las plantas arrancadas en un dia no pueden plan-
tarse en el mismo, se dejan las sobrantes para el dia siguiente,
conservdndolas en un paraje hmedo y fresco.

Aunque, como hemos dicho ya, el tabaco nace en todos los terre-
nos con tal que tenga bastante fondo, sin embargo, segun la calidad
de aquellos, el clima, las condiciones atmosféricas, su situacion y
sobre todo su esposicion y sistema de cultivo, varia esta planta en
calidad, tamafio, color y sabor de las hojas y cantidad del producto.

Los terrenos destinados a esta especie de cultivo se llaman vegas,
las cuales son naturales cnando se hallan inmediatas a los rios, y
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artificiales cuando se hallan situadas de otro modo. Las primeras
son preferibles a las segundas porque tienen la tierra mas mullida
y mas fresca, la cual se adapta mejor que otra a la raiz velluda,
fibrosa, larga y vertical del tabaco. g

El terreno que ha de recibir las posturas se prepara del modo si-
guiente:

En primer lugar, se le da una vuelta profunda de arado;a los
veinte dias se le echa una cantidad de estiéreol proporcionada a la
calidad del abono y del terreno, y en seguida se ara otra vez al
cabo de otros veinte dias se le da otra labor y asi se deja hasta la
época del trasplante, en la cual, si el terreno ha criado yerba, se le

asa por cuarta vez el arado, y a los dos dias se siembra despues
Ee desterronar, y si la frescura de la tierra lo permite.

Cuando la tierra no tiene la humedad suficiente, ni es plana, ni
se da la filtima labor, si los semilleros no tienen aun las plantas su-
ficientemente crecidas para el caso, mas si las plantas se hallan su-
ficientemente desarrolladas, es preciso trasponerlas a todo trance
con agua, si no llueve, pues de otro modo hai esposicion de que se
pierda la cosecha.

Para trasplantar con agua se abren anchos surcos con el arado,
echando eomo medio cuartillo de agua en cada sitio donde se haya
de poner un pié, y en seguida se procede al trasplante. Los terrenos
de regadio se riegan un par de dias antes de trasplantar,

La trasplantacion se verifica de este modo: se coje con la mano
derecha la planta por junto a la raiz, mientras que introduciendo
agrupados cuatro dedos de la mano izquierda, se abre un hoyo en
la tierra en el cual entra la raiz y parte del tallo de la planta que
se sostiene con la mano derecha, en tanto que con la izquierda se
llena el hoyo de tierra, y se aprieta al rededor del piececito recien
plantado, cuidando de no apretarla mucho ni dejarla demasiado flo-
ja, porque lo primero impide el desarrollo, lo segundo da entrada a
los calores derul y perjadica la raiz.

Las plantas de Cuba, Filipinas u ofras andlogas, se pondrin a
dos piés de distancia en todos sentidos enando la tierra es buena y
poco trabajada; a tres cuartas de distancia si el terreno es cansado,
delgado y flojo. Las de Kentucky, Virjinia y las demas de su tama-
fio, a tres cuartas de distancia en los terrenos fuertes y sustancio-
so0s8; a una vara en los flojos ¥ de poco enerpo; las plantas proceden-
tes de semilla morena, de hojas anchas v cortas, a media vara en
los terrenos fuertes y a dos piés en los flojos,

OPERACIONES DURANTE LA VEJETACION.—Despues del trasplante
parece que se suspende la vida vejetal durante ocho dias, y a veces
se marchita euando el sol se calienta demasiado; pero esta paraliza-
cion'no es mas que aparente; pues entonces suele asegurarse la raiz
parajdesarrollarse la planta mejor y mas pronto: sin embargo, algu-
nas plantas o no prenden o se secan despues de prender, lo cual se
conoce a los tres o enatro dias en que las hojas estin caidas y mar-
chitas: en este caso se arranca la planta, se arra la tierra para que
no quede dentro ningun fragmento de raiz, se limpia y se renueva
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g:r si hai algun insecto y se pone una nueva planta de las que que-
ron en el semillero, repitiendo esta operacion cuantas veces sea
necesario hasta completar el ntimero de Planta.s de que es capaz el
terreno. A esta operacion la laman en Cuba resembrar,

La tierra sembrada de tabaco no debe regarse sino en tiempo de
gran sequia, y en este caso lo menos posible; pues se corre el riesgo
de que se apolille el fruto despues de ela.homc‘ln,

A los veinte o veinticineo ({)ias de hecha la plantacion, enando la
tierra es buena y el tiempo estd himedo, y al empezar a echar ho-
jas nuevas y al mes y medio los botones que han de contener la
semilla. Al echar las hojas nuevas se aporoun, operacion que eon-
siste en acercar a la planta la tierra inmediata, y para lo cnal hai
que tener presente: 1.° Que la tierra no esté demasiado himeda,
sobre todo si es gredosa, sino regularmente fresea, y en este caso
puede aporcarse a cualquiera hora del dia. 2° Si la tierra no
tiene la suficiente humedad, se aporca en las primeras horas de Ia
mafiana, aprovechando el rocio de la noche. 3° Se cuidard de que
sobre la planta, y principaltiente sobre el eogollo, no eaigan piedras
ni tierra, que impiden el desarrollo de las plantas, y a veces las ma-
tan. 4° Al aporcar, se limpian bien las inmediaciones de la planta
de toda yerba pardsita que impediria su desarrollo,

Otra de las operaciones que jamas debe descuidar el cultivador
de tabaco es la de arrancar enantas veces sea preciso las malas yer-
bas que infesten la plantacion, principalmente al principio y enando
las plantas son todavia tiernas. Cuando ya la planta es grande y
ha adquirido casi todo su desarrollo, no es tan necesaria la opera-
cion, pero siempre es conveniente.

Limpiando bien el terreno al aporcar puede prescindirse de otra
labor; sin embargo, algunos eultivadores esmerados suelen dar una
segunda, quince o veinte dias despues para escardar y ahuecar la
tierra; operacion que contribuye al desarrollo de la planta y a me-
Jjorar en cantidad y calidad la cosecha.

Como apenas hai vicho dafiino que deje de ser enemigo de esta
planta cuando tierna, se procurard, destruirlos para que no la devo-
ren, cuidando al mismo tiempo de no maltratar las hojas ni los co-
gollos.

Asi que la planta se halla bastante crecida, es decir, cuando las
hajas son mayores de media enarta, se dice que plafee, y entonces
es preciso descogollar o desbotonar, operacion mui delicada y que
exije mucha prictica. Antes se descogollaba euando la planta ha.bia_.
crecido bastante y tenian bastante fuerza el pimpollo y la flor: hoi
se deshotonan temprano y de este modo se desarrollan mas las hojas,

Esta operacion, que consiste en quitar el hoton y ciertas hojas,
tl‘onchzintli’o}as con los dedos y no con instrumento cortante alguno,
se hace desde por la mafiana hasta las once del dia.

A la planta se le cortan mas o menos hojas, segun su mayor o
menor fuerza. A las plantas vigorosas y robustas criadas en buen
terreno puede dejdrseles de catorce a dieziseis hojas, sin contar las
dos o tres mas proximas a la tierra; si el terreno es flojo, catorce
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hojas a lo mas; si la planta es débil y el terreno fuerte, de diez a
doce; si la planta y el terreno son flojos, de ocho a diez.

No falta quien cree que se perjudica el cosechero al descogollar,
suponiendo que cuantas mas hojas tenga la planta mas producto
dard; pero como el objeto del desbotonamiento es dar el mayor ali-
mento posible a las hojas haciendo que refluya a ellas la savia que
se dirijia a las floves, (fe aqui el que las ocho, diez, doce o dieziseis
hojas que se dejan pesen mas que las veinte o veinticuatro poco
desarrolladas que produciria la planta si no se cortasen; esto sin
contar con que las hojas grandes se aprovechan para capa, la cual,
como todo el mundo sabe, es a veces principalmente en los traba-
jos de superior calidad cuatro o cineo veces mas cara que la tripa.

Descolladas las plantas se las deja diez o doce dias que se em-
plean en perseguir y matar insectos, al eabo de los cuales se proce-
derd a deshijur. Las hojas crecen apareadas una en enfrente de otra
y de su union con el tallo brotan renuevos o retonos que se arran-
can como los eogollos, y a esta operacion, que se hace con el indice
y el pulgar de ambas manos, se llama deshi jar, Sin embargo, como
entonces ya tienen melazo las hojas, procurard el deshijador no es-
tropear la hoja.

Segun la feracidad del terreno suelen las plantas continuar arro-
jando retofios que se cortan lo mismo que los anteriores.

RECOLECCION DEL TABACO.—A los tres meses de trasplantado el
tabaco suele madurar, y por consiguiente puede eojerse.

Se conoce que estd madura en que la le:;i)ﬂi.erde el verde bri-
llante; se pone amarillenta, mui gruesa y pesada al tacto, vellosa y
pegajosa hasta el punto de dejar en los dedos una especie de melazo
amargo y consistente. En este estado hai que cortarla antes de que
amarillee completamente, pues si se deja, pierde su peso, en cali-
dad, en sabor y aroma.

La corta puede hacerse, o de toda la plantacion enando estd todo
el eampo maduro o por trozos segun vayan madurando, y en este
caso se empieza por las mas maduras y con intervalos de tres o
cuatro dias, se contintia la corta a medida gque van estando en sa-
zon hasta eoncluir: de este modo no pierde nada el tabaco en canti-
dad ni ealidad, lo cual sucederia si se cortase antes o despues de
hallarse en sazon.

El mejor instrumento para la corta es una cuchilla curva sin
punta, mui afilada, como de enatro o cinco pulgadas de largo con un
manguito de madera. Pueden mui hien cortarse con cualquiera otro
instrumento, pero en este caso se debe cuidar de no romper las ho-
jas, porque entonces ya solo sirven para tripa. Al recomendar que
la cuchilla esté bien afilada es Lia-m que no se magullen los tallos y
padezea de resultas la cosecha del segundo corte,

Para proceder a la corta deben preceder por lo menos tres o cua-
tro dias de sol; se elejird para la operacion un tiempo claro y des-
pejado y no se cortard mas que desde las onee hasta las cuatro.

La corta se hace de este modo: se toma la euchilla en la mano
derecha, la planta con la izquierda, y se empieza a cortar las man-
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CUETNES por med_in de un corte diagonal de abajo a arriba, cortando
de dos en dos hojas, 1o mas tres, con el trozo de tallo en que han
nacido, llamado en Cuba mancuernas,

Conﬁ{rme se cortan las maicuernas se van dejando en el suelo
todo lo juntas riue se pueda para de este modo facilitar la opera-
cion de los que la recojen, los cuales al alzar del suelo las mancuer-
nas las colocardn en el brazo izquierdo de modo que caiga cada una
de las hojas a un lado, 0 dos a un lado y una ‘a otro cnando las
mancuernas constan de tres hojas. Asi se consigne que las puntas
de un fallo no destrocen las hojas de los demas,

Cortado el tabaco como hemos dicho, del mismo tronee nacen dos,
tres o cuatro retofios, de los cuales se dejan los dos mas vigorosos
en la segunda corta, que erecen y se desarrollan estraordinariamen-
te. Asi que estin crecidos se les descogolla, dejindoles enatro, seis,
ocho o diez hojas segun el terreno y el vigor de las plantas.

En Europa se dan solo dos cortas, una de principal y otra de
capaduras, dejando algunas plantas sin descogollar para simiente.
El segundo corte se hace como el primero, sin aporear ni dar nin-
guna otra labor, y el tabaco es mas estrecho.

Los hijos de las plantas para semilla pueden cortarse con euida-
do, y uno por unoe para no perjudicar a la simiente, que se recoje
asi que se cae la flor.

La semilla se coje cortando como un palmo de los tallos, que se
reunen en paguetes de 20 a 30, se atan y se cuelgan al aire t?entro
de las casas durante un mes.

La segunda corta se da treinta dias despues de la primera. ¢

Antes de empezar la corta, se tendrd dispuesto el ntimero de va-
ras necesario en la plantacion, las enales deberdn tener de eunatro a
seis pulgadas de grueso, y de doce a quince pids de largo cada una;
habrin de estar bien secas, para que Inego no comuniquen su hume-
dad a la hoja del tabaco: a falta de varas podrdn servir cafias grue-
sas, secas y limpias. Ademas se prepararin otras varas algo mas
gruesas como de cuatro pids de largo, puntiagudas por un lado para
que no entren en el suelo, y formando horquilla por el otro para
que sobre dos de éstas se sostenga una de las otras cargada de hojas.
A estas varas las llaman cujes. .

Despues de cargado el brazo izquierdo del que recoje, tomard por
el centro las hojas, y las eolocard en la misma forma sobre los cujes
o sobre unas cuerdas. Para pasar las mancuernas del brazo izquier-
do a los cujes, se introduce el derecho por bajo del izquierdo, y
apartando las hojas dejan espacio suficiente para que entre la vara
o0 soga en que han de descansar,

Colocadas las mancuernas, se acercan todo lo posihle unas a
otras, sin apretarlas demasiado para aprovechar la vara. y a medida
que se van llenando éstas, se llevan a las casas de tabaco dispuestas
de antemano para recibirlas, . {L5ie

CASA-SECADERO 0 DE TABACO.—Para una plantacion de cinco o
seis fanegas de tierra, bastard una casa de setenta y cinco piés de
largo, treinta y cinco de ancho y veintisiete de alto; el techo se
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eubrird de retama, ramaje o pajon con preferencia a otra cosa.

Se eonstruirin en terreno duro, llano, seco y lo mas préximo po-
sible a la plantacion: su lonjitud de norte a sur, en eada uno de cu-
yos dos frentes, se hace una puerta baja capaz para dar entrada a
un hombre cargado. Tendrd siete pisos llamados navetas de tres
piés cada uno (eseepto el primero que por lo menos serd de cuatro)
y cinco aposentes en cada lado, de catorce piés de largo y quince
de ancho: los pisos solo se dividirdn por palos atravesados desde los
troncos esteriores a los interiores, en los cuales se apoyarin los cu-
Jjes cargados. .

Los horcones o pilares serin unos palos gruesos: mui fuertes, en
especial los esteriores, que tienen dieziseis v tendrdn veinticuatro
piés de largo; los del medio serdn doce de a veintisiete pids, y los
interiores dieziseis de a treinta y dos piés. Sobre los horcones este-
riores y a lo largo, se clavarin otros palos sobre los que descansardin
las puntas mas gruesas de unas varas de quince piés de largo, cuyas
puntas mas delgadas y mitades, se asegurardn en otros palos no tan
gruesos, que tambien se clavarin sobre los demas horcones: sohre
estas varas se atravesardn otras mas delgadas, en las cuales se ase-

4 laretama, ramaje o pajon. Entre los horcones esteriores y los
interiores de ambos frentes, quedard un hueco de dos pids y medio,
y entre los interiores de una puerta a la otra, se dejard una calle
recta de cinco piés de ancho.

La casa podrd ser mas o menos grande, y si se destinare para
polvo, se destinard de distinto modo. Pero de todos modos ha de
tener una temperatura mas bien cilida que fria, ha de poder darsele
mas o menos ventilacion; jamas se debe encender fuego en ella y
deben tener cerradas sus ventanas, a no ser que el tiempo esté mui
caloroso.

Preparadas de este modo las cosas, se coloean las cujes o varas
cargadas de mancuernas sobre las vigas horizontales, apoydndose
en los dos estremos o puntas, y si en vez de varas fuesen sogas se
atarin mui tirantes para evitar la inclinacion producida por el peso
del tabaco.

Cuando al coloear la vara, se nota que el tabaco no estd impreg-
nado del rocio de la noche, se apostardn unas varas con otras para
que sude el tabaco por espacio de dos, tres o cuatro dias; mas si el
tabaco estd hiimedo suele fermentar y podrirse.

Alos tres dias se separan los cujes o fobas para que el tabaco
tenga ventilacion, enidando de que no se toquen las mancuernas
unas a otras y de separarlas mas si reinasen vientos htimedos o hi-
ciesen grandes calores,

Asi se procede hasta llenar toda la casa, empezando siempre por
las barreras mas altas.

Si a los quince dias estuviere todavia el tabaco hiimedo, o se le
notasen manchas oseuras y por el interior de las hojas algunas pe-
lusillas blancas, se separarin los cujes mas, se apartard todo el ta-
baco con estas manchas, y si no hubiere otro remedio, se sacard de
la casa y se espondrd al sol hasta que se seque,
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Ademas se visitard diariamente la casa, se tocard el tabaco, y si
estuviese hlimedo se le dard ventilacion. Al cabo de un mes enando
empieza a tomar color ya no habrd necesidad de tocarlo, sino que
al simple olor se conocerd si continfia o né hitmedo o si fermenta,
en cuyo caso sila ventilacion no hastase, se encenderd fuego cui-
dando que no haga tufo ni humo.

BENEFICIACION, CLASIFICACION Y EMBALAJE DEL TABACO.—Para
cuando esté seco el tabaco se preparan uno o dos pisos del centro
de la casa para pilon, entablando el piso una cuarta sobre el suelo,
y cubriendo de esteras el piso y el interior hasta una altura de dos
varas,

Seco ya el tabaco, lo eual se conocerd en que los troncos y las
venas principales estdn mas seeas y oscuras que las hojas principa-
les, se podrd apilonarlo y para ello se esperard que haya llovido al
menos un par de dias o que haya niebla; en fin, que la atmésfera
esté himeda a fin de que la hoja adquiera la suficiente elasticidad.

El primer beneficio llamado, como hemos dicho, pilon, se da de
este modo.

Al departamento preparado en la forma mencionada se lleva el
tabaco que se toma de las varas o sogas por los tallos, colocindolo
sobre las esteras de modo que las puntas de las hojas miren al cen-
tro, y los tallos a la eircunferencia. De este modo se forma una pila
de diez a doce quintales que se cubre con las esteras, sobre las cua-
les se ponen como ocho o diez arrobas de peso.

Los resultados de este primer beneficio son:

1.° Igualar, perfeccionar y hermosear el calor del tabaco.

2.° Que pierda parte de su amargo natural,

3.2 Consumir parte de su maleza.

4.° Quitarle la parte desagradable de su fortaleza.

El de la primera cosecha suele estar en pilon, de veinte a veinti-
cinco dias v el de la segunda de ocho a quince. Si hacen vientos
frios, se echa mas peso al pilon; si lloviese sin frio, o se recalentase
demasiado, se alijerard de peso y se abrird un poco la pila para que
se refresque. Si las lluvias fuesen frecuentes, estard menos dias en
pilon, y lo mismo sucederd si hubiese fermentado en las casas de
tabaco. B

Para que el tabaco no se arda, debe tener el pilon de dieziseis a
veinte grados de calor, ;

Trascurridos los dias que debe estar en pilon, se abre la pila y
procediende a la clasificacion-segun su calidad y valor.

En la Vuelta de Abajo (Cuba)se divide el tabaco en libra, que-
brado, puntas, injuriado de 1%, injuriado de 23, injuriado de 3%,
pajurias y eapacduras, ! ;

Se llama Zibra la hoja mayor, mas sana, mas aromética, de mejor
color y calidad. i

El quebrado es la hoja superior de la planta, aunque agujereada,
de la cual se hacen los cigarros vegueros. s

Las puntus son las hojas de primera calidad, esquisito aroma,
buen color y escelente sabor, pero pequetia.
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El injuriado de 1. comprende todas las hojas grandes, buenas

capa y es mas flojo que todos los anteriores,

El injuriado de 2* se compone de capa y tripa, y es mas flojo
que fuerte,

El injuriado de 3.* es todo de tripa de la mas sana y mas o me-
nos fuerte, segun los terrenos, 1 7

En la pajuria, solo entra tripa mui floja y de poca consistencia,
¥ suele ser las hojas que han toeado al suelo.

Con las eapaduras, que son el tabaco de segundo corte, se hace
tripa y algo de capa.

En la Vuelta de Arriba, Virjinia, Kentucky, Filipinas y algunos
puntos de Europa, Ginicamente se divide el tabaco en capa y tripa.
En algunos paises de América,en 1 2% 82 y 4* clase de capa y
en 18 28 v 38 de tripa. En Chile, puede dividirse en 1.* y 2* de
capay 1.2 y 2 de tripa.

El clasificador, sentado en un taburete, abre con las dos manos
las hojas que le van llevando del pilon y las va colocando en cua-
tro montones: en el primero pondri las hojas buenas para capas de
1% en el segundo las de capas de 2% en el tercero las destinadas
a tripa de 1%, y en el cuarto las de tripa de 22

En capa de 1.* entran las hojas de mas de un |llié de largo, sanas,
de color de pasa, sin manchas y de buena calidad.

Eu capa de 2. las que tienen un pié de largo aunque estdn algo
agujereadas y las hojas sanas, aunque no tengan el eolor ni la cali-
dad de las anteriores.

A la tripa de 12 corresponden las hojas de buena calidad, buen
color y buen tamafio que no sirven para capa de 2.

Y en la capa de 2 entra el sesto.

Escojido ya el tabaco, se procede a cabecear, es decir, a formar
manojos de 25, 30, 35 o 40 hojas reunidas por las cabezas, cuyos
manojos, llamados gavillas, se hacen reuniendo las hojas entre el
pulgar y el indice de la mano izquierda, y atando en seguida las
cabezas juntas con una hoja del mismo tabaco.

Formando un monton de gavillas de uno o mas quintales, se pasa
a dar betun al tabaco.

El betun se prepara echando tabaco de tripa en agua y dejindo-
lo tres, cuatro o einco dias hasta que se pudra. En este betun se
empapa nna esponga con la cual se rocfa una estera o una capa de
paja que se estiende en el suelo; sobre esta estera se tienden las ga-
villas con las puntas al centro, que se rocian tambien; encima de
esta primera capa se pone otra con la cual se hace la misma opera-
cion, y asi sucesivamente.

Despues de dado el betun se tapa el tabaco y se deja hasta el dia
signiente, que se forman gavillas atadas por cuatro partes con hoja
de palma de Valencia.

Ya manojeado el tabaco se clavan en el suelo ocho estacas forman-
do un cuadrilongo, dentro del cual se colocan unas grandes esteras
dé enea, por debajo se pasan unas sogas, se echa el tabaco en el es-
pacio formado por las esteras y se hace el fardo bien apretado. En
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este estado pasa lo que se llama la calentura o fermentacion, con
lo cual se purifica y se mejora y asi se almacena para venderlo, Es-
tos fardos no deben pasar de cinco o seis arrobas.

Los tercios de libra y de quebrado se componen de sesenta ma-
nojos de a cuatro gavillas cada uno y cada gavilla de veinticineo
hojas.

il tercio de puntas es de ochenta manojos, de a cuatro gavillas
de veinticinco hojas cada una,

Los tercios de injuriado de 1* constan de ochenta manojos de
cuatro gavillas, de a treinta y cinco hojas,

Los de injuriado de 22 son de cien manojos de cuatro gavillas
de a cuarenta hojas.

En el tercio de injuriado de 3* y en el de eapaduras, entran
ciento veinte manojos de cuatro gavillas sin ntmero determinado
de hojas.

El deshecho y deshechito que se conocian antes, entran hoi en la
libra, y el injuriado de vepaso en el injuriado de 13

PREPARACION DE LA HOJA—Antes de elaborar el tabaco necesita
estar en los fardos o barriles lo menos tres o enatro meses, si es po-
sible cinco o seis, y en segnida se moja.

La operacion de la moja, que consiste en someter el tabaco a la
influencia del agua y del aire, es tan importante que si se hace con
intelijencia puede convertirse de malo en bueno, asi como si se hace
desacertadimente, se convierte de bueno en malo. Con esta opera-
cion se quita el gusto desagradable que tienen algunos tabacos, se
reduce su fuerza, se aumenta su suavidad, se desarrolla el aroma,
se convierte el liorro en buen ardedor y se corrijen las manchas de
agua que adquiere a veces en las casas y en los fardos.

Para aplicar con acierto la moja hai que tener en cuenta la cali-
dad del tabaco, su estado y su procedencia, es deeir, el pais de don-
de viene y el terreno en que se ha eriado,

Antes de mojar el tabaco se cojen las gaviflas con la mano dere-
cha por la parte mas gruesa, y con la izquierda por las puntas, se
acercan las dos manos y naturalmente se abre o ahueca la gavilla;
en seguida le suelta la izquierda y con la derecha se sacuden las
gavillas, quedando las hojas separadas unas de otras. Esta opera-
cion se practica euando el tabaco estd hiimedo, pues si no, se rom-
peria todo; por eso cuando se halla en ese estado se mete en agua,
se saca inmediatamente, se sacude y se deja amontonado seis u ocho
horas antes de proceder a la verdadera moja.

El tabaco se moja de tres distintos modos, segun su elase, estado
y calidad:

Para la moja nfim. 1 se meten en una tina llena, como tres cuar-
tas partes de agua, las gavillas ya abiertas que se cojen por la ca-
beza y se sumerjen del todo; sacandolas inmediatamente se sacuden
sin soltarlas dos, tres o mas veces y se echan a un lado.

En la moja ntm. 2 se estiende el tabaco en el suelo, se le rocia
con una regadera de lluvia fina y en seguida, tomando dos o tres
gavillas en cada mano, se sacuden.
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La moja nfim. 3 se verifica metiendo las dos estremidades de las
gavillas en el agua alternativamente y sacudiendo las dos puntas
unas hécia otras de modo que se humedezca el centro.

Algunos lo mojan con la boea, lo cual tiene el inconveniente de
que no se humedece por igual; otros lo envuelven en pafios moja-
dos, y esto solo tiene aplicacion en pequefias cantidades,

Secun hemos dicho, para mojar con acierto el tabaco es necesa-
rio conocer bien todas sus variedades en su estado de sequia.

En primer lugar, debe saberse la procedencia del jénero, que el
intelijente conoce en la pelusa y grano que tiene el anverso de la
hoja ¥ que se distingue mirando la hoja horizontalmente. Esta pe-
lusa varia segun la procedencia. |

Para ver si la hoja estd para recibir la moja se huele el manojo
o la gavilla primero; en seguida se abre la hoja y se mira por el
lado devecho. Si el olor es snave y algo fuerte, el tabaco no nece-
sita maja; si, por el contrario, estd demasiado fuerte, es preciso mo-
jarlo a fin de que pierda parte de su fuerza. Si el olor es demasiado
suave, o recibié mucha agua en la tierra, o esta era floja, o se plan-
t6 mui espeso, o no se ored bien, en este caso debe mojarse con
mucho cuidado. Si el tabaco huele a yerba seca, es afiejo, estd pa-
sado, y hai que mojarle con muchas precauciones, dindole bafio
completo, sacudiéndole y oredndelo bien. Cuando el tabaco huele a
héimedo o mohoso, es prueba de que ha sido ardido y debe despa-
charse cuanto antes; sin embargo, puede correjirse este defecto por
medio de la moja,

Es decir que hai varias especies de tabaco y que a cada una de
ellas debe darsela una moja distinta segun la vista y el olor, a lo
cual puede anadirse el tacto y el peso de ellos.

Currivo pEL TABACO EN LOS Estapos UNmpos.—Atendiendo a
que la temperatura de la mayor parte de nuestras provincias tiene
bastante analojia con la de la América del Norte, damos a conti-
nuacion algunos pormenores sobre el cultivo, tal como se practica
en dicho pais:

En Virjinia, Marilandia y Kentucky se siembran, poco mas o me-
nos, en la misma época.

Se preparan los semilleros por marzo (setiembre) en un terreno
fértil resguardado de los vientos con esposicion al Mediodia, labran-
do bien la tierra, en la cual queman gran porcion de lefia menuda
para abono y esterminio de los insectos,

En tal estado lo dejan un mes, al cabo del eunal le dan otra labor,
siembran, como hemos dicho, y cubren el semillero con esteras o
ramaje en las noches frias,

Para trasplantar hacen hoyos de un pié en cnadro y otro de
profundidad a la distancia de una vara unos de otros. La tie-
rra que sacan de Jos hoyos la mezclan con abono, la vuelven a
echar en los sitios de donde la sacaron, y en cada hoyo ponen una
planta. '

Se desjbot,ona.n, aporcan, deshojan y labran lo mismo que en Cuba
y lo recojen o cortando las hojas o arrancindolo de raiz. Despues
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de cortado lo tienden al sol sobre yerba seca formando montones
que eubren con la misma yerba seca.

Asi que se pone el sol las tienden en unos tinglados a propésito,
en los cuales suda hasta que se marchita, y entonces lo llevan a las
casas, donde lo cuelgan mui junto por unas estaquillas que atravie-
gan en el tallo, y alli permanece hasta que se acaba de secar.

Las casas-secaderos, llamadas almacenes, son de madera cubier-
tas de tejas, con ventanas que abren y cierran, segun la tempera-
tura interior y esterior. Se dividen en cuerpos de seis a ocho pids
de largo y en navetas de cinco de alto. Cuando el tiempo estd de-
masiado htimedo, se enciende fuego al rededor de la casa.

Cuando ya esti seco, lo descuelgan en un dia himedo, lo tienden
formando montones sobre tablas y esteras, lo cubren y lo dejan asi
hasta que pasan los frios. En seguida lo sacan, lo despalillan, lo
escojen dividiéndose en dos elases, 1.* y 22, forman gavillas y lo
embarrilan,

La fortaleza que se advierte en el tabaco de los Estados Unidos
se le da rocidndola al embarrilarlo con un betun compuesto de dos
partes, una de miel cana, gran porcion de palos de tabaco seco fer-
mentado todo por mucho tiempo.

Para embarrilarlo, van poniendo capas de gavillas hasta que se
halla la mitad llena; entonces las prensan colocando gran peso en-
cima, vuelven a meter mas gavillas y tornan a prensar hasta que
forman barricas de peso desde 7 hasta 15 quintales,

SECCION TERCERA.
DE LA REMOLACHA O BETARRAGA.

RemorAcHA (Beta)—Planta de la familia de las chenopdideas,
de raiz gruesa, carnosa, jugosa, blanca, amarilla o encarnada por el
interior.

Tallos angulosos y acanalados.

Hojies grandes, ovales, acorazonadas, tiernas, suculentas, de un
verde blanquizco, mas 0 mMeNos 0scuTo, & Veces COn gruesas venas
encarnadas y sostenidas por peciolos espesos y anchos.

Floves pequenas, sexiles, reunidas de tres en tres o de cuatro en
cuatro, en la juntura de las hojas superiores, formando espigas lar-
gas, delgadas, sencillas y flojas.

El firuto es una semilla semiforme, cubierta por el eiliz, que se
endurece y toma la forma de una eipsula.

VENTAJAS DE LA REMOLACHA, —Cuando a prineipios de este siglo
concibié y traté de llevar a cabo Napoleon contra la Inglaterra su
famoso bloqueo continental, se tratd de suplir los articulos de pri-
mera necesidad (que venian de allende los mares, y entre e}los, como
de primera necesidad, entr6 el azcar: en su consecuencia se ofre-
cieron premios al que de una planta indijena lograse estraer el ‘]Fre-
cioso jugo de la cana de azicar y lo diese a un precio mas médico;
was si bien se practicaron ensayos, no debieron corresponder a las

TOMO 11, Y
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esperanzas que desde luego se fundaron en la remolacha como plan-
ta azncarera. Mas por el andlisis quimico se convencieron de que
la remolacha contenia un 95 por ciento de jugo, del eunal podria
sacarse grau cantidad de azicar; se multiplicaron los ensayos, se
idearon aparatos nuevos para las distintas operaciones por que tiene
que pasar ese tubdreulo, se perfeccionaron, y hoi esta industria, de
orfjen puramente frances como acabamos de decir, desdefiada al
principio, escarnecida por los estranjeros, ha tomado hace algunos
afios en Francia un incremento asombroso, protejida e impul-
sada por los especuladores y los hombres de gobierno, que veian
" en ella una nueva fuente de riqueza agricola. Asise ven hoi una
porcion de fibricas que estin obteniendo beneficios seguros y con-
siderables, no obstante la baja de precio de un articulo de primera
necesidad. Si esta industria, signiendo el progreso de estos tltimos
afios, llega a adquirir el desarrollo de que es susceptible, ofreceri
un nuevo producto que ha de facilitar a la poblacion laboriosa un
recurso alimenticio mui importante, y medios de trabajo que acre-
centardan considerablemente su bienestar.

Nos admiramos, dice Gasparin, de que en cuanto a la produc-
cion de azficar puedan luchar con armas iguales la remolacha y la
cafia; pero en el estado actual de cultivo y fabricacion, nada tiene
de estraio. La hectirea de cafia de azlear produce en la isla de
Borbon 76,000 quilégramos de cafias, que dan 9,200 quildgramos
de azficar, y cuestan de mano de obra 2 500 francos; una hectdrea
de remolachas producen 40,000 gquildgramos de tubéreulos, que dan
2400 quilégramos de azficar, y cuestan 354 francos: tenemos por
consiguiente sobre el valor de la tierra.

Para la cafia de az(car............... 2500
=27 céntimos.

9200

Para el azicar de remolacha......... 352
=14 céntimos,

2400

Lo cual quiere decir que cuesta el doble el cultivo y fabricacion
del aziicar de la cana, que el de la remolacha. A esto podremos afia-
dir, que suponiendo adelantos en la cantidad de azhcar estraida de
ambos vejetales, como la cafia contiene de 18 a 23 por ciento, de
los gue sacan 12, y la remolacha 12, de los cuales se estraen 6, la
ventaja para el porvenir, lo mismo que en lo presente, estd en fa-
vor de la remolacha.

Considerada la remolacha como alimento para el ganado, ofrece
igunales ventajas, y es superior a una porcion de plantas que suelen
ocupar su puesto en la rotacion o alternativa. Conviene a mas cla-
ses de terreno, cuesta menos su cultivo, es mas saludable para las
bestias que la papa cruda, es preferible a las zanahorias y los
nahos, por los enidados minuciosos que requieren éstos y las pro-
babilidades de perderse que tienen. Ademas la remolacha se conser-
va con mas facilidad, es mas nutritiva que los nabos y las zanahorias
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y casi tanto como la papa sin contar que no hai ninguna raiz que
engorde tanto a los animales. Sin embargo, segun la opinion de
algunos pricticos, no conviene darla a las vacas lecheras, porque
Jas engorda a espensas de la leche; pero puede obviarse este incon-
veniente ddndoselas mezcladas con papas cradas,

Para dar las remolachas al ganado, se cortan en pedazos del ta-
maiio de una nuez; despues de lavadas y limpias, se echan en una
artesilla o gamela, y en esta forma se dan al ganado lanar y vacuno
cuando hai abundancia de tubéreulos; mas si escasean se pueden
mezelar con una cuarta parte de paja picada o heno cortado, que,
si es posible, debe ser de trébol, alfalfa o pipirigallo.

A los caballos se les da mezelada por mitad con paja o heno pi-
cados, durante el invierno en la caballeriza; pero si se emplean
en trabajos pesados, se afiade a esta mezcla un poco de avena o
cebada.

A los cerdos se dan eradas, picadas y mezcladas con la bebida
lechosa ordinaria.

Por supuesto que a todos estos animales se les da una cantidad
proporcionada a su tamarfio, y teniendo en cuenta el uso a que se
les destina, es deeir, mas a los que se han de matar, y menos a los
dedicados al trabajo. A las vacas se les da en invierno dos comidas
diarias de 18 libras, mezeladas con cuatro de paja o heno. A los
bueyes se los ceba dandoles al principio dos piensos diarios de 20
libras eada uno, con cineo de heno, y luego se suprime el heno y se
le dan dos comidas de a 25 libras cada una.

Otra de las ventajas que ofrece la remolacha es la hoja para ali-
mento de las bestias. Stﬁ)re este punto no estdn acordes los autores
que han tratado de esta planta. Unos dicen que es un mal alimen-
to; otros que es poco nutritivo, y que bajo este aspecto, se halla en
razon de 1 a 6 con el heno. Otros suponen que es un buen forraje
para ciertos animales, y malo para ofros. Schwart asegura que es
un purgante enérjico para las vaeas, y aconseja que se dé solo en
otofio, y con parte de E:. coronilla, Sea lo que quiera de estas opi-
niones mas o menos ciertas en casos dados, hoi es indudable que
las hojas dadas en la forma y época convenientes a los animales,
son un forraje escelente, que lejos de perjudicarlos, los engorda.

Se dan las hojas enteras a los cuadripedos domésticos, como el
buei, el eaballo, el cerdo, ete., v a las aves picudas.

A las vacas de leche se las puede dar ocho o quince dias; pero si
se contintia ddndolas el mismo alimento, engordan demasiado y dis-
minuye la leche, Si se quiere que no disminuya, se mezcla una
tercera parte de heno o paja a las hojas, y de este modo, al mismo
tiempo (ue engordan, conservan la leche en abundancia y de buena
calidad.

Tambien son aprovechables las hojas para ensaladas cocidas, es-
tofadas, ete; y el tubéreulo o la remolacha propiamente dicha, es
uno de los alimentos mas sanos, mas sabrosos y suculentos que se
crian en las huertas,

Réstanos hablar del uso que se hace de la remolacha, preparando
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un polvo que reemplaza al eafé, y que algunos prefieren al café de
achicorias, de que tanto consumo se estd haciendo en Francia. El
subido precio del café hizo que se buscasen entre otros productos
del suelo algunos que pudiesen, si no reemplazarle completamente,
disminuir la dosis, entrando con él en la preparacion de la bebida
de este nombre. Entre el infinito niumero de sustancias propuestas
o ensayadas para hacer café indijena, solo se han adoptado tres, en
boga hoi en Francia, Béljica, Holanda y Alemania, a saber: las rai-
ces de remolacha, de zanahoria y de achicoria.

Aunque estas raices suelen usarse solas, lo jeneral es, sin embar-
go, que entren juntas en la proporcion de un cuarto de remolacha,
un cuarto de zanahoria y medio de achicoria; preporeion que varia
segun la abundancia o escasez de cada uno de los referidos articu-
los. Primero se cortan estas raices en lonjas de dos a tres lineas de
espesor, con un corta-raices u otro instrumento cualquiera a propé-
sito, secdndolas en seguida en una estufa. La achicoria se seca en
veinticuatro horas; la zanahoria en treinta, y la remolacha en trein-
ta v seis. De cien partes sometidas a la accion desecante de la es-
tufa, solo se recojen veintidos de achicoria, doce de zanahoria y
once de remolacha; el resto se evapora en la desecacion. Con diez
y nueve piés clibicos de espino o quince quintales de hulla, se se-
can cien quintales de raices verdes. Al salir de la estufa las raices
secas, pasan a un horno, donde se les rocia con melaza. Una vez
cubiertas las raices de melaza, se reducen a polve no mui fino en
un molino, y se hacen de ellos paquetitos de papel, de a dos onzas
cada uno, cuya cantidad se mete y aprieta en los cartuchos, por
medio de una méquina que calee una porcion de ellos a la vez. El
resultado liquido en café no pasa nunca de la décima parte del
peso de raices verdes, limpias y cortadas. Poco mas o menos
lo mismo se prepara el caf¥ castaiia, que es una mezela de remola-
chas secas, rociadas con aceite comun y castafias secas. Esta mezcla
se tuesta lo mismo que el café ordinario, aunque con mucho cuida-
do, y despues de frio se muele, y se mete dentro de tarros, en los
cuales se vende,

Otra de las ventajas que ofrece Ja remolacha, es que puede reem-
plazar perfectamente al barbecho en la alternativa o division del
terreno en hojas.

Por iltimo, y para concluir con las aplicaciones de que es suscep-
tible la remolacha, diremos que mezclada con peras, lipulo y pa-
pas, se estrae mui buen aguardiante de esta composicion,

VARIEDADES DE LA REMOLACHA.—Segun el uso a que se desti-
nan las remolachas, es mui importante elejir la variedad, cuya
cizaia se ha de sembrar; por ejemplo, si se trata de dirsela a las
bestias, la preferida deberd ser la remolacha amaritia, lamada
tambien raiz de lo miserio o de la abundancia; si se destina a la
fabricacion del azicar, la que encierra mas particulas azucaradas,
que en las diferentes clases de remolacha varfa entre 0,05 y 0,09;
asi que de una cantidad igual de remolachas, podria sacarse, segun
la eleccion, mas o menos jugo; de una cantidad igual de jugo, mas
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jarabe o melasa; de una cantidad igual de melasa, mas azficar y de
la misma cantidad de azGcar un precio mayor.

Las especies jardineras o variedades botdnicas son eonocidas:

1.0 Remolacha lavga vosa o del Palatinado, conocida tambien
con los nombres de remolacha campestre, raiz de la abundancia o
de la miseria (beta sylvestris), de carne entre blanca y rosada, con
la piel encarnada. Es la que llega a adquivic mayores dimensiones,
pero la que tiene menos aziicar por ser mas acuosa y fibrosa que
las demas, siendo la preferida para las bestias. Los principios nu-
tritivos de esta remolacha, secun Dombasle, estin en razon de 3 a
5 con la de Silesia. De esta hai una variedad que apenas entra en
la tierra, a la cual solo estd adherida porlas radiculas anteriores,

29 La remolacha larga comun de carne amarilla, raiz prolonga-
da y piel amarilla clara, que sale completamente de la ticrra yaes
mui apreciada de los ganaderos.

3.2 Remolacha blanca de Silesia, (betta alba), de raiz algo prolon-
gada, mui gruesa, piel y carne blancas. Ista es la especie que da
mas jugo, mas aziicar y que merece bajo todos conceptos la prefe-
rencia para el cultivo: es menos acuosa, mas nutritiva y tan pro-
ductiva como las otras; resiste mejor las sequias y las heladas que
ellas. De estas hai una subvariedad con el cuello verduzco.

42 Remolacha amarilla de Alemania (beta luta major) de raiz
casi esférica, piel amarillo-oscura, carne amarilla.

5.° Remolacha encarnada o rosada con cireulos coneéntricos en-
carnados y blancos, en seccion trasversal, inferior en raices a las
otras,

6.0 Remolacha amarillo-blanca, de piel amarilla y carne blanca,
la mas rica en azficar, despues de la blanca, segun Dombasle.

Las amarillas suelen tener la carne dura.

TERRENO QUE CONVIENE A LA REMOLACHA—La remolacha pre-
valece en todos los terrenos, menos en los arcillosos y los mui calei-
reos, y aun en los primeros pueden sembrarse con éxito las varieda-
des cuyas raices salen de la tierra. Los mejores, sin embargo, son
los de una consistencia media, crasos, profundos, mas bien fuertes
que lijeros, frescos, ricos en humus, abonados y sueltos. En los are-
niscos nunea llega a adquirir las dimensiones de 10 a 20 libras que
en los sustanciosos y nutritivos, bien que entonces es mas azucara-
da, y suelta con mas facilidad los jugos. En fin, por regla jeneral
puede decirse que la mayor parte de las tierras de trigo, con tal que
no sean demasiado arcillosas, y las de centeno, ni mui gredosas ni
demasiado lijeras, pueden dedicarse con ventaja al cultivo de la re-
molacha,

Crnia.—La remolacha crece en la mayor parte de los climas; y
asi es que prevalece en Alemania, Béljica, Rusia, Espafia y el J.\:orte
de la Francia: sin embargo, se desarrolla mejor en los paises hiime-
dos, siendo de todos los tubéreulos el que mejor resiste la sequia y
los calores del Mediodia, sin duda por ser ovijmaria de la peninsula
hispénica. "

AnoNos,—Puesto que la remolacha, asi como cast todos los tu-
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béreulos, saca la mayor parte de sus jugos de la tierra, claro es que
necesita un suelo abundante en principios nutritives, lo eual solo
se consigue abonandolo; pero al mismo tiempo que necesita una
tiorra perfectamente beneficiada, saca pocos jugos de ella; es deeir,
que no la esquilma y por eso entra con ventaja en la rotacion, susti-
tuyendo al barbecho.

Es un hecho que las remolachas agotan menos el terreno que las
papas, y la prueba es que una cosecha de cebada sobre un mismo
terreno plantado antes, una vez de papas y de remolachas otra, fud
mas abundante en el primer caso que en el segundo. Eso valta el
producto de 100 quildgramos de abono en 250 quildgramos de pa-

as y 200 de remolachas. En algunos paises del Norte de Europa se
cojen 40,000 quildgramos de remolachas en eampos que en estado
de fertilidad producen 30 heetdlitros de trigo.

Debe tenerse en cuenta la clase de abono que se va a emplear,
porque Jas materias solubles del terreno sobre que crece la remola-
cha, suelen influir en su composicion quimica alterindola. Asi cuan-
do se usa mucho estiéreol de bueyes o caballos, el jugo de la remo-
lacha contiene potasa y amoniaco eombinados, que perjudican al
disolverse en la ff;Erica.cion. Los mas convenientes son los abonos
suaves y especialifiente las cosechas enterradas en verde. Cuando el
terreno no es bastante rico para poder esperar despues una buena
cosecha de cereales, debe huirse de los abonos mui activos y que
obran inmediatamente sobre la primera cosecha, como el escremen-
to de las ovejas, los abonos liguidos, el mantillo seco, el estidreol
descompuesto de caballo, ete,, y preferir el estiéreol vacuno fresco.

La mejor época para abonar las tierras destinadas al cultivo de
la remolacha, es en otofio o por lo menos antes de julio.

Aunque se ha encarecido mucho en las tierras abundantes de
abono el método de llenar el surco y cubrirlo con la tierra en que
se ha de sembrar el grano, como las remolachas no pasan del sitio
en que encuentran el abono, en vez de penetrar la raiz prineipal,
echan una porcion de raices laterales que se estienden por el estiér-
col; por eso ereemos preferible el procedimiento ordinario.

CULTIVO DE LA REMOLACHA—Aunque las preparaciones preli-
minares del terreno varian en razon de la calidad y el estado en
que se encuentra, haremos sin embargo algunas indicaciones que
tienen una aplicacion casi jeneral. Bien suceda la remolacha al tri-
go 0 a cualquiera otra planta, inmediatamente despues de la siega,
se ara el campo con un binador, especie de arado cultivador, resul-
tando de aqui que el terreno al cual no se ha dejado tiempo de se-
carse se presta con facilidad al arado, se arrancan las malas yerbas
cuyas raices seca el sol, acabdndolas de estirpar una mano posterior
de rastrillo; como ademas al calor es fuerte todavia, y la simiente de
estas malas yerbas jerminan pronto, se destruyen de nuevo con una
segunda labor de arado y rastrillado. En seguida se pasa el arado
comun y por lo regular el tiempo es entonees todavia bastante tem-
plado para que jerminen las malas yerbas arrancadas del fondo,
que se destruyen otra vez por la primavera, Este modo de preparar
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el terreno esponja perfectamente el suelo, lo cual es mui esencial
bajo todos conceptos, pero principalmente pata la remolacha, que
de este modo erece verticalmente sin ramificarse. Por primavera se
ara otra vez, se rastrilla, se le pasa el rodillo, y en seguida el ras-
trillo por el reves para desmenuzar los terrones que coje la rastra
entre las barras que le sirven de travesainos,

La remolacha se cultiva de dos maneras, ya sembrando el grano
de asiento a distancias regulares, ya sembrindolo para repicar lue-
go las plantas. Ambos métodos ofrecen, segun las circunstancias,
sus ventajas y sus inconvenientes; el primero exije mas trabajo
para binar, escardar y aclarar: el segundo prepara el terreno de
modo que las malas yerbas que sobrevienen encuentran ya la plan-
ta bastante fuerte para sostener la lucha. El primero es bueno en
los anos secos, el segundo en los afios hiimedos.

SIEMBRA DE ASIENTO.—La siembra de la remolacha se verifica o
a punados como los cereales, y en este caso se mnecesitan 10 a 12
quilégramos de grano por hectirea, o en surcos o lineas. El primer
procedimiento ofrece tan pocas ventajas y tantos inconvenientes,
que se ha abandonado completamente por el segundo.

El cultivo o siembra de asiento exije, como ya hemos indicado,
dos condiciones indispensables: 1.* que el terveno esté todo lo mu-
llido posible; 2 que el abono se haya echado antes del invierno y
se halle todo lo incorporado que se pueda a la tierra, para lo cual
es conveniente usar simultdneamente el estiéreol y los abonos li-
quidos.

La siembra se verificard del modo siguiente:

Despues de dar en el mes de octubre la fltima labor, dos perso-
nas que van inmediatamente detras del arado, la una hace con la
mano una pequena escavacion en el surco, dentro de la cual coloca
la otra uno o dos granos, cubriéndolos eon dos centimetros de tierra;
o bien se trazan en el suelo por medio de un rayador provisto de
rejas, distantes entre si lo que se quiera, surquitos perfectamente
fectamente rectos y paralelos entre s, de dos pulgadasde profundi-
dad, en los cuales van echando la semilla unas mujeres que siguen
al rayador, caleuldndose que cada mujer siembra 7,000 por dia.
Plantada la semilla en esta forma, se pasa un rodillo bastante pesado
para dar consistencia a la superficie, B

Seria mui ttil para la operacion de la siembra sustituir a las
personas encargadas de verter la semilla, con una sembra.de!sl. de pids
rayadores, seguida de una cadena, de un rastro o rastrille; pero
para esto hai que emplear semilla limpia.

Para limpiarla se echa la semilla en un arteson, se golpea, en se-
guida se acriba y se vuelve a golpear. En esta operacion pierde la
grana una tercera parte de su peso; pero tiene la ventaja de impe-
dir la jerminacion de tres o cuatro granos en el mismo sitio, y por
consiguiente la necesidad de arrancar a mano las plnn‘ta.s supera-
bundantes, operacion costosa, pesada y no sin inconvenientes: colo-
cando los surcos a una distancia de dos pids, y la grana a 10 u 11
pulgadas, como cada quilégramo contiene de 40 a 50,000 granos, se
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necesitarian, por el método ordinario, 3 quilégramos por hectdrea,
mientras que por este método bastan 2: de consiguiente no solo
hai economia de trabajo sino de semilla.

Por eso recomienda Dombasle para la siembra de las remolachas
la sembradera de brochas y de earreton, con la cunal no son de te-
mer las interrupeiones en la caida de la grana, como sicede con las
sembraderas grandes, que suelen dejar lineas enteras sin sembrar,

En los paises del N!urte de Europa se siemhbra a la azada, del
modo siguiente: una cuerda tirante, fija por medio de dos estacas,
sirve de guia a un obrero, que metiendo uno de los dngulos de la
azada en tierra, practica una raya o surco de algunas pulgadas de
profundidad; despues de la primera linea o surco, abre la segunda,
y asi sucesivamente. Una mujer va echando en el surco la grana
por igual, toméndola de un cesto y pasindola entre los dedos, para

ue se separen los granos, y otra mujer va cubriéndola con los pids.
211 hombre y la primera mujer deben marchar en sentido inverso, a
fin de que llegando al mismo tiempo a las dos estremidades del
campo, puedan quitar las dos estacas que sostienen la cuerda y pa-
sarlas al surco signiente.

DISTANCIA A QUE DEBE SEMBRARSE LA REMOLACHA.—Resumien-
do el célebre Gasparin, uno de los que mejor han tratado la mate-
ria, las diversas opiniones acerca de la distancia que deben guardar
las remolachas entre si, dice: #En el Norte, pais clisico de esta
especie de cultivo, Ja distancia de las plantas es de 0m.48 entre los
surcos o lineas y de 0m.40 entre las plantas en linea, lo enal da
0 met. cuad. 192 por planta y 52,604 plantas por hectdrea, o de
0m. 54 entre los surcos y 0m 24 entre las plantas, o 0 met. cuad. 130
por planta y 77,000 plantas por hectdrea: otros plantas en cuadro
0m 40 de distancia, ocupando entonees las plantas 0 met. euad. 160,
lo que da un resultado de 98,000 por hectirea. En ambos casos la
cosecha suele ser de 40,000 quilézramos por hectdrea, lo cual supo-
ne remolachas del peso de 0 quildg. 77, 0 quildg. 52, y de 0 quildg.
10 para cada cultivo de éstos.,

uMathieu de Dombasle sembraba a distancia de 0m.G5 entre los
surcos o lineas, y (™21 o 0™.27 entre las plantas, ocupando por
consiguiente a 0 met. cnad. 136 0 O met. cuad. 176, y como plan-
taba 73,000 o 57,000 hectireas, y la cosecha media era de 20.000
quilégramos, las remolachas debian tener el peso medio de 0 quilég.
27 o de 0 quildg. 35..

#M. Kcechlin, qne obtuvo eosechas considerables de remolacha,
las eolocaba a la distancia de 1 metro entre los suveos o lineas y de
07,90 entre planta y planta, lo cual solo le daba 20,000 remolachas
por heetdrea, que llegaban a adquirir el peso de 15 a 17 quildgra-
mos cada una. Creemos que estas remolachas monstruos ofrecen
pocas ventajas; que por pocos claros que haya se pierde un terreno
precioso, y por lo mismo que debe caleularse de modo que no pase
el peso medio de la remnllmcha de 2 quildgramos; pues en este caso
estard indicada la distancia por la cosecha que hai derecho a espe-
rar. Si tomamos, por ejemplo, la cosecha obtenida en 1845 de
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105,000 quilégramos por hectirea, tendremos a 2 quilégramos por
h}bércu_lo 52,500 plantas, ocupando cada uno 0 met. enad. 187, ya
distancia de 0™.60 en surcos, y de 0™ 31 entre planta y planta.,

nCuando la sequia del clima hace bajar la cifra de la cosecha,
_porque el sueiio estival reduce el tiempo de la vejetacion, como no
podria la raiz aprovecharse del aumento de espacio que se le diese
para de_sa.n'olla.rse, hai que caleular sobre la reduccion del peso de
cada raiz, en vez de reducir su nfimero. Asi, en un terreno que no
debiera. producir mas que 20,000 quilégramos de tubéreulos, no va-
cilariamos en escojer remolachas, enyo peso no eseediese de 0,30,
poniéndolas a la distancia de 0m.50 entre las lineas, y de 030 en-
tre planta y planta. Entonces tendriamos 66,000 plantas por hee-
tdrea, y la cosecha puesta a cubierto de los vacios de la siembra,
estaria asegurada en lo posible.,

De todo esto se deduce que la distancia es una cosa variable,
proporcionada en los terrenos freseos al abono disponible; en los te-
rrenos secos, al abono tambien; pero al mismo tiempo a la duracion
de la sequia y ala de la vejetacion.

ErocA DE LA SIEMBRA.—La época mas a propdsito para la siem-
bra de la remolacha, es aquella en que la tierra calentada por el sol
y perfectamente esponjada, contiene aun bastante humedad para
favorecer la jerminacion y facilitar el desarrollo de la planta, cal-
culando de modo que las heladas blaneas o de primavera no perju-
diquen a las primeras hojas. En los paises frios, noviembre; en los
templados, octubre; agosto y setiembre en los cdlidos: son los
meses en que debe sembrarse la remolacha. Cuando la tierra estd
sana y en buen estado, y es la temperatura favorable, debe sem-
brarse en los paises frios y templados mas pronto, principalmente
si hai que hacer grandes siembras, lo cual es mui importante por
el adelanto de la recoleccion. Por lo demas, asi el sembrar demasia-
do pronto como el hacerlo demasiado tarde, ofrece sus inconvenien-
tes. Si se siembra temprano, erecen jeneralmente con desigualdad,
porque el terreno no esti bastante templado, y ademas se espone
la planta a luchar con una porcion de yerbas parasitas, que las
ahogan o hacen dificiles las escardas, y mui dispendiosas. Si la
siembra es tardia, suelen la sequia y los calores impedir el primer
desarrollo, y disminuir la vejetacion de las plantas, sin contar con
la inmensa desventaja de retrasar la recoleccion.

PREPARACION DE LA SIMIENTE—Como la grana de remolacha
tarda mucho tiempo en jerminar, y conviene que nazca lo mas
pronto posible, se la tendvd en agua dulce unos dias antes de sem-
brarla, y se la pondra en tierra todavia hiameda. Con esta inmer-
sion se consigue separar la buena semilla de la mala, que sobre-
nada, y acelera su jerminacion; pero si la estacion no es favora-
ble, hai esposicion de perderse. Para manejar con mas facilidad
la grana todavia himeda, se la espolvorea con ceniza o cal bien
molida.

LARORES DESPUES DE LA SIEMBRA—Los binados y escardas fre-
cuentes son una garantia de Ja prosperidad de las raices, y en es-



202 ECONOMIA RURAL.

peeial de las remolachas; por la economia que resulta al hacer estas
labores, es por lo que se ha adoptado para esta planta el cultivo en
lineas o surcos. Asi que las hojas han adquirido una lonjitud de
pulgada a pulgada y media, se procede a la primera escarda, que
se hace a la mano con un almocafre o escardillo; quince dias des-
pues se da una segunda escarda con el mismo instrumento a las 1i-
neas, y con un escardador grande tirado por una caballeria a los
espacios comprendidos entre las lineas; mas no siempre puede ha-
cerse con el escardador grande esta operacion, y regularmente se
hace a mano en los intérvalos de las plantas y en los de las lineas.
De lo que desde luego debe enidarse, es de no empezar estas labo-
res hasta que haya desaparecido el rocio, o si ha llovido, hasta que
la tierra se halle oreada, sin estar seca ni endurecida.

Al mismo tiempo que se hace esta segunda escarda, se aclararin
las plantas, que de seguro nacerdn espesas; porque lo que llamamos
grana de remolacha es una edpsula o aglomeracion de tres o cuatro
semillas, y asi es que crecen agrapadas en una mata tres o cuatro
plantas, que se perjudican reciprocamente. Deben, pues, arrancarse
estas plantas, dejando la mas vigorosa, cuya operacion se practica
apretando al pié de la que se quiere conservar, y sacando las otras
de lado. A principios de febrero se da la tercera labor, en la eual
se quita parte de la tierra de las lineas, reuniéndola en caballon en
los intervalos, de modo que queden medio descubiertas las raices.

No puede fijarse el nimero de escardas y binados, pues depende
de las circunstancias; por regla jeneral, se practican estas lahores
siempre que se presentan yerbas estrafias y se endurece el terreno;
debiendo tener presente el labrador, que no hai economia peor en-
tendida que la que reduce las labores de la remolacha.

Se suspenden dichas labores enando las hojas de la remolacha
son bastante grandes para estorbar la operacion, y para no temer
ya a las yerbas pardsitas.

CULTIVO PARA TRASPLANTAR—EL terreno destinado a semillero
de remolachas debe abonarse antes del invierno, prepardndolo para
que seque pronto, a fin de poder sembrar temprano; para lo cual se
le cava bien, y se le abona convenientemente. En este terreno se
siembra la grana, o a puiiados o en lineas. Si se siembra del Altimo
modo, se divide el terreno en surcos de un metro de ancho, dejando
en medio senderos de 20 a 25 centimetros; se da otra labor de aza-
don a los senderos, echando la tierra sobre el abono de los surcos, y
asi preparado el suelo, se le deja descansar hasta mediados de se-
tiembre o principios de octubre, época en la cual se hacen a traves
de los surcos unas regueritas, distantas entre si 15 centimetros, que
se alisan con el pié, y en los cuales se siembra cubriéndolas eon un
poco de abono. .

Tambien se siembra con el plantador en tablas, a la distancia de
0m.12, es decir, 69 plantas por metro cuadrado, dejando calles in-
termedias para poder andar sin echar a perder las plantas. Este se-
millero se conservard en buen estado, escardindole y esponjando la
tierra durante la vejetacion de la planta.
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Cuando la planta ha adquirido el diimetro de una pluma gruesa,
de ganso, se trasplanta a un terreno abonado y labra.rfo, dos o tres
veces durante el invierno. Para hacer esta operacion se espera a
que el tiempo esté lluvioso, o por lo menos hfmedo o cubierto, y
como no puede retrasarse esta operacion, si la temperatura no se
presenta tal como se desea, se bafian las plantas en agua, y mejor
aun se riega el terreno con aguas crasas. Antes de proceder al tras-
plante se cortan las hojas laterales a 4 o 5 pulgadas por cima del
cuello de la raiz (dejando intactas las hojitas centrales) para dismi-
nuir la evaporacion de la planta mientras prende; asi como tambien
la estremidad fibrosa de la raiz, que doblandose perjudicaria al de-
sarrollo de In planta

Hai dos méfodos de plantar: con el arado y el plantador,

Se planta con arado trazando con uno de estos instrumentos sin
vertedera un surco somero; en seguida se abre un segundo sureo
mas profundo con un arado de vertedera, y en el surco que abre
este segundo arado se ponen las plantas, que se eubren con una ter-
cera vuelta de arado. En seguida se vaelve a empezar por otro surco
no superficial, y asi sucesivamente, euidando de que los tres surcos
no pasen reunidos de una anchura de 65 a 70 centimetros, Las
plantas se colocan en las lineas a 50 centfmetros unas de otras.

Para repicar con plantador se hacen los agujeros verticalmente,
por medio de este instrumento, en los sureos recien abiertos: si las
plantas son bastante fuertes se hace el hoyo mas profundo, para
que teniendo suficiente espacio, no se doble la 1aiz, cuyo 1'e.~aultqdo
es siempre la deformidad de la remolacha, En estos agujeros se in-
troduce el planton hasta el nacimiento de las hojas, y en seguida
se aprieta la tierra al rededor con el mangn del plantador enya
lonjitud total serd igual a la distancia que han de gnardar las plan-
tas entre si, para que le sirva al mismo tiempo que de instramento
plantador, de medida. Cada arado necesita diez personas, si se ha
de coneluir la plantacion al mismo tiempo que los surcos: de estas
diez personas, dos llevan los plantones, dos los reparten a lo ls rgo
de los surcos, y los seis restantes plantan. La mitad de los trabaja-
dores se colocan a lo largo de los surcos abiertos al ir, ¥ la otra mi-
tad en los surcos abiertos al volver. Cuando trabajan varios arados
a la vez, no son precisnmcnte necesarias diez per.fsnnmf por 31‘5}(10;
pero de todos modos, los obreros que hagan falta deberdn repartirse
el trabajo en la forma dicha. : !

Cuando las plantas empiezan a erecer, y no antes, se bina la_tie-
rra: cuando las hojas comienzan a estenderse y antes de que cubran
el terreno, se bina otra vez, despues de cuya operacion ya aumenta
visiblemente el tamaiio de la remolacha. No hai necesidad de esca-
var la tierra al rededor, dejindola al descubierto, como se practica
con las remolachas sembradas de asiento. !

METODO PARA TRASPLANTACION DE K@curiy.—Durante el pri-
mer afio la remolacha engorda en proporcion del tiempo que veje-
ta; es decir, que goza del calor y la humedad necesarias, Las siem-
bras de asiento hechas en setiembre u octubre, ademas de estar
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espuestas a la accion destructora de las heladas, no dan a la planta
mas que seis meses de vejetacion, de los cuales hai que deducir en
algunos paises dos mesos de verano y sequia, ademas lo que tarda,
al trasplantarse, en prender, es decir, en recobrar la vida activa,
suspendida desde que se arranca del semillero. Por eso, si se ganasen
mes y medio o dos meses al principio de la primavera, no solo se
prolongaria la vida de la planta, sino que se la haria vivir precisa-
mente en la €poca en que la tierra, suficiente hiameda, se halla
mas apta para el desarrollo de la planta, que en el estio. Estas con-
sideraciones aconsejan el sembrar en tablas de mantillo desde el
mes de julio para poder trasplantar en 15 de octubre consiguiendo
por este método, en tierras bien preparadas, cosechas de 17 kilégra-
mos por remolacha y de 340,000 por hectdrea. Ayudada por estos
medios artificiales, la siembra hecha en un terreno recic y bien
preparado, brota con vigor y mas nutrida que las siembras hechas
en campo raso; la plantacion se hace en el mes de octubre cuando
las remolachas sembradas de asiento no han nacido aun; se aprove-
chan de los meses de noviembre y diciembre para engordar antes
de las grandes sequias del estfo, durante las cuales suspende casi
su vejetacion para volver a tomar por el otofio, en que se acaba de
perfeccionar.

Prescindiendo de este método de Kaechlin, en que se ganan dos
meses y medio o tres, la ventaja de una siembra temprana sobre
una siembra tardia es incalculable. Una diferencia de 20 a 25 dias
puede dar por resultado una mitad de la cosecha de diferencia, y
por eso se procura que las plantas estén en disposicion de traspo-
nerse a mediados o fines de noviembre.

VeseracioN.—La remolacha se descompone cuando pasa por una
temperatura mas baja que el hielo. La grana jermina y empieza su
vejetacion cuando la temperatura sube a 7 grados sobre 0.

Lo que llamamos raiz de la remolacha tiene en medio una médu-
la que se prolonga en forma de un cono truncado, al enal caracteriza
un tallo hinchado por una masa celulosa, en que la parte radicular
esti incorporada y cubierta por este hinchamiento. En la mayor par-
te de los casos, la parte de remolacha que sale fuera de la tierra
comprende el tallo, y la parte subterrinea la raiz propiamente di-
cha. La mata se aumenta gradualmente por la superposicion de zo-
nas concéntricas, compuestas cada una de materias completamente
idénticas en el conjunto de las zonas; de suerte que la cantidad de
azlcar en cualquier periodo de la planta, es proporcional al vola-
men de la raiz y del tallo radiciforme.

Durante el primer afio, el tallo de la remolacha se prolonga sin
perdersu carnosidad; eada série de hojas tiende por la espansion de
sus fibras a aumentar el niunero de zonas coneéntricas; y solo al se-
gundo afio se prolonga el tallo herbdceo o lefioso, terminando en las
flores y la semilla.

La prolongacion y engordamiento del tallo radiciforme se verifica
bajo la influencia del calor y la humedad; pero la suma total del
peso obtenido estd en relacion con los elementos de fertilidad a dis-
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posicion de la planta; dependiendo su abundancia relativa en te-
Trenos 1gua.lmgnte abonados de la distancia entre planta y planta,
Asi en un eultivo, cuya cosecha total habia sido de 105,000 kilégra-
mos de raices de 525,000 plantas a dos quilégramos cada una las
52,500 plantas habian adquirido por la accion del calor total 52,500
kilégramos, y no 1 kilégramo cada planta, pues si solo hubiese habi-
do 35,000, desde las condiciones de fertilidad del terreno, hubieran
pesado cada uno 3 kilégramos: mas claro, el calor y la humedad
o]k:ran directamente sobre el terreno, del eual los recibe la remola-
cha.

El engrosamiento rlc‘T tallo depende de dos circunstancias: de la
suma de materias nutritivas de que puede disponer la planta, y del
tiempo que dura la vejetacion, la cual cesa cuando la tierra se pone
demasiado seca. Asi en los meses secos de verano apenas engorda
la remolacha, deja de erecer, vive a espensas de lahumedad acumu-
lada en las raices, y solo enando sobrevienen las lluvias de otofio
vuelve a erecer, acabindose de desarrollar en el poco tiempo que le
gueda hasta la recoleccion.

RECOLECCION DE HOJAS—Si recordamos lo dicho acerca de la
composicion de la hoja de remolacha, que en peso igual tiene una
cantidad de azée cuddruple que la raiz, y estd, segun unos, en pro-
porcion de 0,78 respecto de las raices, siendo, segun otros, casi
1gual el peso de las hojas al de los tubéreulos; si recordamos esto,
decimos, ficil serd comprender los heneficios que resultarian al te-
rreno de dejar en él las hojas; mas la necesidad, unas veces, el inte-
rés mal entendido ofras, la conveniencia algunas, hacen que por
lo jeneral se deshojen las remolachas,

Se ha creido que el deshoje, de las remolachas no perjudicaba a
las raices; pero hoi estd fuera de duda que el deshoje durante la ve-
jetacion altera las cualidades de la planta, y sobre todo disminnye
el principio azucarado, reduciendo el volamen de la remolacha. Di-
ce Schwerz, que segun esperimentos hechos por €l, las raices desho-
jadas una vez, disminuyen un 7 por 100 de voltmen, y las desho-
Jjadas dos veces un 36 por 100. Ademas, las remolachas no deshoja-
das dan tanto forraje al tiempo de la recoleccion como dos desho-
Jes durante el verano, y entonces administradas a los animales con
parte de la coronilla de la remolacha, constituyen un forraje mas
sano, y sobre todo mas oportuno que las hojas solas por el verano,
cuando el trébol estd en su mayor fuerza,

Mas cowo la necesidad puede obligar al labrador al deshoje por
falta de otro forraje, en este caso aconseja Schwerz que se arran-
quen las remolachas y se den enteras a las bestias, y se siembre el
campo en seguida de nabos. Creo, sin embargo, que puede conci-
liarse todo, y que sin deshojar las remolachas en el estio, se pueden
deshojar por el otofio, un mes antes de la recoleccion, lo cual se
practica cortando las hojas inferiores, que se inclinan a la tierra con
el indice y el pulgar, y cuidando de no dejar residuos adheridos a
la raiz, ] .

Cuando por otofio se arrancan las remolachas, si el terreno esta
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hiimedo conviene separar inmediatamente las hojas de los tubéren-
los, y trasportarlas aparte para que no se echen a perder con la
tierra de las raices: si el tiempo estd seco se podrd trasportarlas
Juntas y separarlas despues.

CONSERVACION DE LAS HOJAS—Como no es posible consumir
desde luego toda la cantidad de hojas que se colecta, y si se dejan
amontonadas se recuecen, se alteran y se echan a perder, principal-
mente si la superficie del terreno destinado al cultivo de la remo-
lacha es considerable, han discurrido en algunos paises el modo de
conservar las hojas en grandes enbas, eoloedndolas alternativamen-
te por capas y con sal; y en tal estado dan una escelente provision
de invierno.

RECOLECCION DE LA REMOLACHA—(C'uando se cultiva la remola-
cha para la fabricacion del azicar, debe elejirse oportunamente la
epoca de la recoleccion, y como las remolachas ganan constante-
mente mientras estdn en tierra, parece que deberian arrancarse todo
lo tarde posible; mas como las heladas pueden perjudicar a la plan-
ta, como hai que sembrar despues jeneralmente en el mismo suelo
otra cosa, como ademas, si el cultivo es en grande, dura mucho la
recoleceion; por estas y otras consideraciones hai que adelantar a ve-
ces la época de arrancar las remolachas, lo cual ordinariamente se
verifica desde 15 de marzo a fines de abril o desde el 1.° de marzo
hasta junio, en las grandes plantaciones. Por lo demas si se arrancan
demasiado pronto, ademas de no ganar en tamaiio y calidad lo que
ganarian en tierra, hai inconveniente mui grave de que se conser-
van peor, que las raices se ajan, se arrugan, se ablandan, haciéndose
mas dificil en tal estado la estraccion del azficar. La temperatura
mas a proposito para verificar esta operacion es de 9 a 11 grados
sobre 0, con tiempo seco para que la tierra se desprenda bien de las
raices,

Arrancan las remolachas hombres o mujeres con una daga o un
tridente si estdn metidas dentro de la tierra y ésta es fuerte; cuan-
do el terreno es lijero o el tubéreulo erece fuera de la tierra, pue-
den arrancarse a mano. Hoi, sin embargo, principalmente para las
plantaciones en grande, se arrancan las remolachas con el arado
que se dirije a lo largo de las lineas, metiendo la reja todo lo que
se pueda: removida perfectamente la tierra, se sacan las raices a
mano y se colocan en montones eénicos con las hojas hicia afuera.

Arrancadas las remolachas, se corta el euello de la raiz con las
hojas, ya por medio de un golpe de lago que se da sobre la raiz
tendida en tierra, ya cojiendo en la mano el tubéreulo y cortindolo
con un cuchillo o una podadera, quitando al misma tiempo la es-
tremidad filamentosa de la raiz y la tierra adherida a ella. Alhacer
esta operacion debe euidarse de no golpearlas unas con otras, por-
que de este choque resultan contusiones que perjudican a la remo-
lacha siempre, y son causa a veces de que se pudra.

Despues de arrancadas y descuelladas, se eolocan en montoncitos,
para colocarlas despues en los carros que han de trasportarlas, o
directamente a la fgbrica o a los depdsitos de conservacion.
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Lo mismo el arrancar las remolachas que el trasplantarlas a un
sitio abrigado, debe hacerse antes de las heladas. En caso de sobre-
venir el frio antes de tiempo, debe suspenderse la recoleccion, por-
que se conservan mejor dentro que fuera de la tierra; pero si estin
ya arrancadas y no se pueden trasportar, es mejor reunirlas en
montones, cubriéndolas con sus hojas o con mucha paja. -

RecorEceioN pe SIMIENTE.—Los eultivadores que hacen de la
remolacha un objeto importante de esplotacion, deben recojer por
si mismos la simiente, si quieren tener grana pura y bien escojida,
y evitar el inconveniente que resulta de las raices mezcladas o mui
pequeiias, achaparradas y malas. Al efecto deben elejir cierto ni-
mero de raices bienr formadas, ni mui largas, ni mui demasiado cor-
tas, de un grueso regular, rectas, que no salgan mucho de la tierra,
que tengan las hojas verdes y fuertes, y que anuncien una vejeta-
cion vigorosa. Se ponen a parte; se les quita las hojas sin tocar al
cuello, y se colocan verticalmente dentro de arena, en una despensa
seca y fresca, hasta la primavera. En esta estacion, y cuando ya no
son de temer las heladas, se plantan en un buen terreno, abonado
un afo o dos antes, a tres pids de distancia unas de otras, enterrin-
dolas hasta el cuello. Cuando los tallos empiezan a arrojar y rami-
ficarse, se colocan algunas estacas o ramas al rededor de las plantas,
a las cnales se sujetan. Aun no estd resuelta la cuestion de si seria
ftil suprimir luego el brote del corazon destinado a florecer, no
conservando mas que que los numerosos que salen del tallo, o su-
primir mas tarde la estremidad de los ramilletes, en la cual son las
semillas tanto mas pecuefias, cuanto mas inmediatas estin a la
punta.

La grana se recoje en marzo, conforme va madurando; solo se de-
be cojer la mejor y mas madura, desechando o dejando sobre el pié
la demas. (ada pié de remolacha da entre 5 y 10 onzas de simiente.
Puede trillarse la grana; pero entonces es menos pura; de todos mo-
dos, despues de trillarla, hai que sacarla al sol en mantas o en un
hornillo, a fuego lento. Tambien se cortan los tallos, se atan en ma-
manojos y se cuelgan en un sitio ventilado hasta que se secan.

Esta grana conserva sus propiedades jerminativas, cinco, seis,
siete y mas afios, Cuando se quiere tener semilla de distintas varie-
dades, es preciso separar las destinadas a simiente unas de_ otras,
pues si no, se mezelaria el polvillo fecundante, y se alterarian las
especies.

Tambien suele dejenerar la 1emolacha euando no se la muda de
tierra todos los afios, 0 al menos cada dos, sembrando en una tierra
fuerte la producida en un terreno lijero y arenoso, y al contrario,
en un suelo lijero, la de una tierra compacta y fuerte; asi que los
cultivadores de cada una de estas dos clases de terrenos se hardn
miitnamente un servicio, cambiando todos los anos sus respectivas
semillas. ;

Si el cultivo de la remolacha es una cosa sencillisima y mul prac-
ticable, no asi la estraccion y fabricacion del azicar, que exije cono-
cimientos quimicos, intelijencia, habilidad y capitales considerables;
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no halldndose, por consiguiente, al aleance de todos los eultivado-
res. Pero ofrece a los ricos propietarios el empleo doblemente ven-
tajoso de su dinero, que viene de este modo & enriquecer y aumen-
tar el valor de sus fundos, e introducir en los barbechos inmensa
ventajas.

Sin embargo de lo dicho, cuando solo se proponga el cosechero
obtener el jugo de la remolacha, que puede vender a una fibrica de
azficar de que tenemos ya una en Vifia del Mar (Valparaiso), la
operacion se reduce a lo siguiente:

Despues de bien lavadas las remolachas, las presenta el operario a
una raspa, que moviéndose con gran velocidad, las divide en partes
mui tenues. Métese despues esta sustancia en grandes sacos de lien-
zo, que fuertemente prensados, sueltan el jugo. La proporcion de este
que contiene la remolacha es enorme, pues hai quien lo avalua en
99 por 100 de su peso, aungue por lo comun solo aleanza a 96.

Mas no por eso se crea que estd, ni con mucho, en esa proporeion
la cantidad de aziicar que de las remolachas se obtiene. Las mas ri-
cas solo dan de 12 a 12} por ciento; las menos no esceden de 10

por ciento.
SECCION CUARTA.
DE LA CANA DE AZUCAR.

DESCRIPCION DE LA PLANTA—La cafia dulee fuéd cultivida
desde la mas remota antigiiedad por los chinos, y en Europa se in-
trodujo, asf como la fabricacion del aztear, hace cerca de dos mil
afios. Linneo la llama saccharwm officinarwm.

La cafia dulee se compone de muchas secciones o canutos, cuyo
conjunto presenta un tronco con raices y un tallo con hojas alterna-
das que lo abrazan. Cada seccion estd marcada esteriormente por un
borde acordonado que se llama nudo, y cada nudo tiene de dos a
tres pintas de grueso, con unos puntos particulares, dispuestos en
tridngulo y en dos o tres filas de los que brotan las rafces. Este bor-
de del cafiuto se ve unido por un boton grueso como una lenteja, y
apuntado por la parte superior, el cual contiene el jérmen de una
nueva cafia; a este nudo sigue un entrenudo (la lonjitud de cada
caniuto) cuya dimension es desde una hasta seis pulgadas, y estd
terminado por una hoja larga hasta de cinco piés, la cual se halla
dividida en dos por un nudo particular; la parte inferior, que nun-
ca escede de un pié, envuelve la cafia y le sirve de vaina. La corte-
za o cubierta del tallo es una union estrecha de vasos lefiosos y la
interna de vasos ondulosos; en tal disposicion que presentan otras
tantas capas horizontales, sostenidas a distancias ignales por otros
vasos lefiosos que los atraviesan: las cavidades de estos vasos inco-
municados entre si, contienen la materia azucarada,

Estos vasos lefiosos se separan a ciertas distancias de la direccion
vertical, conservando otros la horizontal, los cuales forman una es-
pecie de tabique y vienen a reunirse en un punto con los otros, en
el boton indicado, rompiendo la corteza para formarlo.
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El nfumero de cafiutos suele algunas veces subir hasta ochenta y
la altura de la caiia hasta cinco o sicte varas.

La cepa o tronco tambien es articulado como el tallo; su lonjitad
de seis a ocho pulgadas, corva y pivotante: de ellas salen las rafces,
que son numerosas, cilindricas y se estienden de ocho a diez pul-
gadas,

En la époea de la madurez el tallo se divide en dos partes, una
casi despoblada de hojas en la cual se halla formado el azficar, que
es la parte baja y tiene hasta sesenta eafiutos; y la superior pobla-
da de hojas que se elevan en planos opuestos y se inclinan forman-
do un abanico. A esta parte se llama cogollo o eabeza de la cafia.

Cris Y TERRENOS.—EL clima mas “apropdsito para la siem-
bra de esta planta es el caliente que tenga una tibia humedad
atmosférica, porque la cafia teme mucho la resequedad y ama el
agua.

Las tierras que deben elejirse para las plantaciones de cafia de-
ben ser gruesas, sustanciosas y mas bien arcillosas que areniscas
por requerir bastante humedad esta planta; dehen tener asimismo
una buena esposicion y abundar en mantillo, para cuyo efecto de-
ben abonarse perfectamente,

El abono tinico que se les da ordinariaments es el de la quema
del bagazo y los retoiios y algunos estiércoles, y sin ambargo se dan
magnificas cosechas.

Las tierras deben estar bien sueltas para que las raices penetren
ficilmente, y asimismo para que broten sin obstdculo las plan-
tas.

PraxTAciON.—La plantacion se hace por estacas, las cuales
no son otra cosa que trozos de la misma cafia, las cuales se coloca-
rin acostados y a continnacion unas de otras, empalmadas, en sur-
cos que se habrd abierto anticipadamente. Despues de puestas en
tal disposicion se eubririn con upa media pulgada de buena tierra
o de mantillo. En seguida se dari un abundante riego, al cual lla-
man de asiento, y si no se tienen aguas disponibles no se hard la
plantacion sino cuando haya esperanzas fundadas de préximas llu-
vias, porque si falta el agua se mueren las cafias perdiendo su hu-
medad y no teniendo la que necesitan para precaverse de la seque-
dad de la tierra, que les roba, estando seca, la que naturalmente
tienen,

Estas estacas destinadas para los planteles pueden conservarse
quince dias en buen estado, amontonadas y cubiertas con paja. Aun-
que se siembren un poco marchitas, si se les riegan bastante las
tierras o si abundan las lluvias, nacen prontamente.

En Espaiia acostumbran tomar para la plantacion los (_:ogollos,
pero en Méjico se despuntan las canas solamente para forrajes y las
estacas se hacen de la parte azucarada de la cana. 1

En la isla de Cuba plantan las cafias enteras en surcos abiertos
con el azadon, de una cuarta de hondos y tan largos como el cafia-
veral. :

VEIETACION Y DESARROLLO DE LA CANA—Como llevamos di-

TOMO_II. 20
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cho, en la superficie de cada nudo propiamente dicho se halla un
boton y unos puntitos. Estos puntitos se desenvuelven y forman las
rafces, pero son infitiles a la planta que va a nacer. El boton con-
tiene el jérmen de la nueva planta y funciona como semilla: cada
estaca tiene de ocho a diez, pero algunos no jerminan,

Cuando las circunstancias son favorables, las cafiitas con muchas
hojas comienzan a aparecer a los quince dias y comienzan a crecer.
Desde los cuatro a los seis meses de su nacimiento, segun el clima,
el terrenoy cultivo, se consideran como plantas enteramente desa-
rrolladas. Las primeras hojas se ponen mustias y se caen dejando
desnudo el caiiuto, que parece perder la parte que tenia en la veje-
tacion, a medida que comienza a madurar. A medida que se van
formando nuevos nudos, van secindose las hojas de la parte infe-
rior y se maduran otro cafiutos. Esta sucesion es continua por doce,
catoree y hasta veinte meses, que es el mas largo periodo de vida de
la caiia, en el cual se cosecha sin atender a la estacion.

Todas las partes de la cafia se forman, se desenvuelven, crecen y
se elevan sucesivamente unas sobre otras; de manera que cada una
con respecto a la funcion que ejerce es un todo particular que in-
dependientemente de las otras recorre todas las fases y perfodos de
su vejetacion.

Las flores que producen las canas son estériles en Méjico, y no
sabemos que se reproduzea por sus semillas sino en el Alto Ejipto.
El boton de que hablamos al deseribir la planta es pues el que con-
tiene la esperanza de una jeneracion futura. Como las cualidades
del jérmen son las mismas en todos los botones, su desarrollo nece-
sariamente estd snjeto a las mismas circunstancias, las que jamas
varian sea cual fuere la parte en que se halle el boton.

Jeneralmente cuando se desarrolla el boton presenta cinco sec-
ciones particularves que parecen solamente destinadas a echar raices.
Entonces no tienen ni boton ni entrenudo; finicamente estin sena-
lados con una hoja. A este conjunto de secciones radicales se llama
cepa primitiva, por estar destinadas las raices de esta cepa a echar
las que sirven al primer desarrollo de la planta.

Del centro de la filtima seccion radical sale el jérmen del primer
cafiuto; y en €l se contiene el principio de la vida de la canay dela
jeneracion de los nudos, el primero de los enales viene a ser la ma-
triz del segundo, este la del tercero y asi sucesivamente. Una vez
establecida esta sucesion, el principio de la jeneracion pasa del nudo
formado ya al que se forma de nuevo, en tanto que los primeros se
robustecen y crecen poniendo siempre entre sus diversas revolucio-
nes un grado de diferencia marcado con el tiempo de su jeneracion.
Asi es que las secciones de la cafia pueden considerarse como otros
tantos circulos eseéntricos, cuyo centro ocupa siempre un punto
que a su vez se convierte en cireulo, reemplazindolo otro nuevo
punto, y los enales se elevan unos sobre otros ensanchdndose hasta
llegar aun didmetro determinado en un tiempo dado: Los primeros
cafiutos que siguen a las secciones radicales son los que forman la
cepa secundaria, de la cual salen las raices que deben servir para
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el desarrollo de los cafiutos que sobresalen de la tierra y forman la
cafia,

Ocho dias duran las revoluciones que esperimente el cafiuto des-
de sn jerminacion hasta su madurez, y se dividen en cuatro épocas.
En la primera aparece como un punto o nudo en el centro que to-
ma la figura de un cono pequeno y pasa a formarse saliendo del
centro donde le reemplaza otro,

En la segunda, que es la de la formacion, nacen la hoja, el entre-
nudo y el nudo, formandose el caniuto, el cual se desenvuelve en se-
guida tomando un caricter mas notable. Esta época se divide en
muchos tiempos destinados a la jeneracion y formacion, La muta-
cion que acompana a estos btiempos se marea tanto sobre el nudo,
que ya formado se desarrolla, como en el jugo del entrenudo que se
modifica gradualmente. Durante el desenvolvimiento toma un sa-
bor el jugo, dulee ¥ herbieeo, asi como en su olor, semejante al de
algunas frutas verdes,

La época del acrecentamiento tambien se divide en muchos tiem-
pos que corresponden a los de la primera época, Estos tiempos no
se marcan tanto en el cafiuto acabado de formar cuanto en el jugo
del entrenudo, que esperimenta nuevos cambios de grados de elabo-
racion, dejando poco a poco su olor y sabor herbdceo hasta adqui-
rir el que le es peculiar, que es la euarta época en que se halla ya
la cana azucarada.

Cuando los dos o tres primeros cafiutos han perdido sus hojas y
presenta la cana otras doce o quince hojas verdes, en forma de aba-
nico, se considera la cafia en todo erecimiento, porque si se halla en
la época de la florescencia, florece en efecto y el principio de su vi-
da y de la jeneracion pasa a las partes de la fructificacion para desa-
rrollarlas. Entonces los caiiutos que se forman presentan dos partes,

la primera se halla privada de botones y puntitos, o elementos de
as raices. Las divisiones de los vasos de la savia, que en los prece-
dentes se dirijia transversalmente a la superficie del nudo para for-
mar el boton, pasan a las hojas, y de esto resulta que disminuye el
niimero de vasos en los nudos a medida que se van formando. Estos
Giltimos nudos, que se alargan mas, contienen un corto nimero de
vasos, tanto en su interior como en su corteza, que se adelgaza a pro-
porcion de su lonjitud. El Gltimo nudo tiene cinco piés poco mas o
menos y termina en una espiga o panaja de flores estériles, de diez
¥ ocho a veinte pulgadas de largo.

Las hojas de los tiltimos nudos son mui largas en su parte infe-
rior y forman una apretada envoltura que acompana la flecha has-
ta la panoja y la sostiene. Tanto las hojas como los nudos de donde
salen se secan juntamente con la flecha.

Si la eafia no florece es porque o no se halla en la época de la
flovescencia o porque el eultivo la ha alejado de su estado natural,
y entonces el principio de la vida pasa a enjendrar nuevos caiiutos;
Jeneracion que continta hasta que los vasos saviosos de la cepa, le-
niosos ya, no dejen pasar el jugo.

En la caiia se advierten dos movimientos: uno que pertenece al
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sistema de los vasos de la savia y se estiende a toda la planta vivi-
ficindola y contribuyendo a la jeneracion de los nudos, y otro par-
ticular dependiente de los vasos propios que hace la funcion parti-
cular de cada uno.

VARIEDADES.—A primera vista parece que no hai diferencias
en la cafia, pero realmente existen y son tres, a saber:

La caia de constitucion juerte, la cual se divide en fuerte en

rimero, segundo y tercer grado, la que solo prevalece en tierras

lanas, hiimedas y francas. Es la mas vigorosa, se eleva hasta dece

o quince pids, de eafintos mui gruesos, hinchados y cortos, que nun-
ca pasan de tres pulgadas de largo, y tiene un color amarillo cetri-
no. El perfodo de su vida se prolonga hasta veinte meses, y da de
cuarenta a cincuenta cafintos maduros mui suculentos de mucho
azficar y de escelente calidad.

La cafia de constitucion fuerte en segundo grado presenta los
mismos caractéres, pero no tan marcados. Prevalece en las tierras
llanas, medianamente resistentes, pero ficiles de labrar. Es sensible
a las influencias de las estaciones, vive hasta catorce meses y pre-
senta treinta o cuarenta cafiutos de un color ambarino, de jugo mui
abundante y ficil de estraer que siempre conserva un olor lijero de
cana.

La cafia de constitucion fuerie en tercer grado, que tiene los mis-
mos caractéres que las anteriores, pero mucho menos mareados, y
prevalece en las tierras altas, fuerfes y secas y en las montafias; a
la enal aprovechan mucho las lluvias abundantes y la sequedad la
perjudica. Perece a los catorce o quince meses; presenta maduros de
veinte a treinta cafintos pequenos cortos, de una a dos pulgadas de
largo, de un color amarillo cetrino, y es mui sensible a las influen-
cias del otofio; su jugo es poco abundante, pero da mucho aziear de
buena calidad, aunque se estrae con dificultad por dar un material
Jjabonoso que dificulta la desecacion.

La caiia de constitucion delicada y buena, que prevalece en las
tierras llanas y en las altas siendo bastante lijeras, a la que perju-
dican las lluvias abundantes y mata la seca. Vive desde doce hasta
catorce meses y da de veinte a treinte canutos, los cuales son grue-
S08, pequerios, de dos a tres pulzadas, poco hinchados, derechos, y
algunas veces encorvados, segun las eircunstancias. Tienen un co-
lor naranjado y su madurez frecuentemente se anuncia con unas
rayas de color rojo.

La cafie de constitucion delicada y wmale, que ama las tierras
htimedas y cascajosas y en las que se cultiva por primera vez, que
teme las lluvias y la sequedad le aprovecha. Ofrece de treinta a
cuarenta cafintos gruesos, de cineo a seis pulgadas de largo, fre-
cuentemente derechos y rara vez hinchados Tiene un amarillo pi-
lido, tivando a veces a verde, y perece desde los quinee hasta los
diez y ocho meses. Su jugo es abundante y ficil de purificar. En
la primavera despues de una larga sequedad da bastante aztcar.

Estas dos filtimas variedades estan algunas veces torcidas; el
viento las tira ficilmente, y cuando estdn tumbadas, los puntos que
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se notan en la superficie de los nudos se convierten en rafees.

En vista de lo espuesto debe tener mucho euidado el cultivador
en conocer bien la cafia y sus funciones comunes ¥ particulares
para poner en juego los diversos ajentes convenientes a su Vejeta:
cion y madurez.

DIFERENCIA QUE GUARDAN RELATIVAMENTE A SUS PRODUCTOS.—
Distinguen la eafia, con respecto a su reproduceion, en cafia nueva,
y en cafla de sobrenuevo o retofio, a la cual dan tambien el nom-
bre de soca.

La cafia nueva resulta del brote de los botones de las estacas
plantadas como llevamos dicho, y la soca del brote de los botones
de los nudos que forman la cepa secundaria de la cafia cor-
tada.

La dureza de la tierra que no se ha removido no permite el des-
envaolvimiento de los botones, y la resistencia que opone a las rai-
ces hace que sean menores que las de la cafia nueva, Ademas, las
eminencias de la cepa tambien impiden que el agua penetre hasta
las raices, a no ser mui abundantes, Todas estas circunstancias ha-
cen disminuir naturalmente el ntimero de brotes y que sea menos
vigorosa la vejetacion. El aire y el calor tienen asimismo mas in-
fluencia sobre ellas cuando llegan a la madurez, pero en compensa-
cion tienen mas azficar.

Las cafias nuevas es verdad que son mas hermosas y estin mas
espesas, pero la depuracion es mas trabajosa y el azicar es de infe-
rior calidad que el de las de soca que tambien es mas hermoso.

La cafia fuerte en un terreno ya cultivado debe sembrarse a me-
nos distancia que en aquel en que por primera vez se siembra.

La cafia fuerte en segundo grado debe sembrarse en hoyas mas
juntas por prevalecer solamente en las tierras cultivadas.

La cafia fuerte en tercer grado se siembra mas junto aun por pre-
valecer inicamente en las tierras altas y necesitar aire y sol.

La cafia buena y delicada se debe plantar a tanta mayor distan-
cia L]‘uanto mejor sea por sembrarse en tierras lijeras y necesitar aire
¥y sol.

La cafia delicada y mala debe sembrarse a distancias tanto mas
grandes, cuanto mas fuerte es la tierra, mas htmeda y nueva, para
que la vejetacion sea mas vigorosa y reciban las cafias mejor la in-
fluencia del aire y el calor.

Segun las circunstancias, debe modificarse la accion del agua y el
calor para la mejor elaboracion de la sustancia azucarada, y es enlo
que consiste el arte del cultivador.

En las tierras donde la vejetacion es activa y vigorosa se planta
la cafia a grandes distancias y se deja por cuatro o cinco afios, como
se hace en algunos de los departamentos del mediodia, pero si la
vejetacion es mediana o débil, es preciso replantar a menudo o la-
brar la soca,

CUIDADO QUE REQUIERE LA CANA DURANTE SU VEJETACION.
—El mas importante de todos los cuidados que requiere la cafia
es el de las escardas, las cuales se ejecutan a mano, destruyen-
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do de esta manera las malas yerbas y favoreciendo el brote de la
planta. Las escardas propiamente dichas comienzan a darse cuan-
do la planta tenga dos piés y medio de altura y se recalzan o apor-
can, Esta esla época de labrar los enfredoses.

Los riegos deben darse solamente cuando la tierra lo pida y se-
gun la clase de planta.

Clomo jenerajmente no prenden todas las estacas que se plantan
v ademas algunos brotes son mas pesados, o se pudren o se caen
con el agna, es mecesario reponerlas, v de aqui proviene la diferen-
cia de edades que se nota en la cosecha.

Jeneralmente las plantaciones tienen cuadros de canas nuevas y
de soca o sobrenuevo, Estos sobrenuevos se distinguen en primeros,
segundos, terceros, ete,, segun que provienen del primero, segundo
o tercer brote despues del corte dela cafia nueva. La cosecha de los
sobrenuevos se adelanta dos meses a la de la cana nueva,y no
necesitan tantos enidados, pues ni se aporcan y solamente se es-
cardan.

CosecHA.—La cosecha o corte de la cafia debe hacerse cuan-
do ya esté en todo su vigor y madurez; es decir, cuando tenga
mayor cantidad de materia azucarada: y varia en la época y en el
tiempo que dura, segun hayan tenido que resembrarse mas o menos
estacas, y se ejecuta con gruesos machetes cortantes dando un solo
tajo oblicuo a las cafias; las que se conducen en seguida al lugar
destinado para estraerles el azficar.

SECCION QUINTA.
DEL CAFE.

DESCRIPCION DEL JENERO.—Esta planta pertenece a la clase 112,
familia de las. rubideeas de Jussien y a la pentandria monojinia
de Linneo.

El jénero comprende frboles y arbustos de hojas opuestas y sen-
cillas, en cuyo encuentro nacen jeneralmente las flores, aunque tam-
bien algunas veces nacen en el cogollo de las ramillas. Estas flores
se componen de un pequefio cdliz con cuatro o ecinco dientes, de
una corola monopétala, embudada con enatro o cineo divisiones, y
cuatro o cinco estambres, y de un estilo con dos estigmas; el fruto
es una baya oval, eon un ombligo; y contiene ordinariamente dos
semillas planas, asurcadas, por un lado y convexas por otro. Las ho-
jas del cafetero o cafeto tienen en la base unos puntos glandulosos,
y entre sus peciolos sobre la faz desnuda de los ramitos se encuen-
tran siempre dos estipulas opuestas,

Hai en el nfimero de especies que encierra este jénero una mui
célebre, que constituye la riqueza de los paises en que se produce.
Los botdnicos la llaman cafetero ardbigo por sospechar que es ori-
Jinario de Arabia, o mas bien por venir de allf los primeros indivi-
duos, de donde han provenido todos los cafeteros cultivados en los
dos mundos,
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El eafetero ardbigo, 'cofm arabica. de Linneo, es mas bien un
arbusto que un drbol, siempre verde, de répido erecimiento y que
se eleva a la altura de quince a veinte y cinco pids, de tronco deve-
cho de tres a cuatro pulgadas de difimetro, de raiz central y fibrosa
de eolor rajizo. El tronco arroja de trecho en trecho ramas de dos
en dos, y situadas de manera que un par cruza al anterior perpen-
dicularmente; son mui abiertas, casi cilindricas, nudosas de trecho
en trecho, flexibles y cubiertas de una corteza delgada y rojiza co-
mo el tronco, que al secarse se agrieta, La epidermis es blanquecina
y comunmente la cubierta de un verde claro. Las ramas inferiores,
ordinariamente sencillas, se estienden mas abiertas que las otras
casi horizontalmente, pero ambas siempre se hallan vestidas de ho-
jas verdes opuestas, ovales, largas, lisas, relucientes por ariba y
opacas por abajo, agudas en las estremidades y estrechas porla
hase, enterisimas, sostenidas por cortos peciolos. En cada nudo hai
dos estipulas cortas, anchas y terminadas en punta.

En la mayor parte de los encuentros de las hojas, salen racimitos
de cuatro o cinco flores, sostenida cada una de ellas por un pedin-
culo corto; son blancas, formadas de un solo pétalo con estrechas
escotaduras y tubo eorto con cineo estambres que sobresalen de €1,
con las anteras lineales y amamillentas. De entre los hilitos de los
estambres sale un estilo ahorquillado, tan largo como la corola. Es-
tas flores tienen un olor suave, se pasan pronto y son reemplazadas
por una baya parecida a una cereza, mas o menos oval o redonda y
de un color oscuro en su madurez, la coal tiene un ombligo en la
parte superior y encierra una (Fulpa pegajosa y un poco dulee que
cubre dos habitas o semillas de consistencia cérnea, unidas una a
otra y eubiertas de una membrana coridcea. Estas habitas son los
granos del cafeto, el café, los cuales sufren algunas modificaciones
segun las variedades.

Cortivo—La siembra debe hacerse al descampado, despues de
haber volteado y abonado bien la tierra con mantillo.

El terreno debe dividirse en tablas, en las que se practicarin sur-
cos de media pulgada de profundidad y distantes unos de otros
siete u ocho pulgadas. En ellos se echard el fruto despojado de su
pulpa, pero no de su cubierta corideea. Cada haba deberd quedar
distante de la otra cosa de tres pulgadas y todas ellas cubiertas de
buena tierra o mantillo.

Para que nazean bien las habas deben estar bien maduras y fres-
cas, porque si falta alguna de estas circunstancias no jerminan; y
las que se destinen para la siembra no debén estar mucho tiempo
amontonadas a causa de la fermentacion de la pulpa que dafia al
Jérmen, | e

La estacion mejor para la siembra es desde el principio de la
primavera hasta entrado el verano; porque solamente tienen que
sufrir las plantas el calor del sol de invierno y se hallan ya crecidas
para resistiv el del verano, que hace perecer muchas de las nacidas
en junio, :

IstaJplanta necesita un terreno enteramente despejado; asf es
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que debe tenerse sumo cnidado de quitar las yerbas que nazean en
las almdcigas, con pico 0 a mano. ’

La planta del café ama la humedad, pero no continua ni estre-
mada; porque sicndo asi, la pone amarillo y la enferma, Los rie-

que seqe dan por la noche le son mas benéficos que los de por
a mafiana y por la tarde, y debe tenerse cuidado que no sean tan
abundantes que inunden o sumerjan las plantas.

La siembra debe hacerse todos los afios para reemplazar los piés
que destruyan los gusanos, las arafias y losardores del sol, particu-
larmente en los primeros afios. Es mui conveniente tener en los
criaderos grandes cantidades de pids para que nunca falten al hacer
la trasplantacion y para reemplazar.

La estacion mas {I;vm‘nble para la trasplantacion es en los meses
de diciembre, enero y febrero; entonces jeneralmente tiene menos
savia el cafeto que en la estacion de las lluvias.

De dos maneras se trasplanta el cafetero. El primero es mas se-
guro y mas atil, aunque mas prolijo y dispendioso, y consiste en
trasplantarlo con su cepellon. Es mas seguro porque asi prosperan
casi todas las plantas, y mas fitil porque se necesita un nitmero me-
nor de ellas puesto que perecen menos; a mas de esto, no padecien-
do al trasplantarlas, su vejetacion es mucho mas pronta. Esta ope-
racion se hace con el tra.sp]antadur, que arranca fiicilmente con su
cepellon la planta, a la cual se corta la mitad de la raiz central
enando sale fuera de €L

Para arrancar las plantas debe estar hiimeda la tierra del criade-
1o, ¥ si no lo estd se le dard un buen riego. Las hoyas donde se va-
yan trasplantando los cafetos se lenarin eon mantillo o buena
tierra.

El segundo método consiste en arrancar las plantas sin cuidarse
de conservar su cepellon.

Las tierras fuertes, pantanosas, margosas y arcillosas son malas
para estas plantaciones, porque los cafeteros aman los terrenos li-
Jjeros, cascajosos, pedregosos y calientes, Necesitan calor y ventila-
cion para que sean las cosechas abundantes y delicados los fru-
tos.

En los parajes secos es conveniente dar a los cafetales la fizura
de un paralelégramo estrecho, largo ¥ encerrado en el monte, que
se estienda de Norte a SBur, dividiendo estos grandes paraleldgra-
mos a distancias convenientes por pequefias calles que dividiesen
en muchos el cuadrilongo para la mejor ventilacion. Si se temen los
efectos de los vientos del Norte y del Sur, deben plantarse firboles
en todas estas calles, haciéndolas entonees anchas, cuyas arboledas
tambien abrigardin a los pequefios cafeteros de las fuertes lluvias,

La distancia a que se deben trasplantar los cafeteros unos de
otros es la de sicte a ocho pids en tresholillo modificada segun las
circunstancias,

Cuando menos, deben tener las plantas que se van a trasplantar
de cineo a seis pulgadas, y las hoyas donde deben colocarse se abri-
rdn cuando esté la tierra hiimeda, haciéndolas anticipadamente pa-
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ra que reciban los abonos atmosféricos sus paredes, y haci¢éndolas
menos grandes en los terrenos himedos que en los secos.

Tres cosas esenciales hai que hacer en la trasplantacion, y son:
arrancar las plantas con todas las raices que sea posible, cortar la
cabeza de la planta y la raiz de esta @ltima en forma de pico de
flauta en el mismo punto donde se trasplata, ¥ ponerla en la hoya,
la cual se llenard poeo a poco. né con la tierra que se le saed, sino
con la de la superfieie del terreno cireunvecino, que es la mejor,
apretindola blandamente con la mano conforme se vaya echando.
Cuando despues de la trasplantacion sobreviene un sol fuerte que
dura muchos dias, se hacen necesarios los riegos.

Despues de la plantacion, los enidados que requicren los cafete-
ros, hasta la época de la recoleccion, consisten principalmente en
escardas hechas a mano y en tener particularmente bien limpio el
pié de la planta,

Los depdsitos de los rios y la areilla pura son los mejores abonos
para los terrenos secos. Cuando se hallare en los drboles madera
seca o ramas medio quebradas, deben cortarse por lo vivo, aplican-
do tierra hiimeda a la herida.

Cuando los cafetos amarillean es porque padecen, y entonces de-
be cavarse la tierra para ver si su raiz central se encuentra atacada
por algun insecto; como por ejemplo, los piojos blancos que devo-
ran sus raices, los cnales se matan estregandolos con lodo. Si la raiz
se-encuentra atacada debe sustituirsele la tierra, mezelindole ceniza
o mantillo y regar el terreno si estd seco.

Si por este medio no se corta el mal, debe desmocharse el drbol;
y entonces arrojard nuevos y muchos renuevos, los que se cortarin
despues, dejando solamente el mas fuerte y haciendo este corte par-
cialmente con algunos dias de intermedio. Si a pesar de esto no sa-
na el 4rbol, se arrancard dejando abierta la hoya.

Cuando se vieren los piojos en las hojas o ramas de los cafeteros,
8¢ cavard y se practicara lo arriba dicho, frotando tambien con lodo
las hojas v las ramas.

Esta planta padece una enfermedad rara, y se eubren (cuando la
ataca) sus hojas, sus ramas y aun frecuentemente sus frutos, de una
materia negra que se pega a ellos y se seea interceptando la evapo-
racion de la savia, y a la cual estdn mas espuestos los drboles vie-
Jjos que los nuevos.

Los drboles deben desmocharse a los tres afios y cortar despues
anualmente los renuevos que partan perpendicularmente del troneo
para fijar los drboles a una misma altura, y la época mejor para es-
ta poda es en los meses de noviembre y diciembre,

La madurez del café se conoce en que el color de los frutos toma
un rojo oseuro y comienza a negrear. Intonces se cojen las ha.h.as,
Y se tienden en eras para que se sequen al airve y al sol, amontonan-
dolas de noche y eubriéndolas para que no las humedezca el rolcio;
pero todavia es mejor no amontonarlas a causa de la fermcnl_:aclon.
¥ cubriéndolas estendidas. Tambien puede hacerse la desecacion en
estufas, la cual no tiene estos inconvenientes y es mas rapida.
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Ya que el fruto estd seco es preciso mondarlo, para lo cual se em-
plean muchos medios. Unos lo machacan en un mortero de madera
v otros emplean los molinos. Quitadas las pulpas, se lavan las aguas
¥ se ponen a secar al sol: se les hace soltar su cubierta coriicea,
machacindolas, y se aventan para limpiarlas,

Despues de esta operacion, es preciso aun secar el café antes de
meterlo en los costales, para lo cual es escelente la estufa.

SECCION SESTA.
DEL CACAO,

DESCRIPCION DEL JENERO.—Tres especies conocidas hai de ca-
cao y son, el silvestre, el de Guayana y el cultivado, del que se
hace el chocolate y al cual llama Linneo Jehobrona cacao,

El drbol que produce el cacao es medianamente alto y grueso,
mas o menos segun la naturaleza del terreno en que se cria. La cor-
teza del tronco es de color de canela, la cual es tanto mas oscura
cuanto mayor es la edad del 4rbol, cuya madera es lijera y porosa.
Sus ramas estfn guarnecidas de hojas alternas, enterisimas, pecio-
ladas, grandes, lisas, colgantes y venosas por el envés, que se suce-
den unas a otras, de modo que el drbol jamds se mira desnudo. En
todos tiempos, y particularmente en los dos solsticios, se cubre de
una gran cantidad de flores, pequefias y sin olor, esparcidas por el
tronco y las ramas formando ramilletes. Estas floves son completas,
con el ciliz recortado en cinco hojuelas ahiertas, lanceoladas y cadu-
eas, La corola estd formada de cineo pétalos escavados en su base;
los estambres, en nfimero de diez, reunen sus hilitos porabajo en un
tubo, de los cuales cinco son estériles y largos, y los otros cinco cor-
tos, los que se ocultan en la cavidad de los pétalos. Cada uno de es-
tos hilitos sostiene una antera con dos celdillas, y sobre el ovario,
que es superior y oval, se eleva un estilo coronado por cinco es-
tigmas.

El fruto es una cipsula coriicea semejante en su figura a una
pifia, con la superficie escabrosa y mareada con diez estrias de arri-
ba abajo. El eentro estd dividido en cinco celdas, llenas de una pul-
pa jelatinosa y dcida que cubre las semillas o habas, las cnales estin
pezadas a una placenta comun y central. Cada fruta tiene de vein-
te y cinco a cuarenta habas cubiertas con una piel amarga. La pul-
pa mitiga la sed y es un refresco agradable.

II. Currivo—El cacao requiere un terreno fértil, hiimedo y pro-
fundo en razon de su grande raiz eentral, y en los terrenos arcillo-
sos y resistentes no prevalece.

Cuando el terreno es el que requiere la planta, comienza a frue-
tificar en abundancia a los tres anos; y enando el terreno es fuerte
y hiimedo, los frboles crecen mucho pero no dan tantos frutos. En
las tierras que no estin descansadas duran poco, y el fruto es de
mediano tamafio y poco abundante. Asi es que se acostumbra des-
montar los terrenos para hacer las plantaciones del cacao,
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Para ello se comienza por quemar el monte y despues se cava
profandamente, quitando todas las raices que se encuentren y alla-
nando despues la superficie. La plantacion se ejecuta en tresholillo
mas o menos abierto segun la calidad del terreno, y se marcan con
piquetes los puntos donde deben sembrarse las habas, haciendo en
ellos dos o tres agujeros préximos y colocando en cada uno de estos
una haba, cubriéndolas en seguida con un poco de tierra,

Para las plantaciones deberdn elejirse las habas mas maduras y
sanas recien recojidas, porque si no son nuevas no nacen. Las que
que no nazean se vepondrin,

Las plantaciones deben hacerse en sitios abrigados guarnecidos
con drboles de cierta albura para que defiendan al eacao de los re-
cios vientos que tanto le perjudican y tenga sin embargo bastante
ventilacion.

La reposicion de las habas que no hayan nacido se hace a los
diez o doce meses cuando se arranquen las plantitas sobrantes, de-
Jjando solamente los pids mas vigorosos de los que nazcan en cada
punto del tresbolillo. En algunas partes acostumbran hacer eriade-
ros y trasplantarlos en seguida cuando la planta esti un poco cre-
cida para que asi resisba mejor a los insectos; pero muchas no pren-
den, por lo cual es mejor la siembra.

El eultivo, al principio del nacimiento y crecimiento de la planta,
consiste en quitarle las yerbas que impidan su desarrollo y conser-
var el suelo convenientemente httmedo,

Las habas tardan de siete a doce dias en nacer, y al cabo de vein-
te han erecido de cuatro a seis pulgadas y se hallan adornadas de
cuatro o cineo hojas.

Algunos arbolitos comienzan a florecer a los dos afios, pero se les
quitan cuidadosamente estas flores para que no se debiliten fraeti-
ficando tan temprann. Jeneralmente en esta época han erecido vara
y cuarta o vara y media. A los tres afios de vida del drbol es cuan-
do ya le dejan las fores proporcionando a su fuerza el nimero de
frutos, los cuales maduran ordinariamente a los cuatro meses des-
pues de la caida de las floves, conociéndose la madurez del fruto en
que se pone amarillo. El fruto se da sobre las ramas gruesas y so-
bre el mismo troneo. Iis escaso en los primeros afos: a los ocho
cada pié apenas da treinta caboses; pero cuando estin los drboles
en su mayor vigor, dan hasta doseientos eincuenta.

Sin embargo de estar ordinariamente cubiertos de flores y de
frutos, se hacen dos cosechas principales; una a mediados del vera-
no, y la otra, que es la mas considerable, en diciembre. %

Para conservar la plantacion. en buen estado durante veinte o
treinta afios, es preciso labrar bien la tierra y recalzar las pla.nt-a.sli,
cortando las estremidades de los drboles cuando estén secas, y qui-
tando al drbol las lastimadas, pero sin cortar las ramas vigomsi_ts ni
hacer grandes heridas, porque estos drboles estdn llenos de un jugo
lechoso y glutinoso que mo es ficil contener y se debilitarian
mucho, 1

Hai varias especies de hormigas y langostas que invaden los
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plantios comiéndose las hojas y con preferencia los brotes, lo cual
mata el drbol o retarda su vejetacion. Las hormigas blancas y aun
mas las rojas hacen estragos tan grandes que en una sola noche des-
truyen un plantel, particularmente si es nuevo. El medio de des-
truirlas es Euscar los hormigueros y llenarlos de agua hirviendo y
polvorear sus caminos de sublimado corrosivo. .

En la repiblica de Méjico se eultivan varias especies de cacao, y
en algunos departamentos, como por ejemplo en Oajaca, se dan ri-
quisimos, ¥ son el Caracas, el Maracaibo, el Guayaquil, el Trinidad
o Caraquilla, el Marafion, el Soconusco (tenido asi como el Caracas
por los mejores) y otros; pero el cultivo es igual en todas las clases.

III. RecoLrccioN.—La recoleccion de las pifias o caboses se hace
con horquetas de madera desprendiéndolas cunando no se alcanzan
con la mano, echdndolas en un saen o cesto, el eual una vez lleno
se conduce fuera de la plantacion, haciendo con todas estas reco-
leceiones un monton. A los tres o enatro dias desbaratan las pinas
donde mismo se hallan, y sacan las habas, quitdndoles la pulpa mu-
cilajinosa que las cubria, para llevarlas a la casa, donde las colocan
en cestos, cajones o barricas levantados del suelo, y las cubren con
hojas, esteras o tablas, cargindolas despues de piedras. En tal es-
tado permanecen cuatro dias, voltedindolas todas las mafanas; a
esta operacion llaman sudar, la cnal convierte a las habas de blan-
cas que eran en rojizas oscuras, Esta fermentacion es necesaria para
que no jerminen con la humedad y no se resequen si el sitio es ca-
liente. Despues de esta operacion lo poren a secar al aire y al sol,
y en seguida, cuando estd bien seco, se guarda en cajones o sacos
en parajes secos,

CAPITULO V.
Del cultivo de la wvid.

Con el nombre vulgar de vid se designa el jénero witis, tipo de
las vitiferas. Sus caractéres botdnicos son: ciliz sumamente peque-
fio, poco perceptiblemente quinguadentado. Cinco pétalos soldados
por la parte superior en una especie de capacete que se separa for-
mando una sola pieza. Cinco estambres: ovario con dos divisiones
bi-ovuladas; estigma corto, baya globulosa, con dos cavidades bis-
PErmAs 0 monospermas por aborto.

La vitis vinifera que es de la que nos vamos a ocupar, es un ar-
busto sarmentoso, conocido en todas partes, cuyas hojas dentadas
se distinguen por sus ldbulos mas 0 menos hondos. En una varie-
dad (la vitis laciniosa de Linn.), las hojas sos de figura de palma.
La vid virjen (eissus quinguefolin), que suele plantarse para eubrir
las paredes y hacer cenadores, no pertenece al jénero vilis,

Es la vid una planta vivaz cayo embrion, jeneralmente redondo
u ovalado, es carnoso y estd lleno de un jugo dulce y agradable, en
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el cual se encuentra a veces cinco simientes o pepitas duras en
figura de ligrimas. A este grano o simiente, solounas veces, y otras
mampni}u,dos de dos, tres o mas, se le da el nombre de redrojo, y
constituido en mayor nmero adquiere el de racimo. Este racimo
sale siempre del lado opuesto de las hojas en el sitio del zareillo o
tijereta. La madera de la cepa es tortuosa y estd cubierta de una
especie de corteza agrietada, que se eae todos los afios en forma de
tiras, De ella brotan varios sarmientos que se pueblan de hojas an-
chas y lustrosas, de un hermoso color verde, y un poco dsperas al
tacto. El tronco por debajo se divide en muchas y fibrosas raices, las
cuales mas bien se estienden que penetran por la superficie de la
tierra, subdividiéndose en fibras que llegan a ser mui delgadas
absorben una gran cantidad de savii. El jugo que la coustituye,
comunicindose al tronco, se esparce de alli por los brazos, los cua-
les se eubren de 5]:impa.nus. La parte inferior de estos brazos y de
los sarmientos, es la que lleva el fruto, mientras que la superior se
corona de hojas, sirviendo éstas para defender al fruto en su juven-
tud, ya de los ardores del sol, ya de los golpes de viento, ya del
granizo, la escarcha, ete.

La raiz se compone de tres partes: primera, epidermis o cutis;
segunda, tejido celular; tercera, cuerpo lefioso. La primera, que es
la parte esterior o corteza, constituye el tejido celular. El eaerpo
esponjoso que estd debajo, que es la combinacion de la pulpa de la
simiente, y el cuerpo lefioso son los vasillos tubulares, que esten-
diéndose a lo largo de la planta, le trasmiten los jugos recibidos por
las vesiculas del euerpo esponjoso.

Por esto importa, para su cultive, mover mui bien la tierra, y es
de notar que el cuerpo esponjoso de esta planta, siendo mui fofo,
chupa la humedad con mas facilidad que otra.

El tronco o cepa es la parte que se eleva encima de la raiz: lo in-
ferior se llama zoca. El cuerpo esponjoso en el tronco estd en el
medio y es lo que se llama tuéfano o médula; afuewa estd la parte
lefiosa, la cual se comunica entre las fibras de los vases lefiosos por
unas inserciones del tuétano. Las fibras se estienden en direccion
vertical, y son mui porosas. Esto hace que la savia cruda salga con
tanta fuerza al menor corte en primavera, y suba con igual vigor;
por eso sin duda se elevan sus ramas tanto cuando no se detiene la
savia obligindola a refluir o retroceder cortando las ramas o podan-
do la cepa, sin lo cual se apuraria la savia en dar madera y no fru-
to, o le daria verde, lo cual se ve jeneralmente en las vides que no
han sido podadas. La cepa se divide por arriba en brazos o sar-
mientos carcados de yemas o hotones que antes de su desarrollo
estén envueltos en una especie de borra, y que en estando agarban-
zados manifiestan lo que darin: esto es si el ojo o boton forma como
dos 00, indica varvios racimos de uva, pero si es pequefio o puntia-
gudo, solamente producird madera. Es tan abundante esta planta,
que todos sus ojos nacen dobles y triples tallos, los que por la ma-
yor parte dan frato, Mas es de observar que la vid tiene dos jéne-
ros de sarmientos, unos fuertes y otros débiles, siendo los primeros
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los que producen el fruto. Al contrario sucede en los drboles, y es
tambien digno de observarse que el sarmiento que produjo fruto no
vuelve a darlo, por cuya razon es necesario cortarle.

La hoja, como ya hemes dicho, guarece al fruto y le preserva de
la intemperie; asi se ve que si se la quita, cuando el agraz empieza
a mudar de color, los racimos se amustian y se secan en lugar de
madurar. La hoja tambien chupa mucho la humedad del aire, por
eso la vid se mantiene en los terrenos escarpados y hasta en las
hendiduras de las pefias, como en las islas Azores. Asimismo el aire
y la luz, entrando porlas hojas, contribuyen a alimentar las plantas.
Por la parte que estd espuesta al sol se nota que salen mas yemas
de diverso color que las que no disfrutan de los rayos directos de
aquel astro. :

El pié de la vid se llama cepa; su grueso y su altura son indeter-
minadas en las plantas silvestres, las cuales fija el vifiador segun el
método de cultivo que adopte. La cepa estd cubierta con una cor-
teza verde o bermeja en su primera edad, y parda en su vejez; es
mas o menos gruesa, y mas o menos adherente al tallo; jeneralmen-
te resquebrajada o agrietada lonjitudinalmente, y se forma por par-
ticulas largas y estrechas, como escamas, que van acumuldndose
unas sobre otras hasta que la lluvia o el viento las desnudan ente-
ramente del tallo. La corteza es mas unida y compacta en los paises
frios.

De la cepa salen los sarmientos que, unas veces son redondos, y
otras hendidos, lisos, de color gris rojizo en la parte leniosa, y verde
en la herbdcea; su nimero y sus dimensiones varian mucho; los que
crecen perpendicularmente son mas cortos que los que toman di-
reccion Eorizont.a], ¥ éstos mas cortos que los tendidos: su grueso
es jeneralmente proporcionado al de la cepa. La médula ocupa todo
el didmetro de la madera en el sarmiento de un afio, disminuye en
el sizuiente; hai aun sefiales sensibles de ella en el tercero, y en el
cuarto desapasece completamente,

Las pequenas ramas que salen de los sarmientos principales se
llaman nietos o ramas secundarias. Cuando a la vid falta la savia,
quédales a los sarmientos muchos botones apretados que talvez no
llegan a abrirse; pero si la savia superabunda, sus jugos alimentan
¥ hacen crecer los botones de tal modo, que de ellos sale una rama
secundaria que crece considerablemente, y se cubre de fruto; la vina
jéven y el sarmiento esquilmado por cualquier accidente echan
muchas de estas ramas.

La savia es limpida, incolora e inodora; su sabor es lijeramente
dcido y su densidad un poco mayor que la del agua. Analizada qui-
micamente contiene 10 centimetros ¢fibicos de acido carbénico li-
bre en cada quildzramo, 1 gramo 25 centigramos de tartrato de cal,
¥ 2 centigramos de nitrato de potasa, sulfato de potasa y fosfato
de cal.

Las hojas son jeneralmente mayores en la parte inferior que en
el centro del sarmiento; sus nervios son mui marcados, y algunas
veces toman a su base el color rojo del peciolo. Su embés, o super-
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ficie inferior, es borrosa y absorbe mucho aire, al paso que la su-
perior llena de agujeros, poco o nada percetibles a la simple vista,
exhala oxijeno despues de vetener el carbono.

Los zawcillos son productos filamentosos, compuestos de los mis-
mos vasillos del sarmiento e insertos en ellos, Estin jeneralmente
opuestos a las hojas y rara vez esparcidos; se ramifican y se”divi-
den a medida que la especie es mas vigorosa, o segun la naturaleza
de la cepa, o del poder vejetativo de la rama. Se contraen y se en-
roscan por su estremo, sobre si mismos, y con su ausilio se agarran
las plantas, que estdn provistas de ellos, a los euerpos que los ro-
dean y suben hasta la cima de los drboles mas altos. Se los hace
fructiferos cercenando cevea del nacimiento su brazo corto; con esto
aparecen a los dos o tres dias en la rama conservada unos botonci-
llos que se desarrollan luego, y de ellos, finalmente, nacen unos ra-
cimos bien formados que llegan a madurar y dan una uva escelente,
Esta esperiencia que por primera vez hizo en 1817 Ristelstinber, de
Strasburgo, se ha repetido con el mismo buen éxito por gran nf-
mero de vinadores y propietarios.

La uva es mas o menos gruesa, redonda u ovalada, de un eolor
morado mas o menos subido, roja o verde, blanca o dorada. Su co-
lor es una propiedad eselusiva de Ia piel u hollejo, el enal es duro,
delgado o tenaz; la pulpa y el mosto tienen poco color aun en las
uvas negras o tintas. La tlor o polve que cubre los granos cuando
estan maduros es, segun Garidel y Bouteton, una sefial caracteris-
tica que no se debe desatender. Cada grano estd adherido a un pe-
zoncillo particular que nace a lo largo de la raspa o escobajo, que
es el pezon comun, y su union constituye lo que se llama racimo.

La vid exhala mientras estd en flor un olor agradable; los orien-
tales ereen que la mujer que lo respira se hace mas fecunda, y que
para ellas se prolonga la época de los amores.

Cada grano de uva contiene de una a cinco simientes duras, casi
huesosas, en forma de corazon. Estas conservan su propiedad veje-
tativa durante dos afios al mencs, Cuando se las siembra se obtie-
nen variedades mas o menos notables, Eero jamas la lambrusea, la-
mada comunmente vid salvaje (vitis labrusca), jénero, segun hemos
dicho, distinto del de la vid cultivada e indijena de la América
Setentrional

Estos son los caractéres mas constantes, aunque varfan hasta lo
infinito, segun la influencia del clima, del terreno, de la esposicion,
de las estaciones y del cultivo principalmente, que modifica de mil
modos diferentes la calidad de los productos.

VARIEDADES DE UVAS.—En Espaia distinguen jeneralmente los
autores que han tratado de las variedades de vid que en ella se
cultivan, dos clases, y la llaman por el color de su fruto, vides de
color blanco y vides de color prieto o sea tinfo. A pesar de la im-
perfeceion ampelogrifica de esta nomenclatura, la adoptaremos para
dar a conocer con la brevedad que requiere la fndole de esta obra,
las variedades que se cultivan mas jeneralmente en la Peninsula,
deteniéndonos algo mas en las pertenecientes al terreno de Anda-
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lucia, euyos vinos tienen hoi justamente una celebridad europea.
Para proceder como es debido a esta clasificacion hai que recurrir
a las obras de Herrera y de don Simon de Rojas Clemente.

UvAs DE coror BLANCO.—Albillo—Uva redondeada, pequefia,
mui apretada, en los racimos de hollejo, pulpa y jugo mui_ delica-
dos de color dorado; quiere terrenos bajos y resgunardados del aire;
se da bien en terrenos enjutos, cascajales y areniscos.

Torrentes.— Uva blanca, de grano menudo y mui traspavente,
hollejo delgado y tierno, que se pudre pronto, racimo pequefio y
tan tierno el pezoncito que con facilidad se cae la uva; quiere sitios
altos, ni hitmedos ni aireados.

Moscatel.— Uva blanca, de olor y sabor de almizcle, racimo pe-
queiio y apretado; quiere tierras altas, areniscas, enjutas y sueltas.
Hai tres especies: el comun, el violade o vidrinl, segun le llaman
en Valencia, y el 7omano. La uva que da el vidvial es rubia: su
cepa debe dejarse alta, por lo que prueba bien en parra; echa pocos
sarmientos y éstos se inelinan héeia el suelo. De esta uva se hace
principalmente el vino rancio de la cartuja de Portaceli, en Valen-
cia. El moseatel romano es blanco; sus racimos son largos y claros,
¥ los granos mayores, de pulpa y hollejo, mas firmes que el comun;
es el mas tenaz de los moscateles.

Heben—TUva blanca de racimo largo y claro, los granos gordos y
mas vellosos que otras uvas; su jugo es dulee y easi tan oloroso
como el del moscatel. Esta uva suele ralear o ardalear, que es quedar
rala o con pocos granos y pequeiios en el racimo, lo cual proviene
de estar mucho tiempo en flor o en ciernes, como vulgarmente se
dice; requiere tierras calientes pero sustanciosas y hiimedas; en si-
tios abrigados de los vientos no ardeleard tanto.

Alarijé o larijé.—Uva mni bermeja, mui grata a las abejas; echa
cepas altas como la albilla.

Vicioso.—Uva tierna, que se pudre pronto, racimos largos y cla-
ros; quiere terrenos enjutos,

Castelluno—Lo hai blanco y tinto; el blanco tiene la uva redon-
da y tiesa pero tierna; racimo pequeiio, redondo y apretado; se da
bien en arena gruesa y en cascajales. El finfo madura antes que
ninguna otra uva de su color. Su racimo es mas bien pequefio que
grande; sus cepas son bajas y quieren tierras sueltas, areniscas y
enjutas, Conviene dejar altas y desahogadas sus cepas para que la
uva goce de ventilacion.

Malvasia—Uva redonda, tierna y firme, en racimos no mui pe-
quefios por lo regular. Quiere tierra sustanciosa, enjuta y no hiime-
da, porque se pudre.

Layrenes o datilefius.—TUva blanca arracimada como los ddtiles;
en sitios hiimedos carga mas que en los enjutos, pero en aquellos se
pudre si no estd en parrales Btos, ¥ aun en €stos se necesita des-
hojar las vides para que se enjuguen con el sol: mejora de calidad
en los suelos gruesos medianamente hitmedos.

Uvas Nearas.—Palomina o haben negro—Racimos largos y ra-
los; quiere igual suelo que el heben blanco, pero madura mas tarde.
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Le daiia mucho el sol y madura por tanto mejor en la vid que esta
cubierta de hoja.

Aragones—Uva tinta de racimo grande y apretado, con el grano
grueso; produce mucho y en llanos y tierras de grano gordo car
en estremo, pero en los altos, en los arenales y en los terrenos enju-
tos, siendo sustanciosos, aunque no lleva tanto fruto, hace el vino
mas claro y mas suave.

Herriales y tortozon.—Racimos mui grandes, con la uva gruesa;
estas vides cargan mucho, pero dura poco su vino. Mejora, sin em-
bargo, en las tierras arenosas y sitios enjutos. Viene a ser como el
aragones,

in Navarra las uvas mas especiales para vino son las llamadas
barbés, tempranillo, mazuela, que son negras, y la garnacha, que
tira a bermeja; hai tambien la palopa y la malvasta. El barbés es
de estremada dulzura y suavidad, y de hollejo mui delicado: su vid
se distingue del tempranillo en lo tierno del sarmiento y en lo sua-
ve de la hoja, con mayor verdor y lozania que tiene el barbés ¥ en
la corteza de su cepa. El tempranillo es casi de la misma calidad,
solo que el hollejo es de mas resistencia: su sarmiento es mas fuerte
y mas limpio con los cafintos mayores, y es mas o menos frondoso,
segun el terreno. Estos dos Gltimos jéneros de uva maduran y se
vendimian doce o quince dias antes que la garnacha y la mazuela,
Mezcladas dan un vino mui jeneroso, del cual se hace el llamado
TAACIO.

La garracha es uva algo bermeja y parecida al moscatel; tiene
el ra¢imo pequeiio con el grano poco grueso, de hollejo duro, pulpa
firme y jugo dulce; su cepa es de un verde claro, su sarmiento mas
corto que el de las dos anteriores pero mas grueso, con los cafiutos
mas cortos y la hoja bastante redonda, colorada por delante y blan-
fuizea por el reyes; quiere tierra cascajosa y se deja baja su cepa
con suficientes pulgares. Esta uva no es buena para comer ni col-
gar: su vino no es de la fortaleza de los anteriores, aunque mediano
y de bueno gusto. La mazuele es la mas infevior de las enatro: el
hollejo de su grano es el mas duro y por consiguiente el menos es-
puesto a podrirse. Su cepa es mas crecida y frondosa, y su madera
mas dura; su sarmiento es tambien mas fuerte para la poda, y sus
canutos mas cortos,

Para vino y para comer hai en Valencia y en Alicante (Espana)
diversidad de uvas, y de ellas son las principales:

La blanca o plania, tiene el racimo largo, de grano gordo, con el
pellejo ¥ la carne firmes y de jugo dulce. Su cepa echa poco sar-
miento con la corteza blanquizea y los caiutos de unos cuatro de-
dos, de madera ficil de corbar: su hoja es casi de la figura de la del
perejil. Esta uva solo hace el vino flojo, pero mezclada con otra
buena negra, lo forma mui bueno. Es mejor para comer.

La wva de engor o torrente blanco, es una escelente uva blanca
robisca, con pintas negras enando esti en sazon, de hollejo tierno,
pulpa firme y blanca, con el zumo dulee y el racimo largo, grande
y claro; su cepa se deja alta, tiene la madera blanca y Echzllm AL

TOMO I,
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mientos cortos con la corteza rubia y los eafiutos largos: su hoja es
de un verde entre blanco y rubio, con bastantes cortes: quiere tie-
rras enjutas, pues se pudre en las hiimedas. Es buena para comer,
para colgar y para pasa; sola da vino flojo, pero mezelada con otra
uva fuerte, lo hace bueno.

El tir o tire es una uva menuda, blanca, de racimo Jargo y claro:
su grano se asemeja al de la garnacha, de hollejo tierno y carne
blanda, con el jugo dulee: sus sarmientos son largos, delicados y
quebradizos, con los nudos mui anchos, y el corte de la madera
blanco y suave, su hoja grande con el cabo gordo. Esta uva es me-
jor para vino que para comer.

La forcallada es otra uva blanca que cuando madura se vuelve
dorada con pintas negruzcas; se asemeja al tir, y su pdimpano al en-
gor; su racimo es algo largo y claro, con el grano un poco largo, de
pulpa y hollejo algo dspero, pero de jugo dulee, su madera blanea,
quebradiza y fuerte de cortar. Es temprana y buena, especialmente
con otras, para vino. Para cojerse ha de estar un poco pasada.

El valenci polop dulee es una uva blanca, de hollejo fuerte y jugo
dulce: la madera de esta vid tira algo a amarilla y es vidriosa, la
hoja bastante ancha con el envés un poco velloso y blanquizeo, los
sarmientos en la vid de vina tienen los nudos mas espesos que en
los de jparra. Esta uva es de las mejores para guardar. Tambien,
siendo de vifia, no de parra, es buena para vino.

La blangueta tiene el racimo claro con el grano menor que el de
la planta, de hollejo tierno y jugo mui dulee: los sarmientos de su
cepa son pocos y largos, con los nudos espaciosos y su eorte algo
blanquizeo: prueba bien en toda clase de terreno, y su uva, mezcla-
da con otras, hace buen vino.

La rojal o voyal es una uva bermeja de racimo apinado y corto,
con el hollejo del grano tierno y de jugo dulee; su cepa requiere
dejarse alta o en parra; echa los sarmientos largos, y su hoja es an-
cha y tira a colorada. Esta uva es buena para comer.

La cloquet, de color mas bermejo que la rojal, es una uva gorda,
de pulpa y hollejo firmes, con el jugo algo dulce y su racimo apre-
tado; hace mal vino, aunque es buena para guardar. Se eria en pa-
rrales.

La ferrandella es otro jénero de uva clara algo bermeja, tiene el
racimo pequefio y apretado, con el rabo dure y negro, el grano me-
nudo, de carne blanda, jugo dulee y hollejo delgado, y sus sarmien-
tos son cortos. Da bastante fruto y mui temprano. o

La uva monastrell es de color de rosa o rubia, de racimo bastan-
te grande, duro de cortar, con el grano redondo, de carne firme, piel
dura y jugo dulee. Echa pocos sarmientos tendidos, con los nudos
gordos y mui juntos. Su madera es parduzea y su hoja grande -y
gorda. Esta uva es mui temprana v escelente para guardar; dején-
dola pasar un poco da buen vino.

La maoscatella o planta de San Jerdnimo es blanca, de racimo
apretado, grueso y de tres o mas libras de peso, con la uva gorda;
su pulpa y su hollgjo son mui fuertes, pero de jugo dulce amosca-
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telado. Su cepa se deja unos tres palmos de alta, se hace gruesa y
echa mucha rama gorda, cuya hoja es grande como la del valenci
de un verde claro: su madera es blanca y blanquizea. Esta vid
prueba en enalquier terreno y dura mucho tiempo.

El morenillo es otra uva bermeja, de racimo largo y apretado,
con el pezon largo y tierno, su grano es algo largo, con el hollejo
delgado y de pulpa dulee, que cruje cusmﬂo se la rompe., Los nu-
dos de sus sarmientos suelen tener poco mas de tres dedos de unos
a otros, y su hoja es de un verde oseuro. Madura pronto y su vino
es de los mejores en fuerza y en suavidad,

La verema negre es una uva gorda y redonda, de carne suave
hollejo duro, su cepa es de las que duran mas; tiene la madera par-
dusca, los nudos de sus sarmientos poco espaciados y la hoja casi
redonda y que se eae por los lados. Su vino es hastante vigoroso, y
mezelado con otros le da fuerza y huen olor.

La gateta es otra uva negra de vacimo grande, con el grano cla-
ro, de pulpa y piel fuertes pero de jugo dulee; su vid tiene la ma-
dera algo bronea y echa bastantes sarmientos, con la hoja grande
y ancha y prueba en todo terreno, asi en ecepa como en parra. Es
buena para comer, para guardar y para vino,

La plantw de la reine es una uva esquisita, de dulee mui subi-
do, pero su vid da poco fruto; su grano, que es grueso, se asemeja
en figura a la de hoton de gallo, aunque mayor, de color robisco
mas claro, con el racimo grande y claro de granos, de pulpa firme;
mas como quiera que es de hollejo tierno, y que se pudre pronto,
prefiérese mas para parra que para cepa baja. En esta forma echa
pocos sarmientos con log nudos espaciados y blanguizeos; el sar-
miento de esta vid, al secarse, no oscurece de eolor como el de
las otras, sino que aclara y se pone blanco, por lo cual la se dis-
tingue, asi como tambien por su hoja pequeiia de color verde
claro. Esta uva es tardia, buena inicamente para comer y escelente
en pasa de lejfa, pero dsta debe ser mui suave o floja y ha de estar
algo mas que tibia cuando se le pase por ella.

La pampol vodat o pampolera es otra uvaun poco robisca y que
se asemeja en el tamafio a la de engor: tiene la puhl:a- y el jugo dul-
ces con el hollejo delgado, por lo que se pudre ficilmente. Su raci-
mo es bastante grande, su cepa se hace mui crecida y gruesa, ef!hs.
mucha rama, pide frecuentemente cultivo con tierra mui mullida;
quiere sitios altos, pero ha de estar resguardada del sol. Por si sola
da un vino esquisito, pero mezclada con una quinta parte de negri-
lla es especialisimo en fuerza y color. )

La negrille es una uva negra, de pulpa y hollejo fuertes y de
jugo dulee. Su racimo es regular con el grano algo mas redondo que
la pampolera, se asemeja mucho a la planta negra y dura y aguan-
ta en estremo, su cepa tiene un hermoso color verde, suele hacerse
grande y quiere tierra sustanciosa. Esta uva es buena para comer;
sola produce un vino mui fuerte y espirituoso, y por su vigor es
escelente para dar fuerza y color al vino de otras uvas.

La uva hoton de gallo es casi negra, de pulpa poco dulee, con el
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hollejo mui fuerte: sn vid echa los sn.r_mientos largos y delgados con
la hoja grande ¥ verde oscura. Es mejor para parra que para vifia:
en esta altima forma madura con dificultad, por ser tardia y des-
igual en el mismo racimo: sirve para comer, pero de ningun modo
para vino ni para mezclarla con otras.

En Benicarlé tienen una especie de uva blanea amoscatelada que
llaman snacabeo; es redonda, con el hollejo tierno y jugo dulece. Su
vid se carga mucho y mezclada con el vedriel hace un escelente vino.
En Jérica y pueblos inmediatos se cult_.iva. una uva blanca llamada
jatavi, su racimo es de seis a ocho libras, claro, de grano largo
con la pulpa tierna y su hollejo delgado, y la madera de su vid es
bronea y robisea, con la hoja grande, de un hermoso verde. Este vi-
duefio es mejor para parra que para cepa, y su uva, que no sirve
para hacer vino, se guarda para el invierno.

En emparrados se cultivan tambien en algunos huertos de Va-
lencia las de fela de vaca; su racimo es grande y las uvas largas
mas de dos dedos, blaneas y traslucidas, de pulpa y hollejo firmes,
con el jugo bastante dulee: su uso es para comer, no para vino,

En otros sitios, y especialmente en el monasterio de la Cartuja de
Arxa-Cristi, hai otro jénero de uva hermosa oscura, poco mas o menos
gruesa que una nuez regular; tiene la pulpa y el hollejo firmes, jugo
mui azucarado y racimo grande; se guarda en la parra para el in-
vierno: la llaman wea de Africa. En la misma Cartuja y en un
huerto del lugar de Puzol, hai una uva negra, que llaman eruz de
Malta, de racimo vegular y grano gruesn: estd acuarteronada y di-
vidida en rajas mwui marcadas, parecidas a las del melon; no os uva
dﬁ‘- m\]i ]Jue]'l comer,

En Aragon hai tambien bastantes clases de viduéfios, ¥ los mas
especiales son el saleeiio negro y blanco: el negro tiene rgrande el
racimo, que & Veces pesa cuatro libras, de grano mui gordo, con el
hollejo tierno: da buen vino lo mismo que el saleefio blanco. La uva
rojal tira a colorada, es de pulpa dulee, con el hollejo fuerte: es
buena para colgar, produce un vino clarete, aunque no de mucho
vigor.,

El #ibote es una uva negra, de racimo apretado, no grande, y de
carne y piel suaves: da buen vino,

De la llamada parrel hai tres clases: el verdal negro, de racimo
grande, con los granos clares, de carne y hollejo fuertes, pero de
Jjugo suave y dulee; es bueno para cuelga y para vino: el verdal de
racimo apretado, con la uva tierna de hollejo, que solo sirve para
el vino, y el parrel comun negro, que tiene el racimo grande y
apretado, con el grano de pulpa y hollejo fuertes, y es de los que
producen mejor vino.

El vendecho es otra uva negra, de racimo apretado, con el grano
o uva gorda, de pulpa y piel duras, pero hace buen vino.

La uva llamada greque es blanca, de color de rosa o robisea, con
unas pintitas, redondas, y fuerte de carne y hollejo: produce un vino
de los mas estimados.

La woea pasa de Aleaion es doradita: tiene el racimo regular con
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el grano redondo y gordo de carne y hollejo mias tiernos que los
saleetios: no hace mui buen vino, pero si escelente pasa de lejia.

Tales son las variedades mas importantes de la vid comun des-
critas y publicadas cn sus obras de agricultura, por Herrera y sus
adicionadores, y Valearcel. A principios del presente siglo, public6
tambien don Simon de Rojas Clemente un ensayo sobre las varie-
dades de la vid comun que vejetan en Andalucia, en el cual analiza
las especies mas comunes en aquel pais: a euyo efecto las divide en
dos secciones; estas en varias tribus, y cada tribu en diferentes va-
riedades. Tambien examina algunas variedades aisladas, cuyos ca-
ractéres no convienen jeneralmente con los de las primeras. Estas
secciones, tribus y variedades, son las siguientes:

Deseripeion dp 119 castas de wvas que enumera el seiior Rojas Clemente en
su Tratado de variedades de lo vid, repartides en quince tribus, enten-
diéndose que todas las castas contenidas en una tribu tienen las principa-
les propiedades que s seralan en la primera deseripeion de cada una.

TRIBU L—Listanes.—Caractiéres que distinguen a las variedades de esta tribu que
pueden mirarse como jenéricos. Sarmientos tendidos, largos, tierncs, Hojas palmens
due, barrosas, con los senos acorazonados mas o menoe, Uvas redondas, durae, dulees,
tempranas.

L, Listan comun.—Tambien se llama en varios pueblos de Andalucia palomina blan-
ca, palomino, tempranilla, orgazuela, ojo de liehre, temprana blanea, ete,

Racimos grandes, rodondendos en su largo con algunos gajos medianos en In parte
euperior ¥ con varios gravitos menados ordinarismente. Pezon algo corto, grueso,
tierno, de color pardo claro, a veces bastante verdoso. El rabillo de los granos ‘eon
algunas pequefing berrugas amarillentas.

Uvas como de media pulgada de groeso y otro tasto de largo, easi iguales y algo
achatadas a In parte dgl rabillo y a la punta, de color dorado parduzeo los espuestas al
eol, las demas blanco-verdosas, carnosas, que ficilmente so desprenden: tiene cada
grano dos o tres semillas pardas (granilla pepita, evesco).

9, Listan morado —En Milagu tempranas negras. Uva de un rcjn subido que & ager-
ea al color del jacinto. Bs poco esquilmena y en todo lo demas conviene con lo ante-
rior,

3. Listan ladrenado.—En algunos pueblos Fairen.

Racimos mui pocos. Uvas apifindas, grandes, algo doradas.

Solo difiere del listan comun por los carnctéres espresados, y que las uvas son un
tereio mas gruesas, de hollejo duro, menos dulees y mas tempranasi y algunos ereen
que proviene del listan comun, aungue oo tienen los racimos granos menudos,

4. Colgadera.—Racimos gin nva mennda, Uvas mul apifindas, medianas, blancas.

Estas tienen un eabor mui delicado y se eonservan bien colgadas. Son las que mas
contribuyen a la jenerosidad del famoso vino de Peralta, donde se eultiva,

6. De Fuentedueia o Colgadera—Uvas mui apifiadas, medianas, blancas, mas duras
¥ mas grueso hollejo que ln anterior, y en algunos pueblos de la Rioja, de donde se cree
que proceda, se llama tambien con el mismo nombre colgadera,

6. Tempraniflo de la Riogja.—Lns uvas eon mui negras, mas duras y carnosas, de
jugo mui negro, mas sabrosas y algo mas tempranns que Ins anteriores. Se estiman
moucho en la Rinja y Navarra por el famoso vino tinto que de ella se eaca, el llamado
alli supurado. g

TRIBU 11.—Palominos.—Sarmientos tendidos, largos tiernos. Hojas como las de los
listanes, Uvas negras algo blandas, poco dulees, que se hienden o rajan con las lluvias,

7. Palomino romun.—Tambien palomino negro y centells.

Uvas poeos traslucientes, negras, mas menudas, de hollejo mas grueso y menos tem-
pranas que el Lstan, :

Su mosto pesd en San Luear 10 grados y § del pesalicor de Beaumé.

8. Palomino bravio.—Uvns mui traslucientes, mas pequefins, menos negras y mas
blandas que la anterior; éon mas tardias y se parecen en los caractéres, aungue los ra-
cimos son mas pequeiios, mas ralos y con el pezon mas tierno.
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TRIBU 11I.—Mantfios.—Sarmientos duros con los cafutos largos, Hojae eseotadas
almeadas. Uvas duras, sabrosas.
3 pa gruesa en &u caia, cabeza tambien gruesa, corteza algo delgada; brota mui
umi]rsln.

9. Mantito castellano.—Racimos bastante grandes con el pezon eorreoso. Uvas gran-
des, lisas, carnosas, mui eabrosas, hollejo delgado, venas manifiestas. Se rajn y pnrl!\n
«i sobrevienen lluvias cuando ya esti madura. Se parece mucho o la que en Madrid
1laman mle‘llllllaj‘ despues del listan comun es la que se aprecin mas pars comer. Su

e 9 os v 4 3
nu;g.n a:u:-ag;:ar.-fo.r fluu verdes tardias que abortan frecuentemente. Se diferencia
de la anterior en esto y en que la borra de sus hojas es menos espesa y esti menos pe-
gada. Por lodemas, sé cree que es hija o madre de ella.

11. Manbio morado.—Uvas de color rojo elaro. Conviene en todos los earactéres con
1a anterior. Sn mosto pesd 10 grados y 4.

19, Mantio de Pilas.—Tambien In llaman en algunos pueblos de Andalucin Monte
Olivete, uva de Puerto Real, uva de Rey y Gabriela, Uvas mui grandes y redondas,
algo doradas, mui tardias, mas duras que las del anterior y de un dulee algo empala-
goso.

Es la inica que cultivan para vinos en Conil 13'7 varios pusblos del Condado de Nie-
bla. En Almonte la destinan para pazas. En Poerto Real, Conil y mas en Chiclana
1s dejon en las cepas hasta pasadas las primeras lluvias de otefie con el objeto de lle-
varla a vender a Cédiz. Da buen vino. -

13. Mantio Laeren.—Solo ge diferencia del anterior en que sus racimos son mas pe-
quefios, las uvas mas doradas y con las venas mas manifieatas.

14. Cordovi.—Difiere de la ‘anterior en que el pezon del racimo es mas tierno, las
uvas mas traslucientes, menos duras, mas eabrosas y algo mas tempranas,

15. Fray Gwano de Mirafores.—Se diferencia del Mantio de Pilas en que sus uvas
son verdes y no se abren, y menos gruesas.

16. Forrentés, - Uvas mui apifadss, redondas, algo doradas, el hollejo mas grueso
que en el Mantiio eastellano y mas dulees, y resisten bien a la accion del viento, sol y
lluvias. Su mosto pesd 15 grados.

Siendo tan apreciable para vinos esta variedad por lo esquisito de sn mosto (como
ee dejn ver en la graduacion) y por In abundancia de esquilmo que produce, puede
;plicﬁr&ele con tanta razon como o la mejor de euantas llevan sn nombre aquel antis

o refran; “Torrentés ni la comas ni la des, que para vino buena vs”

TRIBU 1V.—Jaenss.—Sarmientos algo derechos, broneos o quebradizos, pezones le-
fioeos, Uwvas apifiadas, duras, con €] hollejo mui groeso,

17. Jaen negro de Sevifla.—Racimos muebisimoes, mediavos mui apretados, Pezon
mui eorto.

Uvas como de media polgada de ancho y largo, negruzcas, casi redondas, lisas, bae-
tante carnosns, dsperas, tardins. Se parecen mucho a las del palomine comun; pero se
distinguen ficilmente de ellas por su color negro rojizo, su] hollejo mas grueso, su ea-
bor depero, ¥ por ser mas duras y meno= jugosns, Pesd su mosto 11 grados y medio

18. Jaen negro de Granada—Y tambien #s llama Jaen prieto o negro. Uwvas mui
negrae, Se diferencia ndemns de la anterior por sus racimos grandes que enelen pesar
hasta cineo libras y media eada uno.

19. Juen blanco—Las uvas de esta variedad son menos redondas y alzo mas gruesas
que las del Jaen negro de Sevilla, con la eual conviene en todo lo demas.

En todas las provincias de Espafia se cultiva un vifiedo con ¢l nombre de Jaen, y
en muchos pueblos de Andalucia y algunos de In Mancha es el finico o el principal de
que %;ai:&ll ving; Pero no eés eén tmfns una misma variedad que congecn con ¢l mismo
nombre,

TRIBU V.—Mollares.—Sarmientos tiercos. Hojos grandes ensi redondas y enteras
con dientes cortos. Uvas grandes redondus, mui blandas y eabrosns,

0. Mollar negro.—Tambien la llaman en Milaga moliar sevillano,

Racimos bastante grandes algo irregulares, Uvas negras de pulgada y media de
grueso ¥ poeo menos de largo, algo desiguales, puco earnosas, de hollejo mui delgado,
tempravas. Ee la mas estimnda en Conil y en Aljeciras despues del listan comun,

Pest su mosto 12 grados.

21 Mollar eano.—Uva de varios colores, pues que en un mismo racimo es negra,
reja, rojiza y enteramente blanca. Y en esto ee diferencia de la anterior; por lo que se
eree sen una variedad sccidental.

22. Mollar negro bravio—Difiere del mollar negro en que eus uvas son algo agrias,
mas pequeiias, menos sabrosas v mas tardias, y los racimos gon mas ralos,
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TRIBU VI.- Albilles,—Sarmientos muchos, tendidos, Ja delgados, tiernos. Ho-
Jas pequefing de un verde subido. Racimos redondos l\l'll'gud;gn.uflvng:p\ntdu, blandas.

23, Albills castellano.—Raei hisimos, meding Pezon mui corto. Uvas
blanco-rosadas, medianas (mas pequenas gue las del listan comun) easi iguales, mui
sabrosis y lisns, tan blandas y jugosas que se remostan con la mas lijera presion, moi
tempranas, Pesh su mosto de 11 a 12 grades,

Los esperimentos liechos por varios cosecheros demuestran que estia uve es preciosi.
ma prra vinos, por su mosto azuearado y puro, Pero en Madrid ssean mejor partido
vendiendo la uva para comer,

24, Alhille negro.—Difiere de la variedad anterior por el color de sna uvas fque son
negras en éstay no tan blandas ni jugosas; el Lollejo es mas delgado, menos apretados
loe racimos, aunque tiene muchos y grandes. :

25, Albillo delu Leio.~Pezon tierno. Uvas poco apifiadas, verdes, mas chicas que
en el albillo eastellann, menos largns, mas duras, algo dsperas y no tan dulees.

26, Albills de Bequillet.—Racimos con el pezon mas corto que el albillo castellano,
mas pequeiios. Uvas mul apifiadas, trasovadas, verdes, jugosas, mas chicas, alze mas
largas, mas duras y de un dulee dspero mas grato al paladar,

27. Albillo pardo.—Racimos medianos, redondo-alargados. Uvas mui apifindas casi
redondas, de un verde amarillento elaro con las venas visibles,

28. Albillo de Huelva—Racimos grandes, redondoalargades. Uvas muiapitindas,
easi redondaz y de un verde amarillento claro,

Difiere del albillo castellano porque los racimos son mucho mas apretados, con el
pezon mas corto y uvas menos b[‘n-u. a3, bastante menos jugosas y mas duras de hollejo.
Se aprecia mucho su mosto, que pes 13 grados,

VARIEDADES AISLADAS,

29, Albillo foco.—Racimos bastantes. Pezon cortisimo. Uvas medianas, iguales, algo
aplastadas, poco earnosasy dulees con un poguito de sgrio, tempranas, de hollejo grue-
so. Pesd su mostd 12 grados.

0. Aibillo de (franada.—Racimos muehisimos, mediancs, casi redondo alargados,
gnjes mui cortoz Pezon mui corto, medianamente grueso y duro. Uvas como de media
pulgada de largo y poco menos de ancho mui aplastadas, lisas y traslucientes, se des.
prenden de su pezoneito con bastante difienltad, bastante carnosas, de un-sabor dulee
mezelado con un poco de agrio y fspero bastante agradable; modurhn algo tarde: ho=
1ejo algo groeso,

31. Verdaguilla. Albills peco.—Racimos muchos, redondo alargadas. Pezon suma-
mente eorto, Uvas mui apifiadas easi redondns, verdes, agrias, blandas, algo menos
tempranas que el albillo loco.

32, Verdal —Tambien verde-hoja y Santa Paula. Racimos bastantes, mui grandes.
Pezon duro. Uvas verdes, mui grandes (de cerca de una pulgada de largo y tres cuar-
tos de pulgnda de grueso), blandas, fisperas, achatadas, lisas y mui traslucientes, bas-
tante jugosas, hollejo grueso, tardias, .

Haubiendo pesado un racimo de esta variedad tnve media arroba. Es listima que sea
despreciable por sus demas cunlidades, y una de ellas es el podrirse mui pronto,

33. Abejera —Rasimos medianos. Pezon tierno. Uvas mui apifindas, verdes, mui
jugoms, trasparenbes,

Difieren de lns albillas eastellanas en que son mas grandes y algo mas redondas, no
tan blandas ni tan jugosas, menos dulces, mas clarns y el hollejo algo mas grueso. Se
pudren mui pronto y nun en ls misma cepa antes de Ia vendimia, contribuyendo a ello
laﬂ abejrs y aviepas que la apetecen mas que a otra alguna.

34, Llorena.- Racimos muchos, pequefios, aovados, Uvas mui apinadas, verdes, mui
jugosas, ensi tan gruesas como el mantiio castellano, mui hlandas, mui desabridas, tem-
pranns. Pesd su mostd 10 grados. Se reputa de mala calidad para vinos. :

35, Gallego.—Racimos muchos, medianos, mui apretados. Pezon sumamente corto.
Uvas medianas, iguales, verdes, nchatadas, mui blandas, inzipidas, tempravas, mui
traslucientes, con hollejo delgade. r

36, Mollay de Otidiz —Tambicn suelen llamarlo Listan prieto. Racimos muchos. Pe-
zon mediano y tierno, Uvas easi redondas, achatadas, lisas, mui traslueientes, suma-
mente blandas, apifindas, medianas, negras, mui jugosas, da un eabor agridules des-
agradable, mui tempranas, de hollejo grueso, se pudren pronto. ) :

47, Malvasia dulcisime —U vas medinnns mui redondas, blaneas, mui jugosas, dulei-

#imns, lisas, bastante tralucientes, mui blandas, mui tempranas, de hollejo grueso,
tienen un solo granito de semilla.
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98, Jimenez Zumbon.—Racimos muchos, grandes, redondo-alargados, ralos, pezon
tierno. Uvas blancas de media pulgada de largo y poco mencs de grueeo, achatadas,
lisas, traslucientes, blandas, mui dulces, bastante tempranas; suelen dorarse un poco,
hollejo mui delgado. .

Por la deseripcion anterior se ve que ol fruto de este vifiedo debe ser escelente para
vino; en efecto, se ce tanto al del famoso Pedro Jimencz comun, que golo pueden
distinguirse teniendo a los dos delante: entonces e ve que el racimo del Zumbon es
mayor y su uva algo mas gruesa y menos dulee, pero es mas esquilmefio que aquel

30, Tintilla.— Tambien en algunos pueblos la llaman Tinto, Tinta, Alicante, Tinta
mencida, Racimos muchos, medianos, poco apretados. Pezon mui corto y duro. Uvas
pequeilas, redondas, negras, casi iguales, mui achatadas, lisas, con mucho jugo y mui
tinto, de un sabor pargruhr, mui dulee, empalagoso y algo dspero, algo tardias, c!a
Lollejo grueso, con una o dos pepitas. [Pest su mosto en varios puntos 14, 15 y aun 16}
grados.

Algunos racimes de esta variednd pudieran confundirse a primera vista con los del
palomino comun &i 1o s atiende a que son siempre mas ralos y una mitad mus chicos,
Sus uvns son tambien una mitad mas chicas, opacas, de mas grueso hollejo, mas blan-
das y jugosas, y de mui diverso eabor.

De este vifiedo se saca el famoso vino eonocido con el nombre de Tintilla de Rota.
En otras partes lo emplean para dar color a los mostos que desean eonvertir en vinos
tiotos. Asi hacen en Milaga, San Lucar, ete,

40. Tinto,—Tambien lo Nlaman Tintillo de Lojar en Motril. Uva tinta en Valencia y
otras partes. Racimos algo grandes, bastante apretados. Uvas negras mui blandas, con
casi media pulgada de largas i otro tanto de gruesas, bastante dsperas y desabridas;
maduran en ¢l tiempo ordinario. Su mosto es algo menos tinto que el de la tintilla,
eon la eual eonviene en los caractéres que no se hon indicado.

En los paises donde los vifiedos son todos de uvas blancas procura eada propietario
tener en &us vifas una porcion de cepas tintas para hacer alzuna bota de vino tinto
para colorear el otroy o echan la casea de éste en el mosto blanco para que surta el
miemo efecto fermentando con ella.

41. Rom/.— Uvas medianas, redondas, negras, algo blandus, de un dulee dspero,
holléjo algo grueso.

42, Gavabafona,—La Nlaman Parriza eu algunos pueblos de Valencia, y Agracera en
la traduceion del Rozier. Racimos mui pequefios (de dos a cuatro pulgadas de largn),
Uvas mui apifiadas, mui pequefiaz, redondas, negras, de hollejo grueso, ngrins, mui tar-
dins.

43. Morrastell —Tambien la llaman Torrentés, Casca, Monastrell verdndero, Monas-
trell menudo. Racimos pocos, medisnos, rales, Uvas pequenas, mui redondas, negras,
blandas, mui dulees, tardins, hulle_jn algo grueso,

44, Virjilinna.—Racimos pequefios, muchos por lo comun. Uvas pequefins, negras,
mui blandas, lisas, traslocientes, agridulces, achatadas, tardins,

45. Beba—Ravimos bastantes, mui grandes. Pezon correozo Uwas alzo apinndas,
mui grandes, casi redondas, lisas, duras, earnomsz, mui eabrosas, tardins. De ellas se
haven pasas de lijia y g¢ conserven bien colgadas para el fovierno,

F 46 tralana.—Uvas algo apifindas, algo mas redondas que en la anterior, Llancas,
ras.

47. Montio castellano.—Tambien Montfio de Jerez ¥ Montfio vijeriego. Racimos
muchos, grandes, redondo-alargados, algo floje=. Pezon largn, tierno, verdoso, Uvas de
media pulgada de largo y poco menns de grueeo, b'aneas, duras, mui sabrosas, con el
haﬂejo delgado. Estn uva es mui buevs para comida fresea, y se conserva bien ecole

o.
48. Pecho de perdiz—Tambien la llaman Valanci y Pasa de Mélaga. Racimos me-
dianos con los gajos cortos engrosados por la punta ordinariamente, Uvas apifindas de
mns de media pulgada de largo y dos tercios de grueso, de color dorado suein, duras,
mui carnosas, traslucientes, con unns manchitas notables, de que han tomado el nom-
bre que tienen
49. Zurumi.—Racimos muchos, a veees poecs, grandes, ralos, partidos en dos fre-
cuentemente por la punti y a veces en toda su estension como ¢l fueson compuestos de
dos racimos o dos grandes gajos reunidos en un pezon comun, Gajos mui Inrgos eon
muchos granitos de agraz y de uva menuda. Pezon largo, duro. Uvas de una media
ulgads de largo y algo menos de grueso, achatades, lisas, blanco-doradas, mui tras-
m‘g&nl})ﬂ. blmlu.u dulrles y de bollrj&; de]gadlt:.m 4
e Columels. —Racimos grandes, muc Uvasalgo apiiada: 1 i re-
dondas, blancas, duras, " i g is
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81, Cepa canasfa,—Racimos pequefios, entrecilindri \! -
das, redondas, blancas, blandn.u.p ¥ HIOIDE NET RN A

62, Calona.—Racimos ralos. Uvns grandes cosi redondas,
agriss, tempranne,

8. Fray Gusano de Maina—TRacimos pequedios,
dulees, semejantes al allillo eastellano,

54 Cifuentes —Ricimos pequenos, bastantes y mul apreiados. Uvas mui redondas
blancas, blandas, dulces, .

85. Doradillo —Racimos muchisimos, mediance, i7vas m
trasovadas, mui loradas, duras, feperas, traslucientes, h
tarde,

.

66. Montiio peryvuno.—Racimos muchos, algo grandes, Uvas mui apifiadas, media-
nas, redondas, mui doradas, duras, dsperns, mui traslocientes maduran mni tarde

1. Listan de pajorete—Racimos ralos, pocos, pequeios, Uyas medianas, mui re-
dondae, blaneas, durns, carnosas, dulees, tempranas,

68. Hohen—Racimos mui ralos, largos, con el pezon mui quebradizo, Uvas des-
igunles, redondas, doradas, carnosns, Asperas, tardins,

e 5;’. feabo de vaca—Racimos ralos, grandes Uvas doradas earnosas, fisperas, duras,
ramase

hﬂﬂ. Rehazo.—Racimos bastante grandes, Uvas redondas, de un dorado sucio, duras,
peras,

TRIBU VII —Jimenecias. —Sarmientor erguidos u liorizontales. Holas pelosas o easi
del todo |Il‘ﬂpiﬁl! con senos agudos, verde-amarillentas. Uvas algo apinadas, media-
nos, blancas,

61. Jimenez loco o Soplona.— Racimos grandes, Uvas como las del rebazo, pero
menos dsperas,

62, Jivienez,—Este es el famoso Pedro Jimenez de Milaga, donde se hace de él el
esquisito vino. Racimos bastantes, medianos Uvas de unas eineo lineas de largo y
grueso, doradas, traslucientee, ¥

TRIBU VIII.—Perrunos.—Sarmientos dures o broneos. Hojas de color amarillo de
laton. Uvas apifindas, meaudas, casi redondas,

63, Perruno comun.—Racimos muchos a veces pocos, grandes. Uvas de eolor ama-
rillo de laton, duras,

64, Perruno negro.—HRacimoa algo mayores y mas npret:dn:. Uvas negro-rojizas,
duras, menos fisperas que las anteriores,

65, Quinfinicia —Uvas negras, algo duras, de hollejo mas delgado.

66, Bernale,—Uvas negras, blandas, mas pequenias y redondas y de hollejo mas
deigado, y mas tardias que las anteriores,

67. Perruno duro.—Racimos muchos, grandes y apretados. Uvas blancas, duras,
casi iguales, mui obtusns, hollejos delgados, Pest su moeto 14 gradoe,

TRIBU 1X.—Virjiriegos,—Surmientos postrados mui tierncs. Hojas amarillentae.
Uvas grandes, blandas,

68, Viwjiriega comun.—Racimos poeos, mediancs, poeo apretados. Uvas casi redon-
dae, blaneo-verdosas, mui dulces, tempranas hollejo grueso, So mosto ee reputa mui
bueno para vino, De sus uvas se hacen en Mdlaga pasas de lejia,

69, Virjiriega negra.—Racimos mas ralos, con el pezon morado. Uvas negras y me-
nos dulees que las anteriores,

70. De Bidet.—Uvas oblongas, blaneo-verdosas, mas jugosas, mas blandas y menos
dulees afin,

TRIBU X.—Agracera.— Hojas de color verde oseuro. Uvas meaianas, redondas o
mui grandes, y algo alargadas, algo deidaz,

T1. Blanguecina.—Raeimos medianos, algo apretades. Uvas medianas, negras, tar-
dias.

72, De Soto,—Racimos algo oblonges. Uvas medianag, negras, turdias,

18. Melonera y rayada.—Rocimos de un pié de largo y muchos. Uvas negras con fa-
jas negro-grises, 4

4. Agracera.—Racimos pocos, pequefios ¥ ralos. Pezon mui tierno. Uvas mui gran.
des negras,

15, Langlea.—Pezon negro, mui correoso. Uvas mui grandes negras.

TRIBU XI.— Ferrares—Sarmientos tendidos. Hojas de verde amariilento. Uvas
poeco apifiadas, redondas, duras, eabrosas. k

76, Ferrar comun.—Racimos grandes, reeompuestos, figura irregular. Uvas mui
grandes, casi negras, sgridulees, mui tardins,

71. Ferray blanco, Corona de Rei.—Uvas mui grandes blancas.

blancas, blandus, algo

Uvas trasbvadas, mui blandas,

ni u]}ifmdns. medianas, algn
ollejo graeso, Maduran mui
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78, Jetubi loco—Racimos mui pocos, pequefios, ralos. Uves mui grandes negruzeas,
. Colona negra.—Uvas medianns, obtusas, negras,

:g. g:mri  Moravia, en Valencia — Uvas medinoas, umbilieadas, negras, de ea.
bor dules mui agradabla : i

81. Melcocha.—Racimos poens, mediance. Uvas grandes, doradas, mui dulees y no

oLt mMTrAnAS

m'le':‘:l[a 5[' n; [t[',_l;m de vaca—Uvas mui grand.s, acvado-eduicas,

82 Leonada guebranta-tinajas, corazon de cabrito, zucari, colovada, teta de vaca—
Uwas umbilicadas, algo suleadas, rjas. e

83, Carmzon de cabrito —Uvas negras mui grandes, eon un ombliguito en la punta,
carnosas, dulces, :

4, Martinecia —Uvas aovado-snbednieas, algo doradas, duras, mui carnosas, dulees,

ns Racimos mui grandes,

“?.'En:‘::u'nmnf’:m!a de Grfnaffa. Teta de vaca blanea en Madrid, Uvas adelgazadas
por ambas estremidades, blancas, gruesas, con un hoyuelo en la punta.

86. Caseo de tinnjo.—Racimos mui grandes, flojos. Uvas negras, graesas, mui gratas

ra comer

TRIBU XIIT.—Cabrigles.—Uvas medianas o grandes, oblongas, durae, dsperas, o
mui grandes y sabrosas.

87. Cabriel o torrallo o teta negra. —Racimes medianos, bastante apretados. Uvas
medianas o grandes, negras, de ocho y media lineas de largo y eeis y media de grueso.

88, Jetubi bueno.—Uvas medianas negraz

80, Atanbi—Uvas mui grandes, verdes,

00. Banta Paula de Jevez—1Tvan mui grandes, rojas.

91, Moravite.—Uvas mui grandes, negras,

92, Arrobal —Uvas medianas, rojas,

TRIBU XIV.—Datileras—Uvas delgadas, oblongas, algo duras, dulces,

03, De Bagol.—Uvas rojas.

04, Teta de vava megra.—Uvas medinpas, negras.

95, Tefa de negra.—VUvas grandes, negras,

96. Teta de vaca blanca.—Raeimos raloa. Uvas blancus,

97. De Lojn—Racimos grandes, Uvas apifiadas, blaneas.

08, Almuiiecar,— Racimos delgados, mui ralos. Uvas oblongas mui del gadas, blancas

99. Boton de galla —Racimos pequefios. Uvas apifadas, doradas, mui dulces.

100. Bolow de gn Io negro—lvas negris, mui dualees,

TRIBU XV.—Moscateles — Uvas simizelefias con sabor y olor parecidos alalmizecle.

101, Moscatel menudo blanco.—Uvas redondar, doradas,

102, Moscatel menudo morado—1vas redondas, rojas,

103. Moscatel gordo morado.—1U vas trasovadns, moradas,

104. Moscatelony moscatel romano, moscatel real—Uvas trasovadas poco doradas,

VARIEDADES AISLADAS,

105. De Bouwtelou.—1Uvas grandes, casi tracovadas, algo doradas, algo dulees,

108. Vijiriega de Motril —Uvas de siete lineas de largo con seis y media de groeeo,
algo durss, casi blanco-verdosas, dulces y algo tardias. Apenas se diferincia de la vi-
jiriegn comun sine porque tiene los sarmientos algo gruesos,

107 Jami o rochal de Valencia y vajal de Madrid —Uvas medianas mui redondss,
de eolor violado-negruzco, sabrosas, de seis lineas de diimetro.

108. Terana.—Raocimos grandes (pesd uno hasta siete libras), apretades, Uvas mui
apiniadas, medianas, mui redondas, doradas, duras. Se cree sea una de los mas esqui-
Eitas para vine.

109, Alban real —Racimos pocos, grandes, flojos. Uvas grandes mui redondas,
blaneas, rabrosas,

110 Moscate! de Flandes.—Uvas grandes mui redondas, verdes. Es semejante al
moscatel romano.

111. Sania fsabel —1Tvas mui grandes, redondas, blancas, blandas, ineipidas.

112. Vaos—Racimos mui ralos. 1Tvae menudas, oblongo aovadas, negruzeas, algo
duras. agrias, traslucientes y jugnens, tardiae.

113. Ruicic.—Racimos ralos Uvas medinnas casi redondas, negras, carnosas.

114. Mollar de (Franada,—Uvas medianas ¢ mui grandes, de varivs colores, blandas,
sabrosas,

115 Cafio cazo.—Racimos grandes, algo ralos. Uvas grandes mui redondas, dora-
das, blandas de un duolee empulagoso, tempranas. Su mosto pesd 11 § grados.
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118, [Tva de Rei.—Racimos grandes irregulares, mui ralos, 17 ui
eilindriens ¥ algo trasovadas, blancas, ﬂsogl‘;umt. SR L S

117, Cuiti, —Tambien Valenci, Racimos muchos, mui grandes, 17vas mui spifiados,
medianae, nlgo oblongas, alga doradas, mui duras, un poco agrins, En Lanjaron re
han eojido racimos de una parra que pesaron cada uno J::x'ozhn libras, y se ha visto
gl'l'l.‘l ‘madrza que con sz hijos i mugrones unidos a elln todavia ha dado un afio hasta
‘ﬁll ;rwhao de uva. Es In mejor vva para colgar despues de Ju atanvi y la costa de

Afiez.

118, Lva blaned do Ohajies. —Solo difiere de ln anterior por sus uvas de seis lineas
de largo eon cuntro de grueso poco mas o menos, mul tardise: en las parras no madora
hasta fin de otofio. Suelen dejarla en ellas hasta entrado ¢l invierno y conducirla a
Madrid, Cidiz, ete,. sin que eufra senziblemente en el trasporte; aguaota colgada todo
un ano.

119, Nievasca,— Racimos mediancs de gajos largos, pezon mui doro. Uvas de ocho
y media lineas de largo con siete y media de grueso, oblongas, algo rojas, duras, sa -
brosaz, con un poquite de dcido, mui tempranas, bastante cainosas, hollejo delgado, y
#e desprenden fieilmente del pezoneito,

Otras 116 variedades trae el sefior Rojas Clemente que no pudo

clasificar en su mayor parte; pero que son, segun,sus nombres, mui
semejantes a las descritas.

De varias castas de wva reconocidas recientemente en Valeneia en el tiempo
de la vendimia, algunas de las cuales acaso estén comprendidas en las
deseripeiones que preceden, por ser tan varios los nombres que se dan en
{as provincias o una misma casta de uva.

BLANCAS.

Serverola,—Racimo algo elare, quebradizo, tamaiio regular. Uva redonda algo tras-
parente, ;n poco rojiza como el raspajo; abunda en mosto, 'que pesé en el gleucdmetra
14 & grades.

Trepadell.— Racimo clave, largo, eon gajos id. Uva redonda, regular; bastante dora-
da eomo ¢l raspajo, riea de mosto, que pest 15 grados.

Castelluno,—Racimo eomo el de la anterior. Uva mas abultads, mas clara y traspa-
rente; pesd eu mosto 15 grados,

Tir—Racimo suelto, ralo, verdoso. Uva de un grueso regular, bastante derada,
gruesa de ho'lejo, de sabor dulee; en mosto pesd 16 grados,

Macamenw.—Racimo de tamaio regulary raspajo verdoso. Uva dulee, grussa de ho-
llejo; peed en mosto 15 grados,

Palop.—Semejante al moscate]l romano en lo duro de hollejo, pero menos prolonga-
da la uva, grata s] paladar, de poco mosto.

Masaguera,—Da poco mosto; pesd 13 grados.

Monasirell,—1d. Da algo mas; pesd 18 | grados.

Jaen.—Dn mucho mosto; pesd 12,

NEGRAS. >

/arnacha,—Racimo regular, algo apretado. Uva abultada, de hollejo correoto, ras
pa Tojiza en el estremo saperior; da mucho mosto; su peso 13 } grados.

Fevrandella.—Racimo regular, verdoso el raspajo. Uvas negro-rojizas, redondas,
blandaz, hollijo grueso; pesd 18 | grados.

Bobalet de Reguena,—Mosto poco; pesé 14 grados,

Negrilla—Da mucho mosto y es esquisito.

Castas de wvas descritas por el seitor Valedrcel en su Agricultura jeneral.
EN VOLTANA DE ARAGON,

Montagastra. — Racimos como el tinto aragones. Uvas claras, dulees, buenas para
comer y para vino.
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Parrel negro.—Racimos mui grandes, apretados. Uva de un gusto algo dspero: da
mucho mosto

Parrativate negro.— Mui semejante s la anterior,

Morate violado—Racimo grande, claro. Uva jugosa, dulee.

Saleeiio blanco y Saleeno negro, en Barbastro y Huesca, buenn para comer.

Blanca o planta—Racimo largo, de grano gordo, con el hollejo y carne firmes y de
jugo dulee, escelente para comer,

Planta tardana.—Uva redonds, de hollejo dure, algo dspera, no es bueoa sino para
comer: madura mui tarde.

Planta negra.— Racimo algo largo, con el grane redondo, de earne firme y dulee,
con el hollejo un poeo tierno, pero o hace buen vino.

Torrente hlanco—Es una escelente uva Llanca-robisca en su eszon con pintas ne-

rras, de hiollejo tierno, pu'pa firme y blanca con el zumo dulee, y su racimo es gran.

e, largo y claro. Es uva buena para comer y colgar y para pasa de lejia: su vino es
flojo por =i solo.

‘Forcadella,—Uvs blanca, que cuando madura se vuelve dorada con pintas negruz.
eas. Racimo largo y elaro con el grane un poco largo, de pulpa y hollejo un tanto
#speros, pero de jugo dulee. Es temprana y buena para vino mezelada con otras; pero
e ha de cojer casi pasada.

Blangueta.—Racimo elaro eon el grano menor que el de la Planta, de hollejo tierno
y mui gulce de jugo: hace buen vino mezclada,

Rajal o reyal.—Racimo apifiado. Uva bermeja con el hollejo tierno y jugo dulee,
buena para comer. :

Cloguet.—Uva mas bermeja que 1a anterior, gorda, de pulpa y hellejo firmes, con ¢l
jugo algo dulee y su rucimo apretado: hace mal vino, y es buena para comer y hacer
emparrados,

Moscatella.—Blanca, de racimo apretado, gruezo, y de tres o mas libras de peso, con
Ia uva gordw: su pulpa y hollejo mui fuertes, pero de jugo dulee amoscatelado, bnena
para vine.

Verema negra.—Uva gorda y redonda, de earne suave y hollejo duro; da bastante
vino de vigor: mezclada con otras uvas les comunica fuerza y coler.

Gateta.—Es otra uva negra de racimo grande con el grano clarn, de pulpa y piel
fuertes, pero de jugo dulee. Es uva buena de comer y de guarda, y para vino.

Planta de la Reina,— Uva csquisita, de un dolee mui eubido, de grano grueso, seme-
jante al beton de gallo, bueoa solo para goardar y hacer pasas de lejia; es poco esquil-
mefa.

Pampolera—Uwa un poco rébriea del tamafio de la de Engor, Jde pulpa ¥ jogo dulees
con el hollejo delgado, y su racimo es bastante grande: hace un vino esquisito,

Uva de Africa—Bermeja oscura, poco menos gruesa que nneces regulares, pulpa y
hollsjo bien firmes, pero su jugo es mui azucarado, con el racimo grande. Se guarda
en la parra pars el invierno,

Cruz de Malta—Racimo regular, grano grueso que forma unas divisiones como el
melon: por esta singularidad se aprecia mas que por su jugo,

Tal es la larga lista de las variedades de uvas conocidas en Espa-
fia. No menos larga habriamos de formarla si quisiéremos enume-
rar todas las conocidas y vulgarizadas en el estranjero. Por no es-
tendernos mas en esta parte, nos limitaremos a citar algunas de las
principales, cuyos caractéres esplica el Manual del Vinador de
Mr. Ti¢baud de Berneaud. Son a continnacion sus nombres:

Morillon noir hdtif. (Morillon negro de fruto temprano.)

Mouwnier. (Molinero o harinoso) variedad precoz.

Teinturier, llamado tambien gras noir, (negro de Espafia, uva de
Micanta y Moure de Portugal.)

Gamot, variedad del morillon negro,

Raisin perla, (Uva de color de perla.)

El eornichon (especie de teta de vaca.)

El griset (gris.)

El beavnier o morillon blanco.
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El monain (conocido tambien con el nombre de melier, negro,
blanco y verde.)

El museat (moscatel, .

El chasselas, uva escelente. El de Fontainebleau goza de gran re-

sutacion.

El ¢iofat (0 uva de Austria,)

El raisin de Corinthe (uva de Corinto,)

El raisin d'Alep (nva de Alepo.)

A esta prolija enumeracion de nombres propios daremos fin con
algunas palabras relativasa los vifiedos de Austria—Las clases de
uva que dominan en las vifias de Pokay, situadas en las colinas de
Hegyllya, en el condado de Zemplin (Alta Hungria) y eon las eua-
les se elaboran sus famosos vinos, son: el furmint blanco (amari-
llento), el haes tevulu (flor de tejo, olor de sauco y granos pequetios);
el balasault (grano amarillo largo, trasparente en la época de su
madurez), el muskardaiti (moscatel blanco) y el fehor scillo (grano
mui blaneo). El primero es el mas apreciado de todos y el que pro-
duce el verdadero vino de Tokay. Todas estas especies son blancas,
Las negras y las azuladas se destinan esclusivamente a comer,

TERRENOS CONVENIENTES PARA LA VINA.—No todos los te-
1renos ni todas las esposiciones convienen a la vid, Por regla je-
neral, puede decirse que este arbusto quiere terreno seco, lijero
¥ pedregoso, y que le convienen las tierras lijeramente arcillosas,
cuya base, sin embargo, sea la arena o el guijo, por medio de los
cuales puedan estenderse o penetrar las raices de aguella planta.
Conviénele clima ni demasiado edlido ni demasiado frio. Donde me-
jor y mas titilmente se da es entre los 25°.y los 51° de latitud. Clomo
los puntos mas meridionales en que vejetan vides, de las cuales se
estrae buen vino, se reputa a Tenerife, que se halla situado a los
28° y medio, y a Chiraz, en Persia, que lo estd a los 29° o 30°, asi
como los famosos parrales de Dom de Chanay, cerca de Maguncia y
de Coblentz, situados en los 50° de latitud Norte, en la confluencia
del Rhin y del Mosela, son los puntos mas septentrionales, en que
el cultivo y una buena esposicion, dan por produeto los famosos vi-
nos del Rhin. En la zona espresada es donde se encuentra esclusiva-
mente analojia en la vid; en ella estdn los vifiedos de mas nombra-
dia y los paises mas ricos en vinos, como Espafia, Portugal, Francia,
Italia, Austria, Stiria, Carintia, Hungria, Transilvania y buena par-
te de Grecia, En los paises frios se puede por medio de abrigos, erear
sitios a propdsitos para vifias, y proporcionar a estas en verano un
grado de calor semejante al de los elimas donde mejor prosperan. A
ello contribuye mucho la esposicion o sea la orientacion. La mas
conveniente por regla jeneral es la del Norte. La de Levante tiene
sus contras en los paises donde suele helar en las madrugadas de
primavera; la del Mediodia es jeneralmente mui ardorosa durante
el estio, y la de Poniente es la mas desfavorable, porque reseca y
quema la planta. En las rejiones meridionales es Preter:bl_e el Le-
vante, y en las boreales el Mediodia. Esta regla jeneral tiene sus
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escepeiones, pues hai vifiedos situados en el Noreste v aunal Norte,
que se preservan de los desastrosos efectos de las heladas tardias de
la primavera, y producen vinos de buena calidad y de fino y deli-
cado sabor.

La vid se acomoda a toda elase de terrenos, con tal que no haya
en ellos aguas estancadas o corrompidas, pero prefiere suelo seco,
lijero y arenisco. Se cultiva en sitios cubiertos de gruesas piedras
rodadas, como se ve que sucede en muchos puntos de Castilla y de
Andalueia, y se da ignalmente en medio de guijarros de naturaleza
calcdrea, sobre los picos mas elevados de una montafia espuestaa
Norte v Oeste, en la confluencia del Bodrongo con el Thibrique, al
frente de los montes Karpatos: tambien hai tierras erasas, sin pie-
dra alguna, que dan mui buen vino, como ¢l Bellay, en el departa-
mento francés de Maine y Loire,

No se infiera de aqui que deba cubrirse de piedras una vina pa-
ra que dé buenos resultados, porque esto no solo se opondria a la
evaporacion del suclo, sino que impediria que las aguas ])]El\'xa.]es
penetrasen en sus capas, y por tanto que la planta se repusiese de
la porcion de liquido consumido en el acto de la vejetacion. A la
prosperidad de la vid, o mejor dicho, a la buena calidad del vino,
son contrarias las tierras crasas y stistanciosas,

Los terrenos calcdreos, y principalmente los de formaeion ereta-
cea, en que se hayan depositado areillas lignitosas o pliticas, dan
magnificas vides, cuyo licor tiene mas finura, mas lijereza y mejor
gusto: es verdad que en ellos crecen aquellas plantas mui despacio,
pero una vez arraigadas, se mantienen con ventaja. Cuanto mas
calcdreo, mas dridos, mas seco y mas lijero es un terreno, y cuanto
mas repele toda clase de cultivo, tanto mas conveniente es para la
vid. El agua de que por intervalos se impregna, circula, penetra
libremente en toda su eapa: las ramificaciones de las raices la ab-
sorben por todos sus poros, la vid prospera, su cultivo es fécil y el
vino que da es mui espirituoso.

Los terrenos graniticos, cuyas rocas desagregadas se han conver-
tido superficialmente en arena desmenuzable, producen vinos de
hermoso color, mui espirituosos, y de un aroma en estremo agra-
dable.

Las tierras fuertes y arcillosas no convienen al eultivo de la vid.
En ellas no pueden estenderse ni ramificarse sus raices convenien-
temente. La facilidad, por otra parte, con que se penetran de agna
v la retienen las capas de este suelo compacto, establece a su rede-
dor una humedad permanente que las pudre, coneluyendo por des-
truir la cepa.

En los terrenos volednicos suelen eojerse vinos deliciosos,

Decimos, pues, que todo terreno lijero, de cualquier color que sea,
poroso, fino y desmenuzable donde ni a la superficie ni en el fondo
se detenga el agua, es el que requiere la vid, y el que producird un
buen vino,

Como situacion dicen algunos autores que debe preferirse las al-
turas, segun el proverbio latino »Bacchus amat collle.‘e,h y llevan es-
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ta creencia hasta asegurar que la elaboracion de la savia puede ser
comple?a. en los terrenos algo elevados, ¥y que no puede recojerse
buen vino en las llanuras,

La. v_iﬁa., para eorresponder a las esperanzas del que se consagra a
su eultivo, es preciso que reciba la aceion directa del sol. A este in-
flujo poderoso debe la uva sus preciosas enalidades; es necesario,
Imr lo tanto, en los paises templados, sobre todo, arrancar los drbo-
es que pudieran darla sombra. En algunos parajes en que la vid es
propensa a helarse, hai costumbre de plantar entre ellas eiertos dr-
boles, como son los melocotoneros, manzanos, olivos, nogales, cere-
#08, ete,, a fin de preservarlas de las heladas; pero es mas seguro lo
contrario; cuando se quiere que la uva adguiera madurez, y la ma-
teria azucarada, que son la base y el cardeter de un buen fruto. Los
grandes vejetales absorben todos los rayos solares y perjudican a la
vid; los menos peligrosos son los melocotoneros, los almendros y los
olivos. En los paises mui cdlidos, sin embargo, puede eonvenir la
doble plantacion.

Tambien sucede algunas veces en buenos vifiedos y en las situa-
ciones mas adecuadas a la vifa encontrar paraje en donde al lado
de los mejores vinos se recojen otros mui walos, Esta diferencia
consiste necesariamente en la naturaleza o en la disposicion del sue-
lo, euyas capas no profundizan bastante la labor que alli se da, y
que mas honda ocasionaria gastos, easi siempre inftiles, y mas fre-
cuentemente snperiores a los recursos de los vilieros,

El terreno enya eapa de tierra cultivada sea poco gruesa y tenga
por suelo una roca o arcilla, no penetra a las raices, serd perjudicial
ala vid y en este caso es preciso abrir agnjeros de trecho en trecho
con una barra o barreno grande, para que introduciéndose en ellos
las raices, encuentren alli el grado de humedad necesario a su veje-
tacion durante los calores del estio y las épocas de sequia.

Resumiendo, diremos, que es preciso tener presente, que aunque
el sol y el clima no pueden cambiar los caractéres hotdnicos de las
cepas, el sabor y la calidad de su mosto depende de las eircustan-
cias locales, y, por lo tanto, ni se puede asegurar, al introducir una
variedad nueva en un viiiedo, que producird vinos semejantes a los
que producia en condiciones metereoldjicas y jeolojicas difeventes, ni
que, pasado cierto tiempo, los déiguales a los de la localidad donde
se ha plantado. En semejante caso, la naturaleza de los productos es
evidentemente el resultado de dos causas, euyos efectos complejos
es imposible determinar @ priori. : ;

Los terrenos de Andalucia (Espafia) en que se cultiva la vid, se
dividen en cuatro clases, llamadas en el pais albariza, o tierra de
anafes, tierra blanca o tosca, barrosa, arenas, bugeo o tierra negra,
v eadauna de estas cuatro tierras se subdivide en ofras muc_llas,

El andlisis que al describir hizo de allas el naturalista Rojas Cle-
mente es el siguiente:

Afbariza. Contiene desde G0 a 70 por ciento de carbonato de
cal, y al parecer bastante arcilla, un poco de silice, y aun algo de
magnesia.
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Deseripeion. Color blaneo, mas o menos amarillento, Es mate-
textura: fina-térrea, en algunos trechos pizarrosa, mas manifiesta en
los sitios que han empezado a desmoronarse por la accion atmosfé-
rica. Fragmentos de esquinas indeterminadas y filos obtusos. Es mui
blanda, opaca, destine mucho, salta con facilidad algo suave al tac-
to, poco mas pesada que el agua. Forma bancos horizontales de
grueso mui desigual, desde una vara y mas hasta algunas lineas,
Hasta ahora no se ha encontrado en ella pedernal, ni ninguna otra
sustancia del jénero siliceo. Es, pues, la albariza una formacion
secundaria, y una variedad mui impura de la ereta. .

La mayor parte del vifiedo de Sanlcar, Jerez y Trebujena, estd
plantado sobre colinas de albariza. Se la encuentra tambien cons-
tantemente en el famoso pago de Parajete debajo de la tierra veje-
tal. Cada mil cepas producen en la albariza de Sanlicar ochenta
arrobas de mostos y en la de calidad superior, estando en su fuerza
¥ bien cultivadas mucho mas.

Barrosa llaman a la arena cuarzosa aglutinada a favor de un poco
de cal mezelada comunmente con arcilla y con el dxido de hierro,
que la da un color rojo amarillo. Las vinas plantadas en estos terre-
nos producen bastante menos que las plantadas en la albariza.

Arenas. Los terrenos de arena cuarzosa pura, blaneca y voladora,
situados a proximidad de la playa, suelen en algunos sitios, y a
impulsos de los vientos, cambiar de aspecto todos los afios. Muchas
vinas de Jerez y de Sanlicar y la mayor parte de las de Rota, es-
tén plantadas sobre los birros y arenas, En Sanlticar y Rota saben
convertir las arenas en huertas feracisimas, que llaman nabazos,
por medio de un cultivo particular. La vid produce en las arenas
tanta cantidad de mosto como en los barros; pero su calidad esa
la del que producen los barros, como la del de estos a la que da la
albariza. Asi, la carretada (cada carretada rinde treinta arrobas de
mosto) de uvas de arena se aprecié en Sanltear el afio 1804 en 40
ducados, la de barros en 42 y [a de albariza en 44,

Bujeo. Esta tierra ocupa en Sanltcar y en Jeréz las cafiadas y
las faldas de las eolinas de albariza. Se compone de arcilla mezelada
con carbonato calizo, bastante tierra vejetal y un poco de arena
menuda y euarzosa. Su eolor es pardo negruzeo. Los calores del ve-
rano producen en ella enormes hendiduras. En esta mala propiedad
se funda particularmente la poea reputacion que para la eria de vi-
des tienen aquellos suelos. Esto no obstante, los enltivadores de Je-
rez y de Sanltear han plantado algunas vifias en el bujeo. El terre-
no de las vifias de Algeciras es una capa delgada de bujeo en que
escasea la tierra vejetal. Deseansa esta capa sobre los bancos alter-
nantes de arcilla y arenisca, que componen toda aquella parte de la
costa y aparecen verticales en muchos puntos de ella, formando por
lo comun tajos o cortes. Las vifias de secano de Granada estdn por
la mayor parte sobre un terreno que solo difiere del de la vega en
que es algo mas lijero, es decir, en que contiene mas carbonato de
cal y menos arcilla y lleva mezelada algun guijo mas i algo mas de
arena, y en que suele tener menos humus o despojo vejetal. Otras se
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hallan sobre un terreno igual al mejor de la vega. Don J. M. Ruiz
lo divide en cuatro clases, que segun las muestras por el mismo

reunidas en coleceion y analizadas por don Gregorio Gonzalez Azaola,
e COmMponen como sigue:

Perveno de primera clase,
Carbonato de cal..................

SR TR [

AlGninn o' axetllii .. . ives cissiaisiniessss 20
AR s e el s
87t P F T PO G R R R R
100

La arena de este terreno se compone de fragmentos mui peque-
fos de cuarzo ldcteo y de roca edrnea.Es propio para el pero-jimenez
(ximencia), y todavia mejor para el montuo-perruno (canina).

Terveno de segunda clase.

Carbonato deeal........cccoevvvvivnenen... 69
03 or T e e B L A A
01 e N e e e D
81T T P ST ey B o RN

100

La avena de este terreno se compone en gran parte de fragmen-
tos mui pequefios de roca cérnea, verdosa y de euarzo rojizo. Es
propio para el montuo-perruno y no para el jimenez,

Terreno de tercera clase.

Carbonato de cal......c.veenes e
Alfumina. 22
Arena..... 2 11
Oxido de et i g s b ik

100

TLa arena de este terreno contiene roca cérnea verdosa, pizarra
arcillosa, gris y bastante mica: todo en fragmentos pequenos. Es
propia para el pero-jinenez y no para el montuo-perruno.

Terreno de cuarta clase.

Carbonato de oal.....cereserscsasessssinse Gg
05T L e B R 2_{_
OIS ot s s w s chmbin o ks pao S A A W 7
Oxido de hierro......eevsirmsosinsmanass ¥

100

TOMO 1T A
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La arena de este terreno contiene cuarzo rojizo y roca eérnes
verdosa en pequefios fragmentos. En ella se plantan indistintamen-
te el montuo-perruno, el jimenez y el tinta (maculata); pero-de to-
dos el que mejor prueba es este Gltimo. Del analisis resulta que
todo el terreno de las vifias de Granada pertenece al calizo, altmi-
na, siliceo. Cada mil cepas producen en Granada veinte y seis arro-
bas de mosto, que da la enarta parte de su peso de aguardiente de
unos 18°

El suelo de la Hoya de Baza es un inmenso depésito secundario
ealizo-alumineso, mas o menos cargado de yeso, arenas y guijo o
cantos sueltos. La parte de ella plantada de vifa es casi de la mis-
ma calidad que la ocupada por la vega, fuera de algunos pedazos
que dificilmente por demasiado pedregosos llevarian otro fruto. Cada
mil eepas no producen mas que 12 arrobas de vino en Caniles y
Baza, y sin embargo, cojen al afio 70,000 arrobas o mas,

El terreno de las vifias de Guadix es casi igual al de las de Baza,
escepto que contiene ordinariamente arena en lugar de yeso. Cada
mil cepas producen en Guadix 55 arrobas de uva y 40 escasas de
mosto, estando en sn vigor.

El vino de Guadix no da de agnardiente bueno mas que la sesta
parte de su peso. )

Entre las cordilleras de Mochin y Sierra-Morena median siete
leguas de una formacion calizo-aluminoso-silicea, cortada a lo largo
por los rios Guadalimar y Guadalquivir. Algunos labradores de Cue-
vas Vera han logrado propagar la vid sobre sus ardientes terreras,
hendiendo o amugronando los sarmientos que, unidos por mucho
tiempo a la cepa-madre, puesta en el terreno fresco de la (lafiada,
contintian alimentindose a espensas de ella.

Los malaguefios tienen casi todas sus vides en la Ajarqufa. Com-
ponese este territorio de una serie de lomas y cerros que a veces
solo se toean por la base. Sus laderas tienen ordinariamente un de-
clive répido, y alguna vez, aunque mui rara, tajos mas o menos ver-
ticales. Su masa es la pizarra arcillosa, mas o menos eruzada por
vetas de cuarzo.

La capa de tierra que cubre la pizarra. tiene ordinariamente el
grueso de pié y medio: en algunos sitios llega hasta seis: en otros
es ;umamente delgada; en muchos estd la roca enteramente des-
nuda.

Las vifias de Mdlaga, si no son las mas esquilmenas de Andaluefa,
dan vinos de los mas preciosas de Espatia. En esti produccion, la
calidad estd casi siempre en razon inversa de la cantidad. Cada mil
cepas producen en la Ajarquia 40 arrobas de vino. Este da una ses-
3& lz;aérte de aguardiente de 25° y si es de Jaen una quinta parte

B Zo°

Las viflas de Marbella estdn sobre los humildes cerros de pizarra
que median entre el pueblo y sus altas sierras calizas, formando la
base de estas.

El Magaleta, antiguo y eélebre partido de las viiias de Motril,
es ofro grupo de lomas y cerros mui semejantes a la Ajarquia, no
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solo por la naturaleza de su roea, su estructura y su forma, sino
tambien por la bondad de su fruto, pues los vinos que produce, a
pesar de hacerse con poco aseo e intelijencid, compiten en bondad
con los malaguefios. Sus lomas y sus cerros no son tan altos, ni tan
pendientes como los de la Ajarquia, ni la capa de tierra que los eu-
bre tan delgada, ni esti tan espuesta a ser arrastrada por las Iln-
vias; antes bien, el hecho de dominar en ella la cal, ¥ algunas ohser-
vaciones jeognéticas, manifiestan claramente que lejos de deber su
existencia a la disolucion de la pizarra, fué depositada sobre ella
por las aguas, probablemente al formarse la roca caliza de las mon-
tafias inmediatas,

En los cerros que estdn al Levante de Motril, se ha estendido mu-
cho el cultivo de la vid sobre una roea igual en todo a la del Maga-
lete, escepto que es mas hiimeda. Resulta de esta diferencia que las
vifias eriadas en ella darin mas vino, pero menos espirituoso y deli-
cado que las del Magalete,

De pizarra arcillosa son tambien las alturas en que tienen sus
vinas Joluear, Gualehos y Lujar. A la estension que han dado al
eultivo de la vid, deben estos pueblos su rdpido aumento de pobla-
cion,

De la misma pizarra comun es casi todo el terreno que a la vid se
destina en la Alpujarra. Cada mil cepas producen en Ohades mas
de 40 arrobas de vino, que dan dos quintas partes de buen aguar—
diente. :

La Contraviesa es, por su feracidad para la vid, una de las sierras
mas importantes que tiene Andalueia. Su poblacion, que ya es eon-
siderable, deberd multiplicarse mucho cuando esté plantada de vi-
des y almendros toda su parte inculta, a las demas vides del pais se
prefiera la del Jimenez. La obrada (mil eepas de vina), da en Tor-
biscon de 40 a 50 arrobas de mosto. En Adra da 80 arrobas, aunque
ha habido cosecha, en que se han llegado a cojer hasta ciento cin-
cuenta. El vino de Adra da el tercio de su peso de aguardiente co-
mun, y casi el guinto del que llaman de perla; el de Torbiscon es

*algo menos rico en espiritu, ;

Los cerros en que tienen sus vifias Huescal y Velez-Blanco, Sor-
bas, Nejar, Tapar, Lubrin, Albanchez, y demas pueblos de la
sierra. de Filabres, Pinos y otros pueblos del valle de Lecrin, son
tambien de pizarra areillosa, eubierta ordinariamente con sus pro-
pios despojos, Cada mil cepas producen en Tabal cincuenta; y en
Lubrin unas 40 arrobas de vino, que dan cerea de la cuarta parte
de su peso de arguardiente, Las cepas de Gergal son mucho mas
esquilmerias; pues no es raro que cada cuatro den una arroba de
uva y media de mosto,

St})l'l de pizarra arcillosa las sierras de Alhamilla, Cfabl'era.. Alna-
gro y Montroy, asi como casi todo el terreno que media entre la se-
gunda y el pueblo de Carbonera, la base de 131.1 de Algeciras, y otros
terrenos de Andalueia, donde no se ve un pampano.

En las faldas meridionales de Sierra-Nevada, en las de Contra-
viesa, y en los alrededores de Motril, se encuentra frecuentemente
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la pizarra talcosa, que segun se ve en las vifias alli plantadas, es al
menos tan buena como la comun para el cultivo de la vid.

Muchas vifias del campo de Carifiena estdn sobre la pizarra; casi
todas las vides que se cultivan alli son tintas. La mitad de ellas son
de la vid llamada Garfiacha, y en Madrid tinto aragones. Los vinos
del priorato, que son los mejores de Catalufia se cojen tambien en
cerros de pizarra mui semejantes a los de Ajarquia,

La esce}cncia de las rocas pizarrosas para viniedo consiste en que
por razon de su testura pueden empaparse en poco tiempo de gran
cantidad de agua; absorber la humedad del ambiente, y redurcirse
facilmente a tierra. Ninguna de estas cualidades puede convenir tan
eminentemente a las rocas compactas. De ahi viene la aridez abso-
luta de los pérfidos y basaltos del cabo de Gata, y la esterilidad y
la escasez de aguas que jeneralmente se notan en las cierras calizas
de Andalucia. Sirvan de ejemplo las de Gador, Lujar i Maria. sin
embargo, de estar la primera cubierta de nieve, tres cuartas partes
del afio, y seis meses las otras dos. Por el contrario las sierras piza-
rrosas de las misma provincias siempren tienen humedad suficiente,
a lo menos para criar la vid, y arrojan mas manantiales que los que
corresponden a su mole comparada con la de las sierras de roea
compacta.

DIFERENTES SISTEMAS PARA ELL CULTIVO DE LA VID.—Aplicables
al cultivo de la vid hai realmente principios jenerales, bien que
cada clima cada esposicion, cada suelo y lo que es mas, cada peda-
20 de una misma cuadra de tierra, requieran muchas veces diferente
modo de plantar, enltivar, y conservar, habida consideracion a una
multitud de circunstancias y accidentes, Al propietario toca caleu-
lar estas circunstancias, aplicar los principios y discernir lo que es
bueno de lo que puede ser peljn.liuiall,

CrLTivo DE TALLO ALTO—La vid se cultiva de tallo alto o de
tallo bajo. El primer método, que consiste en apoyar los sarmientos
en firholes o empalizadas, proviene de los romanos; todavia se culti-
va asi en la alta Ttalia, y en algunos de los departamentos de Fran-
cia, donde penetraron primero las colonias de aguella nacion. Este
cultivo se llama de cepa alta; se planta la vifia cerca de un arco, de
una morera, de un cerezo, o de un olmo, a los cuales solo se dejan
algunas ramas pequeiias para sostener su vejetacion; unas veces se
pone un pié de vid, otras dos; los intervalos o ecalles se labran con
arado o azadon. La vid, por si sola, entrelaza sus tallos sarmentosos
en las ramas de los frboles, y juntos forman espesas matas; pero los
racimos ocultos bajo la gran masa de hojas, dan por lo regular una
uva verde, de gusto poco agradable, por faltarle la madurez nece-
saria producida por la abundancia de rayos solares, y el vino gue
Emducen es dgrio, y sin color. Cuando se plantan dos cepas, crecen

asta la horquilla del drbol, y luego se las dirije en guirnaldas por
uno y otro lado de los drboles inmediatos.

De este modo gana mucho la uva en madurez y el terreno inter-
medio se consagra al cultivo de cereales, o de plantas leguminosas.
Este método es mui vistoso, pero peligroso, por lo visto, pues en sus
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contratos estipulaban los vifiadores romanos, que los gastos de eura,
funeral y sepultura por los accidentes que les acaecieran en el acto
de podar las vides, serian de cuenta del propietario, Por otra parte,
en esta clase de cultivo, solo da buen vino el fruto que esta en la
cima de los fdrholes; las ramas bajas suelen tener mas racimos, y
dar vino mui basto aunque abundante,

CULTIVO DE TALLO BAJO Y 0TROS—El eultivo de la vid en tallo
bajo viene de los griegos, y ha recibido diferentes modificaciones,
En unos paises se apoyan las plantas en estacas o rodrigones, de una
altura proporeionada (de 2 hasta 5 piés) en otros la vid es rastrera, ¥
sus sarmientos se estienden unos sobre otros; hai paises donde las
cepas tienen poca elevacion, y se sostienen por si solas; y otros en
que las vides se rodean de piquetes clavados en tierra, a'los cuales
se ata el sarmiento, conduciéndole alrededor del eireulo que forman
los piquetes. En algunos departamentos meridionales de Francia,
donde se las deja crecer hasta poco mas de dos pids en un solo tallo,
se colocan las vides mui distantes unas de otras, En el Médoe se
cultivan en parrales bajos e hileras mui separadas o con un solo
tallo, pero sin mas que un pié de elevacion. En la Rochela no se em-
plean rodrigones; los sarmientos rastrean hasta la época de la ma-
durez; entonces se les levanta, atando por su estremo los de cada
cepa, de modo que la uva quede espuesta al sol, sin alejarse mucho
del suelo. Estas vides dan poco vino, y este de inferior calidad. El
cultivo en parrales consiste en colocar las plantas en hileras parale-
las trasversales, de modo que reciban el sol por todos lados. La vid
queda formada al tercero o cuarto afio de haberse plantado, a modo
de contra-espaldera, construida con gruesos rodrigones de 5 a 6 piés
de altura; en la parte media de estos rodrigones, se ata trasversal-
mente una fila de pérticas y trasvesaiios, y otra en la estremidad o
parte superior, ambas tiradas a cordel. Las hileras se colocan a 7 pids
y 4 de distancia unas de otras. Cuando la vid estd ya en estado de
tapizar las pérticas y los travesafios, se dirijen sus vistagos oblicua-
mente a derecha e izquierda de cada pértica en lugar de hacerlo
perpendicular y verticalinente, como sucede cuando se las afa a los
tutores o rodrigones; de este modo las cepas constituyen una doble
espaldera, y se forma igualmente una empalizada por ambos lad‘ns.
En esta conformidad se dirijen todos los vdstagos desde la parte in-
ferior a la superior de las pérticas, de modo que las tapicen o cu-
bran exactamente, y formen una especie de cordon en toda su lon-
jitud. Para obtener este resultado, solo se cercena la estremidad de
los brotes cuando se han cubierto todas las pérticas, y conforme van
creciendo se las enlaza o entreteje. Este método da una cantidad
prodigiosa de uva, tanto mejor cuanto mas calor adquiere la savia,y
mas ventilados estin los vastagos, y, por lo tanto, mas espuestos a
los rayos del sol; por este medio madura antes y adquiere mejor
sahor. Otra ventaja mui importante de este cultivo es el desarro-
Ilo de las yemas o brotes, el cual no se detiene hasta que han arro-
Jjado su fuego.

Cuando se arrodrigonan las - vides, colécanse estas en hoyos o



246 REONOMIA RURAL.

zanjas separadas por distancias que permitan ejecutar las labores y
la vendimia, y circular libremente entre las cepas. Estas zanjas,
inclusa la capa de tierra mullida que resgufuﬂa el pié de la cepa,
suelen tener de 9 a 18 pulgadas de profundidad. Cuando la planta
tiene bastante fuerza y elevacion, se arrodrigona para estrechar los
intervalos dejados al principio entre las zanjas. y con este objeto se
rellenan de tierra. Las vides enltivadas de este modo, no deben tener
el troneo grueso, ni gran elevacion: su duracion se calenla en veinte
afios, y cuando se escojen plantas andlogas a la naturaleza del te-
rreno y al elima en que se quiere operar, pueden sostener el paran-
gon conlos mejores productos de las que se eultivan de otro modo,
v bajo un cielo mas brillante. Tambien rinden mas Tmlll.lct{), por-
que enun espacio dado presentan mayor ntmero de cepas, a las
cuales se puede dar las direcciones mas convenientes, sin causarles
dafio alguno.

CULTIVO DE LA VID EN PIRAMIDES—Algunos propietarios fran-
ceses, con el dnimo de hacer menos penoso y mas espedito el ecultivo
de la vid, asi eomo tambien menos costoso y mas productivo, dan a
sus vifias la figura de conos, o por mejor decir, de pirdmides. Este
método, que espone la planta a todas las influencias benignas del
astro solar, merece ser mas conocido. Despues de haber dividido a
cordel el terreno en lineas paralelas de 9 piés, se colocan el primer
afio unos piquetes, formando cuadros perfectos, a ignal distancia
unos de otros. Por el lado de Mediodia, o aquel por donde mas tiem-
po se deje sentir el efecto de los rayos del sol, se abren zanjas en
forma de paralelégramos de dos pids enmplidos de largo por uno
tambien eumplido de ancho. Debe ponerse aparte la primera tierra
que se saca, con la cual se cubren luego las raices de la planta. Las
zanjas han de tener, segun el fondo del terreno, de 2 piésa 2 y §
de profundidad, y debe separarse todas las piedras que pudieran en
adelante impedir la colocacion de los tutores o rodrigones,

En el otonio se plantan cinco o seis vides jévenes, en declive, sin
pisar ni apretar la tierra; las raices estendidas sin confusion, el tallo
inmediato al pique, y la primera yema de la planta, mas inmediata
a las raices, 4 pulgadas y } mas baja que la superficie del terreno.
No se corta ni cercena ninguna raiz, a menos que se vea que esté da-
fiada: y fimicamente se conserva el renuevo mas vigoroso; a los de-
mas se los tiende como si fueran raices. Hecho esto, se rellenan las
pequeiias zanjas, con lo cnal las yemas de las plantas estdn menos
espuestas durante el invierno. En primavera, y cuando el tiempo
no lo impide, se descubren las plantitas que estin alvededor del
piquete, y se podan los plantones sobre una sola yema buena. Este
corte se da en forma de bhoguilla, opuesto a la yema conservada, y
cinco lineas mas arriba del sitio que ocupa la yema. Se atan los
véstagos enando son grandes y solo se conservan dos de ellos,

Al afio signiente se cortan dos plantones sobre una sola yema,y
si mo hai mas que un planton, se poda sobre dos yemas. Tambien
se reservan dos vistagos, y cuando ticnen pié y medio préxima-
mente, es preciso detenerlos a esta altura y atarlos, por cuyo medio
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se fortalece mucho su madera, En la primavera del cuarto afio en
que la planta echa la tercera hoja, se colocan los rodrigones en el
sitio que ocupan los piquetes. Entonces se podan los dos plantones,
uno sn]'n‘e cinco yemas, y .otro sobre seis; se los retuerce en forma
de espiral y en la misma direccion alrededor del rodrigon, dejando
4 pulgadas o 4y } de intervalo entre cada vuelta de la espiral. Los
plantones colocados de este modo, se sujetan con una lazada cada
uno. Tambien se atan despnes los dos véstagos superiores, y se de-
tiene su desarrollo euando son grandes. En este aiio se recoje ya
algun fruto.

Los rodrigones deben ser redondos, fuertes, rectos, de 8 a 4 pulga-
das de diametro, y de 10 pids de altura, de roble en los terrenos
secos y lijeros, y de castafio en los demas. La punta, que debe en-
trar en tierra dos piés eseasos, se eubre con una disolucion de brea.
Hsta el quinto afio no se forman las pirdamides, y entonoes se lesda
una forma cuadrada, triangular, pentagonal, o exajonal; la redonda,
que carece de 4ngulos salientes, tiene menos ineonvenientes que
las demas. Se podan nuevamente los dos vistagos superiores, y con
ellos se continfia la espiral siempre en la misma direccion. Los otros
plantones, que se llaman diverjentes, se podan sobre tres yemas, y
no se les sujeta. Cnando ha pasado la época de la flor y estd ya
formado el grano o la uva, se deslechugan, es decir, se podan los
plantones diverjentes sobre seis yemas, Para dar mas ventilacion a
la vid se los conserva mas cortos, y se echan abajo los dos vistagos
superiores, los cuales se atan como siempre. En este estado, la vid,
que aun no tiene la octava parte de su altura, y apenas la sesta de
su grueso, da ya de veinte a treinta racimos, es decir, tanto como
cualgquiera otra cultivada por el método ordinario y en toda su
magnitud.

Al sesto afio, salen de tierra las pirdmides, y toma forma la
vid. Se podan, como el afio anterior, los dos vistagos superiores, el
uno sobre cinco yemas, y el otro sobre seis, y se continta la espiral,
teniendo enidado de hacerlo antes que empiecen a desarrollarse los
hotones, porque de otro modo ficilmente se estropeavian, y la pird-
mide perderia su regularidad. Los plantones diverjentes se podan
sobre cuatro yemas. Si han crecido algunos brotes laterales en los
plantones diverjentes, no se les suprime completamente, sino Rue
segun su fuerza se los poda sobre una yema, o a lo mas sobre dos
En seguida se levantan los dos medros superiores, y se rebajan
cuando empiezan a ser demasiado altos, El deslechugado se prac-
tica cuando esti formado el racimo. En este ano da ya la vid de
treinta a sesenta racimos,

En el séfimo afio se continfian las mismas operaciones, en cuanto
a la poda, la formacion de espirales y el deslechugado; y se recojen
de cincuenta a cien racimos por pié de vid. Durante el octavo y
noveno aifio se sigue el mismo meétodo hasta que Jas espirales 1le-
guen a la altura de los rodrigones. Entonces no hai ya que pensar
en hacer subir las pirdimides, formar las espirales, ni elevar lqs vis-
tagos superiores: debe cortarse todo lo que esceda del rodrigon y
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podarse los plantones diverjentes un poco mas largo que lo acos-
tumbrado. En esta época se da a las pirimides la estension de base
y de cima que se quiere, como tambien de cincunferencia o perife-
ria. Los diametros de la base y de la cima, deben estar en la pro-
poreion de dos auno, y de tres a uno en las esposiciones mas sujetas
a la violeneia de los vientos. Por lo que respecta a la circunferen-
cia, lo mejor es dejar a la madera que se fortifique, y retardar
igualmente su poda, a medida que se van robusteciendo los planto-
nes. A los vistagos laterales no eonviene dejar mas de das yemas, y
aun deben suprimirse, como tambien algunos plantones diverjentes
cnando son mui numerosos o se cruzan; sin esta precaucion se aho-
garian reciprocamente. La vid que se cultiva de este modo, despo-
jada en los afios calorosos de las hojas que cabren sus racimos y les

rivan de los rayos del sol de otofio, y compuesta de dos mil pird-
mides, de mas de seis mil cintaras al afio, al paso que es constante

ue, segun el método ordinario, seis mil pids de vid en el afio comun
ge un quinqguenio, solo producen de ciento ochenta a trescientas
veinte cantaras, y en los afios felices seiscientas,

VID EN EMPARRADOS—En parrales o emparrados se cultivan
vides altas, medianas y bajas. Las primeras suelen tener once piés
de elevacion, y entre los grandes espacios o lifios que separan las
hileras, se cultivan cereales o legumbres; dan mucho fruto; pero
jeneralmente y con especialidad en el Norte, su vino es mui media-
no. Las segundas rara vez pasan de siete piés, y su alturs ordina-
ria es de einco; la vid se derrolla en ellas con un vigor que apenas
puede contener la poda; pero cuando los lifios estin mas préximos
suelen producir buen vino. Las filtimas convienen particularmente
a las pendientes de las colinas, y en el Mediodia pneden ponerse
Jnui préximas unas de otras, es deeir, de dos a tres pids de distan-
cia en todas direcciones, como sucede en los paises de la orilla iz-
quierda del Garona y del Jironda. En los paises frescos este espacio
seria demasiado grande, y talvez deberia reducirse a la mitad. Sue-
len colocarse arrimados a una pared, en cuyo caso se elevan de
cuatro en cuatro piés escarpias para sostener las pérticas o piés
derechos del emparrado. El sitio mas favorable para este cultivo es
el espuesto a Levante, como que sobre ¢l obran los rayos del sol has-
ta la una o las dos de la tarde. El emparrado se forma con nuevos
travesafios horizontales, que sirven de apoyo a las ramas-madres de
la cepa. Estas ramas se llaman cordones y se ponen en proyeccion
por derecha e izquierda. Los piés derechos se colocan perpendicn-
lares a distancia de dos pids unos de otros, y en cada dngulo se
ajusta toda la armazon con alambre.

No se abona la tierra inmediata a la cepa hasta haber pasado un
afio de su plantacion, y para que se conserve la frescura nutritiva,
se rodean las vides de piedras planas a lo largo del muro, que no
se tocan en muchos afios. La poda se practica jeneralmente a fines
de agosto. Dejando solo un boton a eada brote a distancia de ocho
pulgadas del de la cepa inmediata: los vdstagos cercenados en el
afio o anos anteriores se dejan agrupados al vededor de la rama-ma-
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dre ascendente, de la cual sale el finico tallo nuevo. Al deslechuga-
do se procede en los meses de setiembre, octubre o noviembre, se-
gun lo adelantado de la estacion, dejando solamente dos brotes en
cada vistago al afo, y siempre aquellos que estén mas préximos al
muro, porque la refraccion de los rayos solares es mui provechosa
y forfifica mejor los nuevos medros. Cuando los tallos nuevos tie-
nen una lonjitud regular se sujetan a los travesafios, para evitar que
el viento o la lluvia los tronchen, La flor, parecida en olor a la Te-
sedd, se abre a fin de diciembre e inmediatamente se pregenta el
grano agraz. Intonces para no apurar demasiado la savia, y fati-
gar menos al troneo, déjanse en los afios abundantes los dos mejo-
res racimos en cada tallo. Las hojas eubren y abrigan al nuevo
fruto de los ardores del sol, y la defienden de lalluvia y del granizo
hasta la préxima época de la madurez. Pero en cuanto se hacen mas
moderados los calores, se quitan parte de estas hojas, y solo se de-
jan las absolutamente necesarias a la defensa del fruto, sin impedir
la accion de los rayos solares que deben dar calor a la uva, ni de
las nieblas bienhechoras que las reblandecen. Los racimos préximos
a la pared, sin cuerpo alguno intermedio, dardn mas ficilmente, y
dan un grano consistente, azucarado y suave. Colgados se conservan
bien,

Vip BN ESPALDERAS.—EI cultivo de la vid en espalderas se ase-
meja mucho al de los parrales. Los muros que se destinan a las es-
palderas deben ser mas bien de fibrica que de piedra, porque en
esta se rompen o tuercen los clavos, Debe preferirse en ellas el co-
lor negro al blanco, porque aquel atrae continuamente los rayos del
sol y sostiene por mas tiempo un calor igual y elevado. Las cepas
destinadas a cubrir las espalderas deben estar colocadas a las dis-
tancias necesarias a su mayor desarrollo, y para que al mismo tiempo
puedan formar cortinas de verduras y presentar a la vista gran ni-
mero de racimos. Cuando las cepas estin demasiado distantes se
pierde terreno, y cuando mui préximas, se entrelazan sus raices, y
las fuertes apuran a las débiles, en detrimento de sus productos.
Las ramas deben estenderse en linea horizontal, describiendo con
sus vdstagos arcos o curvas, y cuando estin ya bien arregladas sin
ningun vacio o hueco, se traen hdcia la parte anterior los dos bro-
tes que nacen despues, y se los sujeta a fuertes tutores de once pids
de alto, con lo cual se consigue interrumpir la monotonia de la linea
recta,

g5 Para mejor intelijencia de lo que precede, puede verse el
ATLAS, LAMINAS 39, 40, 41 y 42.

Para evitar que se pierda, como es frecuente, una parte de los
sarmientos que se ponen en tierra, conviene eriatlos en vivero y
agnardar para trasplantarlos que hayan echado raices. En algunos
puntos de Francia, se poda la vid de la eual han de sacarse los sar-
mientos Gtiles para formar nuevas vides, a fines de fabn;m (agosto
entre nosotros) y se les da una lonjitud de ecinco o siete pulea-
gadas, se colocan en haces que se tienden en fosos de siete pulgadas
de profundidad, los cuales se cubren de tierra. A fines de mayo oen
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junio (noviembre o diciembre) se sacan y se plantan. Tienen enton-
ces los sarmientos unas raicillas y unas ramitas, que se deshacen
ficilmente las primeras se rompen o aplastan en la plantacion, y
las segundas se secan con el contacto del aire en pocas horas. Las
hojas 0 yemas, de que provenian, producen al momento otros, los
cuales aseguran el desarrollo y la conservacion de la planta. Cuanto
mas alto estd el fruto, tanto peor madura, principalmente en cierta
latitud; sin embargo, el racimo llegard a madurar, si la cepa estd en
terreno arenisco, y convenientemente espaciada, es decir con arre-
glo al clima.

Algunos cultivadores han querido esperimentar la fuerza del ar-
busto vinifero, plantando sarmientos que dejaron sin podar y sin
labor de ninguna especie. De ellos, no obstante, obtuvieron mucho
fruto, con el cual se elaboré un vino bastante potable. Estos esperi-
mentos, que tal vez continuados hubieran dado algun resnltado,
han sido infructuosos para los cultivadores y para la ciencia. En
una de las islas del Archipiélage griego, Santorin. que en 1700 sa-
lié de las olas del Mediterrineo, arrojada por el fuego de un volean
sub-marino, se cultiva de este modo, o por mejor decir, no se cul-
tiva. La vid dura alli menos, pero da doble y triple cantidad de
fruto, sin perjuicio de servir su Loja y sus brotes para alimento del
ganado.

ELEccioN pE vARiEDADES—Cada vifiedo tiene sus cepas parti-
culares, unos se forman de variedades diferentes y otros cuentan
doce y hasta veinte en una sola vifia. Son, sin embargo, pocos los
racimos que pueden recojerse en la época de la vendimia; hai otros
que poseyendo un mucflago particular, dan al vino varios grados de
verdor, que solo pierde cuando se afiade a su mosto el principio
sacarino de que carecen. La eleccion no debe limitarse a una sola
variedad; debe estenderse a varias, y con preferencia a plantas arrai-
gadas que den los mejores vinos, y su nfimero no debe pasar de cin-
co o seis. Es mui esencial desechar la variedad, cuya savia es pro-
pensa a derramarse, como asi mismo la que se pierde con la sequia
escesiva, 0 se pudre cuando lluvioso el otofio. Plantando cinco o
seis variedades o subvariedades de vid, se consigue que la disposi-
cion atmosférica, cuando es fatal para una, sea fecunda para otra, y
de este modo el vino que producen es siempre bueno. Como cada
variedad tiene su época de madurez, que varia desde doce a quince
dias, el viniador intelijente debe procurar colocarlas de modo que sus
diferentes caractéres se aproximen del mejor modo paesible, lo cual
conseguird destinando la parte superior dela vina a las vides preco-
ces, y la media a las mas tardias, especialmente si estd situada en
colina. Muchos propietarios escojen vides que den mucho produe-
to; edleulo errado, pues es constante que cuanto mas fruto dé una
vid, tanto peor es el vino que de este fruto se obtiene. La razon de
esto es que las uvas demasiado apretadas, no disfrutando del contac-
to del aire, ni del calor del sol, dan un jugo basto que no siempre
llega a completa madurez. Hicese, pues, preciso tener mucho cuida-
do en la eleccion del fruto, puesto que de ella depende la buena cali-
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dad del vino. En vano se proporcionard a la vid un terreno a propé-
ﬂltﬁ'y un sitio propicio si su mosto, dspero o dcido, jamas puede pro-
ducir un buen vino. El mejor fruto es el que contiene mas glucosa,
¥ el que finicamente produce vino de precio y estimacion. Para ha-
ceruna eleccion acertada deben rvecorrerse las vifias de todo el
pago, en cuyo territorio se desea plantar, ocho dias antes de la ven-
dimia: las cepas naturalizadas son las mas fecundas y en las que el
fruto llega o completa madurez. La uva tinta se mezela frecuente-
mente con la blanca; la primera debe ocupar las tres cuartas partes
de la vifia, porque es la que proporciona mayor eantidad de mate-
ria colorante, la mas susceptible de fermentacion vinosa, y Ja que
mas detiene la espirituosa sensible: enando este movimiento se pro-
Jonga, el vino no llega tan pronto a la fermentacion dcida, La uva
blanea da al vino un gusto especial y delicado,

PranricioN—Antes de proceder a la plantacion es importante
renovar el terreno a una profundidad de catorce a veinte y ocho
pulgadas y abriv en la direceion de su pendiente, zanjas de dos a
tres piés de ancho por otro tanto de profundidad. Esta operacion,
que jeneralmente se descuida, es indispensable a la prosperidad de
la vifia. La segunda circunstancia, a que no se presta la suficiente
atencion, es no plantar vinia nueva en el sitio de la antigua sin dejar
en la tierra que elabore nuevos jugos; de otro modo las plan-
tas que en ella se pongan erecerdn poco, sin vigor ni enerjia. Se de-
be plantar en otofio; con esto se gana un afio y tal vez dos; porque
entre ignal niimero de cepas plantadas la mitad en otofio y la ofra
mitad en la primavera siguiente, en el mismo terreno y unas al lado
de otros, estd probado que las primeras medraron, dando fruto tres
veces en cinco afios, mientras que las otras al coneluir este término,
apenas habian dado seniales de vida. Esun hecho ademas reconocido
hace mucho tiempo, que casi todos los arboles plantados en otofio
dan fruto, y por el contrario, perecen o vejetan miserablemente los
plantados en primavera. Sin embargo, la época de plantar debe ser
relativa al elima. En los paises templados o cdlidos esta época es la
caida de la hoja, en atencion a que las raices, desarrollandose dl_ll'ﬂ.n-
te el invierno, se estienden y buscan con anticipacion los jugos
nutritivos necesarios a la prosperidad de la cepa, con lo cual pue-
den arrostrar la sequia a que estin sometidas las tierras de estos
paises mucha parte del afio. En los paises frios, la mejor época es
cuando ha pasado el temor de las lluvias frecuentes, y de las fuertes
heladas. Las cepas que alli se plantaran en los meses de mayo, junio y
julio, sufririan mucho mas en los inviernos hfimedos. Retarddindolo
‘hasta el mes de octubre se halla Ja tierra ya mui reseca por el sol;
la evaporacion de la humedad, de las luvias y del rocio es inme-
diata, y por lo tanto vejeta la cepa mal y sin remedio perece si
viene seca la primavera. 4 3

La vid se planta jeneralmente por medio de sarmientos barba-
dos o sea con raices, o de cabezudos o sea sarmientos sin raices; _]-05
primeros se crian alguna vez en almdcigo; los segundos, gue t_.?mblen
se llaman estacas, se cscojen en el momento de la pod&, deJ&HdOIEB
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un trozo de madera del dltimo brote, de una pulgada de largo.
Pléntanse a lineas o entrelifios, cuando el terreno no tiene una pen-
diente répida, y en circulo cuando hai mucho declive. Cada eepa se
pone a once piés de la inmediata, y entre cada hilera se deja un in-
tervalo o lifio de cinco piés. Las cepas se colocan de modo que no
estén unas encima de otras; pues como quiera que las plantaciones
hechas de mugron dafien las raices de las cepas viejas, es mejor re-
currir a los sarmientos cortados y puestos en tierra fresea, los cuales
se trasplantan ficilmente cuando han echado raices. Es preciso tener
mui presente que no debe dejarse en el estremoinferior del bar-
bado ningun pedazo de madera del aiio anterior, sobre el cual haya
erecido; que debe ponerse tendido o acodado y en el terreno mas
rico y fértil, dejando enterradas de cinco a seis yemas y de dos o
tres en la parte anterior,

Una vifia plantada de cabezudos vive mucho tiempo y es mas
fecunda; la que proviene de barbados crece mas pronto. El primer
método es conveniente para el que sabe sacrificar el presente al
porvenir; el sequndo para el que quiere productos prontos. El hlti-
mo suele arruinar sus vinas, mientras que el primero, atento al por-
venir, renueva sus cepas al cabo de cnarenta afios por medio de un
grano de simientes. Esta rejeneracion conserva a la vid las eualida-
des que le hace perder la renovacion por barbado, procura escelen-
tes cosechas y da al vino un aroma agradable. De sarmientos deben
plantarse mayor niimero del que se necesita; la abundancia de los
brotes permite escojer las mejores y mas fuertes. Antes de
enterrarlos se abren, y de un cabo a otro de la vina, zanjas
cuya anchura y cuya profundidad se proporcionan a la inclina-
cion y a la calidad del suelo. Cuanto mas ingrato sea éste, tan-
to mas anchas y mas hondas deben ser aquellas zanjas. En unas
partes es necesaria una de dos piés de profundidad y pié y medio
de anchura: en otras, si es buena la tierra, bastan pié y medio de
anchura y uno de profundidad, porque en este caso las raices no ne-
cesitan esforzarse para hallar alimento. Al colocar el sarmiento en
el hoyo, debe tenerse ecnidado de desmennzar la tierra con que se
cubran sus raices, asi como echar en el fondo de €, la tierra vejetal
que estaba en la superficie, porque la inferior que no se ha aprove-
chado del abono, solo podria proporcionar a la cepa un aliemento
mui débil. El sarmiento del afio es poco a propdsito para la planta-
cion, el de dos es preferible, y para plantarle debe escojerse el mo-
mento en que la tierra no esté demasiado hiimeda.

En las rocas peladas, donde hai que abrir agujeros con una barra,
conviene depositar en lo hondo de ellos cenizas amasadas con agua,
las cuales, dando a la tierra frescura, impedirin que los vientos
secos y el calor resequen la poca tierra que encuentran.

Algunos cultivadores, con ohjeto de aumentar el producto de
sus vihas, reemplazan las vides viejas con otras nuevas. Es ver-
dad qgue las viejas solo dan pequeiios y escasos frutos, pero
el vino que producen esde superior ealidad. Por el contrario,
las cepas jévenes dan mucha uva, y sisu vino es mediano o
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inferior, tambien es mas (til al comercio,y provee abundantemente
a la destilacion. Los 4rboles, como hemos dicho, son jeneralmente
perjudiciales a las vifias; pero, hai otras plantas que ‘suelen serles
fitiles, ]:'i?o.pcrciun:aindoles abrigo, y conservando la humedad a las
cepas. Ni falta quien crea que algunas plantas, como la maravilla,
la mercurial, I]a aristoloquia, la verbena y la zarza comunican al
vino de las vifias en que se crian un gusto poco agradable, y que
ademas lo echan a perder. Este hecho, sin embargo, no esta bien
demostrado aun. Nuestra opinion es que, por regla jeneral, en el
terreno puesto en vid no conviene, sobre todo en los tres o cuatro
primeros afios de la plantacion, intercalar otros cultivos.

CULTIVO DE LA VINA—Las labores auxiliares de la naturaleza
desarrollan los prineipios de fecundidad que ella derramé en el seno
de las tierras. El modo, el nfimero y el tiempo de ellas, varia segun
las localidades. Cuando la tierra estd seca no se hace mas que rozar-
la; pero si su capa esterior es poco profunda se debe remover fuer-
temente. En muchos puntos se sirven al efecto del arado, en otros de
la pala o del azadon,

Las operaciones del cultivo que a las vifias conviene aplicar en
los primeros afios, consisten en labrar el terreno repetidas veces,
manteniéndole limpio de yerbas y de cuanto pueda perjudicar a la
planta, en dirijir sus brotes para formar el tronco y en cuidar de
que este sea recto y tenga la altura conveniente; lo primero se con-
sigue por medio, como hemos dicho, del arado o de Ja azada; lo se-
gundo arrimando los rodrigones o tutores a cada uno de los sar-
mientos plantados, por medio de los euales se mantengan derechos
los nuevos brotes, o los sarmientos que salgan del primitivo, ase-
gurindolos de modo que no se tuerzan hasta que estén tan gruesos,
que puedan mantenerse rectos y sostener el peso de la cabeza y de
los brazos (ue forman la copa, cuya altura se determina con arreglo
al clima y a la situacion del terreno.

En los elimas edlidos y en los terrenos elevados se arman siempre
las cepas mui bajas, es decir, se les deja mui poco tronco, porque
estd averiguado que en ambos casos la madurez del fruto es mas
perfecta, y la calidad del vino mejor. Lo contrario conviene hacer
en los elimas frios y espuestos a heladas, y en los terrenos bajos o
de vega, es decir, armar las cepas algo mas allas a fin de que te-
niendo mas ventilacion, no padezean tanto con los frios, y recibien-
do, como reciben continuamente en los parajes bajo, un aumento de
tierra, que, arrastrada de las colinas y cerros por las lluvias y de-
mas ajentes, aumenta su superficie, no las entierra demasiado y ven-
gan por esta causa a padecer, Por eso se las da regularmente la
altura de media vara o tres cuartas cuando mas, y en las primeras
0 mas bajas rara vez pasa de un pié la altura de su tronco.

Las labores se dan ora labrando y mullendo el terreno para que,
gozando de los beneficios y emanaciones atmosféricas, pueda la
vid prosperar al mismo tiempo que se destruyen las malas yerbas:
tales son las cavas a pala de uzn.c]lon los barbechos, o vueltas con
el arado: ora simplemente circunseribiéndose a cortos espacios en
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torno de la cepa; en unos casos arrimando la tierra al tronco y
formando montones que le cubren hasta las cruces; en otros sepa-
rando esta misma tierra y formando poza, aleorque o pileta en que
se detengan las aguas de lluvias estacionales para que, recalando
mas y mas el terreno, penetren hasta las raices, y suministren a
la planta la competente humedad en la estacion de verano: a
lo primero llaman acogombrar o cerrar, y a lo segundo abrir o
o alumbrar las cepas. Cuando se alumbra el acogombrado o, lo que
es lo mismo, cuando se deshace el monton de tierra que la vid tiene
al rededor, que por lo regular es en febrero o a principios de marzo,
se le cortan todas las raices superficiales que haya echado sin dejar
ninguna de cuantas puedan salir a lo menos hasta un pi¢ de super-
ficie, pues éstas, si se dejasen, perjudicarian a las mas profundas,
que son sin duda las mas ftiles de todas ellas. Por noviembre se
cierran o acogombran de nuevo, preservindolas asi de la impresion
de los ealores fuertes, evitando que estos evaporen Ja humedad que
la vid necesita para su conservacion y vejetacion durante el estio.
Asi lo practican los mas cuidadosos e intelijentes vinadores, y asi
tambien lo aconseja el eélebre Herrera cuando dice (lib. I, cap. XI,
pig. 29): wLos tiempos de escavar son dos. En los lugares calien-
tes y secos se escava en pasando la vendimia, y aunque se queden
todo el invierno asi, no les hari dafio, sino mucho bien, porque co-
jan agua harta; esto digo en las tierras calientes o templadas. En
las frias por febrero (agosto), y desde en adelante..

En fin, las labores de primavera, ya se hagan con el azadon, o ya
con el arado y las yuntas, siempre han de verificarse antes que se
desarrollen las yemas, pues en este caso se corre peligro de deszo-
carlas o derribarlas y de perder, no solo el fruto del afio, sino tam-
bien los mejores brotes o sarmientos que en lo sucesivo han de
proveer de nuevos pulgares; por cuya razon siempre se procura en-
trar a labrar cuando no haya peligro de destruir el brote naciente

* o tierno, y cuando la tierra tenga el debido tempero; pero de ningun
modo cuando se halle mojada o escesivamente seca.

DE 1A popA (Véase el Atflas)—De todas las operaciones que
contribuyen a la prosperidad de la vid, la mas importante es,
sin duda alguna, la poda. A ella se procede desde el momento mis-
mo en que se planta el sarmiento, pues en el acto de plantarle, ya
se le corta la guia o banderilla a dos yemas sobre la superficie, El
que arraiga brota dos sarmientos mas o menos vigorosos, los cuales
salen de las yemas descubiertas, siendo por lo regular mas robusto
el de la inferior, y esto hace que en la poda de la primavera si-
guiente se corte el superior y empiece a formarse el tronco sobre
aquel mas vigoroso, arriméndole un rodrigon que, manteniéndole
derecho, evite su destruceion por los vientos o por otros acasos im-
previstos,

_LGB brotes del sarmiento plantado son débiles por lo comun al
aner afio, y por lo mismo no puede servir ninguno de ellos para

ormar el tronco. Por eso debe el podador entendido rebajar a dos
yemas aquel primer véstago que elijié entre los dos de la primera
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verdura: de este modo brotari la planta a la primavera siguiente
con una pujanza superior, y los sarmientos de EI]a. segunda verdura
podrén ya proporcionar uno que sea capaz de formar la cepa, tanto
mas cierto cuanto en los meses de julio y agosto se ha tenido el
cuidado de deslechugar o quitar todos 10s nietos que salen en los
sarmientos principales,

En esta segunda poda se dejard tambien el sarmiento mas ro-
busto, como se dijo antes. El corte en este caso se da siempre a dos,
tres o cuatro dedos sobre la Gltima yema, y este pedazo de sarmien-
to, que parece infitil, sirve para sujetar la planta al rodrigon o tu-
tor que se la arrima. Las yemas inferiores de este sarmiento se
raspan suavemente de modo que, sin causarle herida, se inutilicen
¥ puedan brotar, conservando solo las dos superiores a fin de ue,
si por algun accidente faltase la una, quede en la produccion de la
otra asegurada la formacion sucesiva de los brazos de la cepa; mas
ya conseguido el desarrollo de ambas, se derriba uno de los dos
brotes y se conserva el otro: éste, al afio siguiente, se rebaja sobre
la_ primera yema descubierta, y desarrollando dos, tres o mas sar-
mientos por las yemas de la casquera, presentan otros tantos bro-
tes o brazos, que son los puntos de la subdivision del tronco, y
cuanto mas horizontales y repartidos estén éstos, tanto mas exacta
serd la formacion de la cabeza de la cepa, que es el ohjeto principal
de la poda, aunque no siempre se consigue de una vez: por lo cual
es indispensable seguir todos los afios con los cuidados mismos, a
fin de lograr la mejor formacion y distribucion de los referidos bra-
zos, y que los pulgares o brocadas queden colocadas en derredor
del tronco, guardando en cierto modo una horizontalidad que evite
hasta la mas minima confusion.

De lograr la formacion de la cepa y conservar mucho tiempo la
vid es buen medio podarla siempre corta. En los primeros aiios no
deberi dejarsela mas que una yema descubierta en cada pulgar o
brocada, es decir, en cada sarmiento nuevo: los que dejan dos y
aun tres yemas en cada puesto, con el deseo de formarla mas pron-
to y gozar el fruto prematuramente, se engafian mucho, pues solo
logran debilitar la vid, retrasando sus medios cada vez mas. Los
cortes deben darse siempre por la parte opuesta al nacimiento de
la yema, y un poco mas alto del punto de la articulacion del sar-
miento para preservarla de la accion de los tcmp1ora}es y de los da-
fios que podria causarla el derrame de la linfa. En fin, en todas las
podas sucesivas se ha de cuidar mucho de no dejar en la casquera
0 asiento do los brazos mismos sarmiento alguno que salga perpen-
dicular, ni los que, acaballindose sobre los otros, llevan siempre
mala direccion, dirijiéndose oblicnamente sobre sus costados 0 di-
rectamente hicia el centro: unos y otros son a.bs.solutamenta nocivos,
pues desordenan la cabeza de la vid, y es indispensable quitarlos
del todo para que no atraigan hdcia si el eurso de_ln. savia y hagan
perecer a los demas; inconveniente que se_remedm. con solo tener,
al tiempo de la poda, el cuidado de cortar siempre los PUIS‘“"’;EF?'
cisamente por aquel punto en que quede la Gltima yema hicia
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afuera, mui pocas veces hicia los costados, y nunca hicia el eentro
de la cepa.

En apoyo de lo que con referencia a las indicaciones de don An-
tonio Sandalio de Arias acabamos de esponer, vamos a consignar
aqui los principios que en el cap. XII del libro II de Agricultura
jeneral de Gabriel Alonso de Herrera, establece el distinguido agrd-
nomo don Simon de Rojas Clemente.

En los paises mui templados, como en la Baja Andaluefa (Espafia),
no solo puede podarse y se poda de hecho, sin inconveniente por lo
comun, durante todo el invierno, sino que podando antes de junio
y sobreviniendo lluvias tempranas seguidas de buen tiempo, ade-
mas de llorar copiosamente, corren las cepas inminente riesgo de
meter o brotar antes de los frios invernizos con menoscabo del es-
quilmo en la cosecha inmediata, y atraso y desérden en su vejeta-
cion sucesiva.

En los mismos paises cilidos es ventajoso muchas veces hacer la
poda despues de una lluvia abundante, serenado ya y seco el tiem-
po, por lo reblandecida y suave al corte que deja la madera, con tal
que no sean de temer heladas intempestivas.

La cepa podada antes de junio sin el riesgo indicado de brotar
en seguida, no solamente produce sarmientos mas robustos, sino
tambien mayor ntimero de racimos que la podada en invierno.

La poda de invierno da brotes mas temprano que la de primave-
ra, mas pronto floridas, mas en estado de resistir a la plaga de los
insectos cuando lleguen a manifestarse sus estragos, y una antici-
pacion o mas grado de madurez en la cosecha del fruto. Pero estas
ventajas tan seductoras, consideradas aisladamente, desaparecen o
se convierten en perjuicio no solo donde las heladas de invierno
pueden ofender a los pulgares, sino tambien en otros parajes y si-
tios que, aunque mas templados, se hallan espuestos por la hume-
dad local u otras circunstancias a las heladas de primavera, tan
fatales para el nuevo véstago precoz y aun a veces para su racimo
floreciente.

Bien que el nfimero de tres a cinco brazos o gajos por cepa, que
sefiala Herrera, estd adoptado y esrealmente el mas &daptabl}; en lo
Jjeneral, no por eso se entienda que nunea podemos eseederlo. Tal
es a veces la corpulencia y la valentia de algunos pids, que lejos
de gravarlos con aumentarles la carga hasta un total de ocho bra-
zos o mas, hai casi precision de dérselos para que rindan anual-
mente, sin descaecer el tributo de racimos proporcionado a sus
fuerzas.

Contando para la formacion y conservacion de los brazos con una
yema sola, sea la peluda u otra mejor situada, nunca podriamos au-
mentar su nimero a no arrajar ella dos sarmientos, Rara vez pre-
sentan estos mellizos casuales ni los alarifes o nietos que suelen
arrojar ¢l sarmiento junto a su base, cuando es finico la robustez y
la colocacion convenientes para fundar sobre alguna de ellas el au-
mento de un brazo nuevo. Mucho mas comun es que el sarmiento
solitario salga ladeado o traiga las yemas laterales, en lugar de tener-
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las alternadas una abajo o mirando a tierra; y otra arriba o mirando
al cielo. Esta feliz oportunidad proporciona a menudo brazos hori-
zontales desde el principio, sin otra intelijencia de parte del podador
que dejar a cada pulgar las dos yemas mas bajas, y eximiéndole de
la precision triste de recurrir a una yema demasiado alta o a una
de 5C0, es decir, puesta entre dos fuegos o cuchilladas,

El impulso portentoso de la linfa o savia de la vid, que cuando
se vierte en lloros supera cinco veces a la fuerza de la sangre en la
grande arteria crural de un caballo, y otras consideraciones no me-
nes terminantes, que ya no es inenester repetir, imponen mucho
mas imperiosamente que en ningun frutal la lei de dar a sus ramos,
0 sea brazos y pulgares, toda la horizontalidad posible y aun de
arquearlos o encorvarlos. Conservando el sarmiento guia, es decir,
forméndolo siempre de la yema mas baja que esté bien puesta y
mire afuera, se consigue en las cepas este ohjeto esencialisimo y
otros igualmente atendibles de que nos ccuparemos al instante.

El corte de los pulgares ird sesgado o en pico de flauta como en
las plumas de escribir, a tres o cuatro dedos por encima de la yema
u ojo mas alto que se intenta conservar, raspando con la podadera
o con los dedos, si el canuto no aleanza a dicha lonjitud, la yema o
yemas que queden dentro de ella.

Nunea se elijirdn para vara ni braguero los sarmientos dafiados
vi enfermizos. Tampoco los mui recios, especialmente despues de
veranos htimedos; porque precipitando héicia una porcion de savia
escesiva alterarian demasiado el equilibrio de los jugos, darian la
uva menos buena aunque mas abundante, y ocasionarian mayor
cuchillada al suprimirlos en la poda signiente. Los sanos, largos y
de medros regulares deben llevar la preferencia.

Por respecto al mismo equilibrio de jugos se procurari alternar
la posicion o sitio de la vara, dejindola cada afio en el mes mas
opuesto o distante que se pueda del que ocupd la dltima vez.

La lozania o vicio de una cepa llega a ser tan estraordina-
rio, ya por la naturaleza del vifiedo o su pujante estado indjvidual,
ya por la fertilidad del clima o de la tierra, que, no busta.udole_ los
desahogos usuales, arroja por las yemas, hasta entonces dormidas,
del tronco y de toda la cabeza, una: multitud de ramillos 1!11'11;119.5.
En este caso nada comun, puede convenir refrenarla dejdndole
vara y pulgaves con yemas claras, o bien espada o daga, es decir,
dos varas designales en lonjitud con los pulgares solo en la peluda.

La conveniencia de guarnecer cuanto antes algun claro decidira
tambien la adicion de la daga a falta de otro medio mejor para lo-
grar pronto un brazo til. ) i

Por el contrario, para reponer en poco tiempo la cepa debilitada
y la naturalmente débil, ningun medio hai tan eficaz ni tan sencillo
como apretarles el podo hasta la peluda en todos los pulgares, sin
dejar a ninguno ni una yema mas. ; ;

Entre las atenciones del podador esperto ninguna es tan impor-
tante como la de escusar grandes cuchilladas y todo corte intil
aunque sea chico, y la de conservar continuas las espansiones corti-

TOMO II 23
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cales, que subiendo desde el primer fundamento de la cepa tiran a
cubrir las heridas o sus cicatrices. ;Qué diremos, pues, de aquellos
podadores yue, despues de cercenar los resecos con tinfian degollan-
do los derrames corticales? ;Qué de los que dejan clavados el peto
en la cabeza de la cepa mientras descansan o chupan su cigarro?

Si cuando van a brotar las vides se corta un sarmiento por los
dos estremos y se sopla por eualquiera de ellos ajustindolos bien a
la boca, se vera salir la savia con mucha abundancia por los orifi-
cios de los vasos, ?ue se distinguen perfectamente en el opuesto,
especialmente por las capas de madera inmediatas a la_esterior.
Nada importa que el sarmiento tenga dos varas de largo, ni que lle-
ve un pedazo de la madera vieja a que estaba agarrado en la cepa.
La savia corre por todo €l a impulso del soplo, sin que la detengan
los nudos ni el paso de una u otra madera, formando a la salida
burbujitas en que entra talvez algun aire de la boca que sopla. Si
el sarmiento tieme ramos o nietos, y se le sopla por la punta, no
saldri la savia mas que por los lados del estremo opuesto a que los
vasos de ella corresponden. Si se le sopla por un nieto, tampoco
saldrd savia sino por el estremo inferior, y solo saldrd por el lado -
en que se halle aquel. Pero si se le sopla por la base o estremidad
inferior, arrojardn savia por todos lados, tanto la punta principal,
como los cortes de los nietos o ramos.

Estos sencillos esperimentos prueban:

1° Que la savia corre indiferentemente de abajo arriba o de arri-
ba abajo, segun la direccion de la fuerza que la impele.

2° Que la cantidad mayor de savia corre por los canales de las
cepas lefiosas, y no por la corteza, ni por entre ésta y la madera, y
mucho menos por la médula.

3.2 Que los canales saviosos no se hienden o ramifican, sino que
suben todos segnidos e indivisos desde la raiz, formando en el tron-
co una especie de madeja, de la eual se lleva cada brazo una parte,
que ha de dividirse y subdividirse indefinidamente para abocar a
cada vema su madeja parcial de vasos, que se estirardn al desarrollo
de ésta, entrando asi en la organizacion de los ramos pendientes de
ella, y llevando a cada uno su racion de savia.

De otras observaciones, y por los esperimentos de Hales, Perrault
y Duhamel, se deduce tambien que la savia se comunica lateral-
mente o pasa de unos vasos a otros cuando estos la llaman o la ne-
cesitan para promover el desarrollo de las yemas, Aunque los vasos
cortados en la poda de la vid no se hallan en igual caso, puesto que
ninguna yema pende de ellos, puede eon todo sospecharse que toda-
via, interin no se gangrenen, reciben algun humor, bien de la tierra
para trasmitirlo lateralmente a los wecinos, o bien de estos para
prolongar su vida contra la gangrena contraida por el corte que va
continuamente ganando sobre ellos. Como qifiera, no por eso es
menos cierto que ya no reciben la gran cantidad de savia que antes
de sufrir la cuehillada, y que esta les ha de ser al fin mortal, anti-
cipando la desorganizacion absoluta de la cepa.

Los resultados de la poda son otros tantos hechos, que de'acuerdo
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con esta teorfa luminosa, revelan que es ineurable toda mutilacion
o herida en redondo hecha sobre la madera dura. No es otra la cau-
sa 9r1Jma1 de que la yema delantera o tinica del pulgar corra tanto
peligro cuando no se ha dejado sobre ella bastante poreion de cafin-
to. De ahi nace tambien que todo drbol criado a golpe de cuchilla
crezca y viva mucho menos que el que, exento de las leyes del hom-
bre: Jamas obedecié sino a las de su propia vejetacion, o por mejor
decir, que muera al fin violentamente a manos del podador inespe-
rimentado.

La gangrena de los vasos cortados empieza por la estremidad su-
perior y sigue progresivamente en toda su lonjitud hasta la raiz,
contajiando de paso las partes sanas con las cuales se pone en con-
tacto, tanto mas inmediato, cunanto mas considerable fué la herida
o mas grueso el miembro que la sufrié y cuanto menos reguardados
estén del sol o las lluvias, los insectos y demas ajentes esteriores,
que todos econspiran poderosamente a acelerar su destruceion.

Ningun remedio existe capaz de restituir la vida al vaso mutila-
do, o de soldarlo con las partes sanas, ni aun de estirpar o cortar en-
teramente la marcha pestifera de la gangrena. Pero tenemos uno
mui seguro para atajar en gran parte o hacer mui lentos sus progre-
s0s, y es el de sustraerlo absolutamente al contacto del aire, o sea la
accion destructora de todos los ajentes esteriores. No hablamos de la
préctica de embarrar las heridas con ungiiento de enjeridores u otro
andlago, cuyo uso quisiéramos ver estendido a las cepas; pues su
efecto, aunque mui recomendable, es al fin incompleto, easi nulo, en
las heridas de eorta estension por grietarlo las heladas y el calor,
derribarlo mui pronto los vientos y desleirlo las aguas, y nunca se
le puede considerar sino como paliativo pasajero o provisional. Ha-
blamos de otro bilsamo o especifico mas eficaz, de efectos mas com-
pletos y duraderos, como aplicado por la misma naturaleza, que
apenas exije del hombre en su administracion sino puramente no
ser contrariada.

Desde el momento en que a la tierra se confia una estaca de vid o
de cualquier otra planta, lleva ya esta consigo el mal de que ha de
morir en la euchillada o corte de su punta, siendo vasos muertos
los del lado opuesto a la yema en que se piensa fundar la cabeza o
fiel. Esto supuesto, la habilidad del podador deberd dirijirse a reu-
nir contra dicho lado muerto todos los vasos que haya de mutilar
en las podas sucesivas, y gnardarse de que ninguno de ellos se mez-
cle con los vasos o parfes sanas. De este modo, hallindose junta a
un lado toda la gangrena, serdn sus estragos incomparablemente
menores. Por el contrario, podando a tontas y a loeas apenas hai
parte viva que no quede entre dos euchilladas, es deeir, tocando
por uno y otro lado con las gangrenadas. Distribuidas estas por el
cuerpo dela planta y siempre en contacto con las vivas, es preciso
qne las inficionen, que ejerzan sobre ellas toda su funesta accion,
¥ que a ella sigan el descaecimiento, la vcjez y la muerte jeneral
mucho antes que si se hallasen reunidas a un lado.

VARIOS SISTEMAS DE PODAR—Réstanos comparar a la luz de las

.
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ideas que van espuestas, los tres sistemas de podar la vid baja ya
criada, inicos racionales que nos son conocidos, y aun al parecer los
tinicos posibles. ol

El primero y mas jeneral suele distinguirse donde se conoce
alguno de los otros dos con el nombre de poda de redondo, Consis-
te, no en dejar a todos los pulgares solo la yema ciega, como lo sue-
len entender donde rara vez se usa de otro, sino en cortar
cada sarmiento a una, dos o tres yemas, sin contar la peluda, segun
el vigor de la cepa. Siguiendo este método, tiene_, el podador que ha-
cer para cada pulgar dos cortes, uno del sarmiento nuevo inferior,
que deja para pulgar del afio venidero, y otro mas considerable
sobre viejo, o sea la madera de dos afios, descargando de un golpe
todo lo que el pulgar del afio ha echado sobre dicho sarmiento infe-
Tior.

Al segundo sisizina, preferido comunmente en la baja Andaluefa,
se da el nombre de pode de vace. El corte de todos los sarmientos
se aprieta hasta dejarlos con sola la peluda, escepto uno que conser-
van sin toear, o simplemente despuntado, y es el que da nomhre al
sistema. Fdcilmente se concibe que el niimero de cuchilladas o cor-

“tes es superior en una mitad, mas uno si la vara no se despunta,
por la poda de redondo al de los que‘se dan en la de vara; pero que
ninguno es tan fuerte en la primera como el que es preciso dar en
la segunda para echar la vara a tierra. En cambio, tiene aquella
contra si la gravedad de todos los cortes dados en la madera de dos
afios, no tan temibles, sin embargo, como parecen a primera vista,
reduciéndose en rigor a rebajar las heridas hechas un afio antes
hasta el mismo punto que las hubiera rebajado o hecho en el afio
anterior un podador del sistema de vara, ahorrando una mitad de
tiempo.

El tercer sistema, que ignoramos se use si no por algunos obser-
vadores ilustrados de la marina del reino de Sevilla, pudiera 1la-
marse a la ciega; siendo su distintivo esencial no dejar a la cepa
yemas claras ni menos vara alguna, sino simplemente la yema cie-
ga o peluda en todos los pulgares.

De los métodos primero y segundo eombinados resulta uno que
podemos llamar misto, usado en algunas partes de Espafia con el
nombre de yema y braguero. Se reduce a dejar en cada pulgar me-
nos yemas claras de las que se le darian podando de redondo, v.
gr. una sobre la ciega en lugar de dos, y a suplir este déficit con de-
Jar a cuatro o einco yemas un solo sarmiento, que es el braguero o
daga si se quiere o vara corta,

Para hacer mas perceptibles las diferencias o propiedades carac-
teristicas de estos sistemas hemos observado en su descripeion el
nfimero y estension de las cuchilladas que supone eada uno. Todos
ellos observan o pueden observar la conservaciin de los verdes a un
lado, la distribucion simétrica de los brazos, su justa proporcion y
la del esquilmo como las fuerzas de la cepa, y, en una palabra,
atender a la vitalidad de la planta y a su buen producir, Por con-
siguiente, todos ellos son buenos en lo esencial, aunque no todos lo
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sean en i'gua.l grado bajo todos los conceptos, segun se ha hecho ya
ver considerdndolos por el de los cortos; vamos a manifestarlo exa-
minando los demas,

Como la saviade la vid acude antes a empujar las yemas supe-
riores que las inferiores, corre gran peligro la eepa podada de redon-
do, especialmente si es poco su vigor, de que la yema ciega o la que
haya de sustituirle para el buen arreglo de los brazos, como mas
inferiores, arrojen los sarmientos mas débiles, ¥y aun se queden real-
mente ciegas o dormidas sin arrojar ninguno.

Faltando entonces al podador las verdaderas bases de la opera-
cion, solo le queda el recurso de fundarlo sobre el sarmiento débil
de la peluda si esta lo arrojé, o sobre otro nacido mas arriba, con el
inconveniente que se deja entender en el primer caso, y con los no
menos grave en el secundo de prolongar y levantar los brazos, El
fanico partido razona.%lc,quc ya indicamos, de podar inmediatamen-
te sobre solo la peluda del afio anterior sino arrojd, y sobre la de sn
débil brote del ano si llegd a eriarlo sin dejar mas yemas, ademas de
no salvar el mal completamente, es un partido tomado de fuera del
sistema, es decir, de los otros dos métodos, preferibles sin duda, en es-
te concepto, por la solidez eon que proceden, concentrando la fuerza
vejetal en la yema mas baja bien colocada como el mejor cimiento
de todas las operaciones ulteriores,

Tiene tambien contra contra sf la poda de redondo la desventaja
de llevar rectos y casi verticales todos los brotes, escepto de la pelu-
da, desventaja que los espone el embate de los vientos, y ha de ha-
cerse sensible forzosamente en la maturacion de los racimos, los cua-
les quedan asi mas distantes del suelo, y reciben una savia tanto
menos elaborada cuanto mas precipitado, mas vertical y mas recto
fué su curso. En la vara, por el contrario, hija casi siempre de yema
peluda, nacida en lo mas bajo. del pulgar y vencida por su propio
peso, se estrecha con el arqueo el calibre de los vasos, y se entorpe-
ce, de consiguiente, la marcha de la savia, aproximindose al suelo
los racimos.

No puede negarse, sin embargo, que el agolpamiento desmedido
de la gran cantidad de humor linfitico que la vara llama hdcia s,
ademas de perturbar el equilibrio de fluidos y de fuerzas, ha de cau-
sar tambien en los vasos una dilatacion y en la marcha del humor
nn aumento de rapidez que contrabalanceard cuando menos las ven-
tajas de su postura horizontal o combada. Tan cierto es esto, que
siempre se han relimta{lo preferibles para vinoa los racimos de la
vara los cortados de los pulgares.

Es, ademas, opinion recibida como axioma que la poda de vara,
aunque mas fructifera que la de redondo, disminuye la vitalidad de
la cepa en una mitad o mas, resultando con ella tan enve_}_ccldas a
los cuarenta o cincuenta afios, por ejemplo, como lo estarian a los
ciento las mismas vifias podadas de redondo. Pero, estando todavia
por caleular a punto fijo si el esceso de producto que se logra con
el sistema de las varas compensa o no el notable desembolso y de-
mas inconvenientes que este déficit de vitalidad trae consigo, de-
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jando indecisa la gran euestion tan acaloradamente discutida entre
ilns secuaces de uno y otro sistema. Tampoco sabemos si, despues de
muechos y mui largos esperimentos, de observaciones comparativas
v de mucho edlenlo, podrian darse en este punto reglas jenerales o
solo aplicables a distritos y circunstancias determinados, siendo por
su naturaleza tan variables sus elementos, v. gi: la calidad de la
tierra y su precio, los costos de sus labores y del plantio, la dura-
cion de la vid, la cantidad y el valor de su producto, ete. ete.

La poda que hemos llamado a la ciega atiende mas que ninguna
otra a la bondad del esquilmo y a la preciosa vitalidad de la plan-
ta misma: robusta ésta siempre con un tratamiento tan considera-
do, eria un tronco hermosisimo, y una cabeza dilatada capaz de
sostener en el mejor érden un niimero de brazos fornidos y de pulga-
res mayor notablemente que por los otros dos sistemas. En llegundo
una vez a este ventajoso estado, arroja por todas partes y alimenta
sin fatigarse los mas bellos racimos, no tan numerosos en cada pul-
gar como la vara, ni tantos acaso como los pulgares de la otra poda
redonda; pero si mui probablemente que escedan en la suma o peso
total a la eantidad absoluta asequible por los demas sistemas. Sin
embargo, la incertidumbre y sobre todo lo tardio de este filtimo re-
sultado. aunque tan duradero una vez consegnido, ha hecho proble-
mética hasta ahora la utilidad real y liquida de este método, y
apenas se halla puesto en planta sino en pequefio y como por en-
sayo. Si, como es de esperar, llega la esperiencia a hacernos ver que
por €l da al fin la vid tanto fruto como por cualquier otro de los
lejitimamente usados, tendremos ya resueltas casi todas las dudas
y conciliado admirablemente hasta donde esconciliable el interes
pasajero de una, dos o tres jeneraciones con el de todas las que
pueden susbsistir del fiuto de un solo plantio, y con las miras de la
naturaleza.

A los vifieros acomodados recomendamos que fijen su atencion
en este método y que prueben tambien variar, combinar y alternar
los espuestos, en un mismo plantio, y aun en unas mismas cepas,
sin perder nunca de vista las méximas que quedan sentadas y re-
conocen todos los verdaderos intelijentes.

En coanto a la poda que conviene a las vides que hayan de for-
mar emparrado, bastard, dice Arias, hacer observar que todos los
cuidados consisten en guiar o dirijiv el troneo hasta la competente
altura, procu rando, para esto, cortar todos los nietos que salgan en
el ssimiento principal, llevando este por grados y no de una vez
hasta aquel punto en que debe empezar a formar los brazos y cu-
brir la palizada o béveda: entonces se le corta sobre dos yemas para
que broten dos sarmientos, los cuales formarin dos brazos en que
se dividird el tronco, ? en ellos se irdn dejando los de 2°, 3.° y 4.°
érden, que con los pulgares o puestos, distribuidos como de media
en media vara por uno y otro lado poblardn el emparrado de fron-
dosos pampanos y de frutos. Para ello es preciso tener cuidado de
que todos los sarmientes y pulgares sucesivos lleven siempre la di-
reccion recta de su eurso natural, sin que jamas se les deje volver
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hacia atras. En este caso se hace preciso que el podador se figure
que ficne en su mano una rawa de un drbol al cual no es permi-
tido brotar de otro modo que conforme a la lei de la naturaleza,
En los emparrados es mui frecuente ver brazos y sarmientos mui
fuertes obligados a sufrir una direccion totalmente contraria a la
?ue debian tener, cual es la de revolverle hdcia su raiz, y este de-
ecto del que dirije la poda, descompone la formacion, ¥ acarrea
prontamente la destruccion de la planta.

Eroca DE LA poDA—Con respecto al tiempo de podar la vid, su-
cede lo mismo que en todas las demas operaciones del cultivo, para
las cuales hai que acomodarse a las circunstancias particulares del
clima, del terreno, de la esposicion y a la calidad de las mismas
plantas. Pédanse las vifias desde mayo hasta setiembre; mas hasta
ahora nadie ha fijado la época en que puede convenir a las
diversas circunstancias. Los que podan la vid antes de que acabe
de caerse la hoja, la esponen a que un otofio templado desarrolle las
yemas e inutilice estos depdsitos de fertilidad para el siguiente afio;
¥ los que podan a dltimos de setiembre o en octubre causan a la
planta un derrame escesivo de linfa que no siempre se repara, y el
vejetal decaece. La regla mas exacta, en cuanto puede decirse,
serd la de podar en junio los vifiedos de las provincias, terre-
nos y esposiciones cilidas o bastante templadas; y en agosto y se-
tiembre los de las mas frescas o enteramente frias; las podas de las
parras y demas vides que se erian en terrenos hiimedos o de rega-
dio pueden hacerse tarde, pues en este caso, el derrame copioso de
la linfa, lejos de perjudicar a la planta, favorece sn vejetacion y la
descarga de una porcion de humor superabundante, que por lo je-
neral coutiene. Columela opina que cuanto mas temprano se podala
vid, tanto mas abunda de madera, y que, por consecuencia, cuando
se trata de aumentar el esquilmo, debe podarse tarde. Esta regla,
sin embargo, tiene contra si la observacion de que si bien por agquel
medio se aumenta el fruto, se deteriora su calidad.

ABONO DE LAS VINAS—La cuestion sobre si deben o no ahonar-
se las vides es mui importante. Muchos y concluyentes ejemplos
existen de los inconvenientes de esta operacion. Hai, sin embargo,
propietarios que la conceptian ftil. La gran cantidad de abono
perjudica, no solamente a la calidad del fruto, sino tambien a su
cantidad, y el vino que produce toma un gusto y un olor desagra-
dable, adémas de que contrae la propiedad de torcerse. Esta es la
causa del verdor y mal gusto del vino en algunos puntos de Fran-
cia, especialmente en los alrededores de Paris, y tambien del poco
tiempo que puede conservarse. La vid estd dotada de tal enerjia
para absorber y aspirar, que hai que tener mucho cuidado con las
sustancias de que se la rodea. Por otra parte, la \'1:!‘9,5 costosa, y si
la tierra corresponde durante algun tiempo a las exijencias del cul-
tivador, tarde o temprano llega un dia en que las raices, eararmds.s
y amontonadas bajo la capa inferior vejetal de resultas del amu-
gronamiento apuran todos sus jugos. La vifa empmza.ﬁ entoncess:.
desmedrar, sus hojas se arrugan, sus racimos se desfiguran y
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achican y la planta se esteriliza. Las vides perdidas suelen reempla-
zarse con mugrones, los cuales se abonan con estiéreol y no prueba
esto mal si se hace con sobriedad. La nueva planta podid multipli-
car sus raices y manifestar un vigor notable, pero es preeiso no ha-
cerse ilusion, y si se tiene cuidado se verdn perecer al poco tiempo
las cepas que quieren eonservarse por estg medio destructor. En el
primer aio sus hojas toman un color amarillento, en el segundo son
va enteramente amarillas v al tercero desaparecen completamente,
siendo preciso plantarlas de nuevo. Estos hechos estin comprobados
en muchos puntos de Francia, Ttalia, Alemania y Hungria.

Pero entre abonar con esceso y no abonar poco ni mucho, hai un
término medio, que es el que verdaderamente debe adoptarse. No es
efectivamente la cantidad de abono la que hace que prospere una
vifia; lo es su calidad y el modo oportuno de aplicarlo. A la vid lo
mismo que a los demas productos de la tierra son favorables los
abonos, y las sales de que estdn impregnados contribuyen a la nu-
tricion de los frutos, hacen la tierra mas permeable a las lluvias, al
rocio, al aire, al sol, y conservan su fecundidad; la vina adquiere
efectivamente mucho vigor y da grandes cosechas. Pero es preciso
estudiar la naturaleza de los abonos que deben emplearse, porque
estos, segun sea ella, pueden comunicar al fruto sabor y olor desa-
gradable, perjudicando a su calidad sin gran compensacion en cuan-
to a la cantidad. El mantillo es el que ofrece menos ventajas, da
humedad al terreno y comunica al vino un sabor terroso. Si se le
emplea fresco o reciente, como quieren algunos, produce mayores
inconvenientes porque no habiéndose reducido sus principios a una
perfecta combinacion y putrefaccion, abriga. multitud de insectos, y
el jérmen de malas yerbas que se desarrollan ficilmente y perjudi-
can de mil modos la vejetacion de la planta. Cuando estd seco y
consumido mejora mucho la tierra, y solo comunica sabor desagra-
dable a lauva en el primer afio; pero si se le combina con tierras,
cal, cenizas y hojas, y por fin, enando con ¢l se forma un compuesto,
sus ventajas son mui notables y sus efectos duran mucho tiempo.
Abonando la tierra con frecuencia y con el solo objeto de que en las
vides se desarrolle la madera necesaria, se tendra al afio signiente
escelente cosecha. Los estidércoles de caballo, de mula, de asno, de
ganado lanar y de ganado de cerda, convienen a las tierras duras o
compactas; el de bueyes, aves, gansos y patos a las tierras lijeras, a
las euales da mayor cohesion y consistencia; pero aun son mejores
los de cabra y carnero. El escremento de aves mejora mucho las
vifias; lo mismo sucede con los pelos, los cascos y los pedazos de
asta, que se descomponen lentamente durante los calores hiimedos.
_ La palomina es el abono mas activo y mas a propdsito para fer-
tilizar una vina por la gran cantidad de dleali que contiene, pero
ha de usarse con mucha sobriedad: se puede empléar en culquiera
clase de terreno y jamas comunica mal gusto a la uva. Tambien son
buen abono el tarquin de los fosos, de los rios y de los estanques, el
barro de caminos, patios y calles, pero es precise usarlos con cir-
cunspeccion,
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En el reino vejetal ofrece la naturaleza al vifiador entendido ri-
quezas mui superiores al estiéreol de caballerizas, y ahonos mucho
mas convenientes a la vul, como son las plant.us en estado de flor
que, enterradas por la mano del hombre. fermentan en el seno de la
tierra, se descomponen y se convierten en tierra vejetal, lo cual
ofrece, ademas de la economfa, la ventaja de no perjudicar al vino,
En algunos departamentos de Francia emplean en este abono el
trébol rojo (trifolium inearnatum), que al efecto se siembra en julio
o agosto despues de haber llovido. Al afio signiente se le entierra en
la época de las primeras lahores, porque esta planta crece al prin-
cipio de la primavera, especialmente en terrenos y esposiciones ca-
lientes. En otras partes hacen uso del pipirigallo, uno o des afios
seguidos, aunque no tan ventajosamente como con el trébol rojo.
Son tambien mui convenientes el trigo sarracénico, sembrado inme-
diatamente despues de la vendimia para enterrarlo en la primera
labor del invierno, los jarales, zarzas y espinos, y singularmente la
punta del sarmiento. Cortada en la estacion conveniente y enterra-
da al momento alrededor de la cepa, presta un abono que ponderan
algunos vifiadores.

Tambien se acostumbra abonar las vifias con las hojas verdes de
la vid; Ja humedad que conservan es una especie de levadura de
fermentacion que las reduce pronto a tierra vejetal, y da vigor a la
cepa sin alterar la calidad del vino. La alfalfa y el trébol comunican
igualmente a la tierra principios mas fertilizadores que los que la
vejetacion le hizo perder. En los alrededores de Tolosa de Francia,
donde las vinas se hallan situadas en colinas y su tierra fuerte y
arcillosa se halla espuesta a ser arrastrada por las aguas, se acos-
tumbra sembrar cada diez afios el pipirigallo con objeto de pro-
tejer las vides de la corriente y para que las comunique jugos nu-
tritivos reparadores. Durante su vejetacion se reduce el cultivo de
ellas a la poda; producen poco, pero el cuarto aflo, y a veces el ter-
cero, cuando se arranca el pipirigallo, la tierra se ha vigorizado y
las cepas dan abundante fruto. Las algas o plantas marinas, de que
se hace uso en los vifiefios inmediatos a las costas del Océano, de-,
ben emplearse con parsimonia y unidad a otros abonos. Suelen co-
municar su olor al fruto y le impregnan de la sosa que poseen en
abundancia. El vino obtenido de esta manera es sumamente bueno
para la fabricacion de aguardiente. i

Pero el abono mas conveniente para la vid es la mezcla de tierras.
Consiste este procedimiento en trasportar a las viflas tierras coji-
das en praderas, bosques, ete; siempre que sean de diferentes cali-
dades de las de aquellas. Por este medio las tierras duras y com-
pactas, cuyas moléeulas estdn mui unidas, ganan en su amalgama
con tierras lijeras, y éstas a su vez mezclindose con las compactas,
reciben ademas de los nuevos principios fertilizadores mayor gollclez
y consistencia. Hai muchos amodos de practicar esta operacion; el
uso de la espuerta es cémodo cuando la viiia esti situada en ribazo;
el del earreton es mas econdmico, si la tierra esta mme@mta a las
vifias. La carreta requiere el empleo de dos bueyes y dos jornaleros,
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¥ su uso puede perjudicar alas cepas y alos sarmientos; pero es
necesaria si la vifa estd a gran distancia, y en este caso debe em-

learse para llevar la tierra cerca de ésta, amontondndola a su
inmediacion, para que por medio de los earretones se distribuyan
luego en toda su estension. Este abono se acostumbra a dar desde
fines de abril a principios de junio, pero seri mejor efectuarlo en el
otofio a principios de invierno.

En los paises frios debe esperarse a la dpoca en que se_haya po-
dado ya la vina. Segun las observaciones de Rozier, puede abando-
narse la vid a si misma cuando conserve un color pardo oscuro,
pero su debilidad es cierta cuando empieza a ponerse amarillenta,
Entonces sg 1a debe abonar con tierra nueva cada cinco o seis afios
para que adquiera nuevo vigor. La duracion de este abono depende
de la naturaleza de la tierra nueva. Si es de escelente calidad, la
vifia producird durante diez afios eon igual actividad y abundan-
cia. Si la tierra proviene de la arrastrada de la vifia por las agnas
sus efectos serdn de corta duracion. Cuando la tierra acarreada se
ha repartido con profusion y en una capa bastante espesa, la cepa
no necesita mas mejoras durante diez, doce y aun quince afios; pero
si solo se ha echado una lijera capa al cabo de poco tiempo se hard
sentir la necesidad de abonarla de nuevo. Por fin, cuando la vid ha
dado ya todas las sefiales de esterilidad, deben arrancarse las cepas
reemplazindolas con alfalfa y cubrir la tierra con prados artifi-
ciales por espacio de algunos afios. Este medio es bueno, Eem en-
tonces es preciso enterrar la fltima cosecha estando todavia en
flor.

Currivo misto. Lasores.—Cultivadores de vifas hai que al cul-
tivo de la vid asocian el de cereales y plantas leguminosas; con este
ohjeto, unos plantan las cepas paralelas unas a otras a cinco cuartas
de distancia y a seisen el sentido lonjitudinal, dejando entre es—
tas dos hileras un intervalo de once piés; otros a cinco cuartas
lateral y lonjitudinalmente, dejando entre cada doble hilera diez y
ocho piéds. Esto, segun la creencia de aquellas jentes, proporciona
una economia de dos terceras partes de trabajo y doble producto
por parte de las cepas, sin perjuicio de dos cosechas, euyo abono
aprovechan las raices de la vid, que se estienden siempre hécia las
tierras mejor labradas. Para dar a un vifiedo plantado por el siste-
ma antiguo esta clase de cultivo misto, se suprimen una hilera si y
otra né, reemplazindolas con mugrones entre las cepas de las hile-
ras que se conservan,

En las vifias situadas en declive es preciso remover la tierra dia-
gonalmente, con preferencia a labrar de alto a bajo, métedo que al
cabo de algun tiempo disminuird la tierra en la parte superior del
vifiedo. Despues de la plantacion se da una labor con azadon para
mullir la tierra y facilitar a las raices nuevas los medios de pene-
trar en ella. Al tiempo de labrar, se forma un pequefio hoyo al pié
de cada cepa, para retener las aguas y obligarlas a que mantengan
una humedad conveniente alrededor de las raices. La vid, eultivada
alta, requiere cuatro labores distintas; en la baja se hacen todas a
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un tiempo; los sarmientos estdn en ellas mui espesos, ¥ dédndole otra
labor, seria ficil romper sus ramas y perder el fruto. Por lo tanto
se debe anticipar la primera labor y aplazar la segunda lo mas que
sea posible, es decir, a fin de agosto. Fsta operacion destruye las
plantas pardsitas, abre los poros de la tierra, facilita la circulacion
del aire y la reverberacion del calor, y por consiguiente dulcifiea el
Jugo de la uva, la hace adquirir un verdadero punto de madurez, y
asegura su abundancia.

En los primeros afios de la plantacion deben prineipalmente
multiplicarse las lahores, conservando mullida la tierra. Esta, mas
dispuesta a saturarse por los abonos metedricos, toma, vigor yselo
comunica a la eepa. Es preciso remover la tierra a fin de descubrir
las raices superficiales y arrancarlas ficilmente: la supresion de éstas
da tanta mas fuerza a las que quedan, cuanto que entonces se es-
tienden mas. En los aiios siguientes se pueden reducir las labores a
una bastante honda en invierno y dos o tres lijeras en verano, para
estirpar las yerbas que cubren el suelo. De estas labores lijeras la
primera se hace antes de echar la flor, y la segunda cuando el gra-
no estd ya en la mitad de su tamatfio, y la Gltima puede hacerse
cuando ya tiene todas las seniales de madurez. Algunos vifiadores
suprimen sin razon esta filtima labor y retardan un poco la segmn-
da. Las labores hondas deben hacerse en terrenos arcillosos; en los
secos y guijarrosos deben ser mui lijeras, porque de lo contrario fa-
vorecerian la evaporacion de la poca humedad que hai en ellos,
causando talvez la pérdida de la vid. Del inconveniente de labrar
demasiado las vifias dedueen algunos autores que las lahores las

‘atormentan indtilmente y ocasionan al cultivador sacrificios en pura
pérdida. En ningun jardin, dicen, se labran las vides, y sin embar-
o, en casi todos crecen bien y producen mucho. Esto es un ervor.
La vid es planta mui reconceida al cultivo y las labores; hihil y
oportunamente hechas dan escelentes resultados, ora se las consi-
dere bajo el punto de vista de la produccion de fruto, ora bajo el
de la conservacion y la duracion de la planta.

PropucTos.—Los productos de una vina se adelantan siempre
que ésta se halla plantada convenientemente y en las circunstan-
cias mas favorables a su vejetacion. La vifia estd en el apojeo de
su producto desde el noveno al décimo quinto afio; baja luego gra-
dualmente hasta el trijésimo afio, sin que por eso sea menos bueno,
pero pasadu esta época, la vifia da_ poco, y concluye por hacerse
improductiva. Hai, sin embargo, vides que duran un .31glo, y aun
dos, en estado floreciente, pero estos ejemplares son mui raros.

MuGroNES. — Como medio de rejenerar la vid se procede a amu-
gronarlas. Esta operacion las renueva, pero no debe repetirse dema-
siado con las mismas plantas, porque llegarian a 'haf:erse |mprudt§c—
tibles. Los vifiadores saben que amugronar es ah‘ntlr las cepas vie-
jas, tumbarlas de cabeza en un hoyo de un pi€ de ,d“““eh,m: —
dejando salir mas que cineo o seis de sus sarmientos, si son dehllefi.
y solamente dos cuando son vigorosos. La época se caleula con ?il' -
reglo a la temperatura del punto en que se hace, En los paises cali-
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dos se amugrona en otofio y en invierno; en otra estacion no daria
el mismo resultado. En los paises frios se debe esperar el 15 de
agosto, porque haciéndolo en otofio las lluvias abundantes del in-
vierno humedecerian demasiado la planta, la empobrecerian y la
espondrian a los rigores de la estacion aplazando esta operacion has-
ta la primavera, se turbaria el movimiento de la savia y se agolpa-
ria a todos los botones, euando solo debe nutrir un corto niimero
de ellos. El mugron se corta en forma de boquilla, de modo que la
parte inferior del corte esté opuesta al boton que debe desarrollar-
se. Coloeado en el hoyo y dejandole solo descubiertos tres o cuatro
nudos, se le pone un tutor o rodrigon, sin cuyo apoyo saldria el ta-
llo torcido o débil, v seria infaliblemente victima del arado al tiem-
po de las labores. Cuidese principalmente en el primer afio, de no
dejar caer tierra en el hoyo del mugron, porque se desarrollarian
en ¢l algunas raices, necesariamente superficiales, y la cepa perece-
ria a consecuencia de todas las labores precisas a la vifia y de las
vicisitudes de la atmdsfera.

Parras TUMBADAS—Cuando una vid decae, ya sea por vieja ya
por inferioridad del terreno, se cree alargar su vida tumbdandola de
cabeza en tierra. Por este medio se espera reanimarla y aun hacer
que produzea abundantes cosechas durante cinco, diez y quince
afios. Esta operacion se practica desde el mes de junio hasta el de
noviembre, mientras los botones no se han desarrollado. Hecha so-
bre un sarmiento da malos resultades. La planta jéven absorbe to-
dos los jugos alimenticios, la cepa vieja declina cada vez mas, pro-
duce mui pocoy pierde sus hojas antes de tiempo. Un vifiedo se
renueva, pues, y se da nueva vida a las cepas viejas, tumbdndolas
de cabeza en una zanja abierta paralelamente a cada hilera de ce-
pas y enterrando el sarmiento lo mas hondo que sea posible, a fin
de que las yemas enterradas echen raices. En esta posicion la cepa
vieja existe por si misma, se apropia los juegos que le son necesarios
v prepara de este modo una vejetacion duradera a las tres, cuatro
o cineo cepas que la han de reemplazar. Al abrir el hoyo debe qui-
tarse con cuidado la tierra que rodea el pié de la cepa; luego se
separan las raices, se profundiza la base del hoyo y se estiende ho-
rizontalmente la cepa en medio de él o sobre sus bordes, que deben
cortarse lo mas perpendicularmente posible y en seguida se colocan
los sarmientos en los 4ngulos del hoyo. Concluida esta operacion se
echa un poce de estiéreol bien seco y consumido, y aun mejor, tierra
vejetal, sobre la corta cantidad de tierra que eubre la cepa y los
sarmientos. Cuando las raices se han fortalecido se opera natural-
mente una solucion de continuidad entre la cepa nueva y la anti-
gua, v la descomposicion de ésta contribuye al abono de los mugro-
nes. Si a pesar de esto no se ha verificado la separacion espontinea
al tercer afio, se practicard descalzando con la azada la cepa vieja.
Por este método se consiguen grandes ventajas. La vid tiene desde
el primer afio todo el vigor y el aspecto de una planta de cuatro afios
en la época de su primera poda. Los vinadores mas hébiles no la dis-
tinguen al desarrollarse la quinta hoja, de las cepas de ocho afios.
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Orros MEDIOS PARA REJENERAR LAS VINAS.—En El Agricultor
prdetico publicé Mr. Esgot un método de multiplicar la vid tan
ntil eomo sencillo en sn ejecucion, dice asi—i Un sarmiento provisto
de veinte y ocho yemas, me ha dado veinte y siete IZrones per-
fectamente desarvollados y arraigados. El vijésimo octavo perecié
por resultas de un accidente. El menor llegé a la altura de un me-
tro al fin del verano, y enatro dieron un hermoso racimo cada uno,
Replantados en la primavera siguiente, no se ha perdido uno solo,
Por lo tanto ereo que este procedimiento tiene una ventaja incon-
testable sobre los demas empleados hasta el dia.n

Por el procedimiento que indiea Mr. Esgot, se puede obtener todos
los afios, en un terreno de poca estension, y por medio de algunas
cepas solamente, una cantidad inmensa de mugrones bien arraiga-
dos, cuyo desarrollo no puede ser dudoso en la primavera siguiente.
El trabajo que ha de hacerse para conseguir este fin, constituye,
segun el mismo autor, dos operaciones distintas. La primera consis-
te en estender sobre la superficie del suclo, y fijaren €l por medio
de algunos piquetes de madera clavados, algunos sarmientos, de
cualquiera lonjitud que sean. Esto debe siempre ejecutarse antes
del desarrollo de los botones.

Estos brotan mui pronto y a fin de noviembre tienen ya una al-
tura de 15 a 20 centimetros. La segunda operacion consiste en
abrir, en la misma direccion de los sarmientos, pequefios hoyos de
10a 15 centimetros de profundidad, tender en ellos los sarmientos,
sujetindolos por medio de los mismos piquetes de madera, y volver-
los a cubrir con tierra.

Mui pronto, y a medida que crece cada boton, se desarrollan por
el lado opuesto a su insercion en el sarmiento, unas raicillas en
cantidad suficiente a su nutricion. Entonces la madre comun, que
hasta que esto se verifica proveia a la subsistencia de cada uno de
sus hijos en nfimero algunas veces de ciento cineuenta a doscientos,
recibe de ellos a su vez, por el retroceso de la savia descendente, un
licor nuevo que la pone en estado de desarrollar las nuevas yemas,
a las cuales se debe dar el afio siguiente el mismo destino. Con es-
to, no olvidando deslechugar o quitar todos los botones supérfluos,
conservando (inicamente cuatro o cinco para el ailo siguiente, se ter-
mina la operacion. Para que dsta salga bien es 1til escardar y vinar
una o dos veces. A la conclusion del otofio todos los botones enter-
rados formardn otros tantos individuos nuevos, que se separan con
las podaderas cortando el sarmiento despues de desenterrarlo por
el centro del espacio que la divide. :

DesLEcHUGADO.—Deslechugar es desembarazar a la vid de los
sarmientos supérfluos, de los brotes initiles y estériles, dejindola
solo los vastagos titiles, los mas vigorosos y los mas préximos al
suelo. Es un medio de conservar la savia toda para la nutricion de
los vistagos conservados, de hacer prosperar la vid, y de que dé
frutos bien nutridos, grandes, de buen color, perfectamente madu-
ros. El modo de practicar esta dificil y delicada operacion puede
variar segun las localidades, la naturaleza del terreno y el estado
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presente y anterior de la atmésfera. Lo mismo sucede con la época
en que debe ejecutarse.

Un deslechugado intempestivo puede acarrear consecuencias mui
graves y mucho mas inmediatas que una poda mal entendida. Re-
gla jeneral. Para deslechugar, debe esperarse a que el fruto esté ya
formado y a que el sol haya secado completamente la tierra, a fin de

ue no esté pisoteada. Si se aguardase a que la vid estuviera en
gor, seria fieil que la savia se derramara. Es preciso deslechugar
con una podadera: desgarrando grandes brotes leniosos, se harian a
la cepa heridas que dificilmente se cicatrizarian, y tarde o tempra-
no acarrearian la decrepitud.

Tambien debe mirarse que las hojas opuestas al fruto no solo
le sirven de abrigo protector, sino tambien de alimento.

Algunos cultivadores, despues de haber deslechugado, y muchos
dias antes de abrirse la tlor, rompen por enero la flecha o punta de
los brotes de las plantas de calidad inferior, con objeto, segnun di-
cen, de que afluyan al frufo jugos mas abundantes y nutritivos,
y de favorecer su desarrollo; en marzo deslechugan por tercera
vez, para favorecer la circulacion del aire y del calor, adelantar la
madurez del fruto y hacer mas ficil la recoleccion. En las cepas
demasiado frondosas e6rtase entonces la estremidad de los brotes. asi
como aquellos que se han adherido a las cepas inmediatas, y se en-
derezan los pulgares que se han desatado, y los rodrigones derriba-
dos por el viento. En los puntos donde los huracanes que preceden
al solsticio del verano arrancan de las cepas la mayor parte de sus
brotes, no se debe deslechugar. Cuando hai precision de diferir esta
operacion hasta fin de diciembre debe practicarse con la podadera,
porque es una segunda poda que exije vifiadores mui prudentes para
poder fiarse completamente de ellos.

ARRODRIGONADO.—EI uso de los rodrigones de que ya hemos
hablado no es jeneral.

Segun algunos agrénomos la ‘vid enrodrigonada da vino de supe-
rior calidad y desafia el furor de los vientos. Segun otros, los incon-
venientes de los rodrigones son mas graves que las ventajas que
produce su uso. Hai verdad y exajeracion en lo que dicen los man-
tenedores de tan encontradas opiniones; pero el uso hace lei, y cada
pais tiene sus usos. fundados en la esperiencia de lo que a la locali-
dad conviene y en la bondad relativa de los procedimientos. Olivier
de Serres, en su Théutre d'Agriculture, prefieve la vifia arrodrigo-
nada, que llama mediana unas veces y otras francesa, a las vides
bajas de su pais. Son mui notables sus palabras, y corroboran los
hechos espuestos. Esta vid, dice, es tanto mas estimada por la cali-
dad del vino, cuanto mas se aproxima a las bases, de las cuales difie-
re mui poco: tambien lo es por estar poco separada del suelo, cuya
proximidad contribuye en el tiempo oportuno a la madurez del
fruto; esta corta elevacion impide se pudran, y la sujecion a los
rodrigones, que sean sacudidas por el viento. Lo mismo sucede eon
las cepas tumbadas de cabeza, cuyo nfimero aumenta aquella ope-
racion, aumentando por consiguiente sus sarmientos, los cuales, po-
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dados largos, se cargan de yemas u ojos, de donde proviene la abun-
dancia de vino, tan admirado en esta clase de vifias,

_El rodrigon, de todos modos, no debe ser ni mui alto ni bajo.
Cinco 0 seis palmos es una altura proporcionada. Colocado a una
distancia vegular, aprovecha el fruto el beneficio de una reverbera-
cion activa del calor sobre el suelo, adquiere con esto un gusto mas
agradable, y una madurez mas regular y completa. Las maderas
mas a propdsito para este objeto son el rable, el castaiio y la more-
ra. Tambien pueden emplearse el olmo, el fresno y el arce,

La época en que se colocan los rodrigones es inmediatamente
des]Eucs de la bina de primavera antes de empezar a desarrollarse
los brotes. Se clavan lo bastante para que puedan resistir no solo
a los vientos, sino tambien a los efectos de la sequia, y de modo que
no dafien a las raices.

INCISION ANULAR—Otra operacion hai, llamada incision anular,
a favor de la cual se acelera la madurez de la uva, aumentando su
volimen y sus cualidades. Esta operacion se ejecuta cuando el tiem-
po es frio o hiimedo, impide la formacion del fruto, seis u ocho dias
antes de echar flor, raras veces despues y algunas antes. Tambien

uede hacerse desde el momento en que empieza la savia a afluir a
%)as ramas y duran todo el tiempo que dura la flor, pero mejor cuan-
to mas préxima esté la época de su desarrollo.

Consiste esta operacion en arrancar un anillo de corteza de la
epidermis, hasta llegar a la altura de la madera; no debe dejarse
ninguna partecilla libre; la anchura del a.mllu: \'.:Lria segun la pln.n_ta,
el terreno, la estacion, lo apremiante de los dmtmtos‘ca.n_os y el obje-
to propuesto, desde 2 hasta 28 milimetros. Este anillo se ensancha
insenblemente por sf mismo: las hojas toman una tinta débil de ma-
durez y se vuelven de un color rojo oscuro cuando la madera ha sido
herida. Algunos dias despues, quince a lo mas, sale el cambium entre
la madera y la corteza, en forma mucilajinosa, se endurece poco a
poco, y se estiende sobre la herida, sin adherirse a ella, formando
un rodete cortical, lijeramente prominente. Este rodete crece al
principio ripidamente, luego se detiene y llega mui pronto a la
parte inferior del anillo, se une a ella y acaba por asimilarse ente-
ramente a la corteza, de la cual no se diferencia al segundo afio; la
uva crece entonces, adquiere color y madura ocho o diez dias antes
de lo que lo hubiera hecho sin la incision. Si no se forma el rodete,
la rama operada muere en la primavera sigulcnte,lo_cm.a.l no perju-
dica a la vid. De ésta deben cercenarse, durante el invierno, todos
los brotes del afio anterior, a escepcion de dos o tres c\fanda mas,
de cuya base han de salir los nuevos medros. En los afos fa?\'om-
bles a la vid, no debe ejecutarse esta operacion, tan peligrosa en-
tonces, como ftil en los afios de lluvia. En las v:des‘de cepa seria
mortal la incision repetida. En las vides altas se practica la incision
en el nacimiento del pliegue.. En las vides de cepa baja Ret:pggt:]r:
todas las ramas que tienen fruto, a menos que la cepa alaea b:"(lﬂ';]eﬁ i
¥ tan débil que no lo permita. Si se opera_en todos " 08 S
madera nueva ganaria a espensas de la vieja, y la vid esper:
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ria (a menos que no se amugrone) una pérdida considerable de sus-
tancia, sin ninguna compensacion, y de seguro no resistiria mucho
tiempo a semejante estado de violencia, ; .

De la incision anular, hibil y oportunamente ejecutada, son rea-
les y positivas las ventajas que se obtienen. Queda sentado, pues,
que de la bondad del frato y de su perfecta madurez depende po-
sitivamente la superioridad de los vinos; la ineision anular, lejos de
perjudicar, es por lo tanto esencialmente Gtil y mejora las vides
reputadas por mui medianas. Pero hai casos, aunque raros, en que
no puede practicarse. Los mas esenciales son dos: 1.° En las ramas
que se desea dirijic en espiral o arquear, porque el rodete que se
forma ocasiona casi siempre la rotura de la rama; en estos casos se
coloca el anillo incisorio en las ramas laterales; 2° Cuando hai un
convencimiento de que esta operacion ha de impedir el derrame de
la savia en las vides, a las cuales por el destino que se da a su fru-
to, conviene dicho derrame.

IxgERTO DE LA VID.—Una buena vid, convenientemente culti-
vada, dura cunarenta, cincuenta, sesenta y a weces tambien mas
afnios. Pero hasta el sesto o el sétimo no estd en el apojeo de su pro-
ducto, del enal por medio del injerto, se disfruta mas pronto y con
mas seguridad.

Para injertar una vid deben escojerse los cabezudos mas vigoro-
sos y mas grucsos, pues los endebles se secan con facilidad. Im-
porta mucho que el cabezudo no sea demasiado largo, quegesté bien
arqueado, que tenga mucho vigor y los botones bien pronunciados
¥y proximos: tambien conviene que hayan sido cortados despues de
la caida de los pampanos, y antes de las fuertes heladas; que estén
abrigados del aire y colocados en manojos para conservarlos en sé-
tano o cueva, o enterrados en tierra mullida. Los modos de injertar
mas usados en Espafia son los llamados de wesa, de barreno, de
empalmar y de pasar; tambien se practican los de yema y de jun-
tar, que sirven mas de curiosidad que de provecho. Para injertar
de mesa, si es en el tronco o tallo, se le corta a raiz de tierra, que
es lo mejor, se le hendivd por el medio con un cuchillo fuerte, din-
dole con un mazo; pero para evitar que se abra demasiado, se ata
el tallo por la parte inferior con una cuerda bien apretada. La hen-
didura debe ser de unos tres dedos de profundidad haciéndola en
cuanto sea posible por la veta derecha de los nervios no retorcidos
y abriéndola de alto abajo. Al igualar o alisar por arriba la corta-
dura, se procurari que quede alzo alta en el centro. Hendido el
tallo, se mete en medio de la hendidura una cufia o escoplo, se coje
la pua o injerto adelgazada por el cabo mas grueso, teniendo cui-
dado de no llegar a la médula, ni a la yema, o se le corta por am-
bos lados a corte de pluma o en forma de boquilla. Se introduce,
sin apretar, la pua en el corte con la yema hicia afuera, teniendo
cuidado de que quede sana, y las cortezas de pua y tronco lo mas jus-
tas que sea posible. Siendo el tallo groesof pueden ponerse dos o tres
puas. Despues se ata el tronco, si la vid es delgada, para que se
apriete; pero si es gruesa, ella misma aprieta las puas, sin necesi-
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dad de atadura; se cubre la parte superior con hojas de parra, a fin
de que no entre agua, o con corteza de drbol al rededor de las
puas, y se cubre todo con areilla o barro mezelado con boiiga; se
asegura con unos trapos atados para que no se meneen las uas, y
se concluye la operacion atetillando la tierra al rededor de las puas
para que no se introduzea el agua, y poniendo dos o tres rodrigones
fuertes. Tambien suele ejecutarse”de otro modo. Se hiende sola-
mente el sitio, donde ha de entrar la pua, la cual debe entrar sin
lastimar el patron, y lo que queda de vacio de la hendidura, se re-
llena de cortaduras de las vides; hecho esto se vuelve a soldar y
atar segun se ha dicho.—El injerto de barreno es mui facil: se da el
barreno en el sitio en que la vid forma codillo, dirijiéndolo de sos-
layo hicia abajo hasta que llegue al centro del tallo, o lo que es lo
mismo, al sitio que ocupaba anteriormente la médula, El barreno
debe hacerse, no con taladro ni barrena, que queman y dejan serrin
dentro, sino con gubia o berbiqui. Hecho el agujero, se limpia y se
deja enfriar. Se adelgaza la punta del injerto otro tanto como pro-
fundidad tiene el agujero, y se introduce en él, cuidando que quede
justa en profundidad y anchura para que prenda mejor. Siempre
serd oportuno cubrirlo con barro y hoiiiga y encima un trapo, como
tambien arrimarla un rodrigon.—El injerto de pasar es mas traba-
Joso y tardio, si bien mas seguro.

El empalme es un jénero de injerto casi igual al de la mesa, y se
usa cuando una vid no aleanza a otra o se quiere mejorar. Para
empalmar se hace una zanja larga, como para tumbar mugrones; se
corta el sarmiento de uno a dos afios por mitad o por donde estu-
viese mas fresco, que asi estard mas macizo, y se le hard una hen-
didura de dos a tres dedos; el injerto escojido de buen viduefio, se
corta como un palmo de la punta o flecha, y mui poco de la cabeza;
la punta mas vieja, adelgazada lo preciso para su entrada, sin tocar
a la médula, se mete en la hendidura del otro sarmiento, Ele suerte
que queden soslayadas y perfectamente ajustadas las dos junturas.
Hecho esto se atan y se embarran: se les abraza con una caia hen-
dida a lo largo, que tambien se ata y embarra, y todo se t:u_b_re ¥
se sujeta con un trapo. En esta cqniormldad ¥y con mucho cull]a.dlo
para que no se desconcierten las junturas, se asientan en el suelo
del hoyo, y se va echando tierra poco a poco, la enal se aprieta con
la. mano, y dejando fuera la punta de la pua con tres o cuatro ye-
mas, se cubre bien el injerto con mucha tierra. De alli a uno o dos
afios se corta de la madre y se trasplanta. Esta clase de injerto es
peculiar a la_vid. Tambien puede bacerse esta emp.a.lma(cllur_a. .?ha-
cando la médula y algo mas del sarmiento patron, e intro l.l(}le:il lo
en el agujero el cabo l.leulll. pua, cuyo sarmiento deib]i Ser m&: t.afl ;
gado que el en que se injiere, y entrar ajustado en el hueco, ybta 2
se embarra conforme se ha dicho. Si de una vid se quiere obtener
muchos injertos, se la tumba en un hoyo, y en cada sarmiento s:
podrd hacer uma empalmadura—>Si se mjerta “10 yema, *‘m %l:,:;ade
la primavera para que estén mas gordas las Je_mas,bl_)ew a"; i
echar la hoja; entonces, con la punta de un cuchillo bien ;g !

ToMO 1t
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saca la yema mui entera, y del mismo modo se quita otra del mejor
sitio del sarmiento que se va a injertar; y en el sitio de ésta se co-
loca y ajusta bien Ja primera, Tambien se practica este injerto, sa-
cando del patron con la punta del euchillo, la yema que ya tenga
hojas, pero dejando las hojas en el sarmiento patron, y en su lugar
se coloca otra yema no abierta, y en uno y otro caso se concluye la
operacion eubriendo las junturas de los injertos con barro y boniga
o con fresa de cabras y tierra.

El injerto de juntas es pocoseguro y mas propio de jardines que
de vinas. Los injertos se han de cojer en otofio, inmediatamente
despues de la caida de las hojas, para sustraerlos a las heladas, que
podrian destruirlos o alterarlos durante el invierno; y para obtener
de ellos buenos resultados, es preciso operar en plantas andlogas,
ya sea bajo el aspecto del fruto, ya bajo el de la naturaleza de la
madera de las dos especies que se han de unir. Las especies pro-
pensas a dar madera de fuertes dimensiones, no estardin bien sobre
tallos de especies de madera lijera y delicada; por el contrario estas
tltimas se harn mas vigorosas y productivas si se injertan en las
primeras especies. Tambien debe evitarse cruzar la uva tinta con
blanea, porque el fruto no puede menos de perder en calidad para
la vinificacion, al menos la del vino tinto.

Como método mui seguro y de mui prontos resultados, recomien-
da M. Loisaleur Deslongchamps el inventado por M. Fillieta, que
se practica en sarmientos de un afio, y es una modificacion del in-
jerto de hendidura, llamado a la inglesa.

DespadpPANADO.—Otra operacion hai, el despampanado, que es
un medio de tener abundantes cosechas, de hacerlas de buena cali-
dad, y de mejorar Ia vid. La vispera del dia en que se dispone la
segunda labor que se hace ordinariamente en diciembre o enero, se-
gun que el tiempo es mas o menos favorable, se encarga a un buen
podador, que arranque los pimpanos que cubre el pié y el centro
de la cepa. Luego, cortando de la cabeza del tallo los brotes a que
ha dado orijen el reflujo de la savia y gque no tienen fruto, deja solo
en €l los pampanos brotados en los ojos y sub-ojos de los dos o tres
pulgares que quedaron al hacer la poda. Esto no necesita ningun
instrumento cortante; bastan los dedos para echar abajo los pdmpa-
nos, principalmente si se ha tenido cuidado, inmediatamente des-
pues de la primera labor, de cortar con la podadera los sarmientos
viejos que han quedado al pié del tallo y que no estaban desarro-
llados cuando el trabajador hizo la poda.

La savia concentrada en los sarmientos conservados les comunica
mayor vigor y los obliga, por decirlo asi, a dar uvas mas gruesas y
vinos mas espirituosos. La vid, cuanto mayor superficie ocupa, tan-
to mas humedad absorbe por medio de sus traqueas; esta masa su-
perabundante, si se reune a los jugos que de la tierra estraene las
raices, no puede arrojarse por la traspiracion. Despampanando se
disminuye la superficie de la vid, se hace a las uvas participar mas
activamente de }us rayos del sol, los cuales, reflejados por el suelo,
provocan la elaboracion de la glucosa, y adquieren perfecta madu-
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rez, dando por resultados los vinos espirituosos y de calidad de con-
servarse mucho tiempo. Algunos propietarios’ que practican esta
Operacion, aseguran que sus vifias estin menos azotadas de los hu-
racanes, que en ninguna parte de ellas se corre la savia, que tienen
constantemente hermosos frutos y que a favor de ella debe la vid
ganar en duracion. Pero el despampanado que se hace necesario en
las tierras hlimedas y sustanciosas, es infitil y hasta perjudicial en
los terrenos secos y en las esposiciones calientes; esta chservacion
no se escapé a Teofrasto, ni a los agrénomos que le han copiado,
aunque sin citarle, En cualquiera otra circunstancia debe observar-
se, que la falta de luz suficiente, la vecindad de 4rboles grandes que
{_lcn demasiada sombra a la vid, lo mismo que todos los arbustos
frutales que se cultivan en espalderas o en contra-espalderas, de-
tienen la produceion de los embriones seminales o del fruto, sin que
por eso se marchite la planta y la privan (nicamente de la activi-
dad necesaria a llenar todas las fases de su vejetacion,

ENFERMEDADES Y ENEMIGOS DE LA VID—Contra la prosperidad
y hasta contia la existencia de la vid conspiran una porcion de in-
sectos que la atacan y perjudican, ora royendo la raiz, ora los bro-
tes y los pAmpanos, ora las hojas y el fruto.

Las enfermedades internas a que tambien se halla espuesto el
precioso arbusto, suelen provenir muchas veces de la falta de cono-
cimientos y de precauciones en la eleccion de los sarmientos desti-
nados a nuevos plantios. Es bastante frecuente echar mano de los
primeros eabezudos que se presentan, sin cuidarse de averiguar si
la planta de que proceden es vicja o tiene alguna enfermedad, si es
bien o mal configurada, débil o robusta, ete. Estos, sin embargo,
son puntos sobre los cuales llamamos particulavmente la atencion
de los cultivadores,

Las heridas causadas a la vid suelen hacerse incurables por el
abandono con que se miran; asi vemos que los cortes que se da a
los brazos gruesos, nunea o rara vez se cicatrizan, pues el escesivo
derrame y el contacto del aire hacen que la planta se gangrene y
hasta que perezea. Siempre que esto se observa, conviene cortar a
fondo todo lo seco, podrido o carcomido, a fin de que en lugar de
esto, salga nueva madera que reemplace la pérdida y cicatrice la
herida en la parte que sea posible. Lo mas acertado en todo caso
es cortar con prudencia, procurar no causar heridas grandes en las
plantas y hacerlo por aquellos puntos en que ni el agua se detenga,
ni la linfa que derrame la planta cause dano, segando e inutilizan-
do las yemas. :

Las vifias que se plantan en terrenos cansados y de poco jugo,
asi como aquellas cepas que se reponen con las marras, padecen en-
fermedades andlogas a estas circunstancias de que son efecto. En
ellas se observa suma la.nguidez ¥y una vqietaclon tardia y enfermi-
za; su madera es jeneralmente estocﬁosa_y Ilena..de escarzos; los bro-
tes son cortos, y pierden con mucha frecuencia la hoja antes de
tiempo, y se secan o se pudren los frutos. g

El hielo, la escarcha, las nieblas, el granizo y la piedra producen
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asimismo en las vifias males de consideracion. La niebla particular-
mente suele causar a la vid enfermedades mortiferas, y no es raro
verla, de resultas de esta influencia, pasar por grados -:f;sda la ama-
rillez de las hojas hasta el estado de una tisis incurable,

uInfinitas son las enfermedades, dice don Simon de Rajas Cle-
mente, en sus adiciones al cap. XV del lib. 1T de la obra de Herre-
ra, que acarrean a la vid los vicios del terreno y de la esposicion,
asi como la incuria o la impericia del vifiero. Sin detenernos en la
enumeracion de otras afecciones morbosas que nos son tan imper-
fectamente conocidas como sus causas y sus remedios, citaremos
tinicamente el sdmago de la Baja Andalucia o el honguillo de la Alta,
cuyos terribles sintomas, reducidos a acorcharse o esponjarse la ca-
fia, a dejar de fructificar o aparecer, reclaman siglos hi todas las
luces y toda la asistencia de un nuevo Esculapio naturalista..

Procurarémos hacer una resefia de casi todos los meteoros y de
la larga série de enemigos que se disputan obstinadamente la pose-
sion de la preciosa vid para alojarse en ellay devorarla desde la raiz
hasta el racimo,

Sabido es que la escesiva sequedad impide el desarrollo de los
vistagos y del fruto, los deseca al fin si se estrema, y atropella la
madurez dejando la uva agria, delgada y pellejosa; pero mucho mas
frecuentes e incomparablemente mas temibles para el vinero que
los de la sequia, son los efectos de un temporal hiimedo. Las llu-
vias escesivas de primavera desarrollan a espensas del fruto una
estraordinaria abundancia de hojas; las lluvias intempestivas de
verano, si a veces engruesan las uvas, tienen jeneralmente por re-
sultado retardar su madurez y dejarla aguanosa, al paso que las llu-
vias que sobrevienen cuando la uva esti ya madura ofrecen el
grave inconveniente de podrirla y de debilitar mucho sus cuali-
dades. ;

El ardor del estio y los vientos cilidos despues de una tor-
menta, y aun despues de una lluvia regular, enrojecen sithitamente
la pfumpana, haciéndola caer a veces al poco tiempo, al cual no tar-
da en seguir el arrogamiento o desecacion total de los racimos.
Listima es que el remedio contra las humaradas, de que luego tra-
tarémos, no pueda aplicarse por su costo a tedas las situaciones.

Andlogo al mismo efecto, aunque pocas veces tan rdpido y vio-
lento, es el de los rocios y nieblas estadizas. Pero de ningun modo
deben confundirse con este afinblo y roya las manchas rojas irre-
gulares, compuestas de tubos cilindricos imperceptibles a la simple
vista, que se manifiestan en envés de las hojas, las desorganizan y
les impiden llenar sus funciones, llegzando a debilitar notablemente
la cepa y aun a esterilizarla. Estas manchas son producidas por un
honguillo o moho parisito, llamado por los botdnicos erinewm vitis,
¥ para destruirlo basta arrancar las hojas atacadas, antes de que, ma-
durando, esparza aquella pardsita sus sutilisimas semillas,

Las heladas son el enemigo mas temible, y en razon a sus efectos
¥ a sus épocas, deben dividirse en tres clases:

1.* Las prematuras de otofio precipitan la desecacion de las hojas,
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dasorganim_n los sarmientos antes de que sazonen, y detienen en fin
la maduracion de las uvas hasta dejarlas en agraz y destruir asi toda
la cosecha del afio. Las especies tardias son las que con mas espe-
cialidad sufren de tan funesto accidente, de que suelen resentirse
las plantas aun en los afios sucesivos por el dafio eausado al sar-
miento, dafio que obliga a cortar mucho la poda, eomo tnico medio
de que se restablezea pronto la vid,

2* Los hielos del invierno suelen afectar finicamente las puntas
del sarmiento, que 50N su parte mas tierna, Si llegan a matarlos por
entero, vale mas casi siempre arrancar la viiia y plantar otra, que
Jarretarla o esperar a reponerla con los nuevos vistagos, que siem-
pre serin endebles y se hallardn mal coloeados,

3.* Las heladas de primavera son las mas freenentes y las mas
jenerales, hasta en los paises templados, y obran eon mas o menos
enerjia, segun la vesistencia de las espeeies y su precocidad en bro-
tar. Cuando estos hielos llegan a destruir completamente los brotes,
no queda otro reeurso que reemplazarlos con los que la vid arroja
despues, y en la poda de aquel afio es poeo o nada lo que hai que
hacer.

La piedra o granizo, destruyendo las hojas, priva a la planta de
los érganos necesarios para la elaboracion de la savia y de los con-
duetos que sirven para su cireulacion, y maltrata mueho el grano.
Si el mal ha sobrevenido antes de la castra, deberd esta operacion
suprimirse en agquel afio, o hacerse con mucha moderacion; y en
cenalgquiera époea que haya eaido, deberd limitarse a lo mas estricto
la poda inmediata para que se repongan las cepas.

Los vientos, tan atiles a la vifia cuando son suaves y templados;
causan gravisimos perjuicios a esta planta, cuando son ardientes,
secos, frios o mui hiimedos, principalimente en la época de la madu-
rez. Si son fuertes, arrancan las brocadas y los racimos, estropean
las hojas y todo lo trastornan. Para evitar en lo posible estos dafios
son necesarias ciertas precauciones al determinar el sitio de una
plantacion, y adoptar los medios de contener o minorar sus efectos
maléficos, procurando abrigos artificiales o naturales. ]

Los vientos son la causa mas ordinaria del lardeo, ardaleo o arje-
leo, fenémeno poco entendido de los vineros, que merece demos de
¢l una esplicacion,

Nadie ignora cudn eritica es para la vid la época que llaman del
cierne o de la flor; pero pocos han reparado en aquellos einco hili-
tos terminados cada uno por una cabeza amarilla, y dispuestos al
vededor del embrion, entonces mui pequeiio. Estas cabezas o ante-
ras son unos verdaderos machos, sin euyo concurso poco o:‘l‘a.d_a.
adelantaria el embrion hembra, dejaria de producir simiente fértil
v causaria al fin la estincion de la casta. Las anteras, como es sah_l-
do, se abren a su tiempo y despiden un polvillo amarillo y sitil,
que sirve a fecundar la hembra y a fertilizar las semillas. i

Ahora bien, por lo que acabamos de esponer se comprenderi fi-
cilmente que si sobreviene un viento impetuoso en ¢l momento de
la fecundacion, el pélen serd arrojado lejos de los Grganos hembras,
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v que la fecundacion no podri efectuarse. Asimismo, en aquella
‘épnca tan delicada para el porvenir del fmto, un ealor o una seque-
dad escesiva, con viento o sin él, quemari o resecard el pdlen, mien-
tras que una humedad oxajera.rla.._ sobre todo si se ma.mﬁestrn. en
forma de luvia, lo arrastrard consigo, y un frio intempestivo lo
helard y lo privari de su enerjia fecundizante.

Por muchos que sean los perjuicios que a la vid causan las intem-
peries, conceptuarianse felices los wvifieros si no tuviesen mas ene-
migos (que combatir en el enltivo de esta p]a.nta;' pero tienen que
luchar contra infinitos enjambres de gusanos e insectos tanto mas
temibles cuanto mas despreciables a la vista,

Antes de entrar en la ennmeracion y la descripeion de los prin-
cipales, debe advertirse que para asegurar la destruccion de estos
enemigos de la vid, es indispensable hac?rles una guerra jeneral, es
decir, que todos los vifiadores de una misma comarca deben perse-
guirlos a un tiempo, porque de nada serviria que uno solo los des-
truyese en su propiedad, si estos insectos podian reproducirse y
multiplicarse en las propiedades contiguas,

En primer lugar y como ¢l mas temible, citaremos el pulgon de
la vid, que Aso el primero, cité entre las erisomelas, dudando si
serd el mismo que el de las coles (ehrys oleracea, Lin., alticn oler,
Oliv.), tan comun en toda Europa. El pulgon de la vid es una es-
pecie de altica propia de Espafia, o por lo menos casi desconocida
de los naturalistas estranjeros. Escede apenas la lonjitud de una 1i-
nea y media; su forma es easi ovalada, sus cuernos largos, filiformes,
de onee articulaciones, la primera mas gruesa y mas prolongada,
las filtimas cilindricas; tiene una coraza convexa y su color es azul
brillante. Las dimensiones de sus remos traseros, y la facultad que
posee de saltar como la pulga, le han valido el nombre que lleva
vulgarmente,

Por primavera, y en el momento en que la vid empieza a brotar,
aparecen estos insectos en corto niunero, por de pronto, y sin hacer
gran dafio al principio, si bien roe las hojas nacientes.

Pero luego deposita sus huevos en el reverso de las hojas interio-
res de la cepa, y al poco tiempo surje como instantdneamente una
prodijiosa multitud de larvas o gusanillos negros de seis patas, mui
pequenios y delgados, que en un momento se apoderan de la pobre
planta y consumen toda la pulpa de la pampana hasta dejarla en
esqueleto como una gasa o una telarafia; roen los tallos tiernos y
los racimos; y si no les hasta este alimento, devoran hasta el sar-
miento.

A veees hastan una lluvia fria, una tronada, un ealor estremado
v otras variaciones atmosféricas para matar de repente estos y to-
dos los insectos, sobre todo en su estado de larva. No por eso, sin
embargo, debe el cultivador confiar en estas variaciones y descui-
dar los medios mas seguros y mas inmediatos de destruir aquellos
enemigos de sus cosechas.

Prescindiendo de los sahumerios, los cocimientos de plantas acres
o fétidas, la ceniza, el hollin, la eal ¥ losorines echados al pié de las



PRIMERA PARTE.-— SEGUNDA DIV.— CAP. V. 279

cepas, y otros remedios semejantes que dificilmente pueden apli-
carse en grande escala, el verdadero medio curativo consiste en qui-
tar los pampanos que empiezan a secarse y en que se ven la larva
y los huevos, y en recojer y quemar cuanto antes la madre o in-
secto perfecto apenas se manifieste. Con el fin de cojer reunidas las
madres del pulgon en un eorto nfimero de brotes, y ahorrarse asi
mucho tiempo y mucha fatiga, se dejan salpicados en la vifia algu-
nos sarmientos sin podar, los enales atraen al hambriento insecto,
por ser el (mico punto donde encuentra que comer.

Los revoltones o revolvedores, gusanillos convilvulos de Herrera,
?ue son al parecer los mismos que la pajuela de Andalucia y la

agarta de otras partes, se asemejan mucho a la pequefia orga pro-
cedente de la piral de la vid. (Pyral vitis, Bosc.)

Es una pequefia mariposa de 5 lineas o poeo mas de largo por 3
de grueso, con alas redondeadas, easi tan anchas en su base o arran-
que como en la estremidad y adornadas de tres lineas oblieuas
negruzeas sobre fondo amarillo verdeso claro.

Su larva tiene dieziseis patas, el cuerpo verde con manchas ama-
rillas a amhbos lados del primer anillo, y la cabeza negra. Se entre-
tiene particularmente en roer los cahillos y los pezones, y en abar-
quillar las hojas donde se guarvece y pasa escondida gran parte de
su tiempo. A veces desaparece despues de haberse multiplicado
considerablemente, .

El espiritu vagabundo de estas orugas que las incita a mudar
a menudo de sitio, abandonando las hojas que se habian tomado el
trabajo de enrollar para establecerse en otras que abandonardn a su
vez, y la facilidad con que se dejan caer al suelo tan pronto ecomo
se toca a la hoja que ocupan, hace mui dificil cazarlas, y el mejor
medio de destrnirlas es esperar a que las larvas se hayan conver-
tido en mariposas y atraerlas entonees a un foco e destruecion, en-
cendiendo de noche hogueras en sitios elevados, en donde acuden
casi fodas.

La polille de la uva (cinea...) es otra pequelia mariposa, cuya
larva o gusano, como de cinco lineas de largo y una de grueso, vive
en el interior de los granos, y pasa de uno a otro por galerias de
seda que €l se fabrica, quedando los que ataca no solo perdidos, sino
privados de su parte azucarada, y en suma dafiosos para el vino.
Este insecto, poco estudiado hasta ahora, parece todavia mas temi-
ble por la dificultad de esterminarlo que por la estension de sus
correrias,

El escarabajuelo o atelabo cobrizo (rymchites, baechus, Oliv,
attelabus bacch us, Fabric., eurenlio baechus, Lin), es un gorgojillo
casi ovalado, con la cabeza implantada en el caparazon o coraza, de
color de cobre, de tres lineas a media pulgada de largo, sin contar
la trompa, cuya estremidad, asi como la de las patas, se hace notar
por su color negruzeo. Estd cubierto todo €l de un vellito lijero, sin
dejar por eso de ser brillante. Sus estuches dejan ver unas estrias
puntiagudas y unas arrnguitas que se estienden por la coraza, y por
su trompa que es larga, delgada, corva y rolliza. Sus cuernecillos,
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situados hécia la mitad de esta trompa, son mas cortos que el capa-
razon, rectos, filiformes, de once articulaciones, un poco entumede-
cidos cerca de la punta y enteramente negros,

Su larva es un gusano grueso, blando y blanco que para sustraer-
se a los ardores del sol se envuelve en las hojas, cortando antes par-
cialmente los cabillos y los brotes, a 1.in de que nmrchl‘t.é.ndos,a un
poco, pueda enrollarlas con mas facilidad. Corta tambien el pezon
de los Tacimos y se anida dentro de las uvas,

Para destruir esta plaga, émula del pulgon, pueden emplearse
los mismos medios que contra éste aconsejamos, siendo en tal caso
mas espedito cortar y quemar las hojas oeupadas por el insecto.

El euguillo, cuclillo o caquillo (ewmolpus vitis, Oliv; eryptoce-
phalus vitis) es otro escarabajito, de dos o tres lineas de largo o mas,
lampifios, con las dos piezas o estuches que cubren su espalda roji-
zas o amarillo-parduzeas, y negro en todo lo demas del euerpo.

Sale de sus abrigos subterréineos en los primeros dias de prima-
vera para atacar los brotes de la vid en el momento en que los ve
apuntar. No contento con roerlos por afuera, penetra en su interior.
los vacia conforme van creciendo y llega a cortarlos enteramente,
destruyendo, no solo toda esperanza de cosecha por aquel afio, sino
tambien la del inmediato y a veces mas,

La hembra de este insecto verifica su postura en las grietas y
entre la corteza de las cepas o sobre las hojas mismas, Avivanse los
huevecillos de allf a poco, y por instantes se inunda la vifia de una
infinidad de larvas que son la verdadera rosquilla, asi llamada por
la lijereza con que se enrosca tan pronto como se la toca.

Estas orugas tienen seis lineas de largo y una y media de grue-
so. Se componen de once o trece anillos poco distintos, con seis pa-
tas vellosas en el segundo, el tercero y el enarto, y de una ecabeza
negruzea, armada de las mandibulas o tenacillas con que causa el
dafio durante los tres meses de su existencia.

Luego que se ha endurecido todo el pdmpano, arréjanse estas
larvas sobre los racimos y los destruyen uno por uno. Por febrero
bajan hartas ya de las cepas y se sepultan entre las raices de la vid
hasta la profundidad de seis u ocho dedes, para dar acaso los tlti-
mos boeados sobre las barbillas mas delicadas y dormir despues
todo el invierno, trasformadas en linfas.

El escarabajo de la vid (melolontha vitis, Oliv.) tiene el cuerpo
ovalado y liso, de seis a nueve lineas de largo con enatro o eineo de
ancho, verde y a veces de color de teja por arriba y eobrizo por de-
bajo. Los bordes laterales de su coraza suelen ser un poco amarillos,
la visera siempre redondeada, el escudito acorazonado, y el pecho
algo velloso, como lo son las patas, que se distinguen tambien por
su color bronceado. Sus cuernecillos son siempre pardos y de diez
articulaciones, formando los Gltimos una espansion en forma de
peine y arqueada.

De los huevecillos que deposita en tierra salen unos gusanos
blancos, blandos y grandes, sin ojos, de cabeza gruesa, provistos de
dos cuernos articulados, de patas cortas, y de unas impresiones la-
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térales que se llaman estigmas. Pasan el invierno a una profondi-
dad considerable debajo de la tierra; pero tan pronto como se dejan
sentir los primeros calores de primavera, se van acereando a la su-
perficie del terreno y despliegan contra las raices su voracidad
insaciable y mortal, sobre todo para los piés nuevos, a los enales
causan la terrible enfermedad conocida imperfectamente con el
nomhre de samago.

En este estado pasan dos afios, despues de los cuales se trasfor-
man por fin en escarabajos y suben a vagar por el aire libre, donde
son perseguidos por las aves, especialmente por las caseras y las
nocturnas, las zorras, los erizos, los ratones y otros cuadrpedos.
Las dimensiones del escarabajo hacen ficil combatirlo y destruir-
lo enando se ha verificado su trasformacion.

Omitimos muchos otros insectos enemigos de la vifia, por ser
mucho menos temibles, como son las limazas o babosas, los caraco-
les, los esfinjes, etc., y otros por ser poco conocidos hasta ahora.

Muchos son los remedios propuestos para la destruceion de aque-
llos insectos; pero el mas sencillo es el que hemos indicado para el
pulgon. Todos los demas son o insuficientes o de un empleo dificil
y costoso.

Otra enfermedad que en lo antiguo se conocia en algunos puntos
de Espafia con los nombres de cenicilla, ceniza o cenizo de la vid,
ha venido en estos filtimos afios a aflijir con sus estragos a los cul-
tivadores de aquel fitil y precioso arbusto. Ni de las causas del mal
ni de los medios de combatirlo se sabe todavia nada de provecho
por mas que en todos los paises de Europa se haya estudiado dete-
nidamente la materia,

Los parrafos signientes con que vamos a eoneluir este capitulo
forman parte de la memoria que sobre el particular y consultado
por el gobierno publicé mo ha mucho tiempo el Consejo de Agri-
cultura, Industria y Comercio de Espafia:

.

4 Al leer las varias publicaciones de toda especie, se ve gran diseordancia de opi-
niones, tanto ncerea de las causas del mal, como aceres de sus remedios. Sin embargo,
estin acordes dichas publicagiones en enanto n la gravedad del mal a las eirennstan-
cias de en marcha y de su desarrollo, y a las que favorecen primero en aparicion en
condiciones dadas, y despues su rdpida propagacion aun cuando falten algunas de estas
condiciones,

“Todos los ohservndores convienen en que en la vid enferma se halla constante-
mente la mucidinen llamada oidivn tuckeri; y algunos afiaden, aunque olo con vaga in-
dieacion, que tambien se encuentran, ya acompaiiando aloidium, ya solas oeasionando
los estragos, otras doz mucidineas mus: un ruhigo y el erinewm vitis. Como eeres que
para su aparicion y su desarrollo exijen lag mismas condiciones de existencia, porque
todas fon mucidineas, no serd estrafio que en realidad lo acompanen. Pero estd fuera
de todn duda que Ia existencia del oidinm es desgraciadamente el hecho fatal que pro-
duee la calamidad eonoeida eon el pombre de polvillo o cenizo de la vid.

“Mas preguntan algunos observadores: jes la parisita mucidinea efecto o causa del
mul estado de la vid? (M. Leelere.) 3

¥si ln verdndera cousa del mal estd en Ia planta jen qué parte da ella reside? Es
una hidropesin, han esclamndo varios eseritores italinnos. Y en su consecuencia han
preserito incisiones, despuntes, podas exojeradas que no han sido justificadus por un
feliz reeultado, &l bien foeron preconizadas con el entusiasmo que da la perturbacion

de Jos fnimos en una gran ealamidad para adoptar todo el estraordinario que les pro-
mete el bien que apetecen.
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'Sj ola la parasita ocasiona el mal, jeémo es que vo ha sido conocida hasta pocos
afios, en 18457 (Leclere.) Wl '

“Aqui conviene recordar la marcha que ha seguido €l oidium en su aparicion y en
su desarrollo. _

En Margzate tenia el jardinero Tucker unas estufas en que reinaba una alta tempe-
ratora, unida a mocha humedad con poea ventilacion, 3

“Ea de notar que en los siglos anteriores eran desconocidas estns estufas, o al monos
no tenian In estension que en el nuestro s les ha dado porque hai son eus productos
un ohjeto importante del comercie europes, y del ornamento y def lujo de los parques
de los grandes personnjes. En estas estufas se presentan lus condiciones necesarias para
1a aparicion de las mucidineas, ya se crea con Erhenberg que sus espirulos o semillas
existen en la atmésfera por de quiera, dispuestor a desarrollarse en cualquier coyun-
tara en gue se reunan las condiciones de humedad, a'ta temperatara, falta de ventila-
cion y & veces alguna descomposicion de las snstancias orginicns sobre que puedan
caer, o ya se admita por otras hipitesis en primera aparicion, eomo Ia de los primeros
picjos en la ptiriasia, de los gusanos intestinales en el canal dijestivo de los animales, y
va, en fin, Ia de las primeras apariciones orgénicas en las islag, que saliendo {!e'l fonde
del mar. e llegan a cobrir de seres vivos con el trasenrgo del tiempn, es lo cierto gua
#olo las condiciones de aquelln induztria y ] conenrso hasta entonces nunca dado da
estas circunstanciag, hizo aparecer alli por primera vez la mucidinea, propagindose a
otras localidades de idénticas condiciones, Y & no fué por primera vez, puesto que ya
en instrumentos piblicos del siglo anterior. del puerto de Santa Marin, ee refiere
eomo condicion desventajosa de sns vifine, la existencia del polvilto o eeniza; 8] menoa
por primera vez tuvo alli orijen para emprender su gran peregrinacion por Ia Europay
el grave mal de la vid que nos veupa.

“Nada de estrafio ofrece esta marcha del oidium, ni &n en propagacion ni en su mul-
tiplicacion, porque en ellas ha seguido In naturalaza su marcha vormal,

“Antes ha podido aparecer este mal de la vid, pere ha pasado desapercibido de
nuestros mayores, porque e han disipado la= condiciones permanentes de s desarrollo
y multipliescion, que desgracindamente hoi persisten hasta darle el cardcter de una
epidemin que hasta enténces no tuyo, Mas atormenta vivamente a los viticultores el
deseo de eaber como se multiplica por pages y terrenoz de condiciones diferentes y
sun opuestas a las de las estufas que In enjendraron, esto es, como =e multiplica donde
no hai constantemente humedad, y donde, aungue reine alta temperatura estin Ias
vides ventiladas, Nétese que ex un hecho pueeto en claro por todas las publicaciones
y por todos las observaciones nacionales y estranjeras, que el oidinm tuckeri apareces
en los pagos hondos, en las orillas de lagos y del mar, en las tierras foertes y hiime-
das, que siempre son las mas violentamente atacadas del mal, ridndolo despues
¥ con menos estragos, las cimas, Jas tierraz graniticas y sueltas, Ias eunles a veces e
euclen ver libres de la epidemia, nun en medio de un pago mui atacado. Siempre ha
empezado ésta como en Jerez, segun testimonio del sefior Conde, por Jos emparrados
de huerto y eallejon, poco ventilados en comparacion de la libre esposicion de los
grandes vifiedos. Y en algunos paises de Francin aseguran los labradores erédulos, que
eomo un milefieio, trajo voa mala niebla ¢l mal, enyo dia Hevan apuntado cusl un re-
euerdo fatal de en desgraciaj mientras que lns lluvias fuertes, por el contrario, lavando
las plantss y los frutos, Ie han disminnido el mal, porque destruyen las combinaciones
df humedad estaneado y acaso tambien alguna descompesicion orginiea de la misma
vid, prodoeida por la atméefera, a ln que debe gu orfjen la parisita.

“Clarasmente se ve que ln aparieion del oidium, cualgquiera gue sen I hipdtesis en
que e esplique, es debida a iguales condiciones que lns en que aparecen unn gran
parte de las mucidinens. Ahora veamos si debe repugnar que se propague con rapidez
¥ abundancia ¢n pagos de otras distintas condiciones,

“Conviene tener presente que la propazaciom, si bien exije varina condiciones de
desarrollo, ertd eujeta priscipalmente a una que puede snpliv a cosi todas las demas
en gran purte, y esta es In escesiva multiplicacion de los propigules o eemilla. Todos
saben con qué difienltad se erian picjos en las perzonas que no raunen las eondieiones
qua el desarrollo de estos parasitos exije, ¥ de todos, sin embargo es sabido tambien
con cuanta facilidad se propagan una vez comunicados hinsta en las personas mas nsen-
das De esta manera la fiebre amarilla ee desarrolla en un punto de las ielas Antillas,
¥ lo# buques que llegan a In Peninsula, trayendo s condieiones de desarrollo del mal,
por venir la atmaisfera del huque con Jas que constit uyen el foeo, & van a un punto en
que, como en Cidig, la atmé=fera lin #ido poco o pada renovada en el verano por llu-
vias o tempestades, propagan &l mal, y aun hacen del pueblo un nuevo foro de infee—
elon contajiante, I'ero que vayan estos buques al Ferrol, a Vigo, o a cualquier otro

~
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puerto de la costa del Norte de Espafa, en donde la atmésfera estd pora y renovada
por freeuentes lluvias y donde no halla el foco transeunte las condiciones de deearra.
llo y e deevirtiia, despareciendo el mal como por encanto. De esta m'sma manera un
pozo de inmundicia, enyo aire mata al destaparse, fe hace inofensivo ventilindose,
Asi el oidinm tickeri, no ee ba descnvuelto sino en las condiciones requeridas, que
desgracindamente la presentaron repelidas y permanentes las estufas 3&1 centro de
Europs, y ya una vez multiplieados alli en gran abundancia sns eepirolos, ee ha con.
vertido en un foco de inmundicia eontajiante, segan indica la marchs que ha traido el
oidinm en sn peregrinacion por Eoropa, Esta semilla, ya aumentada, aprovecha las
poco meditadss plantaciones de vid, que presentan las condiciones de desarrollo en
tierras hondas, hiimedns y espuestas a neblinas, de lns cuales ya robustecida I falanje
de espérulos, sale parn atacar indistintamente las de los llanos y las altaras, en donde
el estrago siempre debe hallaree modifieado, porque alli el ndmero de las pardsitas
reemplaza al vigor de las que estfin erindas en las hondonadas, que siendo mas frendo-
eng, causan mayor estrago en la vid. Todo, en la aparicion como en en progresivo des-
arrollo, y enla estraordinaria multiplicacion del oidium tuckerd, esti en armonia con la
morcha regular de la naturaleza en la propagacion del gropo de seres vivos a que ¢l
pertenece, a saber: con In alteracion de las condiciones de la atmdsfera en que e dos-
arrolla In pardsita, ¥ por consigniente con la de la planta rometida a su influepcia. El
hombre 'ama enormal esta influencin, que choea con sus intereses; pero es regular
consiguients o las miras de 1o maravillosa economia de la natoraleza, en la produe-
cion y multiplicacion de los seree,

“Querer curar la especie de alteracion hidrdpiea producida por la estraccion de la
eavia y la falta de traspiracion que talea atmisferas enjendran en loa ve-jg“]ep‘ sin
cambiar las condiciones de (stas, es una aspiracion ilusoria eunndo menos, eslo es, gin
contar €l riesgo que se corre de que las heridos cansudas en tal estado del organismo
veietal se hagnn cancerosas. Cuando la parfeita se ha propagado por escasiva multi-
plicacion en suelos gne no rennen las cireunstancias del primer desarrollo, ss concibe
que esta sangrin puede producir algun alivie, eomo en sus emparrados lo probé en
1852 ¢l conde de Premio-Real. Mas nunea se podri esperar de estas estravasaciones ar-
tificiales de la ravia en plantas enfermas ¢l remedio radical. La pardsila es pues, re-
gun lo vitto, Ja causa finica del mal, & bien es cierto que ella mizma ha sido produeida

or las fatales condiciones atmosféricas de las estufus quey alterando lo vejetacion, le
Eicierun aparecer en Enropa, y que desde alli 8+ ha propagado o les vifiedos donde ha
encontrado humedad y poea ventilacion, tomando en ellos fuerza sus espirnlos por su
escesiva multiplicacion, para supliv Ins condiciones menos favorables de desarrollo en
otros vifiedos,

“De todo ello se deduce que en el estado actunl de los conocimientos agricolas y de
las ciencias naturales que los ausilian, no se encuentra ningun remedio preventivo o
profilictico; porque aun cusndo ee han exajerado como tales 1as podas anticipadas,
Iag"tardins y hasta la abstencion de toda poda, lo mi=mo que las ineisiones, despuntes,
etc., desgraciadamente no han correspondide hasta ahora los resultados al entusiasmo
con que fueron adoptadoes todos estos métodos y cada vne de por &i En s cons euen-
cia, e ha recurrido a lus remedios actnales o eurativos del mal, ya desenvuelio o proxi-
mo a desarrollarse. Estos son quimicos o meeinieos. Los primeros, propuestos al scaso
las mas veces y por personas incompetentes casi siempre, zon tan innumerables como
absurdos en su mayor parte; pero hai dos entre ellos, sin embargo, que han mereeido
alguna sancion de las esperimentaciones, n saber: el uso de las flores de azufre ¥ el del
eulfato de eal (yeso crudo bien pulverizade). .

“Mr. Kyle, jardinero de Leyton, fué el primero qne tavo la feliz ocurrencia de es-

olvorear las uvas y pimpanos con flor de azufre, y el ilustrado \ri!.icnlmr M. E_Fuu!.ie.r
1a comprobado por esperimentos que no admiten réplica, la eficacia del remedio apli-
cado con aparatos sumamente sencillos, reducidos a mojar primero los racimes y a
espolvarear en seguida sobre ellos Ia flor de azufre con un fuelle, Si e logra cubrir
todn la superficie de los racimos y de los pimpanos, es eficacisimo el remedio para los
emparrados en partienlar. Pero jedmo ejecutar esta maniobra en la grande estension
de los vifiedos acometidos por la enfermedad?

‘A esta operncion se ha procedido del modo siguiente: dos hombres con bembas qua
despiden el agun, divididas por pomos o cebollas de agujeros sitiles, van eada uno por
un lade haciendo la espersion; tras de ellos van otros dos con un fuelle eada uno espol-
voreando por In planta el nzufre, Estos fuelles son especiales y se venden eo Paria en
casa de M Arneither, plaza de San Jerman. Tambien va detras de ellos una eriba que
leva ¢ agun. En Francia se ha ealoulado que dicha operacion costaba 130 francos por
fanega de vifiedo (de 8,400 piés de vid), con el precio actual del azufre. Mas si se
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adoptase como remedio universal, es de suponer que éste tomaris mas precio y que se
asumentaria el joreal de la mano de obra

“0Otro medio yuimico, que ha producid lentes resultados, es el de Mr. Grison,
jardinero de Versalles, el cual hace lavar repetidas veces los pimpanos y el fruto con
‘sl hidrosulfato de caleio (1). Este método, que es efieacisimo y justifica una antigua
prictien de los vitieultores de Andalucia y Aragon, que echan uns espuerta de yesoa
eada earro de uva para que no erie moho (que, como se sabe, no €3 mAs que una n-ls;..
tégama como el oidium!; consiste an repetir diferentes veces las locciones por toda la
superficie de la planta con trapos, plumeros, ete,, y destruye verd aderamente el oidium;

ro ests remedio se hace initil por la pronta reproduccion de las pardsitas, si no e
ejecuta simultineamente en todo un pago, porque bastan unas cepas descuidadas para
con sus esporulos reproducirlo de nuevo y n mui _breva tiempo.

*Los segandos, o sean los remedios mecdnicos, sirven dz obsticulo a la invasion del
mal o lo estirpan por medio de las frotaciones, por lo que se han tenido por preventi.
vos: consisten en frotar toda la parte dafiada con un plumero, el cual ge lleva o des-
truye Ia pardsita y acaso la parte de descomposicion euperficial necesaria para su
desarrollo.

“Otros viticultores espolvorean con arcilla, como si fuera flor de aaufre, cuando ya
por ¢l rocio, ya por la lluvia, ya artificialmente estin humedecidas las plantas, Hai
quien diluye In arcilla en agua. y con esta agua bien eaturada, como usan el yeso o In
cal para encalar, embarran y furman una especie de eapa defensiva sobre la uva y loa
pémpancs, que no les ofende porque s deshace con las lluvias,

“Todos estos métodos han eido ensayados con fruto en los emparrados y hasta en
vifiedos de corta estension; pero esta cnestion es andloga a la de la destruccion de las
orugas, del taladro y del esedlito destructsr o barenillo, en los montes de grande es-
tension, Porque se concibe como con medios dispendiozos, #1 son eficaces, cual se nse-
gura que lo son los ya referidos, se logra salvar un emparrado de un jardin, y del
mismo modo que en un huerto se salvan de los estrogos de la oruga diez o doce fruta-
lespredilectos, o un corto nimero de drboles de un monte atacado por el taladro o el
barrenillo.

“Pero tade el boeque ;eimo se defiende del mal? ;Como e salvan Jos estenzos vifie—
doe de Andalueia, del Norte y del Oriente de la Peninsula?

“Estas observaciones podrian estenderse a la andlisis de otras varias opiniones que
& encueniran en estos esc ril.on, ya viviosaz, ya absurdae, qua fuera conveniente dar a
conocer como tales, y a otras, ys mas o menos fundadas en conoeimientes eientificos,
que debieran vulgarizarse, porque de su estudio y €u aplicacion pudiera surjic quizd
algun dia el remedio eficaz, eencillo y econdmico que e apetece.”

CAPITULO VI.
Del cultivo de la morera.

La morera, morus, segun Linneo, es planta mondica; es decir,
que los dos sexos se encuentran jeneralmente reunidos en ella. Se
ha hablado mucho de las diversas especies de esta planta; pero pue-
de decirse que todas ellas no son mas que simples modificaciones
del tipo primitivo.

Todas las clases de morera son orijinarias de paises estranjeros,
incluso la de fruto negro. Ta China, el Japon, la India, las islas del
Mar del Sur, la América Meridional y Setentrional producen espe-
cies destinadas ordinariamente a usos econdmicos, Algunas se eul-
tivan en los jardines como drboles de adorno; pero para lo que es-
pecialmente se cultiva la morera es para la cria del gusano de seda.

1) Yeso palverizado o crudo,
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Bajo este concepto tiene toda su importancia, y asi la consideraré-
mos en este capitulo, que dividirémos en las secciones siguientes:

1.* Descripeion de las principales especies de la morera.

22 Del suelo y de la esposicion que conviene a la morera,

32 De las planteles.

42 Del injerto.

5.2 De los viveros.

6.2 Plantaciones de asiento.

77 Tratamiento de las moreras en los cuatro primeros afios de
su plantacion.

8.* Tratamiento de las moreras adultas.

9.* Tratamiento de las moreras en setos.

10. Reeoleccion de las hojas.

11. Reproducecion por medio de la estaca y tratamiento de la mo-
rera filipina o multicaulis.

12. Reproduccion por acodo.

13. Del cultivo de las moreras en praderas segun el método chi-
no, y especialmente de la morera multicaulis.

14. Del injerto de la morera blanca en la morera filipina,

15. Enfermedades de la morera.

I—DESCRIPCION DE LAS PRINCIPALES ESPECIES DE MORERAS—
Hemos tenido en cuenta para hacer este articulo, enyaimportancia
nadic podri desconocer, lo que han dicho célebres agricultores, en-
tre los cuales, y por lo que toca al conoeimiento de las moreras,
descuella M. Charrel, cuya preciosa obra ha traducido con mucho
acierto don Mariano Sangiiesa, uno de los mas entendidos arbolis-
tas espafioles. Al hablar de un asunto tan importante como es el
cultivo de la morera, hemos querido busear el apoyo de autoridades
reconocidas.

Si la morera negra no es orijinaria de Europa, por lo menos es
antiquisima en esta parte del mundo, y, como hemos indicado, mu-
cho mas antigua que todas las otras. En razon a esto, la hemos co-
locado en primer Ingar. _

Movera negra.— La morera negra, M. nigra, Lin,, no crece arriba
de veinte a veinticinco piés: su cabeza estd compuesta de un gran
nfimero de ramas que presentan en su conjunto una forma redonda
que se asemeja a la del manzano. Sus hojas son pesadas, duras,
gruesas y dsperas. Su fruto, mucho mas grueso que el de la morera
blanca, se tiiie de un color negro en la época de su madurez. Su
forma es oblonga, y la pulpa estallena de un jugo vinoso mui abun-
dante. Tiene un gusto agradable, pero satisface pronto: es duleifi-
cante y laxativo. .

Las hojas de la morera negra han estado destinadas por mucho
tiempo a la eria del gusano de seda; y hai quien dice que los gusa-
nos alimentados con las hojas de esta especie dan una seda mas
fuerte y mas pesada que los que se alimentan con las hojas de la
morera blanea; y que si ésta se ha preferido sin embargo, es porque
crece con mas lentitud; porque es mas dificil de multiplicarse; por-
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que sus hojas estdn mas adheridas a las ramas y se desenvuelven
diez o doce dias mas tarde; pero en esto hai poca exactitud, porque
la preferencia que se ha daﬁo a la morera blanca nace de que sus
hojas producen una seda mucho mas delicada. Volveremos a esto
mas abajo. :

Morera blanca—Esta especie (M. alba, L.) tan nombrada, es ori-
jinaria de la China, y parece que estd demostrado que los chinos
son los primeros que la cultivan para la eria de los gusanos de se-
da. El avbol y el insecto pasaron de la China a la India, despues a
Siria, luego a Constantinopla, de donde se propagaron por la Gre-
cia, por Sicilia, y, en una palabra, por la Europa entera, allé por el
siclo XV.

La morera blanca alcanza de euarenta y cinco a sesenta piés de
elevacion cuando ella erece con libertad en un buen terreno. Re-
siste bien a los frios del invierno, y soporta hasta los de los paises
situados mas hécia el Norte; pero es una cosa indudable que el
suelo y el clima influyen en la calidad de la seda. Las moreras de
los paises célidos, donde las lluvias son raras, producen sedas mu-
cho mejores que las de las rejiones frias del Norte y hasta de los
climas templados; y las hojas de las moreras plantadas en colinas
son preferibles a las de las moreras que se crian en planicies o en
terrenos crasos y hlimedos aunque éstos den cosechas mas abun-
dantes.

La corteza de la morera enriada y preparada como el cifiamo
puede convertirse en tela y en papel. Olivier de Serres fué el pri-
mero que deseubrié en ella esta propiedad, y es de opinion que
debe destinarse a este uso la corteza de las ramas que se entresacan
de las moreras. Sobre esto puede consultarse una obra francesa ti-
tulada Teatro de Agricultura.

Las ramas de las moreras sirven ademas para rodrigones y enve-
jados. Resisten perfectamente a la humedad y se hacen de ellas
aros de cubo o de barriles, La madera, yue es de un amarillo osen-
ro, es buena para hacer toneles, rayos de ruedas y obras de torno
y de carpinteria. El pié efibico seco pesa 22 quilégramos.

Las hojas, ademas de su empleo principal, son un buen forraje
para los ganados. En medicina se emplean como vulnerarias. Los
frutos sirven para alimentar y cebar la volateria,

Otras dos especies de moreras hai que se parecen mucho a la
blanca y que por consiguiente no se pueden considerar sino como
simples variedades de ella: tales son la morera de Constantinopla y
la de Italia.

Morera de Constantinopla—FEs mas pequefia que la morera
blanca y sus ramas estin mas juntas. Tambien estin mas] juntas
las hojas y mas adheridas a las ramas. Da cn abundancia el fruto;
es escelente para la eria del gusano de seda; y hasta seria preferi-
ble ala otra si las hojas, demasiado adheridas a las ramas, como
acabamos de decir, no fueran dificiles de cojerse,

_Morera de Italia —Esta morera (M. italica, L.) merece la aten-
cion de los cultivadores, especialmente por las diversas tinturas que
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tiene. Se parece mucho a la morera blanca en el porte y en el fo-
llaje, hasta el punto yue dificilmente puede distinguirse la una de
la otra; por lo que se conoce la de que ﬂab]amos en este momento,
es por la madera cuya superficie forma un color de rosa cuando se
rezuma, y por el fiuto que toma un color negro en la época de su
madurez, Kl gusano de seda come sus hojas como las de la morera
blanca, y tiene la ventaja de que soporta bien el frio de los invier-
nos. Su fruto es de las dimensiones que el de esa otra, y tiene un
gusto bastante agradable. Se ignora el pais de donde procede por
mas que se la llame de Italia.

Morera roja. — La morera roja (M. rubra, L), indijena de la
América Setentrional, alcanza en las situaciones que le son favora-
bles hasta sesenta y setenta piés de altura; en las que no son tanto
no pasa de la mitad. Las hojas son grandes casi siempre, enteras,
redondas, cordiformes y dentadas, de un verde oscuro, de un tejido
espeso y firme, y de una superficie desigual y ruda. Los sexos en
esta morera estin ordinariamente separados; sin embargo, alguna
vez se suelen encontrar reunidos. Las flores machos, que forman
una panoja pendiente cilindrica, tienen poeo mas de una pulgada
de largo; las flores hembras apénas se distinguen,

El fruto, de forma oblonga, es de un rojo moreno; su gusto fcido
y azucarado no deja de ser agradable: estd compuesto (el fruto) de
una gran cantidad de granos pequefios, de los cuales cada uno eon-
tiene una semilla casi imperceptible.

El tronco de la morera roja estd cubierto de una corteza parduz-
ca y tiene mas surcos que la encina: el corazon de la madera es de
un color amarillo, mui semejante al del limonero. Aunque sus cir-
culos coneéntricos estdn separados, la madera, sin embargo, tiene un
grano compacto y fino, pero mas lijero que el de la encina blanca;
es fuerte y sélida; y cuando estd bien seca, es casi tan dura como
la encina, con la cual alterna para una porcion de usos.

Movera multicaulis—DEsta morera, que fué importada en Euro-
pa por el botdnico Perrottet en 1821, de las islas Filipinas a donde
habia sido trasportada de la China, ha llamado vivamente desde
entonces la atencion de cuantos se dedican a la eria del gusano de
seda, y de los botanicos. Muchos nombres diferentes se le han pues-
to; pero el de morus multicaulis que le dié el mismo Perrottet es
el que mas jeneralmente se emplea.

Hé aqui, segun una noticia publicada por M. ?erra!:tct, los ca-
ractéres que distinguen a esta morera de las 481 mismo _]é_neru:

1. La propiedad notable que poseen las raices de arrojar nume-
rosos tallos ramificados, delgados y flexibles, sin formar tronco
principal; .

2° La estension considerable que estos mismos tallos toman en
mui corto espacio de tiempo; 3 X :

32 El notable desarrollo que adquieren tambien en mui poco
tiempo sus hojas delgadas, tiernas y suave, asi como tambien la
prontitud con que se renuevan: su lonjitud es ordinariamente de
unas ocho pulgadas por cerca de seis de anchura: son pecioladas,
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cordiformes puntiagudas, dentadas hdcia la cima, y como rizadas
en su superficie;

4° La estraordinaria facilidad con que sus tallos y sus ramas
nuevas agarran la estaca sin grandes cuidados, y muchas veces sin
haber adquirido una consistencia completamente lefiosa.

uEsta fltima propiedad, dice Perrettot, nos parecié temer su
causa en la existencia de numerosas manchas blanquecinas de que
sus ramas v tallos estin sembrados; cardcter mui visible y que sir-
ve para distinguir y veconocer la especie de que vamos hablando
entre todas las otras, Hé aquf ahora la organizacion floral de esta
IMOTeTa.

wCada flor macho estd provista de un eiliz con ecuatro foliolas
membranosas, concavas y ovales, de cuatro estambres, enrolladas
antes de abrirse la flor, con sus hilos petaloides acompafiados algu-
na vez de un apéndice tridente, y las anteras sajitadas y bilocula-
res. Cada flor hembra presenta un ovario libre, terminado por dos
estilos diverjentes: este ovario es unilocular y encierra un solo
grano pendiente que aborta con frecuencia.

«En el nfimero de las moreras que cultivan hoi los chinos para
la cria de sus gusanos de seda, el morus multicaulis parece ser la
mas estimada de todas, no solo por la facilidad con gue se propaga
v vejeta, sino por la propiedad esencialmente nutritiva que poseen
sus hojas. Hemos tenido ocasion de conocer este hecho importante
durante los cinco afios que pasamos en el Senegal, y nuestras ob-
servaciones tienden a demostrar que cuando esta especie esté sufi-
cientemente propagada tendra indudablemente la preferencia para
la eria del gusano, sobre la especie llamada morera blanca, de que
se hace hoi un uso jeneral.

uAdemas de las ventajas que hemos senalado, afiadiremos toda-
via que se presta maravillosamente a las plantaciones regulares;
que los individuos pueden colocarse mui cerca unos de otros, sin
temor de que se dafien; que, rebajando anualmente sus tallos cerca
de la tierra, se obtiene de ella una vejetacion y un desarrollo com-
pleto de 1amas y hojas vigorosas, y, por filtimo, que es fieil multi-
plicar los piés en muchos millares en el primer afio, y formar vastas
plantaciones en el segundoe. Pocos afios bastan, pues, para tener
campos considerables cuajados de hermosas moreras que pueden dar
alimento a una inmensa cantidad de gusanos de seda, y esto con
tanta mas facilidad cuanto que las hojas se reproducen prodijiosa-
mente y hasta lo infinito.

uEsta morera, por ofra parte, resiste los inviernos mas rigorosos.
Yo tuve ocasion a mi llegada al Havre en el mes de julio de ver
dos moreras hermosisimas y vigorosas que habian pasado el in-
vierno de 1828 a campo raso.,

M. Perrottet habia aconsejado que se hicieran esperimentos com-
parativos con la morera blanea y la de Filipinas en la cria del
gusano de seda, y este consejo se ha seguido por varios agronémos
en Italia y en Francia. Vamos a dar el estracto de una memoria
presentada a la Academia de Dijon sobre este asunto:
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“En el mismo local, y bajo la misma temperatura, quinientos
gusanos han sido eriados con la hoja de la morera blanca ordinaria,
¥ otros quinientos con la de la morera filipina. El tiempo de la
cria. ha sido de la misma duracion: la cantidad de las hojas sumi-
nistradas igual: quince libras de hoja de morera blanca y quinee li-
bras de hoja de morera filipina bastaron para los unos y para los
otros. Terminado el trabajo de los gusanos, se pesaron los capullos,
¥y resulté que trescientos ochenta y euatro capullos de gusanos ali-
mentados con las hojas de la morera de Filipinas pesaban una li-
bra, mientras que fueron necesarios cuatrocientos de los otros para
aleanzar este mismo peso; pero los unos y los otros dieron dos onzas
de rica seda por cada libra de capullos; sin embargo, se noté una
diferencia no despreciable entre ambas sedas al tiempo de devanar-
las, y es que la primera no se rompié siquiera una vez, lo cual no
pudo decirse lo mismo de la segunda: esta diferencia prueba, sin
disputa, la calidad superior de la seda de los gusanos alimentados
con la hoja de morera filipina,

u Hstd, pues, demostrado que estas moreras ofrecen una ventaja
real sobre las otras especies. Dan mayor cantidad de hojas, capullos
mas pesados y mas ricos de seda, y la seda que de ellos se saca es
de mejor calidad que la otra.,

M. Lomeni, que hizo los mismos esperimentos, dednjo de ellos:

1.2 Que la morera de Filipinas es tan propia como la morera
blanca, y por consiguiente como otra cualquiera para la eria de los
gusanos de seda;

2° Que sus hojas abundan mas en la sustancia que contribuye
especialmente a la formacion de la materia sedosa;

3. Que de los capullos producidos por estas hojas puede sacarse
une seda de wna finura infinitamente superior a la de las otras
sedas y desconocida haste hoi en el comercio; de modo que en el
mismo peso de seda un obrero habil podrd dar a los tejidos, sin per-
judicar su solidez, un grado de finura que no se ha logrado con otra
seda todavia, y obtener al mismo tiempo mayor cantidad de pro-
ducto.

M. Chevreul, de la Academia de Ciencias de Francia, encargado
por la Sociedad Real y Central de Agricultura de hacer un andli-
sis comparado de la seda producida por gusanos alimentados con
hojas de morera blanca, y de la que hubieran producido gusanos
eriados con las hojas de la movera multicaulis, dedujo de sus obser-
vaciones y consignd en una memoria:

12 Que los gusanos alimentados con la hoja de morera filipina
pueden dar una seda de escelente calidad, tanto por su fuerza como
por su firmeza;

20 Que esta seda blanquea y se tifie perfectamente;

32 Que las personas que se dedican a la cria de gusanos de seda
pueden hacer ensayos sobre el uso de la hoja de la morera filipina,
no solo sin temor de obtener un mal producto, sino con la segaridad
de encontrar el convencimiento de que esta morera debe sustituir
a las otras.

ToMO 1 5
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Vamos a dar ahora a conocer ofras especies o variedades que en-
contramos en la escelente obra del sefior Sangiiesa:

Movera de satelites o de Espaia (unisexual hembra).—Esta va-
riedad es el resultado de la primera mezcla de las dos razas (blanca
y negra) por el injerto en que sirve de patron la negra. Es de fruto
blanco, hoja ancha, gruesa, cordiforme, de color verde oscuro y am-
pollosa; mas redonda que larga, mui jugosa en l?,a t.zerrag buenas,
aungue propia de las medianas yue gozan de climas célidos. Su
madera aparece de un color ceniciento en los brotes nuevos, y éstos
estin cubiertos de puntitos blancos,

w Reina blanca o palom a.—Su hoja, de un hermoso verde, es bri-
llante y lisa por los dos lados; aunque delgada, es dura, cordiforme
s larga: su madera es enteramente idéntica a la de las grandes
variedades blancas: su fruto es ménos grueso y de un blanco ceni-
ciento: tiene las yemas mas distantes, pero los drboles son mas lar-
gos y pueden dar el mismo producto: su Falnr es mas 0Scuro y no
tan matizado; y estos matices son de un gris eeniciento.

nLos autores que han tenido ocasiom de examinar esta morera la
recomiendan como eminentemente sedosa,

nLos gusanos ademas la comen con avidez estraordinaria.

wReina menor o palomilln (wniserwal, hembra)—Los caractéres
de esta subvariedad son mui semejantes a los de la anterior, y solo
difiere de ella en que su hoja es una tercera parte mas pequena;
pero posee todas las cualidades sedosas e igual vigor de vejetacion
que la veina blanca. Su cultivo se recomienda mucho en los terre-
nos pingiies. El mimero infinito de sus brotes v su lonjitud eom-
pensan la dimension de sus hojas, que se aumentan mucho injer-
tdndola con la blanea-tipo, aunque no por esto adquiere mas vigor
ni se hace mas recomendable,

wMovetty (unisexwal, hembra, morada)—FEsta morera tiene el
mismo orfjen que la de satélites de Espana: ambas son el resultado de
la primera union del sexo femenino de la raza blanca y negra por el
injerto, con sola la diferencia de haber servido alternativamente de
patron: su hoja es grande, cordiforme, terminada en una punta
aguda_de color verde oscuro, lisa por un lado, dura y dspera al
tacto por otro y ménos gruesa que la de las primeras variedades
producidas por la superposicion de la raza blanca en la negra. Sus
brotes son vigorosos, largos, y contienen el cardcter peculiar a la
blanca-tipo: el color de su corteza, algo mas oscuro que el de las
anteriores, y sus nudos tambien algo mas distantes entre si; su fiu-
to del mismo tamafio, poco mas o ménos, que el de la morera de
satélifes, y de color morado oscuro cuando estd sazonado; ademas,
8i proviene de semilla, tiene la hoja lobada algunas veces en los
brotes laterales,

wMorera de la Conchinchina (unisexual, violeta, hembra).—Se di-
ferencia poco de la precedente y parece el producto de ella injertada
en la raza blanca primera o vice-versa. Su haja es tan grande como
Ie} de la multicaulis, de color verde oscuro, mas fuerte, mejor pe-
ciolada, con la punta igualmente inclinada hicia el suelo, abollada
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tambien, y con el mismo inconveniente de marchitarse se
coje. Su madera se pavece mucho a la de la Moretty; su fruto es
morado claro; sus brotes, largos y vigorosos, no son tan sensibles a
las heladas como los de la multicaulis, pero, sin embargo, pierden
anualmente la punta, pues, vejetan hasta las primeras y no tienen
tiempo para fortalecerse. Muchas personas la confunden con la Glti-
ma, y las dos prenden mui bien de estaca. Ldstima es que no se
estienda mas el cultivo de esta variedad, y entonces se conocerian
¥ se apreciarian quizd sus enalidades.

nMorera de Vivjinia (uniserual, hembrea, amaranto)—Esta mo-
rera, que me parece el tercer escalon de la mezela o de la superposi-
cion de la raza, negra en la blanca, vuelve a tomar en sus hojas la
apariencia de la primera, y por sufruto se aproxima a la segunda.
Este es de color de amaranto o de jrrpura caando estd sazonado;
aquellas son grandes, oblogas y cordiformes, gruesas, lanosas y finas.
Por mas que digan algunos autores, su eultivo podria producir mu-

chas ventajas en los climas frios, y sus cualidades se mejorarian
estraordinariamente.

wMorera vose (wnisexwal, hembra, gris)—Esta variedad, produ-

cida por el injerto de otra morada colocada sobre la blanea primiti-
va, tiene una feliz combinacion: puede considerararse como nn paso
que hemos dado, alejindonos de la que nos ha suministrado la yema
0 yemas, para aproximarnos a la raza que las ha recibido o servido
de patron, y aun el medio entre las dos hembras tipos. Su vejeta-
cion tiene, sin embargo, mas anolojia con la que caracteriza a la
raza negra que con la que es propia de la blanca, no obstante apro-
ximarse a la Gltima bajo el otro concepto. Su hoja de un hermoso
verde, oblonga, terminada por una punta aguda, mui poco lano-
sa o afelpada y estraordinariamente resinosa; y aungue en los cor-
rales adquiere cualidades perniciosas, es mui buena en los parajes
donde los estiéreoles no son mui abundantes. Su fruto es de un
color gris violeta, y en nuestro pais madura pefectamente. En fin,
es una de las variedades que mas convienen en los elimas templa-
dos, y debe dérsele por lo mismo mayor estension, principalmente
en los parajes bien espuestos de nuestros montes.

II—DEL SUELO Y DE LA ESPOSICION QUE CONVIENE A LA MORE-
rRA.—Aunque la morera se acomada a toda clase de terreno, no ad-
quiere, sin embargo, en todas partes la misma fuerza, ni sus hojas el
mismo grado de bondad. La morera plantada en sitios elevados ven-
tilados, naturalmente secos y lijeros en el fondo, da jeneralmente una
seda abundante y fina. Espuesta a vientos que pueda resistir, se
hace mas robusta, su madera adquiere mas dureza, y sus raices se
hacen mas fuertes, con especialidad por el lado donde azota de or-
dinario el viento.

El mismo drbol, en los lugares bajos y hitmedos, en los terrenos
sustanciosos, da la seda con mas abundancia y de inferior calidad.
Es, sin embargo, por otra parte un hecho positivo que las planta-
ciones de moreras hechas en las rejiones frias no producen hojas
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tan buenas, La escasez de las lluvias y un calor sostenido mejoran
el fluido nutritivo de estas hojas como el de todos los drboles que
provienen de paises cdlidos.

Estas diferencias son las mas jenerales; pero hai otras ademas
que pertenecen a circunstancias locales y atmosféricas.

Aunque la jeneralidad de las morveras pertenece a la clase de las
plantas mondicas, que son, aquellas en que las flores machos y las
tlores hembras brotan de un mismo pié, no es raro encontrar los
sexos separados, en cuyo caso la morera pasa a figurar entre las
plantas didicas. Esta circunstancia ha persuadido a Bonafous de
que seria interesante propagar preferentemente la morera macho,
porque, segun €l, resultaria de esto muchas ventajas,

En primer lugar, se evitaria el desperdicio considerable que aca-
sionan los frutos cuando se arranca la hoja.

En segundo, en l& Gltima edad del gusano de seda, cuando las
hojas no se mondan sino groseramente, no se encontrarian en el
lecho de estos insectos esas bases mucilajinosas que no sirven sino
para aumentar la fermentacion, siempre con perjuicio de los insee-
tos mismos.

En tercero, el jugo que en el arbol hembra sirve para alimentar
el fruto concurriria mucho mas atilmente en el drbol macho a la
nutricion de las hojas.

Charrel divide los terrenos y los climas propios para la morera
en enatro clases, designdndolos con los nombres de tipo de primera
clase, tipo de segunda, tipo de tercera y tipo de euarta, compren-
diendo en los de la primera los terrenos pingiies y las esposiciones
calidas; en la segunda los mismos terrenos y las esposiciones no tan
cilidas; en la tercera, los terrenos medianos y las esposiciones fres-
cas; y en la Gltima, los terrenos pobres con esposiciones cdlidas, o
los terrenos medianos con esposiciones frias.

ITL—DE ros PLANTELES—EL medio de los planteles es el mas
seguro para obtener moreras vigorosas y de buen ecrecimiento.

La grana para la siembra deben tomarse de drboles completa-
mente sanos, ni mui jévenes, ni mui viejos, cuidando de no recojer
de ellos la hoja en el afio en que se ha de utilizar el fruto, y espe-
rando a que éste haya llegado a su completa madurez y eaiga por
si mismo. Entonces se sacude lijeramente las ramas de los arboles
despues de haber puesto unos hierros por debajo, aunque sin nece-
sidad de lienzos se puedan ir juntando las moras en la tierra a medi-
da que caen.

Las moras se esprimen con la mano en un vaso lleno de agua, y
cuando la grana esté separada de la pulpa, se inclina el vaso de
madera que todos los residuos de la mora se escapen con el agua, y
quede la grana en el fondo. Se renueva el agua, se repiten algunas
veces estas lociones hasta que el grano esté ya bien limpio; enton-
ces se cuela el agna por un lienzo, que con la grana sola encima se
pone ala sombra en un sitio ventilado para que la grana se pueda
secar,
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Siguiendo el drden de la naturaleza, la verdadera estacion para
hacer los planteles es aquella en que las semillas llegan®a su"com-
pleta madurez; de manera que en cuanto la grana estuviera sepa-
rada de la pulpa, deberia al momento entregarse a la tierra; pero
cuando la estacion ya avanzada o la naturaleza del clima hacen
temer que las pequefias plantas que salen ordinariamente a los
ocho o doce dias, no pueden adquirir la fuerza suficiente para re-
sistir el rigor del invierno, se debe esperar para hacer la siembra
a la primavera siguiente, cuando no haya que temer ya fuertes
heladas.

Para conservar bien la grana se la esconde en arena bien seca que
se deposita en un lugar seco y freseo: asi conserva su frescura y se
encuentra al abrigo del contacto inmediato del aire,

El terreno debe ser de una fertilidad media; ni mui seco ni mui
hiimedo: se le da una cava de dos pids de profundidad; se le quitan
las piedras y las raices que pueda contener, porque enanto mas lim-
pia y mas removida esté la tierra, tanto mas sentird la influencia de
los meteoros que tanto ayudan a la vejetacion,

Luego se distribuye el terreno en cuadros, euya lonjitud debe ser
proporcionada a la eantidad de grano que se haya de sembrar; pero
cuya anchura debe caleularse de manera que, enando haya neeesi-
dad de escardar la tierra pueda alcanzarse por ambos lados hasta la
mitad de cada uno de los enadros,

En los cuadros se harin pequefios surcos alineados, a ocho o diez
dedos de distancia cada uno y con una pulgada de profundidad, y
se cubren de estiércol despues de haber derramado en ellos las
semillas.

Si el suelo es de una naturaleza fuerte y tenaz, se estiende sobre
él ung lijera capa de ceniza o de hollin o de estiércol viejo bien
pulverizado, para que los rayos del sol no lo endurezean.

No fijaremos la cantidad de grano que debe echarse en una es-
tension dada; pero podemos decir que vale mas sembrar espeso que
mui elaro, y lo mas ignal que sea posible, porque siempre es tiempo
de arrancar las plantas sobrantes. Una onza de grano, si fruetifica
hien, produce seis mil plantas de morera, )

Hai agricultores que cubren sus cuadros con esteras o con paja
menuda hasta que los primeros empiezan a salir de la tierra; hai
otros que para preservarse de todo inconveniente hacen los plante-
les en eajones que colocan a una temperatura conveniente; pero las
plantas son entonces mas sensibles al frio que las que nacen en el
suelo.

En cuanto salen las plantas se entresacan, dejando entre ellas un
espacio de dos o tres pulgadas y mas todavia si el terreno lo per-
mite: sin esto cada pié se eleva delgado sin tomar consistencia. Si
la tierra estd endurecida, hai que cuidar de regarla para que al
tiempo de arrancar los pids no sufran dafio ninguno los que deben
quedar; y cuando las raices estin bien afirmadas se mueve lijera-
mente la tierra, porque cuanto mas se remueve sin dafiar las raices,
tanto mas vigorosa es la vejetacion,
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En la primavera signiente, si los planteles se han hecho en un
buen terreno, se encuentran ya plantas bastantes fuertes para ser
injertadas. Sin embargo, la mayor parte de las plantas jévenes es-
tan todavia mui débiles para sufrir esta orerﬂcmn. Para dar a esas
plantas fortaleza, para que arrojen un tallo mas a propdsito para
recibir el injerto, se cortan a flor de tierra, pero hai que advertir
que esta especie de poda exije mucho cuidado, porque hai que evi-
tar que las raices se remuevan: por esto en vez de podadera _[leben
emplearse unas tenazas con las piezas bien cortantes, es decir, con
unas tijeras a propdsito. Cuando las yemas de la morera se desarro-
llan, no se dejard mas que una, que se aprovechard del jugo de que
las otras se hubieran nutrido, pero este desmoche debe hacerse antes
de que salgan las hojas, porque mas tarde seria mui dificil operar
sin herir I corteza, todavia débil, de las plantas jévenes.

El desarrollo de estas yemas formard hermosos tallos, si hai cui-
dado de quitar de ellos los brotes laterales mientras que son herbd-
ceos; de no conservar mas que las hojas, y de dar a la tierra lijeras y
frecuentes lahores, ni mui superficiales porque no llenarian el ohje-
to, ni mui profundas porque podrian hacer dafio a las raices.

IV.—EL INJERTO.—La operacion del injerto es tan jeneralmente
conocida, que el mas ignorante agricultor puede considerarse maes-
tro en ella. El modo de ejecutarle no es lo que importa conocer; no
debe consistir en esto la ciencia de los jardineros y arbolistas deli-
cados al cultivo de la morera; lo que mas interesa es su oportuni-
dad, las épocas convenientes para proceder a su ejecucion, los casos
en que resulta o no ventaja de injertar, la eleccion de las varieda-
des, el estudio de las combinaciones de las razas y de los sexos, las
relaciones o analojias que tienen entre si, las variedades, eh una
palabra, la armonia que existe en la organizacion lefiosa de las mis-
mas cuando se trata de unirlas por este medio, eondicion que influye
tan poderosamente en la suerte futura del drbol, que por sf sola
puede ser causa de su prosperidad o decadencia, de su muerte pre-
matura o lonjevidad.

Todas las moreras no estin dotadas de la misma organizacion, o
al ménos la contestura de los drboles en jeneral no tiene en todas
partes iguales proporciones: el terreno y el clima influyen mucho
en esta diferencia que se complica todavia por los que provienen de
las razas y de los sexos, ofreciendo siempre alguna desemejanza en-
tre si, aun las plantas que pertenecen a una variedad.

Los escritores sobre moreras no estin uniformes acerea de la par-
te que se ha de injertar; unos prefieren el injerto de pié; otros acon-
sejan el de rama,

Cuando hai analojia entre las partes lefiosas de la planta de don-
de se ha estraido la yema y las del patron, es mui ventajoso el in-
Jerto de pié en los climas edlidos; si ademas el terreno es bueno, se
deberd esperar un gran desarrollo vejetal en todas las facultades de
que le ha dotado la naturaleza,

injerto en rama tiene una ventaja que compensa con usma el
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poco tiempo 1119 el vejetal pierde con la operacion, y es la de cono-
cerlo a todas horas, y, por consecuencia, la de poderlo conservar si
su variedad es mejor, como sucede muchas veces, que la que se con-
slg.l_lj: por otro procedimiento.

época mas favorable para imjertar es, sin econtradiccion, la
primavera, elijiendo para ello un tiempo apacible y sereno, y evi-
tando, sobre todo, los males que pudieran acaecer mientras dure la
operacion, los funestos efectos del aire. La lluvia o una temperatu-
ra fria despues de concluida, pueden destruir completamente sus
resultados. Desde prineipios de noviembre hasta mitad de diciembre
puede injertarse con seguridad y confianza; pero en este caso, es me-
nester cortar los brotes que nos han de snministrar los canutillos o
escudetes, que, cubiertos de arena siempre fresca, se colocan en un
sétano o en cualquier otro paraje de una temperatura regular y per-
manente para conservarlos en un estado conveniente hasta que le-
gue el caso de wusarlos, a medida que se vaya adelantando la
granacion.

La morera puede injertarse por cualquier método a causa de la
abundancia de sus jugos gomo-resinosos, aunque no todos ofrecen
iguales ventajas. El injerto de canutillo es preferible a todos los
otros para cualquiera clase de moreras, por su sencillez y por el po-
co tiempo que exije. Mientras se coloca un escudete se pueden colo-
car cinco canutillos,

Como el injerto de eanutillo abraza totalmente la rama en una
lonjitud igual a la suya, formando con ella un solo cuerpo, no pue-
de desprenderse sino por la fractura de la rama misma. El brote
que nace del canutillo erece con mucho mas vigor que el que resulta
del escudete, y no puede ménos de ser asi, puesto que la rama sobre
que se ha colocado el primero le comunica el alimento por toda su
circunferencia, mientras que la que nutre al segundo solo lo véri-
fica por un lado; pues el opuesto al esendete, sobre no tener sus va-
ras comunicacion con las de dste, se seca desde luego una pequefia
parte de su corteza y madera, enyo mal se trasporta con el tiempo
al lado del injerto, que queda aislado por comsiguiente, y muere,
causando tambien mas o ménos pronto la muerte, la pérdida de la
rama. 2

El conoeimiento y la eleccion de las variedades que se unen por
medio del injerto, son sin duda cirennstaneias importantes de que
dei;enden principalmente la propiedad o decadencia de la planta.
# Por regla jeneral, la variedad que se quiere conseguir por medio
del injerto ha de tener una ;organizacion mas robusta, y estar des-
arrollada en mayores proporciones que aquella sobre que se injerta.
Si no, lo que sucede es que los jugos suministrados por las raices
pasan por grandes canales, y al llegar a la parte donde la contestura
lefiosa se angosta, hallan un obsticulo que les impide continuar su
curso para distribuirse como corresponde, y por consiguiente se ven
obligados a retroceder de nuevo a la parte inferior estancindose en
ella, y, desarrollando inevitablemente cualidades perniciosas que
corroen el corazon, la albura, el liber y la corteza, y, por tltimo,
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causando la muerte del drbol si no encuentran una salida para
derramarse esteriormente: este es el orfjen de esas fleeras, de las
enales se estravasa o escurre un licor negro viscoso que dafia mu-
cho a la prosperidad de los yejetales, Si, por el contrario, la yema
(esendete o eanutillo) pertenece a una variedad mas porosa que
aquella en que se coloca; si sus tubos capila_.ms tien?n mayores pro-
porciones, la ascension de la savia es mas ripida, asi como su repar-
timiento en la parte superior: el drbol traspira lo necesario, y se
elaboran bien los jugos, los brotes y las hojas se desarrollan y cre-
cen estraordinariamente; los érganos aspiratorios atraen y aspiran
de laatmdsfera las sustancias aéreas y trasmiten al tronco y a las
ramas todo lo que contribuye a su desarrollo; se conserva el equili-
brio, y el vejetal adquiere un porte majestuoso. La observacion de
estos diversos fendmenos es lo que principalmente hace recomen-
dable el injerto de rama.

La union de la multicaulis con enalguiera otra variedad exije
algunas precauciones indispensables para no esponerse a perder el
trabajo, el gasto y el resultado de todos los inviernos: éstas consis-
ten en cubrir la parte interior de los troncos eon tierra u otra cosa
capaz de evitar el efecto de los hielos, volviendo a descubrirlos en
la primavera al tiempo de empezar la vejetacion, y en injertar los
brotes tiernos de un afio a ras de tierra; si los injertos prenden y
prevalecen, pronto se formardn troncos prodigiosos, cuya lozanfa es
wfinitamente superior a la de cualquiera de los que provienen de
las demas variedades. Esta diferencia se esplica por la contestura
de las raices de la multicaulis, que son mui esponjosas, erecen y se
estienden con una rapidez estraordinaria, siendo de este modo la
causa de que aquellas se desarrollen en igual proporcion por los mu-
chos jugos que les trasmiten.

Cuando se injerta con el solo objeto de obtener una variedad me-
jor, conviene no precipitarse a ejecutar la operacion en todo el afio
quesigue al plantio de asiento, pues a fin de ¢l todavia no estard la
planta completamente repuesta del trastorno que ha debido espe-
rimentar en el arranque, trasporte y opresion de raices, y que su
simiente necesita reposo.

Despues de haber injertado una morera, no se la ha de dejar mas
botones o brotes que los que debe tener, suprimiendo todos los de-
mas como infitiles o verdaderos pardsitos a medida que vayan
apareciendo; esta supresion se ejecutard muchas veces hasta que
haya seguridad de que los jugos se dirijan todos al injerto. Sin
embargo, si se notase que la yema de éste no daba sefiales de vida
0 que estaba seca, se suspenderd el deslechugado para evitar la
pérdida del vejetal.

Algunos injertadores tienen la fatal costumbre de depositar los
canutillos o escudetes en una vasija con agua, y esta es una de las
causas porque se pierden Ja mayor parte. La goma resina que con-
tienen, tan indispensable para su adherencia en el patron, se disuel-
ve en aquel liquido, y en ¢l queda, por consiguiente, evaporado éste,
que es el que le ha reemplazado; despues del procedimiento del in-
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jerto, se produce una contraccion que separa las partes que se que-
rian unir; y a no ser por una casualidad peligrosa, el resultado es
tristisimo. No se han de estraer los canutillos sino conforme se va-
yan empleando: lo que puede hacerse con economia de tierpo es
practicar la inieision anular completa de un chupon, y tomar de €l
los que se necesiten, despues de haber examinado su grueso con el
del brote o rama que los va a recibir. Este método simplifica y abre-
via estraordinariamente la operacion, por la cireunstancia de que
una sola vareta puede suministrar muchos canutillos para la mis-
ma morera, empezando por su rama mas pequefia y ajustando a ella
el primero de los canutillos o de primera yema, y continuando de
este modo hasta la mas gruesa que debe tener el mismo didmetro
que la parte inferior de la vareta sila vejetacion de la planta que
se injerta es algo uniforme. No habrd una persona siquiera que lea
estos prineipios que no comprenda al momento que solo pueden
aplicarse al método de injertar, que ni aun nombrarse debiera, lla-
mado en pico de flauta o de canutillo, pues, con respecto al de escu-
dete, lo mismo se practica en rama gruesa que en delgada, sin pro-
porcion de didmetro entre ésta y la que nos suministra aquel.

Despues de la operacion queda en el estremo de la rama injer-
tada un tronco seco de la misma que conviene suprimirlo con des-
treza tan pronto como el brote del injerto tiene ocho o diez dedos
de largo: de este modo se cicatrizard casi completamente en el pri-
mer ano la herida que produce el corte, y, verificado esto, adquiere
dicho brote un vigor estraordinario.

El injerto no se ha de practicar mui inmediato a la ramificacion,
cualquiera que ésta sea: cuando ménos, debe distar quince o veinte
dedos de la inmediata inferior, procurando colocar el canutillo en
el intervalo de uno a otro nudo, de modo que descansa sobre el mas
bajo. Para que el d4rbol conserve una formaregular, la yema del in-
jerto debe mirar a la parte esterior si la rama tiene una posicion
vertical, pero si ésta se dirije en sentido horizontal, aquella mirard a
la parte superior: las distancias serdn proporcionadas en lo posible.
No se procederd con acierto colocando en una morera solo el nii-
mero de injertos absolutamente necesarios a la formacion de las ra-
mas que debe tener, y en este caso se ha de seguir la mixima de
que mas vale suprimir que repetir parcialmente la operacion. El
injerto produce en muchas ocasiones otros dos limites; y en este
caso conviene no dejarle mas que uno, que serd el de mejor apa-
riencia: lo mismo se ha de practicar en todos los deslechugados.
Este principio se funda en que las ramas de competencia, como
suelen ser las que hacen puntas, se separan mas o ménos pronto, y
el drbol presenta un aspecto desagradable.

V.—DE L0s VIVEROS.—Las jévenes moreras despues de haber per-
manecido por espacio de dos afios en el sitio donde fueron sembra-
das, necesitan de mayor espacio para vejetar. Con este objeto se le-
vantan del semillero o plantel aquellas euyo injerto no se ha perdido,
y se trasplantan en el vivero por el sitio donde debe recibir los
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filtimos cultivos que han de ponerlas en disposicion de ser planta-
das de asiento; en cuanto a las plantas euyo injerto ha Perecido, &i
son pocas se arrancan y se inutilizan, si son muchas se injertan de
nuevo.

Para el vivero se elije un suelo lijero, medianamente fértil, al
abrigo de los vientos del Norte o de otro viento local reconocido
como perjudicial a la vejetacion. Se cava la tierra a dos o tres pul-

das de profundidad; se echa en ella estiércol viejo, o mejor toda-
via, retal de cuero, que es el abono mas durable y mas propio para
la morera, y se da otra labor, porque cnanto mas se divide la tierra
ménos abono necesita y mas pronto prenden las plantas.

Para que el aire, la luz y el calor penetren en el vivero libre-
mente, deben plantarse los drboles en filas distantes las unas de las
otras unos cuatro piés a lo ménos; porque hai que impedir que las
raices se enlacen unas con otras, y que las plantas, por su abundan-
cia, aniquilen la tierra que debe alimentarlas; esa distancia sirve
ademas para dar a la tierra las correspondientes labores, y arrancar
en su dia los drboles eémodamente.

Cada una de las plantas se coloca en un hoyo abierto de ante-
mano, de doce a quince pulgadas de profundidad: se colocan las
raices segun su natural disposicion y sin que se confundan entre sf:
se les echa la tierra encima, se apisona ésta lijeramente y se iguala
el suelo. Sila tierra parece mui seca, se riega al rededor de la plan-
ta a fin de conservar la frescura conveniente, y despues que se ha
hecho la trasplantacion se quedan a tlor de tierra las nuevas more-
ras, y se clava a su lado el tallo que se las corta para conocer el
sitio donde estdn plantadas. Algunos agricultores cortan las more-
ras a la altura en que el tronco debe dividirse; pero si bien se en-
cuentran mas pronto con arboles formados, los tallos son desiguales
¥ mMEnos Vigorosos.

Cuando los brotes se desarrollan solo se deja subsistir uno, al
cual se le van arrancando las yemas segun se van presentando.

Con el auxilio de frecuentes labores, y escardando siempre que
haya de ello necesidad, las nuevas moreras podrdn llegar desde el
primer anio de su entrada en el vivero a la altura que debe tener el
tronco, y en la primavera signiente, que es el cuarto ano de la vida
de la morera, se cortan los tallos a la altura en que se erea que el
tronco debe quedar. La regla mas segura es proporcionar la altura
a la fuerza del pié y a la localidad.

En un campo pobre enteramente consagrado alas moreras, un ta-
llo de cinco a seis piés es suficiente: a esta altura es tambien mucho
mas facil la recoleccion de las hojas. En un suelo bueno destinado
al enltivo de cereales o a pasto, ocho o nueve piés de tallo son con-
venientes para que la tierra pueda disfrutar libremente del suelo y
del aire,

Cuando las moreras estdn en la linde de un ecamino, es necesario
que el tallo tenga de siete a acho pids, para que el camino no se
vea obstruido.

Las moreras se atan con mimbres a tutores o varas horizontales
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sostenidas en estacas que se colocan a las estremidades de cada 1i-
nea y en algunos puntos del centro, euidando de envolver los tallos
en tejidos de paja por debajo de la ligadura para apartarlos un
poco de las estacas y evitar el ruce.

En la época en que la planta quiere arrojar se cortan todos los
rimpolloa. escepto dos o tres en lo alto de la planta que deben ser
0s mas fuertes y los mas opuestos. Estos brotes, que tambien se
deben deslechugar, formarin las ramas madres del arbol.

Si el terreno estd bien cultivado, si en las fuertes sequias se tie-
ne la precaucion de regarlo, si el vivero estd vivificado por el sol, y,
en una palabra, si no se abandonan los enidados que hemos indicado,
se lograrin buenas moreras, susceptibles de ser trasplantadas de
aai‘ al sesto ano. Las que se dejan en el vivero mas tiempo,
prenaen mas luego y vejetan con dificultad,

VI.—DE LAS PLANTACIONES DE ASIENTO.—Se cree ordinariamen-
te que el buen resultado de las plantaciones depende de los ahonos
que se las prodiga; pero si bien es cierto que los abonos ayudan po-
(}erosn.mente a la vejetacion, hai que convenir eh que si a la tierra
no se la da el cultivo necesario, a pesar de los mejores abonos, las
raices no encontrardn al cabo de pocos afios mas que un suelo en-
durecido y drido.

Los hoyos en que deben plantarse las moreras deben ser mas o
ménos grandes, segun el diawetro de los pids que han de plantarse,
y segun la naturaleza del suelo en que debe hacerse la plantacion,
Aunque la medida ordinaria puede fijarse en seis piés de costado.
por dos o tres de profundidad, nada se arriesga, sin embargo, en
hacer los hoyos demasiado anchos y profundos, porque cuanta mas
tierra hai removida, tanto mas prosperan las moreras,

Los hoyos se preparan con muchos meses de anticipacion, por-
que cuanto mas tiempo estan abiertos, tanto mejor absorbe la tier-
ra los principios fertilizadores diseminados por la atmésfera.

El agricultor cuidadoso coloca en un lado la capa superior de la
tierra con el césped que en ella puede haber, y en el otro la tierra

ue estd debajo; asi, la primera, que es la mas fértil, puede servir
Ee cama a las raices.

El espacio que debe mediar entre los hoyos debe variar segun la
calidad del terveno, es deeir, que deberdn estar mas apartadas en
un suelo rico que en un suelo pobre.

La distancia media puede fijarse en unos siete a ocho metros de
una morera a la otra.

La duracion y el buen efecto de las plantaciones depende tam-
bien del espacio que se da a los piés,

Cuando la morera tiene bastante fuerza para ser plantada de
asiento, se la arranca del vivero, procurando hacer un hoyo bastante
hondo para que puedan sacarse las raices de entre la tierra sin que
sufran dafio ninguno.

Para que las moreras prevalezean; es indispensable plantarlas en
el momento en que se arrancan del vivero y cuando es imposible
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hacerlo pronto, hai que cubrirlas de tierra hasta que llegue el mo-
mento de plantarlas.

Entonces y despues de haber dado una labor al fondo del hoyo
donde ha de meteige la movera, se vefrescardn sus raices cortando
la estremidad de las que se hayan puesto secas o hayan sido muti-
ladas: se coloca despues la morera en el fondo lo mas perpendieu-
Jarmente posible, se distribuyen las raices al rededor del tronco, de
manera que todas queden igualmente desviadas, pero sin violentar-
las en lo mas minimo.

Las raices se resienten lo mismo de la sequedad que del esceso
de humedad. Mui cerca de la superficie de la tierra, el arbol puede
ser arrancado por los vientos, y ademas las grandes sequias como
las fuertes heladas aleanzan facilmente a las raices y las hacen pe-
recer; pero si la planta se introduce demasiado, las raices no pue-
den estenderse en la mejor tierra, que es la que estd cerca de la
superficie, y ademas no pueden sentir la inHuencia del calor, del
aire y de las lluvias menudas, Importa, pues, observar un justo
medio.

En los terrenos lijeros y pedregosos, espuestos a los ardores del
sol, se planta la morera a mayor profundidad, porque las raices de
otro modo se secarian ficilmente. En los terrenos fuertes y areillo-
sos no se introduce tanto; pero con todo, se procura hacer la planta-
cion a la conveniente profundidad para que no lleguen a las raices
los instrumentos de labor.

Para que las raices no puedan moverse, se pone un tutor al ar-
bol, que es preciso colocar en el hoyo antes de que éste se haya
llenado, con el doble objeto de fijarlo mas sélidamente y de evitar el
pel{gm que habria de tropezar con él a las raices al tiempo de me-
terlo. .

Despues de esto, se echa y se estiende en el hoyo la tierra, como
va hemos indicado mas arriba: se cubren bien las raices de buena
tierra sin dejar mucho vacio, y enando estin bien cubiertas se es-
tiende por encima una ca.pa.'lijera de estiércol perfeccionado, eui-
dando ge no acumularlo entre el tallo, ni de ponerlo en contacto
con las raices.

El arbol se sujeta a su tutor con mimbres, como se practica en el
vivero: el hoyo se llena en la forma indicada, es decir, echando en
el fondo la tierra que estaba antes en la superficie; y cuando esté
ya lleno debe nivelarse bien la tierra con los pids, aunque mejor
serd elevarla un poco al pié del drbol para que el agua no se de-
tenga.

Lga.q moreras se pueden plantar en primavera y en otofio; pero las
E:anta.ciones que se hacen en la segunda de estas estaciones tienen

ventaja sobre las otras de ser mas precoces, fenémeno que, como
dice Charrel, es ficil de esplicar, porque el terreno se aprieta por si
mismo durante el invierno; la proporeion que debe haber entre su

orosidad y la capilaridad de las raices se establece mui pronto; se
identifica con el terreno la planta, y se halla de este modo dispues-
ta a empezar su movimiento luego que la temperatura lo permita,
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Los mejores abonos para las plantas son los que provienen de la
descomposicion vejetal; pero aun serian mucho mas eficaces si la
descomposicion se veriticase en el mismo hoyo; asi es que cuando
se mezelan bojes, enebros y otras plantas en la tierra que cubre las
raices de las moreras, se prepara un abono tan poderoso y tan acti-
vo como el que resulta de las materias fecales.

VIL—TRATAMIENTO DE LAS MORERAS EN LOS CUATRO PRIMEROS
AROS DE SU PLANTACION.—Primer afio—La accion vital de las
plantas da a la savia de la primavera un movimiento de ascension
que obra con fuerza en las estremidades superiores; y alli, encon-
trindose detenida, hincha los botones y produce su desarrollo.

Entonces, para dar una fuerza conveniente a la morera, no se
dejan en el primer afio mas que dos botones en cada rama, prefi-
riendo los que estin por fuera de la circunferencia del 4rhol y pre-
sentan mas vigor.

_De euando en cuando el cultivador dilijente visita sus planta-
ciones, suprime los brotes infitiles, no dejando en cada rama sino los
que hemos indicado como dignos de conservarse.

Este deslechugamiento se debe hacer cuando los brotes estédn
nacientes y pueden arrancarse con facilidad, pero sin herir la cor-
teza del arbol. Al pié de él no se dejard crecer ninguna planta, para
que no le robe los jugos y puedan sus raices respirar, por decirlo
asi, el aire esterior. Al terreno se le darin frecuentes labores, por-
que este trabajo no es nunca perdido.

Segundo aio.—Por el mes de setiembre se cava el suelo al rede-
dor del 4rbol hasta llegar a las raices, y se cortan cuidadosamente
todas las que han brotado del tronco hécia la superficie de la tier-
ra, para que las raices inferiores adquieran su fuerza y no quede
ninguna que no esté al abrigo de las fuertes heladas, de los calores
escesivos y del contacto del arado u otro instrumento de labor.
Conviene que las raices sientan las influencias de la atmdsfera, pero
no que estén espuestas a ellas inmediatamente.

Se desata la planta de su tutor y se renuevan las viejas ligadu-
ras que impediran el erecimiento del drbol.

Se cortan por la mitad los brotes del primer afio y se cubren las
cortaduras con un buen ungiiento de injeridores,

Cuando un brote es débil se le suprime para que no queden mas
que los vigorosos.

En la época en que la morera brota, se quitan los brotes que se
dirijan al centro del arbol, y se conservan en cada rama solo dos de
los que se divijan hicia afuera,

La esperiencia ha demostiado la utilidad de este método para
obtener no solamente ramas madres y ramas robustas al fin del se-
gundo afio, sino’para dar al arbol una forma regular y favorable a
la recoleccion de la hoja.

Tercer ano—En la primavera se renuevan las ligaduras como en
el afio precedente. . y

Se suprimen las ramas interiores, que, haciéndose gruesas, impe-
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dirian al trabajador colocarse cémodamente para deshojar el drbol;
y aquella operacion debe hacerse por mui cerca del tronco para
que pueda echar otros brotes a costa de los que se deben estender
esteriormente.

Cuando en el segundo afio se ha tenido cuidado de arrancar los
brotes interviores del drbol, las ramas que en el tercero se deben en-
tresacar serin mui pocas.

Despues de haber formado asi la cabeza de la morera, se despun-
tan todos los brotes para que no se estiendan demasiado y echen
ramas. Cnando estos brotes estin convenientemente despuntados,
el 4rbol se guarnece de ramas hermosas, bien colocadas para po-
derse alcanzar y deshojar ficilmente.

Deben cortarse todas las ramas que se cruzan y se confunden y
y cuya direccion se opone a la formacion de una buena copa,
pero sin destruirlas por completo, sino desde el punto en yue em-
piezan a estar defectuosas.

Luego que el interior del drbol estd regularizado, se despuntan
las ramas esteriores, no solo para que brote bien, sino para que no
se estiendan demasiado, haciendo asi dificil la recoleccion de la
hoja.

Hecha esta operacion, se cava al rededor del drhol como en el
afio precedente, se examinan sus raices, se vuelven a cubrir, y se
da una labor a la tierra.

Para hacer todas estas cortas, en vez de trepar el trabajador por el
arbol o fijar sobre ¢l una escalera, debe em plljear una escalera doble.

Siendo una cosa evidente que las plantas no solo se alimentan
por sus raices sino tambien por las hojas que absorben en el aire
principios que luego trasmiten a las partes vecinas, claro es que
uno de los medios que mas eficazmente contribuyen a darnos her-
mosas plantacioues, es esperar algunos anos para deshojar las mo-
reras, a fin de que puedan erecer y desarrollarse mejor.

El cultivador que se priva por lo ménos hasta el quinto afio de
las pocas hojas que puede recojer, se ve largamente recompensado
cuando el drbol, guarnecido de ramas vigorosas, se adorna con un
rico follaje. Sin embargo, cuando una estacion desfavorable quita
una buena cosecha de hojas, se puede sacar partido de la hoja de
las moreras jévenes desde el tercer afio de la plantacion, pero no
deshojéndolas, sino dilatando el deslechugado hasta el nacimiento
de los gusanos de seda para alimentarlos con la hoja de las ramas
que se cortan,

Cuarto afio y siguwientes—Despues de tres anos cumplidos pue-
de empezarse a recojer la hoja empleando los enidados que diremos
mas adelante; pero a ménos de una necesidad urjente, seria prefe-
rible, como ya hemos dicho, no despojar a la morera de sus hojas
ni en el cuarto afio ni en los otros dos.

Se continfia suprimiendo las ramas interiores que estdn en des-
drden o que se elevan desmesuradamente; se arrancan los renuevos
débiles, enfermos o rotos, y se corta la estremidad de las ramas
restantes.
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Esta operacion debe hacerse eu seguida de haber deshojado la
morera, y en el caso de que se quiera seguir el consejo de no des-
hojarla hasta mas adelante, en la ¢poca en que no haya hielos que
temer.

El drbol debe estar guarnecido de hermosas ramas, y presentarla
forma de un naranjo; ancho por dentro, redondo por fuera.

Los preceptos que acabamos de sefialar se seguirn en el trata-
miento de las moreras por espacio de algunos afios mas,

VIIL—TRATAMIENTO DE LAS MORERAS ADULTAS.—Hai paises
donde se abandonan las moreras adultas a sf mismas, y otros mu-
chos donde se someten a una poda mas o ménos rigorosa y mas o
ménos frecaente. Estos diferentes métodos son hijos de la costumbre
mas que de los sanos principios de la agricultura.

Tres casos deben considerarse en el tratamiento de la morera:

1o La ecalidad y abundancia de la hoja.

20 La duracion del drbol.

3." La seguridad y facilidad de la recoleccion.

Todo método que no tenga en consideracion estas tres cosas es
infitil y peligroso.

La poda contribuye sin duda a la abundancia de la hoja y a ha-
cerla mas ancha; pero si es intempestiva y se ejecuta mal, la hoja
que arroja el drbol es ménos sustanciosa y no tan abundante.

Nosotros no aconsejamos el método de cortar cada tres o cuatro
anos las ramas madres, como hacen algunos, porque si bien la hoja,
como ya hemos dicho, sale mas ancha y la recoleccion es mas ficil,
tambien es debil y forma un mal alimento: por otra parte, esta
poda perjudica a la duracion del drbol, lo debilita, lo llena de cica-
trices, y disminuye su producto contrariando su desarrollo na-
tural.

En los puntos donde existe esta costumbre se admiran de lo
pronto que perecen las plantaciones; pero lo que deberia sorprender
CON INas razon €s ver moreras que sobreviven a este tratamiengo.

Cuando, adoptando el método contrario, se abandona la morera a
si misma, las hojas que echa son pequenas y en corto ntimero, y
ademas cuesta mucho trabajo el eojerlas. A los abusos es a lo que hai
que atribuir los males que produce la poda, y no a la poda misma.

Durante los primeros afios en que se hace recoleccion de hoja, como
la. planta no estd todavia formada, es preciso obrar con cireunspec-
cion, es decir, que el cultivader debe arreglar la poda de manera
que las ramas del 4rbol se subdividan gradualmente, y que una dis-
tribucion igual de savia establezea un perfecto equilibrio en todas
las partes. i

Despues de la recoleccion de las hojas se debe hacer lo siguiente:

1.2 Descargar la morera de las ramas muertas y de las dafiadas
al recojer la hoja. , ;

2° Quitar las ramas de vejetacion demasiado débiles.

3. Contener la vejetacion de las demasiado robustas, encorvén-
dolas para moderar la savia.
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4° Impedir que el drbol se eleve y se estienda con esceso.

5.7 Recortar las ramas que descompongan la eopa del drbol.

G.° Devolver su direceion natural a las ramas violentadas al
tiempo de recojer la hoja.

Cuando el drbol es todavia jéven es cuando principalmente tien-
de la poda a fortificar las ramas interiores, no dejando tomar dema-
siada fuerza a las que estdn mas elevadas; pero este trabajo requiere
una mano segura y un instrumento bien afilado para no causar
al drbol heridas que le son siempre mui dafiosas.

Esta operacion se verificard todos los afios en la época indicada
mas arriba, hasta que el drbol esté formado completamente. En los
afios siguientes, cnando las moreras han llegado a su mayor desar-
rollo, los mismos principios que hemos establecido servirdn de guia
al agrieultor para dirijir prudentemente la poda sin oponerse dema-
siado al erecimiento natural del drbol, ¥ sin incurrir en el estre-
mo opuesto abandonandolo a su fuerza vejetativa. En una palabra,
hai que tener siempre a la vista la abundancia y la bondad de la
hoja, la conservacion del drbol y la comodidad y la seguridad de
los obreros que se emplean en recojer la hoja.

El resultado que algunas veces se obtiene de descabezar las mo-
reras que empiezan a languidecer, no es capaz de destrair estos
principios. Si algunas se rejuvenecen, el mayor niimero de ellas no
resiste a esta violenta operacion, y quedan siempre pobres y desfi-
guradas: no debe nunca adoptarse este espediente sino en los casos
estremos,

Cuando las ramas se secan, las hojas disminuyen y se ponen pa-
Jjizas: antes del otofio debe someterse el drbol a una talla moderada,
que, dejando a las ramas poca estencion, les permita fortificarse y
reformar las raices correspondientes; pero entdéuces, por espacio de
uno o dos afios, no debe privarse al drbol de la hoja,

Si la morera anuncia una decadencia préxima, es preciso tratarla
mas severamente, recortando las ramas gruesas a uno o dos pids de
distfncia del tronco poco mas o ménos, segun la fuerza que ellas
tengan y su lonjitud y la corpulencia del Arbol; pero el descabeza-
miento de la morera debe ser el filtimo recurso que se adopte.

Se puede tambien descalzar el drhol parva visitar sus raices, y cu-
brirlas de huena tierra, sobre la cual convendria estender una capa
de retal de cuero o de estiéreol viejo.

La poda que hemos indicado debe hacerse en otono despues de
la caida de las hojas, o en primavera en las tierras frias, antes que
el arbol entre en vejetacion,

Acerca de las époeas en que puede verificarse la poda trae Char-
rel algunas observaciones fundadas en la préctica, que queremos
dar a conocer:

nLa esperiencia, dice, de toda mi vida y las observaciones con-
tinuas y sucesivas me han convencido de que la poda de la morera,
sobre todo durante su vejetacion, se ha de realizar en tiempo seco
y calido, e indispensablemente antes de luna llena. Conozco que
esta asercion se combatird por unosy que muchos no la ereeran;
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que los hombres de poraposas y bellas teorfas, estraiios a la prée-
tica, la considerarin como una vision lundtica, pero no importa; no
por eso es ménos cierta, ni deja de ser un hecho ménos positivo
que la influencia de dicho planeta se manifiesta en todos los veje-
tales, como lo prueban el modo como obran sobre los mismos flfi-
dos que se encuentran en la superficie de la tierra, y cuyos efectos
varian segun las fases lunares. :

wPara que la poda tenga buen resultado, se necesita un tiempo
cdlido y scco; si va seguida de lluvia, las heridas se cicatrizan con
mucha mas dificultad; la goma-resina, disuelta por la humedad,
deja descubiertos los tubos capilares que terminan en el corte, 3
por consecuencia se produce un derrame esterior del flaido ascen-
dente, que ocasiona males de consideracion.

La duracion de la morera no estd todavia deteiminada; pero pue-
de asegurarse que es larga, a no ser que vengan a acortarla causas
ajenas a la naturaleza del drbol.

Listas eansas son:

Un tratamiento descuidado.

La impaciencia por recojer la hoja, o el poco cuidado al tiempo
de recojerla.

La poda mal entendida del drbol.

El conocimiento de estas cansas jemerales indica que un buen
cultivo, conforme con los principios que dejamos espuestos, puede
prevenir las enfermedades de la morera, mientras que es diffcil
contener el progreso de las mismas una vez apoderadas del drbol.

IX. TRATAMIENTO DE LAS MORERAS EN SET0S.—Las moreras son
mui a propdsito para la formacion de los setos. Los setos de moreras
en los sitios que estdn al abrigo del ganado proporcionan al culti-
vador, por el provecho que puede sacar de las hojas, ventajas que
ninguna otra especie de setos puede proporcionarle.

A escepcion de las tierras aridas y pantanosas, toda clase de
terreno puede ser cercado por moreras, siempre que esté espuesto a
la accion del sol.

Las hojas de estos setos, mas precoces que las de las moreras de
tronco elevado, permiten emprender con ventajala cria de los gusa-
nos de seda. Ellas proporcionan a estos insectos un alimento mui
conveniente en las dos primeras edades, y en el intervale los drbo-
les grandes tienen tiempo de desplegar todo su follaje. En fin, pue-
de tenerse siempre hoja seca poniendo una parte del seto al abrigo
de la lluvia, por medio de un toldo de lienzo grueso que pueda
mudarse de sitio cuando haya necesidad.

Para formar un seto se desarraigan injertos de un afio, y se plan-
tan en linea a diez y ocho pulgadas de distancia cada uno del
que le precede, en un hoyo preparado algunos meses antes, y mas
o ménos grande, segun la calidad del terreno. y d

Estas plantas se podan a euatro o seis piés por encima de la tie-
rra: se conservan en cada tallo dos brotes que tengan la direccion
en diverso sentido, y se cortan todas las yemas laterales. De esta
manera cada tallo tendrd en el primer afio dos ramas VlgO;':m.

TOMO IX
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En la primavera siguiente se corta_en cada morera y de un mis-
mo lado una de sus ramasa la altura de cerca de un pié, de
modo que las moreras que formen el seto tendrin una rama corta-
da, y todas ellas de un solo lado, y una rama entera del lado
opuesto. . e

Las ramas que se han conservado en toda su lonjitud se inclinan
hécia el horizonte hasta que tropiezan con la rama cortada de la
morera vecing, a la cual se ata aquella con un mimbre para que
estas ramas formen una sola linea casi paralela al sol. En prima-
vera, es decir, al principio del tercer afio de la plantacion, estas
ramas inclinadas arrojardn a su vez otras que tomarin una direc-
cion lateral para que el seto esté bien guarnecido.

Al principio del primer afio se poda el jéven seto a pié y medio
o dos pids del suelo, sin recojer todavia la hoja.

Si el seto pierde algunos piés, se reemplazaran en primavera ten-
diendo en la tierra una rama jéven de la morera mas préxima: la
estremidad de este acodo, saliendo de la tierra, formard un nuevo
pi¢ que se tratard de la misma manera que lo ha sido la planta
madre.

Las nociones que hemos dado para plantar, desmondar y podar
las moreras de tronco elevado, tienen aplicacion a la formacion de
los setos.

X. RECOLECCION DE LA HOJA—La recoleccion de la hoja debe
hacerse con mucho enidado, porque la morera sufre mucho con esta
operacion, para la cual ningun drbol esti preparado por la natu-
raleza.

Es esencial, al hacer la recoleccion, despojar completamente la
morera, porque si se deja alguna rama con hojas atrae hécia si to-
dos los jugos nutritives y priva de ellos a las ramas que no las
tienen.

Para hacer la recoleccion debe empezarse por las moreras jovenes,
con objeto de dejarles mas tiempo para que se revistan de nuevo,
tanto mas cuanto que la hoja de los arboles viejos, mas sustancio-
sady mas madura, es mejor para las fltimas edades del gusano de
seda,

Cuando se estd en la recoleccion ha de euidarse de no empezar la
faena sino despues que el rocio se haya disipado, y de concluirla
antes de ponerse el sol.

Para deshojar el drbol se ha de pasar de abajo arriba por las ra-
mas: mas ficilmente se arrancan las hojas haciendo esta operacion
en sentido eontrario; pero asi se hacen saltar las yemas de la mo-
rera.

El abrero no debe subirse a las moreras jévenes, cuyas ramas, to-
davia débiles, pueden desgajarse con el pesoy para hacer la recolec-
cion deben usarse las escaleras dobles.

Los sacos donde deben echarse las hojas deben estar guarnecidos
de un aro para que se conserven abiertos, y provistos de un gara-
bato para poderlos suspender de las ramas.
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Debe cuidarse de no echar la hoja en el suelo, sobre todo cuando
estd cubierto de lodo o de polvo.

Cuando se trasporta la hoja en los carros o carretones se debe
eubrir con otra clase de hojas para defenderla de los rayos del sol.

La hoja infestada de la materia viscosa que se llama goma es
danosa a los gnsanos de seda: no se coje sino en caso de necesidad,
y no se emplea sino despues de haberla lavado y secado.

La hoja atacada de la niebla o de moho no hace dafio a los gusa-
nos, porque estos no se alimentan sino de la parte sana.

Hai paises donde tambien se deshojan las moreras en otofio para
alimento o cama del ganado; pero el drbol que ha pasado por la erisis
del deshoje de la primavera, padece mucho con que la crisis se re-
pita en otofio: cuando mas lo que se puede hacer es sacudir suave-
mente las ramas para hacer caer las hojas que estin para despren-
derse.

Por tltimo, los enltivadores que dejen reposar cada cuatro o cin-
co afios la cuarta o quinta parte de sus plantaciones, tendran drbo-
les mejor guarnecidos y de mas larga duracion.

XI. REPRODUCCION POR MEDIO DE ESTACAS Y TRATAMIENTO DE
LA MORERA DE FILIPINAS O MULTICAULIS—Se ha - visto que el mé-
todo de reproduccion preferible para el morus multicaulis es el de
la estaca, y por consiguiente debemos dar de él una instruccion es-
peeial.

La époea mas favorable para la operacion es a fines de setiembre:
pero puede anticiparse o dilatarse algunos dias, y aun algunas sema-
nas, segun las circunstancias atmosféricas. De lo que debe cuidarse
en lo posible es de cortar las estacas de 4rboles sanos y vigorosos.
La estaca ha de estar bien hecha, y ha de tener el ojo inflado por la
savia. Tres yemas u ojos en cada estaca son suficientes; pero la es-
taca ha de cortarse por debajo de uno de ellos, de manera que que-
de en una estremidad, que es la que ha de meterse en la tierra. El
que sigue se cubre tambien con la tierra como unas dos lineas, y el
tercero queda completamente al aire libre. Si por casualidad este
filtimo pereciere, el ojo situado a la flor de tierra lo reemplazaria.
En los viveros, un espacio de seis pulgadas es suficiente para estas
estacas. Si se colocan en una buena tierra, bien movida, y a media
sombra; si se les suministra algunos riegos, sobre todo durante los
grandes calores, no es raro verlos alcanzar una altura de cuatro o
cinco pids, si no mas, a fin del estfo. En el segundo afio y los si-
guientes este 4rbol no arroja con tanto vigor, a ménos que se le su-
jete a una poda mui corta. En los afios cuya primavera es mul seca,
sucede algunas veces que las estacas, secas en apariencia, no dan
sefial ninguna de vida durante los primeros meses: no hai que arran-
carlas por eso; una lluvia tardia da frecuentemente vigor & los ojos
que estin en la tierra, con lo cual se desarrollan sus ramas y sus
raices.

En la morera multicaulis no es conveniente que la copa se eleve
sobre un troneo alto, Sus ramas demasiado prolongadas, guarneci-
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das de muchas y grandes hojas abolladas, se esponen a la violencia

de los vientos que las destrairian. ]

Por otra parte, eesaria unagran parte de las ventajas que ofre-
ce su cultivo. No podria emplearse a los nifios y a las mujeres en la
recoleccion de la hioja; el drbol, mas débil por efecto de la escesiva
prolongacion de sus ramas, haria la recoleecion mas dificil; exijiria
mucho mas cuidado, v por consigniente mucho mas tiempo. Los
brates en un troneo elevado son ménos vigorosos y productivos por
cuanto se separan demasiado del enello de la ra_iz, a ménos que no
se tenga el cuidado de podar totalmente las ramillas desde su naci-
miento, operacion que seria preeiso repetir todos los) anos, y que
traeria por otra parte el inconveniente de causar canceres en el
drhol, puesto que el troneo, creciendo mas 1-:‘1;;1dumlentu que el de
otras especies, es mas tierno, mas espuesto a deteriorarse y a po-
drirse bajo la influencia de la Iuz, del aire y de las lluvias. Todos
estos inconvenientes desaparecerian dejando enano el arbol.

Arboles sanos, vejetacion precoz, ramas vigorosas, hojas bellas,
largas y sedosas, economia de tiempo, de terreno y de precio en los
trabajos de la recoleceion: tales son algunas de las ventajas que
ofrece el eultivo de los enanos.

Debe preferirse para una plantacion de este jénero un terreno
bien movido, sustancioso y lijero. En un suelo drido esta morera
vejeta mal: sus hojas no adquieren la anchura que tienen en un
terreno que puede regarse ficilmente, porque esta especie es mas
dvida de agua que las otras. M. Perrottet ha observado que el es-
ceso de agua no le ha sido dafioso nunca, aunque se hayan sumer-
jido las raices; por el contrario, entonces alcanzaban sus hojas un
gran desarrollo. Y sin embargo, este drbol es bastante robusto para
resistir a grandes sequias,

Los hoyos donde deben plantarse los arboles se abren con algun
tiempo de anticipacion, y en vez de un hoyo para cada drbol puede
abrirse una zanja en toda la lonjitud de las lineas. La profundidad
¥ Ja anchura se arreglardn a la forma de los drboles y al estado de
sus raices.

Si es considerable la plantacion y escasa la mano de obra, podrd
empezarse a mediados de abril, suspenderla mientras duren las
fuertes heladas y continuarlas cuando éstas hayan pasado. En el
caso contrario es preferible esperar al mes de setiembre, a fin de
que los drboles, pasando el invierno en el terreno donde estdn
arraigados, no tengan que temer el frio.

Se elejirin jévenes moreras obtenidas por semillas o estacas
enraigadas de uno, dos o tres afios; si no se encuentran mas que
moreras mulficaulis injertadas a flor de tierra sobre moreras blan-
cas, serd preciso diferir la plantacion o enterrar el injerto algunas
pulgadas, de modo que esta morera pueda formar nuevas raices
desde el punto de su insercion en el patron; pero ademas de esto
hai que ir cortando los renuevos de las raices de la morera blanca,
segun vayan apareciendo.

Se plantardn estos drboles jévenes en lineas y a la distancia de
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dos piés los unos de los otros: se cortardn a tres o cuatro pulzadas
del cuello de la raiz para facilitar la erupcion de las ramas y su
espesura. Kstas lineas distarin entre si de seis a ocho piés, de ma-
nera que formen desde su cuarto afio una série de setos separados
los unos de los otros por un eamino.

Las personas que no adopten el cultivo en setos y quieran dar a
sus drboles completa libertad, deben darles mas espacio en todos
sentidos, Un eélebre agricultor que ecultivé una gran cantidad de
moreras blancas enanas, reconocié por esperiencia que la distancia
mas conveniente era de doce piés en un sentido y de siete a ocho
en otro. Segun él, una hectirea de tierra con los drboles en esta
forma puede contener mil moreras, La especie que nos oenpa, te-
niendo mas tendencia a dar brotes verticales, necesitard sin duda
ménos espacio,

En el carso del afio signiente a la plantacion, los cuidados del
cultivo han de ser los mismos que para las otras especies. Duarante
los dos primeros afios se podria sacar partido del espacio entre sus
lineas o los setos, sembrando cereales, legnmbres, ete; lo cual re-
compensaria al propietario de los enidados de la plantacion.

Si algunos drboles languidecen se les podard mui corto, se rejis-
trardn sus raices, se quitard una parte de la tierra que les cubre
reemplazindola con otra de calidad superior, a la cual se podrd
anadir algun abono a medio perfeccionar.

Por lo demas, este drbol necesita pocos abonos; y con tres bina-
duras por afio basta para conservar la tierra en buen estado. Cual-
quiera que sea el instrumento que se emplee en esta operacion es
preciso tener mucho cuidado de que no hiera o destruya las
raices. -

Antes del momento en que las moreras entren en savia, es con-
veniente que un obrero provisto de'una podadera, recorra las lineas
y corte la estremidad de las ramas que han perecido con el hielo,
porque el vejetal, si no, corre el peligro de ]‘norr't‘er.t.flluhisrm

En la misma época, es decir, cuando los fuertes trm_s han pasadq,

se deben podar los drboles, y en esta operacion el -:Llltn:'s!.r'}nr ?endr:l.
presente que el objeto de la poda es procurar la multiplicacion de
as hojas; de manera que si hai algun tallo que no sea ramoso desde
su base, debe cortarse por el segundo o tercer ojo. Cada enatro o
seis afios, segun la naturaleza del suelo, convendria cortar las ramas
por cerca de la cepa; porque esta operacion que se debe hacer par-
cialmente dard al drbol su vigor primero, sirviendo ln)s_ tallos cor-
tados para hacer nuevas plantaciones de estaca, destinadas a la
propagacion de la morera.

XI1.—REPRODUCCION POR ACODO.—Para obtener moreras por el
procedimiento del acodo, es necesario terciar casi a flor de tierra la
ue debe producirlas; y si es bastante vigorosa para alimentar una
gocena de brotes o renuevos bien formados y de esperanza, se cor-
tan estos en otoho despues de la caida de la hoja, dejando a cada
uno cuatro o cinco yemas, y en seguida se amurillan hasta que la
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cabeza de la cepa quede cubierta con un pié de tierra enando mé-
nos. A la primavera siguiente se verdn salir de este monton de
tierra (la cual se procurard sea buena y desmenuzable, sobre todo
que conserve una humedad competente) lozanos brotes, que se
convertirdn en otras tantas plantas, y al cabo de un ano podrin
separarse de la madre que las mantiene para ponerlas en plantel,
pues ya estavdn provistas de todos los Grganos que necesitan para
vivir por si solas. : )

Para proceder a la separacion de los acodos es necesario verificar
antes con mucha precaucion la de la tierra que los envuelve, y
teniendo un enidado especial en conservar el mayor nfimero de
raices posible: hecho esto, se cortan por la misma rama madre, de
modo que al poner en plantel estas nuevas plantas lleven de la
que proceden la pequefia parte por donde estin unidas a ella. Hai
diversos modos de lograr moreras de acodo; pero todos son mui
semejantes. El siguiente es uno de los que pueden suministrar
mayor cantidad, si bien ménos vigorosas que las que se obtienen
por el anterior.

En lugar de desmochar los brotes que se han de acodar, se tien-
den horizontalmente, se aseguran con horquillas de madera y se
cubren con una lijera capa de tierra, cuya altura se aumentard
progresivamente y a medida que vayan saliendo nuevos brotes;
advirtiendo, sin embargo, que por ningun caso debe pasar de un
palmo poco mas o menos. Por este método se obtendrin muchas
plantas, pero infinitamente menos vigorosas que cuandolas ramas
madres tienen una diveccion vertical.

Algunos autores aconsejan se acoden renuevos de un afio, y
mantengan viviendo de la madre hasta que se planten de asiento;
pero no se puede admitir semejante consejo, pues tiende a destruir
el manantial inagotable de las plantas que podriamos obtener
obrando de un modo mas conforme con los buenos principios. La
geparacion anual de las plantas acodadas reune la doble ventaja de
dar lugar a otras muchas nuevas, y de prolongar la vida de la cepa.
Esta debe quedar descubierta hasta cierto punto, siempre que haya
suministrado algunos acodos, los cuales se separarin y plantavin a
su tiempo, a fin de que puedan dar otros nuevos que al afio signien-
te sufrirdn igual operacion,

XIIT.—CULTIVO DE LAS MORERAS EN PRADERAS, SEGUN EL METO-
DO CHINO, Y ESPECIALMENTE DE LA MORERA MULTICAULIS,.— M. Bo-
nafous fué el primero que propuso en Francia la introduccion del
método usado entre los chinos, y que en los Estados-Unidos estd
aceptado. Hé aqui en qué consiste:

Los arrendadores americanos siembran por la primavera en un
suelo bien preparado granas de morera, y en ¢l eurso de ln esta-
cion siguiente podan los tallos jévenes para alimentar los gusanos de
seda, hasta que, hechos ya fuertes, no arrojan mas que una mala
madera: entonces se desmonta el suelo, que queda en disposicion de
recibir otra semilla, mientras que en otro terreno ha sido sembrado
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de moreras para reemplazar al primero. Esta recoleccion se hace
diariamente por la cantidad de hojas que se quieren emplear; Ya
ménos de una sequia estrema, las moreras jévenes pueden ser eorta-
das dos o tres veces antes que el gusano empiece a salir.

“Semejante método, dice el agricultor frances Bonafous, no pue-
de aplicarse a nuestra industria sin sufrir algunas modifieaciones
que la naturaleza del elima y otras circunstancias locales hagan co-
nocer a nuestros cultivadores. Convendria tambien, en vez de reco-
Jer la hoja de los semilleros del mismo afio, sembrar en primavera
o hicia fin del estio, para hacer la recoleccion el afio siguiente:
como convendria del mismo modo reunir la hoja con anticipacion
para darle tiempo aque se desprenda de ella la humedad que la
proximidad del suelo pueda haberla hecho contraer.

nLas ventajas de este método serian:

nl® Haeer la recoleceion con ménos trabajo y ménos gastos.

n22 Poder alimentar en meénos terreno la misma cantidad de
cusanos de seda.

n3* Poder hacer en el curso de un afio a otro sus planteles, gozar
de sus productos y abreviar de este modo el intervalo ‘que media
entre la plantacion de la morera y el tiempo en que da una cosecha,

n4* Poder poner las plantas jévenes al abrigo de la lluvia por
medio de un toldo movible a voluntad.

wi.* Es verdad que la seda procedente de la hoja de estas jévenes
moreras puede ser de una calidad ménos nerviosa, annque algunos
esperimentos han demostrado que no cede en nervio a la que se con-
sigue por el método ordinario del cultivo de la morera; pero de to-
dos modos no dejaria de ser una buena seda, y la ventaja estd en
que este método de cultivo permite a los pequenos propietarios de-

icarse a la cria del gusano de seda, y a las personas que no dispo-

nen sino temporalmente de un terreno, poderse aprovechar de él en
la temporada.

w62 En fin, este cultivo puede estenderse o disminuirse en pro=
porcion de los pedidos y de las necesidades de la industria manu-
facturera.,

La nueva morera multicawlis esla que especialmente ha parecido
a M. Bonafous mas propia para este método de cultivo; y de los en-
sayos hechos por este habil y entendido agricultor resulta que no
son necesarias mas que 15,000 estacas, o el mismo niimero de pids
injertados de esqueje, para crear un plantio de moreras de la esten-
sion de una hectdrea y producir en ménos de un afio 150 quintales
de hojas; mientras que no son necesarios ménos de 300,000 piés de
moreras blancas de un semillero de uno o dos afios, para ocupar la
misma superficie y dar igual resultado. Al tercer afio una hectirea
solo produciria cerca de 300 quintales de hojas; y llegando la pra-
dera a su mejor estado, daria una cosecha de 600 quintales, que
bastaria para la produceion de 3,000 a 3,600 libras de capullos.

XIV.—DEL INJERTO DE LA MORERA BLANCA EN LA MORERA FILI-
piNA.—El agricultor de que venimos hablando, M. Bonafous eseri-
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1id hace pocos afios una memoria especial sobre este punto, y de
ella vamos a tomar algunos parrafos que formardn la mayor parte
de este pequeiio artienlo.

No hien fué la morera multicaulis introducida en Enropa, cuan-
do los cultivadores comprendieron cudn ftil podia ser su propaga-
cion. A la ventaja de producir, como ya hemos dicho, una seda tan

reciosa y mas fina que la proccdente_ c_]e cual_{iuiem otra especie de

oja, une la de ofrecer resultados casi inmediatos y poderse multi-
plicar hasta lo infinito en mui poco tiempo. Sus largos tallos corta-
dos en pedazos enraigan tan ficilmente como las estacas de sauce y
de dlamo, y forman en el primer afio un plantio tan numeroso, que
da un producto cuyo mdaimum se aleanza pocos afios despues. La
morera blanca, por el contrario, por mas que sea recomendable bajo
otros eonceptos, ¥ cualquiera que sea la variedad que se eultive,
tiene el inconveniente de necesitar mayor ntimero de afos antes de
ofrecer productos que basten a eubrir los gastos de produccion. Una
vez este drbol en su apojeo, es verdad que da una renta superior a
todos los demas jéneros de cultivo en jeneral; pero tambien es cier-
to que su lentitud en formarse responde mal a la impaciencia de
los cultivadores.

uPues bien, dice Bonafous; si la morera blanea produce una hoja
mas sustanciosa, masrica en principios sedosos, mas propia para
conservar su frescura cuando ha sido cojida, y ofrece mas resisten-
cia al viento que la hoja delgada y abollada de la morera
filipina; y si esta fltima por su parte esti dotada de una facul-
tad reproductiva admirable, merced a la cual se multiplica indefi-
nidamente y con mui pocos gastos desde el momento en que se
poseen unos cuantos pies, comuniquemos esta propiedad a la more-
ra blanea haciendo servir a su propagacion a la morera filipina.

nEl procedimiento que yo he empleado para conseguir este resul-
tado estd al aleance de todos los eultivadores. En lugar de multi-
plicar la morera blanea por la via demasiado lenta de los planteles
o semilleros, o por la de estaca, a la cnal se presta con dificultad, he
injertado en primer logar esta morera sobre plantas de morera fili-
pina procedentes del afio anterior, y podadas en el momento de la
operacion, a dos o tres pulgadas por encima del suelo; y en segundo,
sobre los tallos separados de estas mismas estacas y cortados en
pedacitos de seis a ocho pulgadas que plantaba inmediatamente
despues de haber injertado cada una de estas estacas, Los injertos
ejecutados sobre estacas enraigadas formaron en un afio tallos de
cinco a seis pulgadas de lonjitud por tres o cuatro de circunferen-
cia: los hechos sobre los tallos arrancados de las plantas sobrepu-
Jjaron las mas lisonjeras esperanzas.

«En este nuevo método de multiplicacion, dos clases de injerto
especialmente me han salido bien: elinjerto de escudete y el de pico
de flauta. El primero, mas espeditivo, se ejecuta en primavera euan-
do blanquea la savia de la morera, haciendo, como es sabido, en la
corteza del patron dos incisiones, la una perpendicular y la otra
horizontal en la cima o en la base. Se injiere en seguida entre la
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corteza del drbol un pequeiio trozo de corteza guarnecida de un ajo
o yema tomada del drbol que se quiere propagar; y despues hasta
cerrar los dos libios de la incision vertical, lifndolos de manera que
no quede descubierto el ojo del injerto.

nLa segunda especie de injerto, aunque ménos usada, es de un
éxito todavia mas seguro. Cuando el estado de la savia permite
desprender con facilidad la corteza de la morera, se corta la estre-
midad de la estaca o de la porcion de tallos destinada a recibir el
injerto; se hiende la corteza en siete u ocho partes de manera que
se formen otras tantas correas a dos pulgadas por bajo de la copa;
se toma del drbol que se desea propagar un anillo de corteza pro-
visto de un ojo, y euyo didmetro sea igual al del patron; se ajusta
este anillo sin ninguna ligadura, haciéndolo descender lo posible
sobre la parte desnuda del patron, entre las cintas de corteza, en
cuyo término encuentra el anillo un punto de descanso,

nEstas estacas, por ejemplo, de la morera filipina, teniendo al
segundo afio, segun la bondad del suelo, cuatro o cinco tallos, pue-
den dar asu vez mas de dos mil estacas propias para ser injerta-
das de una o de otra manera.

nTal es la esposicion de un método que, ofreciendo un medio f4-
cil de adelantar muchos afios el crecimiento de la morera comun y
de multiplicarla rdpidamente, asegura a la movera filipina un nuevo
titulo al favor de que goza.n

XV. ENFERMEDADES DE LA MORERA.—Vamos a seguir ¢l méto-

do de la obra de Charrel, de la cual estractaremos lo mas impor-
tante.

Raguitismo.—Los sintomas de esta enfermedad son loa signientes:—TLas hojns se po-
oen mmarillag, no llegan nunea o e grandor natoral y estén tan adheridas al punto da
donde naeen, qua se desprenden con mucha dificultad. La ecorteza se eubre de musgo
¥ de liguenes en los terrenos himedos, o adquiere un eolor amarillo~verdoso i la
mMereri enjq's\'en. Bu troneo no erece, ¥ el retallo anuul, pubn ¥ deamadrudu' daala
morera el aspecto de un arbusto espinoso.

Eeta enfermedad proviene, o de la organizacion de la plnntﬂ, en cuyo caso es ineu-
rable, o de abanidono, y entonees =4 curn bien,

Esta enfermedad proviene, o de haber plantado 'a morera en una hoya mui pequefia
sin haber tenido el cnidado de despuntar sus raices para refrezcarios; o de suprimir
las maltratadans por el arrangue ¥ el trasporte, porque oe todo esto proceden cinceres
en las ruices que atacan su organizacion y sobreviene la dificultad son qne las nuevas
atraviesan al segundo afio Ia tierra tenaz que las eubre, especialmente euando es ea-
lizo-areillosn; o de haber enterrado demasiado el enello de las raices, porque la mo-
rera no dehe ||]|mf,nr>e i mayor prnl’llml'luhhl que la que tenin en el p]n.ul.el: o de ha-
berlo hecho inoportunamente, es devir, en un tiempo frio o luvioso, 0 en uno ealido
seguido repentinuments de frio, poryue Ia retroaccion de savia es siempre fanestn; o
de la falta de las yewns eventuales producida por la recoleccion de In hojs hecha antes
de tiempo; o de la falta de labores y de las heridas hechas en 148 raices, o en el trooee,
o0 en las ramas con el arado o el azadon, o ls escaleras y zapatos de los que cojen la
haja. i’

Se enra estn enfermedad, cuando prosede de la pequefiez de la hayna, descubriendo
las rajces, suprimiendo las cabe'ludas ceren del cuello, despurtando lns prineipales y
cavando y abonando el terreno al rededor de I hoya primitiva, Esto se hace en el
atofio o eu la primavera; pera de todos modos debe procederse a la poda y deslechu-
gado en la segunda estucion, Cuando el raquitismo tiene sn orijen en una plantacien
demasiade profunda, hai que elevar el fondo de la hoya hasta que el raigal o el!!llu
del drol quede o nivel de la snperficie del terreno; examinar el estado de lns raices,
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y estando eanas, escamondarlas y despuntarlas, suprimiendo ademns las eabelludas
cerca del cuello, y cavando, euhmolnnsz. podando y deslechugando, conio en el euso
anterior.

Cunndo as raiees no han podido atravesar la tierra demasiado _compncl.u_, ¥ por esta
razon se han entrelazadoe unas eon otras ?' replegddose sobire si , hai que desen.
brirlas completamente, limpliar a2 ealbelludas, cortar las prineipales por sus recodos,
desmochar la morera, deslechugar en el mes de noviembre y esteniler y estercolar ln
hoya. Estas operaciones deben hacerse en primavera. ;

Cuando la enfermedad procede de In recoleecion inoportuna de la hojn, o hecha an-
tes de tiempo la poda de primavera, los abonos, el deslechugado y dos afios de reposo
#on los dinicos remedios.

Putrefaccion de las raices.—Son sintomaa de esia peligrosisimn enfermedad la fcteri-
cin y ia caida en el m's da noviembre de algonns hojas adheridas a la madera vieja;
el color morado de la epidermis de las raie-s, las peliculas pequenas y de color de
amaranto que &2 desprenden de Jas raices; el eolor moreno yue toman el liber y 1a nl-
bura de las mismas, el color vinoso que se presents algunas veces en las grietas del
tronen, y las puntas secas de las ramns.

Como todas Ins enfermedades mortales de 1a morera llevan consigo In de que habla
moa shora, queremos dar por estenso lo que acerea de ella encontramos en la obra de
Charrel, traducida por Sangiiesa:

#Esta enfermedad signe en su desarrollo dos direce p i
sezun la causa que la produce. Si proviene del suelo ataca primero a las raices capi-
Jares e interesa luego todas las demas, dirijiéndose hicia el nudo vital o cuelle; si de
un desarreglo en la parte superior, empleza por donde termind en el caso anterior, y
#e estiende progresivamente hacta compreader las estremidades de aquellae, e modo
que la putrefaceion de las raices puede ser la eausa primera de 1a muerte del vejetal
o Ja consecuencia de ésta,

“Cualqaiera que sea su orijen, rara vez deja de ir auumEaﬁﬂdn del desarrollo del
hongo mobo, y entonces es contajiosa: por lo mismo no debe omitiree ningun medio
para impedir In presencia de tan terrible enfermedad. A

“Las causas que la producen son numerosas; varian segun las localidades, y modifi-
can las circunstancias con que se declara,

“Una de las principales es el hallarse s tierra amontonada al rededor del troneo, y
por eonsiguiente la falta de aire en el euello y en las primeras ramificaciones de las
raices. En los terrenos ealizo-arcillosos que reunen esta lpruiﬂednd en mayor grado
que ningun otro por la fuerte ndhesion de sus purlieulne, y donde despues de la lluvia
se forma una costrn o capa superficial compacta, Ia enfermedad, sobre todo si dicha
capa no se quebranta en la época de la recoleceion, #a Jeclara con mucha frecuencin;
entonees como In morera ha perdido todos los drganos propios pura absorber las sus-
tancias atmosférieas y quo In habian de facilitar al mismo tiempo los medios de des-
prenderse de las que eon impropias a eu vejetacion, esth reducida niearente o tros
pirar por les poros de su corteza endurecidn, o mejor dicho lefiosa, lo que debia
segregar por aquellos: y & la tierra que rodea las raices es de igual naturaleza que la
de la parte superior, tampoco en la inferior puede haber traspiracion; de modo que,
reconcentrada en ésta la savin, fermenta, y la cor secuencia inmediata es 1a putrefae-
cion de las raices, En este caso, dos creo que son lns cansas que concurren para apre-
surar su desarrollo: la falta de aire indispenzable a la circulocion de la eavin, y la
diferencia de temperatura entre la superficie de terreno amontonade y el fondo,
diferencia tan grande, que ro estoi mui lejos d= creer que es ln causa principal de la
aparicion rq;;uliua de esta enfermedad, sobre todo en ciertas localidades en que no
g2 ha tenido la precaucion que antes se ba recomendado pava la época de ln recolee—
eion de hoja.

“Asi, la fulta de aire jonada por los t , ya del mismo euelo, ya de mate-
rins compactas y capaces de fermertar, formados sobre €] drea que se supone ocupada
por las saviae, es I causa priocipal de esta enfermedad si empieza por esta parte del
firbol, y debe atribuirse a ln neglijencia de los cultivadores. En todos los cagos que ee
acaban de indicar es tanto mas temible enanto que es mui dificil el poderle remediar.
Hal aeimirmo otras caugas que producen la putrefaceion de lns raices, empezando el
mal por ellas mismas, y que vo dependen de los accidentes atmoesféricos: lns principn:
les consisten en la forma particular y natural de los terrenos v en el nivel ordinario
de las sguas. Eo ciertas localidudes enyo terreno es areniseo o siliceo en el fondo, las
aguas se filiran de abajo arriba husta una distancia de la euperficie, que vaiia segun
la elevacion de ésta sobre el pivel ordinario de aquellas; en otras se encuentra una
capa orcillosa compacta o mayor o menor profundidad, que retiene las aguas descen:

i o | ka 4
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dentes o pluviales evando eon abundantes, y en ambos casos eon igual causa puede
desarrollarae In putrefaccion. Esto no sncede, sin embargo, sino muchos afios despues
daln &ulnnmlnn de asiento cnando ya las nuevas raices centrales han llegado a la hu-
medad perpetua, Los esteagos de lo enfermedad son lentos y progresives, y durante maa
o ménos tiempo, el vejetal tiene en las horizontales ios medios de subvenic n ens nece-
eidades y de conservar su exi-tenciu. Cuando la putrefuccion de las raices centrales
ha liegado &l nudo vital o euello se desarrolla el jongo-moko. y ol mal es ya grave
Eete terrible azote se propaga con estraordinaria rapidez, ¥ con la misma, interesa
todo el eistemn del drbol y lo arrastra o la muerte. Numerosos sintomas, sin embargo,
anuncian mucho tiempo antes que apsrezea un mal que la mayor parte de los eul-
tivadores no advierten sino enando no tiene remedio.

“Deede el inetante que empisza la pu refaceion de las raices horizontales, el frhol
contrae la fetericia. El raquitismo, In pardlisis parcial de lns ramas, la pequeiiez de las
hojas y la adherencia de sua peciolos, eon sintomas bastants aparentes para suponer
qua existe el mal cuando e han tomado todas las precanciones necesarias para preve-
nir euslquiera otro. Algunos plantadores z limitan entonces a suprimir la parte seca
superior, sin cuidarse de la inferior; otros mi aun tienen este cuidado: continfian eo—
jiendo la hojo anvalmente, y el dia que ménos lo esperan, advierten que el drbol estd
ein vida HEsto sucede apesar de qne el mal, cuando se manifiesta, no solo puede cu-
rarse, sino que el medio es mui fieil y seguro. :

“Cuando la putrefaccion llega al cuello de las raices se desarrollan earactéres mas
distintos. Las que todavia e conservan sanas adquieren en dicho punto un eolor vi
nozo mui pronunciado, y el mismo se obzerva en las grietas del tronco, estendiéndose
mui pronto hasta la ramificacion; en cuyo caso s la epidermis de aquellas se desprende
en pequeiias hojas de ignal color, la enfermedad es mui grave; el drbol lucha en vaoo
contra la muerte hasta |a savia de agosto; pero en esta época termina ordinariamente
eu agonia, Sila putrefaceion de las raices centrales no estd acompafada del fongo moho
necesita lo ménos dos o tres afios para llegar al cuello, pero uns vez aqui el vejetal
sueumbe en seis mezes bajo esta doble causa.

‘*Felizmente la enfermedad quo nos ocupa no ge conoce mag que én los llanoa himea-
dos, y si se manifiesta algnoa que otra ves en las enestas o declives es en un ca=o rarisi-
mo de haber agua estancada, Por eso 1n supresion de la raiz central, que seaconzeja y ze
manda en las primeras localidades, as prohibe eaTreaumenLﬂ en las segundas. Los dirbo-
les plantados en laderas no dejun, sin embargo de padecerla; pero escepto en el enso
que se acaba de indicar, casi siempre la contienen por accidentes acaecidos a las ra-
mas, y entonces es mas la cunsecuencia que el principio de otra enfermedad Tambien
estin rujetos a ella por las cansas de incuria e ignorancia ya mencionadas.

“La putrefacsion de las raices de las moreras plantadas en cerros o en cuestas es
mucho mas peligrosa, y sus efectos mucho mas ripidos que en las de los llanos y va—
lles. En el primer caso las sustancins que constituyen el suelo estin mos dispuestas a
fermentar y producen el /iwngo-mofio antes que én el segundo. En los terrencs caled=
reos sobre todo, euya cuslidad fermentativa, lejos de ser modifiendn y dl&ﬂllnlll(]!l por
la mezela de gilice, es al contrario escitada por Is combinacion de humus, aliming y
estiéreoles, los remedios deben apliearse inmediatamente que se notan los primeros
sintomus: =i no se procede con esta dilijencia el mal se hard contajioso en poco tiempo
y acabard con el arbol. Hai eiertamenta otras causas secundaring que desarrollan esta
enfermedad, tales como el hielo cuando obra sobre las raiees, la invasion de ciertas
larvas, el diente de los ratones y la fermentacion del cambivim en los tubos capilares;
pero todas ellns pueden considerarse como consecuencia de otras enfermedades

“Me resta hablar de la putrefaceion de las raices, ocasionada por un accidente que
ha determinado o interrumpido violentamente el curzo de la vejetacion. En esta hipa-
tesis ln enfermedad es la consecuencia de otra qua la precede, o el Gltimo periodo o
conclusion de Ja primera, e incurable si es jeneral, pevo susceptible ¥ ficil de curar &i
po es mas que parcial, e > i

“Estn enfermedad es inevitable despues de la agfizia, apoplejia, perlesia ;p:’n‘nwm,

jeneralmente despues de todas las que sstin calificadus de wortales. Prineipia por
f:,. regular en el cuello, y se dirije lideia las estremidades; en este caso ningun remedio
alcanza o curarla, La fermentacion y descomposicien del eambium se verifien en lis
ramificaciones de la capn, y =e estiende mui pronto hasta el raigal; en seguldu_ue dies—
arvolla €l hongo-mohio, pero sin que lns grietas del tronco y de las ramas adguieran el
color vinoso que golo se manifiesta cuando la enfermedad signe su curso dinmetral-
mente opussto; es decir, enando principia por el estremo de las raices y ee estiende
por consiguiente de abajo arriba: la corteza de éatas es la que fnicamente toma una
tinta roju que esei eiempre precede a la muerte del vejetal, Con respecto a eu liber y
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alburs, conservan aun eu eolor blanco naturaly enando ya en el tronco y ramas tienen
el moreno de que antes he hablado: verdad es que esta diferencia dura poco tiempo,
principalmente cunndo la_enfermedad proviens de ln asfixia o de la aplopejia, pues
ocho dias bastan para nivelarlo todo, estingaiendo eompletamente hasta el dltimo
principio vital Seis mesea despues de la mierte del drbol ea desprende la corteza del
tronco y de las ramns, § el liber y Ia albura laboreadas por las larvas no son mas que

olvo; a médu'a y 1 albura de lns rajces estin en parta descompuestas, y In corteza
sa 1as altimas, del tode pedrida, aparcee en el interior de su blanco f:ﬁnfomzuunte. El
terreno ocupado por las raices queda envenenndo y la enfermedad inoculsdn en el
dirbol inmediato,”

El remedio contra esta enfermedad puede ser eficnz gi es oportuno, o i la enferme.
dad no estd complicada con otra o ¢4 consecnencia de ella. Si proviene de la falta de
aire a causa de In ircegularidad del terreno acumulado al pié del drbol, se remueve
todo hasta Jas raices, se descobre el cuello y se dﬂjurjmr espacio de un mes espuesto a
las influencias atmosféricas, y n distancia de diez dedos de 61 se hace en las raices
prineipales una incision de cuatro a ocho dedos de largo y de dos a cuatro de ancho
para causar una supuracion que desembarace al drbol de la eavia superflun, r'us_ es ¢l
orijen del mal, Ademas se polvorea la parte descubierta de las raices con cal viva, y
Ins raices completamente podridas se cortan junto ai euello. Pum!a ‘}l enfermedad ha-
ber empezado por las estremidndes, y entonces se abre una zan'n cirenlar al rededor
de la morera, cuidando de medir la distancia por el grueso del drbol; ee procede s la
poda por la parte sana, se dejan las secciones espuestas ul aire por algunos :]ine! o
echa cal viva convertida en polvo en la zanja, 8 remueve Ia corviente de las raices
antes de abrirlas, y concluida esta operacion se hace en la superior una poda coppleta
qne debe goardar proporcion con la que g ha hecho abajo: hai tambien que remover
In tierra que eubre las raices, haciendo que oenpe el fando Ia que estaba en !Ir! super-
ficie, y sacando a la superficie la que estaba en ¢l fondo. sbonindola y desinfeccio-
néndola por medio de In eal, y estrayendo todas las estremidades de lus raices que se
han podado.

8i las putrefaccion de las rajces contrales llega al enello, se hace con ellas lo gque en
Jas horizontales, pero con la diferencia de que la zanja debe abrirse junto al trenco, y
de que la eupre!itn de 1n raiz central debe ser eompleta, Parn verificar esta uprrm:]nn
pe deseubre el enello y #a busea entre las horizontales un hueco por Jonde hacer unn
eseavacion, merced a la cual se corta ficilments con un escople ¥ un mazo la raiz que
estorba, sin lastimar a las demas, Aon debe esparcirse alguna eal vivi en €l hoyo, que
no deberd rellenarse sino con tierra nuevi, y despues de posados cuatro o eineo dins.

Como las raiees centrales que son lus mas dtiles al vejetal en los terrenos dridos, les
perjudican a los hiimedos, 1o que debe hacerse al plantar las moreras de nsiento en
estos terrenns es suprimir la raiz central, y al cabo de tres niios reconocer ¢l estado de
laz otras abriendo un hoyo del modo que se ha dicho, para suprisie con un instru-
mento semejante a un formon las nuevas raices centrales, /i es que se han formado, De
este modo se evita ls enfermedad de que venimoa hablindo sin perjudicar o lns mo-
reras jivenes, pero hai que advertir que esta operscion debe hocerse en el mes de
setiembre, y que a #lla debe ceguir ln poda de lns ramns,

Puede ser tambi n principio de puteefaccion la influencin del hislo sobre lns raices
deseubiertas por eunlquier accidente y el defio de los ratones y de las larvas, y en-
tonces s corta de lns raices ntacadas, el emplen de ln cal y ln poda de las ramas son
los remedios indicados para evitar el progreso del mal.

Pard isis—La parilisis procede de un desirden o aceidente acaecido en una parte
del drbol, y o veces snele ser sintoma de otra enfermednd mas grave. Su efecto nece-
gario es la muerte de Ia raiz o rama enfermn; pero =i se abandona puede produoeir la
muerte del drbol. La parilisis puede estenderse de abajo arriba o de arriba abaje;

uede tener en principio en las raices, ¥ pm-niﬂ en fin, darse n conocer ¥ dessrro-
ﬂll‘n— en los ramas y proceder de lus raices. Como hemos indieado, ln parilisis no es
una enfermedad mortal parn la morera mientras no e abandona. Una raiz o una rama,
aunque estén atacadas de la parvilisis, pueden permaneser mucho tiempo sin descom.
poneree, pero esta descomposicion llega o veriticarse al fin, v In pardlisis, sin la des-
compoeicion del Grgano que lesufre, s« nota mui poeas veces, Si se suprime de repente
uDA raiz o wna rama eanas de uns morera ya gruess, la rama o raiz correspondienta
ee paralizan, aungne no sigue la muerte de prooto; pero s una de las dos muere y no
ee suprime, In descomposicion viene al momento tras de Ia parflisia, co la que recibia
de elln los jugos nutritivos,

Los sintomas de esta enfermedad son ficiles de conocerse en las hojas del arbol:
éstas se ponen amariilentas, dejan de erecer y se votn el raquitismo en eu Gltimo pe-
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riodo, y & todo esto g2 une la muerte de Ia parte de corteza que en el tronco corres-
ponde a la rama paralizada, Los sintomnas en las raices, mas dificiles de notar, se bus-
can en las eabelludas, que ea en Ins que se manifiestan primero, y consisten en el color
anaranjado qne éstas toman en toda su estension, si se esceptinla estremidad que se
pone negruzea,

ftemedion— Cuando 1a parilisis se ha redocido a una parte de las ramas y no ha
llegado al troneo, y ménos o las raices, el drbol pnade restablecerse sin mas que em.
plear unn poda bien entendida; pero s, por el contrario, ha penetrado hasta la see-
cion de los tubos que corresponden al troneo ¥ lo aclaran con las ramas, llegando, #n
fin, hasta €l cucllo, es preciso eeparar la cortezn muerta del drbol, terminando en el
punto sefialado por el mismo mal, debiendo tener la faja separada la forma de un eono
inverso: pero si la raiz mrreapnndiuute u ln porte poralizada lo estd tambien, debe
suprimirse en la rama y la faja cortical, enyn operacion dejard enteramente deacu-
bierta la altura del troneo. Puede In pardlisis thwr sido producida por sccidente
acaecido n una o muchas roices, y no haber legado a hacer mas que naturales puntas
de algnoas ramas, sin anunciarse mas que por esto ¥ por la inercis de ln parte corres-
pondivnte del troueo; y en este enso la propagacion del mal ge iapide con la poda
ordinaria segnida de reposo la supresion de la parta de la corteza atacada en forma de
eono recto y hasta non altura proporeionada o la base del troneo, sungue esa sltura
no debe nunea pasar de tres pids. Lo diferencin entre el efecto del troneo recto y el
del inverso es ln siguiente;

Cunndo es inverso, reune por los burnletes que se forman en los lados de la incision
todos los tubos 2 la parte suprimida, y por ellos ge aprovechan las ramas vivas de los
jugos que las raices suministraban & las que yn no existen; y cuando es recto, losjugos
duﬂlu parie superior destinados a las raices cortadas nutren a las que se han conser-
Vado.

La pardlisis puede rer tambien producida por el orin, ¥ aun este mal no se observa
8ino en el estio, y en esta estacion no puede verificarse la poda que es el remedio contra
aquella enfermedad. en vez de ln poda debe haeerse una lijera escamonda y darle nna
buena labor, & ealidad de hacer en la primavera inmediata ln poda, o In cunl deben
seguir dos afios de reposo. Lo que de todos modos debe advertirse a los cultivadores
de morerns es que antes de hacer cnslquiera de ess operaciones se enteren del estado
de las raices, porque de otro modo se esponen & que el resultado sea contrario al que
van a busear,

Ulceras crénicas o cdnceres.—La leera erdnica es una llaga de In cual fluye un hu-
mor sanioso, de color moreno casi siempres, nungue n'gunas veces de color de leche.

Las tleeras pueden ser producidas por una ramificacion mal formads, euando se
compuene de dos, tres o mas ramas jenerales o que proeeden de un mismo boton, por-
que én poco tiempo llegan & comprimirse unas contra otras por su base, y el esfuerzo
que hacen esti en razen directa de su crecimiento, ee aumenta, por consecuencia, pro-
gresivamente y destruye ul fin el efecto de los tubos capilares de la eortezn interior.
La savia permanece detenida por eansa de esta union, llega a corromperse por nece-
gidad, v la iileera se desarvolia.

Quando la Glcera ge apodera de las raices, debe considerarse como el multndn‘dn
un nccidente, tal como el dafio cauzado por los ratones o por los insectos, o una herida
hecha con un instrumento aratorio y el efecto de los hielos, v

Tambien ocnsions dleeras al cabo de algunos afios en todas las seceiones principales
una poda hecln en tiempo inoportuno y seguids de un gran derrame de savia ¥ un
fuerte golpe en 1a época d= la vejetacion que magulle o destraya la corteza del tronco
en cualquier parsje. Lo primero que en este caso se presenta es una caries, Pero no
tarda en convertirse en llagn snpurativa el se abandona.

Hai quien cree Gtiles las dleeras a los vejetales, y autores ha habido que han scou-
sejndo hacer agujeros en los troneos de los drboles, pero esto es un error. En cusnto s
lo primero, & bien es cierto que ofrece peligros el atajor repentinamente el derrame
ganiozo de la Gleera gin haber destruido antes la causa gue la produce, lo mejir es
conservar sano el drbol, porque las fuentes no son sintoms de salad. En cuanto a lo se-
gundo, lus sangrins que se hagan en el drbol deben terminar entre el liber y la albura,
gin que en ningun easo se atraviese ni lastime el ledo, a no ger cusndo haya que eurar
un sbheceso o una Gleera, .

Veamos ya el remedio contra esta enfermedad.

Como la tileers ¢s un derrame sanioso gque proviene de una lesion mas o ménos pro-
funda, pero qne ha interesado lo parte lenosa del drbol, e quizis su médula, de donde
en este cazo provendria el derrame, la operacion que debe cortar sus funestos resulta-
dos debe tener por objeto facilitar el derrame del absceso, para lo cual se abrird este-
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riormente la cavidad o bolsa del mismo. La abertura deba ser lo mas estreclia que
#ea posible, y ha de hacerse en el sentido lonjitudinal del drbol y debajo de la dlcera,
ascendiendo despues hasta llegar a ésta y separando luego con mucho enidado todas
las partes careadas o podridas, sia que quede mas que lo sana. Lo parte inferior de
1a abertura debe estar limpia y sin obsidenlo ninguno para que el derrame que so-
guird a la operacion, i la avia estdi en movimiento, se verifique esteriormente. Para
esto puede quemarse con un hierro candente toda la eavidad interior de la abertura;
pero i el eurso vejetal se halla paralizado, bastard cubrir sus paredes con el ungiiento
de injeridores. i

Es mui ficil esta operacion cuando se tratu de (leeras del tronco; pero no deja de
ser dificil euando 1as ilesras se encuentran en la ramifieacion, y es casi impracticable
en las del nudo vital o cugllo. Para hacer la abertora puede emplearse un formon o un
escoplo, segun el estado y la situncion del abreeso.

Apoplejia.—Aungue la apoplejia y In asficia tienen bastante analojis entre s, son
diferentes, sin embargo, y merece cada una de ellas especial mencion, Las causas de
1 npoplejia son independientes de Is voluntad del hombre, ¥ la principal de todas es
la transicion repentina de una temperatura cilida o otra fris; y entonces todo lo gue
ha servido para robustecer al drbol es perjudicialisimo. Ln apoplejia solo ataca a las
plantas vigorosag ¥ bien estercoludas, y la enfermedad euele venir euando sobre el
terreno mui removido ha esido una copioza lluvia seguida de la repentina transicion
de un dia ardiente a uns noche fria, y de ésta a vn dia como el anterior. Tambien se
ha ohzervado que esa enfermedad no se desarrolla mas que darante la eavia de prima-
vera, y siempre despues de luna llens, o cusndo la savia esti en el periodo ascen-
dente; por lo regu!m‘ s8 verifica siempra en el mes de noviembre. La manera como obran
lae transiciones atmosféricas es la siguiente:

Produeen una contraceion €n In Earlﬁ superior, y ¢n €l retroceso de la savia ldcia
las raices, las cuales, como sometidas a diferente temperatura que las ramas, puesto
que viven en un terreno donde se ha eseitado la fermentacion por medio delos abonos,
10a labores y la lluvia, continGan ens funciones, absorven una gran cantidad de jugos
que se dirijen hicia el euello, en euyo punto encuentran In savia descendente que Ias
eoria el pazo; los canales se obstruyen por consecuencia, se coagula el fluido estancado
en ellos y cesa la cirenlacion. Cuando a los primeros efectos de la enfermedad sucede
un dia de gran ealor, el sol acaba lo que el frio habia empezado, y bajo eu influjo ee
marchitan y se secan los rganos aspiratorios, se estrechan los tubos de los brotes tier-
nos, y el drbol queda espuesto a morir al tercer dia.

De lo que dejamos dicho no debe deducirse que no deba ararse ni estercolarse el
terreno de las moreras para gue éstas no contraigan In enfermedad de que hablamos;
lo gue se deduce ez que las labores y log abonos han da ser oportunoa, El abono debe
haeerse en otofio, y =1 bai que diferirlo por cualquiera circunstancia debe n]l'nroveclmrsa
el mes de setiembre, en cuyo tiempe ha de darse la primera reja o labor de la prima-
vera, reservando 1a segonda para despues de la recoleccion de Ia hoja; porque el terre-
no removido en setiembre ha perdido ya en noviembre, que es cuando losdrboles estin
en la mayor fuerza de vejetacion de la primera savia. una parte ae sus coalidades fer-
mentativas, los jugos son ménos abundantes, y no bai peligro de que ocasiouen la
apoplejin

Puede combatirze ficilmente esta enfermedad; pero, ¢#in embargo, no es siempre ge-
gura #u curacion, porque el Goico sintoma que la anuncia es la inanicion de los brotes
tiernos; no se manifiesta muchas veces gino algunos diae despues qne el drbol estd
atacado, y cunndo ya no tiene remedio la enfermedad. Si al primer atague suceden dos
o tres dias de lluvia, la humedad de la atmosfera mantiene la frescura de las hojas, y
cunndo €l eol hace notar la presencia del mal, ln morera estd ya muerta.

El remedio es sencillo. Proviniendo la apopiejia del retroceso y estancacion de Ia
eavia en las raices, lIn poda de los mismos y In abertura de algunus fuentes en el cuello
es lo finico que conviene adoptar.

Asfizic.—Esta enfermedad, aunque parecida o Ja anterior, no es tan terrilile como
ella y da mas tiempo para prevenir sus efectos desastrosos. Lo peor de ella es que sns
sintrmas ge mapifie:tan tan débilmente que enelen pasar desapereibidos nun de los
agricultores mas intelijentes. Proviene de lu opresion de los Grganos respiratorios y
ee declara en el intervalo que media desde la recoleccion de la primera hoja hasta que
se ‘dﬂﬁl‘!’ruul la segunda. La poda en tiempo inoportuno y especialmente euando la
vejetacion es mas activa, In puede ocasionar tambien,

Asi como la npoplejin es producida por el necenso de la’savia en el periodo descen-
dente, o con el derramamiento del liguide que contienen el tronco y las ramas, seguido
del estancumiento o falia de circuhu‘lun del mismo, la aefixia consiste en el retroceso
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de la eavin en el momento en que el movimiento de los dos savias pueda endar
o a poco de haber empezndo el periodo ascendente. . i i,

Los ¢intomas de esta enfermedad ya hemoz dicho que son poeo marcados, especial-
mente en los ocho o diez primeros que signen a la receleceion de la hoja: 1a reseescion
de lns yemns eventuales es el (inico que se nota, pero con muchs dificultad. Ahora,
cuando empieza la vejetacion, hai morera® en que In hoja no se desarrolla al mismo
tiempo que en las inmediatas, hallindose todas en igualdad de circunstancias, lo mis-
Em_ edn lo concerniente al clima que al terreno, es de temer que las primeras estén as-

Xiadas, .

Ll remedio es apflogo al de ln anpoplejin. Resultando ln asfixia de gue cuando Ia
eavia sube g estanca en la parte superior, la poda de lus ramas, algunas fuentes en lay
raices principales y una buena labor pueden restituir ac drbol une vejetacion vigorssa.
Lo que sucede con esta enfermedad y ln aoterior es que sus vestijios no desaparecen

q 1 P
hasta que pasan tres o cuatro siios.

Plewresia —Llama Charrel pleuresia n esas ictericias repentinas, a esas interrupeio.
nes de vejetacion ionadas por los cambios atmosféricos, que si no matan el vejetal,
bacen que éste se debilite y se contraiga. Ordinarismente se verifiea en el periodo des-
cendente de la savia. La pleuresia y la apoplejia provieoen de las mismas cansas, sun-
que los efectos son difereates segun la época en que el drbol esperimenta el eambio
atmosférieo. Por los efectos, con la enfermedad que mas apslojia tiene la plearesia ea
con lu asfixin; asi es que la plenresia puede considerarse uoa enfermedad medin entre
esns dos, asemejindoge a la uoa por sus causns y a la otra por sus efectos. La nsfixia
#obreviene cuando se verifica la supresion complets de los Grganos aspiratorios al tiem-
po en que deben desempefiar las funciones a que los ha destinado s naturaleza; puea
bien, cuando estos mismos drganos, a!pirum]o ya los fluides aéreos, son repentinamente
contraides por el frio, y dejan de suministrar esos mismos fluidos al vejelal en el mo-
mento en que vive esclusivamente de ellos, sa declara la plearesia,

El remedio es fieil y 1a curacion segura si la enfermedad no se abandona. Una lijera
poda, frecuentes labores, los abonos, el reposo y la supresion de las puntas de lns rai-
ces, es lo suficionte para conseguir el restablecimiento de las moreras atacadas; que s
alguna vez amenaza la vida de éstas es porque los propietarios, mirfindulo con indife-
repcia, sigue recolectando o hoja hasta que la debilidad de 1as ramas llega a ser uoa
enfermedad que produce irremisiblemente ia muerte.

Lasz enfermedades desgritas hasta aqui Pul‘dﬂ.l llamarse orginicas, porque roducen un
desorden jeneral en la economia del arbol y dependen de la organizacion de éste o del
terrene en que esti plantado, o de las transacciones atmosféricas, Ahora vamos a tratar
de las aeeidentales, porque provienen de un accidente eualguiera acaecido a la morera.

(lincer blanco y caries—Ks una enfermedad mui conocida § que depende de una in-
finidad de causas, Los nrados, layas y nzadones, las escaleras econ que e hace la reco-
leccion de las ixujn; lus zuecoz y zupatos herradoz de los unjmlures; ¢l choque o roce de
los troncos o ramas contra un cuerpo duro, contra un tutor nudoso, por ejemplo; las
lesiones que Jas moreras todavia tiernas reciben en el trasporte desde el plantel al sitio
en que se Lan de poner de asiento, ete., pueden ser la causa o el orijen de esta enfer-
dad, que abandonada puede convertirse en Gleera. Si la lesion ocupa poco espacio y ge
acude a tiempo y con intelijencia en el remedio eportuno, no hai miedo de que sobre-
vengan fatales resultados: pero si abraza todo el gistemu capilar de una o muchas rai-
ces, y la ope acion no se ejecuts pronto, entonces viene la parilisis seguids de la
putrefaccion, 5

El remedivy como hemos dicho, debe ser pronte, Sismpre queuna lesion o contusion
ha lastimado la eorteza del drbol, debe al momento separarse la parte herlda o magu-
llada, pues la operacion hecha incontinenti tiene ln ventaja de grevenir el mal, de
impedir la_eupuracion que produce el cincer y de contener la caries de la albura, que
en lo sucesivo es de grande importancia: ademas, la operacion en este caso no necesita
aleanzar mas que la accion de los tubos maltratados, mientras que abandonada ten-
dria que comprender todos los que el cincer hubiera destruido. Antes y despues de la
aparicion de éste, ya para prevenirlo, ya para destruirlo, la incision debe ser la mis-
ma, es decir, ha de tener la formn eliptica en el eentido 109.]“-“_'1‘3'[ del drbol, termi-
nando la elipse en punta por sus dos polos. En cunnto a las dimensiones, deben ser
proporcionadas & las del eancer, sin gue la profundidad esceda el grueso de la corteza,
la cunl se presentard sapa y blanea en las paredes de la incision: la albura careads
debe separarsecon euidado para evitar que con el tiempo se forme una dleera; y, por
filthmo, es precizo cubrir In herida con el ungiiento deiilé]erldc_om u otra cualguier sus=
tancia que, aislando y preservando la albura de lae influencins atmosféricas, impida
la reproduccion de las caries,
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Lig 3 M?aly gos pard . —Sr;ln plantas vivaces coya semilla trasperta el
aire o grandes distancins, y cuyn existencia ge mabtiene a costa de la de los grandea
vejetales a cuyo lado viven. Se ha hablado mucho sebre el dafio que pueden produeir
estas plantas parfisitas, y si bien se ha convenido en que los paises de largos inviernos

de nieblas no producen efactos ularmputes, son funestas en los paises del Mediodia.
{leo es que causan la descomposieion de la corteza del drbol, y esto basta para que se
evite su perniviosa compaiia, Lo mas que puede decirse hubiando de aquellos paises
es que no dafan esencinlmente a la vejetacion, pero que tampoco la favorecen,

«Debe, pues, procurarse esterminarlas e impedir su renacimiento: lo primero ge con-
sigue frotando los troncos y ramas principales de lus moreras con una bruza (uqu.e,
con un manojo de pajs o con una raedera de palo, principalmente & la operacion se
hage despues de un dia de Huvia: lo segundo puede lograrse lavando en seguida laa
mismas partes con una disolucion de potasa gue es infinitamente mejor que lus lecha.
das de eal; porgue la cal es poco soluble ¥ sus particalas se anidan en los poros del
drbol, mientras que ln potasa, por el contrario, mui soluble, produce al ipstante el
efecto que se apetece sobre las raices de los liqguenes, .

Los liquence y musgos pusden ser consecuencia del raqaitismo del drbol y de su mal
eultive: en este caso no es lo mas eficsz las lociones, sino lns frecuentes labores, abo-
nos, ln poda y el repo-o, Para el hon_rw-muhd no hai nada como ln supresion de las
raices que estin infestadas de él, el enmbio de la tierra de I hoya, y la desinfeccion
de la inmediata en el uso de la eal viva.

Larvas y chinches.— Estos insectos se agarran a la corteza y ramas del drbol, se in-
troducen en sus grietas; alli pasan eu vida y depositan sus huevos, asegurando asien
propia reproduccion. La chinghe hace mu dafio; pero se ve poco y procede casi es-
elusivamente de lns emanaciones fétidas del sitio en que estd plantada la morers; asi
es que el esceso de abono produce laz chinches

El remedio eontra las larvas es destruirlas, La supresion de las partes de madera
careads donde habitan, «] empleo de los nngiientos compactos que in‘lpidﬂn noevas
caries ¥ In precaucion de cubrir con ellos Ins heridas que resultan de la poda, son
medios propios para prevenir y atajer sus desastres, Despues de perseguir y matar las
larvas se Lisce upa operacion semejante a la que se ha preserito para estirpar un efin-
cer; la de separar toda la corteza en el espacio que han recorrido, dando a la ineision
unn forma que reuna los tubos interrampidos,

Las chinches se destruoyen mejor, y aungue pueden causar la muerte de la morera,
la curacion ez segura & el ma! se combate o tiempo. Para esto hail necesidad de des-
mochar la morera por encima de la primera vamifieacion, enidando de llevar las ramas
lejos del tromeo. Despues se cubren los cortes con el ungiento de injeridores, se
levanta la tierra hasta lps primeras raices y en todo el radio que éstas ocupan, y se
reemplaza con otran ménes eustancio=; se deja el nudo vital o cuello espuesto por es-
pacio de quince dinz por Jo ménos a las influencias atmosféricas, esparciendo o su alre-
dedor algunos polvos de cal antes de volverlo a cubrir, y por iltimo ¢e lava el troneo
¥ los trozos de las ramas con una disolucion de potasn. Si despues de todo esto spare-
ciesen todavia algunss chinehes, habria que repetir la locion, porque no hai otro
remedio que el que seabamos de deeir,

Orin ¢ ictericia.—El orin, enfermedad poco peligrosa para la morera, atacn la parte
herbicen de ella, €in llegar nunca & la parte lefiosn; por consiguiente el efecto que
produee es deteriorar la hoja y dismiounir las cosechas, Coando se volatilizan repentina-
mente las gotas del rocio o de sgun lovediza que quedan en las hojas, éstas cambian
enteramente de color, se ponen amarillas y ge secan; y cuando los rayos de un sol
fuerte condensados por Ias mismas gotss prodacen el efecto de un lente sobra la parte
herbices del ?ej!tu{: donde las gotas estén detenidas, la queman, y despues aparece
con uns mancha de color rojo o moreno, se seca como en el caso anterior. Hé abi el
orin en sus eausas,

La ictericia puede ser el resultado del orin o sintoma de una enfermedad mas grave;
por eso es preciso observarla enidadosamente, y examinar en cuanto se presente el es-
tado de las raices, del troneo, de las ramns, ¥ L{a todos los drganos del vejetal.

Una y otra enfermedad se coran cusndo uo son mas que el resultado de las causas
indicadus con upa cseamonada o una poda lijera, frecuentes labores, abunos y reposo;
pero cusndo In ictericia es <] sintoma de otra enfermedad ea precizo proceder del mis-
mo modo que con las enfermedndes antes descritas, y combatirla por ignules medioa,

Ciineer negro.—Esta enfermedad, que proviene (inicamente de la incuria y abando-
no de los eultivadores, es bastante grave; ataca ordinariamente o las raices y se pre-
senta en Ia morera casi elempre dentro del afio que sigue o su trasplantacion, aungue
o veces se desarrolla a consecnencla de accidentes ulteriores.
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La oblignn a declararze dos eansas: o la auzencin de Ju savia de las raices, o Ia fer-
mentacion de lnz mismae; solo que la primera tiene Jugar antes del nrranciua de las
plantas, y la segunda cusndo esiin hacinadas unas sobre otens.

Cuando el cincer negro ee presentn en ln e-tremidad de las raiees, es incurable.
Puede vejetar por algun tiempo la planta que lo padece; pero su vejetacion es lenta,
sl fin eucumbe. Lo enfermedad sobreviene por lo regular despurs de la trasplantacion
y ocupa el punte en que Ins rnices hnn sido cortadas descomponiendo los tubos wpﬂl:
rés qua terminan en él, y endureciéndolas y formando una costra negra carbonizada
que intereepta toda comunicacion enire el terreno y la parte inferior del vejetal.

Comn ya se hn indicado, la fermentaeion de 1as'raic-s hacinadas es un prineipio del
cimeer negro. Con especialidad las plantas jéveaes que se aglomeran y se riegan des-
pPUEs para que £& conserven frescas, fermentan mul praaoto, y dificilmente cjan de
contraer unu enfermedad mortal.

Tambien puede dar lugar al eiocer negro un terrene caledres y seco vn el momento
de la trasplantacion; pero es precizo que la tierra con que se eubren los raices se halle
en un estado de lequednd tal, que, lejos de suministrar ningun jugo, absorban el del
troneo y el de las raices,

En ¢l primer afio es difieil conocer 5i la mala vejetacion de las moreras ez debida @
1 propin organizacion o al eincer negro; pero én el aily segundo se distinguen por au
pobre vejetacion las que han sido atacadas de esta enfermedad; y aunque es ya tarde
pura remediarla, se deben descubrir las riices para saber i todas las moreras la pade:
cen, en euyo easo el drbol no habri formado mas que alganas cabelludas en el cuerpo
de lae principales, Si es asi, no hai mas remedio que arranear al momento la morera
y reemplazarla con otra: si solo uoa o dos han ri:}u atacadas, entonces se podan eon
mucha limpieza y despues de esparcir al rededor de la cdries una corta cantidad de
mantillo, ge cubren de nuevo inmediatamente, A esta operacion debe eeguir In poda
de las ramas,

Eu 152 moraras cuyas raices han fermentado, el cdncer negro es inourable; sin em-
bargo, puede snprimirse con ¢l mayor enidado toda la parte alterada por la fermenta-
cion. Algunos plantadores temen acortar demasiado las raices atacadas de la enferme-
dad, y aun otroa las conservan enteras; pero esta prictica es sumamente perjudicial, ¥
para autorizarls seria necesario que las plantas hub eran «ido arrancadas sin lesion
ningung, ¥ que pasasen inmediatamente del plante] ol sitio en que deben permanecer,

Pura coneluir, diremos que loa ratones son erueles enemigos de las moreras y que
con eu diente danino producen el eineer negro y tambien dleeras siempre que lo clavan
en las cortezas y las raices; todos 103 medios imajinables se deben emplesr para des-
truir los ratones; entre ellos son recomendables las frecuentes labores para romper sus
viviendas; las trampas y los venenos, especialmente el estracto de la nuez vimica,
combinado en mui corta ddsiz en frutas, y mejor sun con queso seco rayado hecho
bolas,

CAPITULO VII.
Del cultivo del nogal y del alcornoque.

SECCION PRIMERA,
CULTIVO DEL NOGAL,

Bl NoGAL es planta mondica, que da las floves masculinas en tra-
ma sobre un receptdculo filiforme, Cada una consta de una escama,
mirada como a ciliz; y de una corola eliptica partida en seis loeinias.
Mas de diez estambres cortos con anteras derechas asurcadas. _Cu~
rola de cuatro lacinias profundas, Jérmen aovado, con dos estilos
en clava, revueltos y rasgados. Caja de cuatro ventallas que resul-

TOMO I N
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tan del ciliz engrosado y endurecido con una celda y una nues,
cuyo interior tiene cuatro medias celdas: semilla de cuatro gajos
en la parte inferior: embrion derecho: r¢jo stipero.

Es orijinario de Persia, segun Plinio, de donde pasé a Grecia,
luego a Italia y otras partes de Europa, donde se encuentra conna-
turalizado. El padre Estevan Ferreros y Pando, en su Diccionario
de ciencias i artes, edicion de Madrid de 1787, dice que Flaco
Pompeyo la introdujo en Espafia setenta y un afio antes de la
venida de Cristo. Su nombre latino juglans es una contraccion de
Jovis glans, bellota de Japiter.

EspeciEs—Se cuentan variedades a cual mas hermosas y fGtiles,
de cuyo ntimero citaremos las principales, que son:

NOGAL DE FRUTO GRANDE—Sus nueces son del tamafio de un
huevo pequeiio de pava, pero no tan largas, aunque bastante capa-
ces para servir de caja a un par de guantes de cabritilla; pero la
almendra no es tan grande como lo indica la ciscara; las hojas son
mayores que las del nogal comun, se eleva tambien mas, erece mas
pronto, pero la madera no es tan buena.

NOGAL MOLLAR 0 DE FRUTO TIERNO.—La almendra de esta nuez
se conserva mui bien, da mucho aceite, y es preferible a todas las
demas para sembrar.

NOGAL DE FRUTO DURO 0 ANGULOSO.—A este fruto tambien se
le da el nombre de herreiio, a causa de lo dificil que es de romper
para sacarle Ja almendra, asi como malo de mondar.

La madera de este nogal es la mas estimada, por ser la mas dura
y mas venosa,

NOGAL QUE DA FRUTO DOS VECES AT ANO.—Especie rara.

NOGAL TARDIO.—Especie a propésito para los paises donde eaen
heladas tardias; no echa hojas hasta prineipio de diciembre, y su
fruto madura casi al mismo tiempo que el del nogal comun. La
almendra da bastante aceite.

NOGAL BLANCO 0 PACANA.—Orijinario de Virjinia, de pequefia
altura en Francia, donde solo se eleva a doce o quince piés. Su
tronco es derecho y delgado, y brota pocas ramas laterales, de modo

ue su copa es mui pequefia: si se tocan sus yemas en invierno,

n un olor suave y aromaitico mui agradable: su corteza es morena,
y de un color pardo claro; su raiz es central y de pocas fibras, y
sus hojas se parecen a las de los nogales de Europa, aunque son
dentadas y tienen un eolor verde mas claro y amarillento, y casi
ningun olor; su fruto es del grueso de una aceituna o de una bello-
ta gorda. -

Su cardcter especifico consiste en tener sobre un mismo peciolo
siete hojas lanceoladas, y dentadas a manera de sierra.

NoGAL NEGRO.—Orijinario tambien de Virjinia, y que, segun M.
Michaux, es uno de los drboles mas preciosos de la América; tiene
las hojas, por lo jeneral, en niimero de quince, sobre el mismo pe-
ciolo, ménos lisas, mas estrechas y puntiagudas que las del nogal
comun. El fruto tiene la ciscara tan dura, que es preciso un mar-
tillo para romperla; es tan lefiosa su almendra como Ja cdscara, y
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aglemaa mui pequeiia, y solo comestible cuando estd en leche. Su
cascara, verde y fresca, huele a trementina, y sirve para tefiir las
lanas. Resiste el frio, gusta de tierra suelta y erasa, y prefiere las
de valles y sitios algo himedos. Se llama negro por el color de su
madera, y del que toma la cdscara despues de seca. Crece mucho,
¥ su tronco es derecho como una flecha, llegando a la altura de
cuarenta pids sin las ramas.

El nogal de Virjinia, de fruto redondo, es una variedad de éste,

NocaL ceNterENTo.—Con once foliolas en un mismo peciolo, lan-
ceoladas, y uno de los lados de su base mas pequefio que el otro, y
como cortado,

NoGaL coN BAYAS.—Tiene tres foliolas sobre el mismo peciolo,
de figura oblonga y obtusa; los frutos son unas bayas del grueso de
una nuez moseada, eolocadas en los enenentros de las hojas.

NOGAL DE RACIMOS, con quinee o veinte nueces en cada racimo.

NOGAL FERTIL—Esta especie, que es sin duda la filtima intro-
ducida en el cultivo de Francia en 1837 por M. Andres Leray,
arbolista eélebre de Angers, fructifica a los dos afios y se reproduce
de semilla, En 1841 M. Jamin la presentd a la sociedad de agrieul-
tura de Paris: su nuez es escelente y su madera mui buena.

NocAL BETEROFILO.—Todos los foliolos de las hojas se encuen-
tran separados los unos de los otros, y es esta especie tan escelente
¥ rara, que se distingue, no solo por sus ramas inelinadas, sino por
sus nueces, que tienen la cdscara tierna y frajil.

Currivo.—El nogal es uno de los drboles mas ftiles a las artes,
a la economia doméstica, y, por consiguiente, de mucho producto
su cultivo, Se distinguen dos clases de plantaciones: las de asiento
¥ las destinadas a la trasplantacion. Para que el nogal llegl-ue a su
mayor fuerza se necesitan unos sesenta afios, y rara vez el que lo
siembra consigue verlo en su mayor elevacion; asi es que un padre
al plantar estos drboles deberd gozarse en la halagiiefla esperanza
de que sus hijos lo disfruten.

En la siembra de asiento la raiz central de la nuez taladra pro-
fundamente; el brote del tallo se adelanta mas de diez afios al fruto
sembrado al mismo tiempo en la almdciga, y euyo drbol ha sido
trasplantado despues. El tronco se eleva mucho mas, es mas dere-
cho, y se puede fijar y arrancar el drbol a la altura que se quiera,
ya cortando su cima, ya aclarando las ramas inferiores. Todos sa-
ben el mérito que tiene un buen tronco de nogal y la_estimacion
con que se vende, tanto para la ebanisteria como para la construc-
cion de miquinas fuertes y otros usos. e

En el nogal blanco o pacana, el negro, el ceniciento y el de bayas,
no encuentra el eultivador tantas ventajas reunidas como en el
nogal comun. Aquellos han sido considerados por algunos autores
como especies de lujo, y dste como de provecho; pero son mui a prl'o-
pésito para poblar algunos puntos en los bosquetes de recreo, lle-
vando en esto ventajas considerables al nogal comun, que no pros-

era ordinariamente en plantaciones de esta especie, pues ama
mucho la ventilacion y desahogo, y por lo mismo se pone en las
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lindes de las tierras, en las mérjenes de los caminos o en las calles
de los paseos, y siempre a grandes distancias. Siente tanto los frios
escesivos, que dice Rozier que en el invierno de 1709 perecieron la
mayor parte de los nogales que habia en Europa; y los holandeses,
que nunca pierden de vista sus intereses, hicieron una especulacion,
comprando todos estos arboles y revendiéndolos despues mui caros
durante un gran nimero de afios; se puede, mediante la siembra
de asiento, cubrir de verdura las masas y las cordilleras de las
rocas, siempre que tengan grietas, porque la raiz central de este
drbol va profundamente a buscar su alimento; y como su trabajo
y esfuerzos son continuos, hienden a veces sus raices las piedras
¥ bancos de rocas de un grueso estraordinario. Los huracanes no
son temibles, por fuertes que sean, y raras veces arrancan los que
se han trasplantado, rompiéndose o haciéndose pedazos antes,
Dificilmente se encontrard otro firbol que profundice mas su raiz
central, sobre todo, no hallando una resistencia invencible; y en-
tonees sus pocas raices son capilares y laterales. Como la esperien-
cig ha probado que el volamen de las ramas es siempre proporecio-
nado al de las raices, no habrd que admirarse de que una raiz
central haga un esfuerzo tan increible cuando se halla entallada
entre dos piedras o dos bancos, y que las separe con el tiempo.

Dos son las épacas de las siembras; una cuando la nuez llega a
adquirir su madurez y otra cuando ha pasado el invierno; asi es
que principiaremos por las siembras en almdeigas.

El drbol que proviene de ellas es ménos activo en su vejetacion,
segun hemos dicho, que el de las siembras de asiento. Mientras
mas {recuentemente se le trasplante, mas pronto dara fruto, y éste
serd mas hermoso porque se ocupari ménos en echar madera; en-
tonces sus raices laterales se multiplicarin, y la savia perderd su
caudal directo del troneo a la raiz madre o central, asi, pues, se
ganard por una parte lo que se pierde por la otra; pero si se inten-
tan poblar colinas dridas, rocas, ete, la siembra de asiento merece
entonces la preferencia bajo todos conceptos sobre una replanta-
cion; y tres trasplantaciones bastan enando mas, si se desean nue-
ces sazonadas, gruesas y hermosas.

ELECCION DE LAS SEMILLAS—A Jgunos autores han dicho y senta-
do por principio que los nogales no se injertan; pero otros autores
yue citaremos, y posteriormente Girardin y Du Breuil, dicen que
cuando se les destina para producir mucho fruto, deben ser injerta-
dos sobre piés obtenidos de semilla, consiguiendo asi drboles mucho
mas fértiles y en estado precoz de fructificar.

_ Es, pues, indispensable que el cultivador elija nueces de la espe-
cie mas gruesa, y cuya almendra llene mejor la cdscara, asegurdn-
dose antes si es posible que den mucho aceite. De estas pocas
observaciones podrd deducirse cufin contrario es a los intereses del
labrador comprar de los arbolistas los nogales ya formados: pues
aun concediendo que pongan atencion en escojer las nueces mas
hermosas, les importa poeo que den o né mucho aceite, que es, sin
embargo, lo que debe interesarle mas. En efecto, la nues de fruto
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grande, aunque magnifica por su volimen esterior, tiene una al-
mendra de contestura floja que apénas llena la mitad de la edscara,
¥ ademas poco aceite; asi es que no deberian sembrarse sino las
nueces del drbol que se conozea, o aquellas que la esperiencia haya
hecho ver que abundan mas en aceite.

Hemos dicho que el nogal gusta de enterrar mucho sus raices, lo
cual prueba evidentemente que apetece un suelo lijero y labrado
profundamente, a fin de facilitar el pronto desarrollo de su radicula,
y el de su tallo, que siempre es relativo al de la primera: es inftitil
buscarle una tierra demasiado bien preparada, porque la supera-
bundancia de alimento no es necesaria a este drhol, a quien dafian
los abonos animales.

La ceniza es el abono que mejor le conviene, aunque haya servi-
do ya para lejia, si se ha tenido la precaucion de dejarla espuesta
al aire en un sitio preservado de las lluvias, porque entonces se
carga del dcido aéreo, y sus prineipios, combinados diferentemente
que en los otros abonos, no son ménos activos.

La ceniza pura y simple, sin que tratemos de sus sales, porque
el andlisis de cllas no corresponde a este articulo, sirve, como el
polvo mui fino, para dividir el suelo, hacerlo mullido, y, por consi-
guiente, mas penetrable a las raices. Es mui 1til dar una eava
profunda a este suelo dos o tres meses antes de sembrarlo, remo-
viéndolo de cuando én cuando para pouerlo mas blando y suelto.

MFEToDOS DE SEMBRAR,— Dos son los métodos de sembrar, y am-
bos exijen mucho cuidado en la eleccion de las nueces, segun antes
hemos dicho; pero el tiempo mejor es ecnando ellas se encuentran
en su estado perfecto de madurez, que solo se conoce en las rajas o
grietas que se abren por sf mismas en la ciscara verde.

En el primer método se prepara en una cueva o en otro sitio
.eubierto y abrigado de las heladas, una capa de arena, sobre la
cual se colocan las nueces a catorce centimetros de distancia unas
de las otras, cubriéndolas con cuatro centimetros de tierra fina. Si
ha habido cuidado de regarlas a tiempo, jerminarin durante el in-
vierno, y a mas tardar en setiembre, segun el clima, es decir, cuando
ya no se temen los efectos de las heladas, época en que se sacardin
de esta cama para llevarlas a la alméciga. Sise han sembrado en
cajones, la operacion entonces serd mas fieil:

Segun las esperiencias del baron Tschoudi, resulta que cortando
la estremidad del jérmen no echa raiz central el nogal, y se guar-
neee de raices laterales, asi como no es menester trasplantarlo para
hacerlo arraigar.

Por el segundo se entierran las nueces a cuatro centimetros de
meundida.d en la linea recta, despues de haber dado una eava pro-
funda al terreno. Las nueces deberin conservar sus ciscaras verdes
a fin de que éstas impidan por su sabor amargo que las ratas y
topos se las coman. Los surcos donde se han de poner se abren a
58 centimetros de distancia, quedando las nueces separadas a igual

distancia. _
Si durante el verano la nueces han jerminado y salido fuera de la
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tierra, se arranca una fila si y otra no, pues solo se habian sembra-
do por precaucion, de modo que ecada pié quede a la distancia de 1
metro 52 centimetros en todo el sentido del inmediato. Si en la fila
que se conserva faltan algunos pids, se 1'ese1'var‘.£ ignal nimero y
aun algunos mas entre los mas hermosos de la fila que se arranca
para trasplantarlos por mayo, setiembre o febrero, segun el clima
en los sitios vacios, o esperar a una de estas épocas para arrancar
todos los supernumerarios y formar nueva almiciga con ellos,

Lo sencillo que es este método lo hace preferible al primero, y
aunque parece que con €l se pierde mucho terreno, al ménos en los
primeros afios, al afio siguiente de la siembra se !:uui'le, sin emhbar-
@o, emplear el campo para granos, labrindolo entonees con el arado
sencillo o sin orejas, como se suelen arar las vifias, porque este ara-
do no lastima los piés nuevos. Se deja sin sembrar el espacio de un
surco por ambos lados de cada pié, de modo que resulten almelgas
de trigo de 84 centimetros de anchura, para que la planta nueva
tenga 28 centimetros de libertad: con semqja-nﬁt{e a]m.'_iciga, por
pequefia que sea, sobra para abastecer una familia, y & se quiere
menor se proporcionan las distancias a las necesidades o se consa-
gra el suelo enteramente a las plantas sin pensar en cosechas de

0s.

Algunos cultivadores trasplantan todos los pids nuevos pasado el
primer aiio, a fin de suprimirles la raiz central; por lo que es infitil
dejar tanto espacio para las siembras, bastando de 30 a 45 centime-
tros de distancia de una a otra, para que tengan la facilidad de cre-
cer cémodamente hasta el momento de trasplantarlas en los campos,

La colocacion que damos a cada planta, de 1 metro 52 centime-
tros, sirve:

1.2 Para que el drbol tenga alrededor suyo mayor cireulacion de
aire atmosférico.

2° Para que pueda con libertad estender sus ramas, Los arbolis-
tas tienen en jeneral la costumbre de plantar mui espeso, no solo
para disminuir el trabajo sino para economizar el terreno; por eso
tienen mucho enidado con aclarar antes o despues del primero y
segundo invierno los brotes laterales del tronco, de lo cual resulta
que la savia sube con violencia a la cima; que cl tallo se arrebata,
¥ que se pierde la proporcion que debe haber entre su altura y su
grueso. Es, pues, mejor aguardar al tercer afio para comenzar a acla-
rar; porque el tronco, que ya estard fuerte, aumentard mas en altu-
ra proporcionada entre el tercero y cuarto afio, que si se hubiese
seguido el método contrario,

En los terrenos donde la vejetacion es activa, y comienza tem-
prano y acaba tarde, la altura de las plantas es de 35 a 40 centi-
metros en el primer afio, y en los tres siguientes se aumenta hasta
3 metros 32 centimetros o 8 metros 84 centimetros,

Esceptuamos los drboles arrebatados por haberlos limpiado, o de
los que estdn hartos de alimento en el terreno de las almécigas;
sino de los que se han eriado al raso, pero en un suelo conveniente
¥y bien labrado.
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Dos buenas labores cada aiio con la laya o con la azada bastan
para los nogales mientras estén en las almécigas; pero si se les da
mas cultivo mas prosperarin; ademas las labores destruivin las yer-
bas parisitas, ohjeto de la mayor importancia durante los dos pri-
+ meros afios. Kstas labores dadas al suelo le hacen mas susceptible
de gozar de los beneficios de los meteoros y de apropidrselos, y
acumulan ademas mayor cantidad de gas dcido carbénico de que
se nutren las plantas nuevas y que es el vehiculo, el motor de to-
dos los diferentes principios que constituyen el esqueleto vejetal,

Al tercer afio se puede comenzar a aclarar por abajo, dejando
bien lisa la herida y cubriéndola con el ungiiento de injeridores; la
madera del arbol nuevo es tierna, casi esponjosa y llena de mucha
médula, que, segun hemos dicho, se subdivide en discos trasversa-
les con el tiempe. Las heridas que se hacen a la madera son de con-
secueneia si no se tiene cnidado de preservarlas de la impresion del
aire. Al cuarto, quinto y aun al sesto ano se continfia entresacan-
do, y por este medio se logran con seguridad hermosos piés, porque
las ramas bajas sirven para retener la savia y fortalecer el tronco.

Dice Olivier de Serres:— Para adelantar la obra emplead las plan-
tas de nogal mas gruesas que podais hallar, dejindolas medrar bien
para este efecto en el plantel de reserva: no haciendo caso de los
piés delgados y pequenos, cuya debilidad promete solo un adelan-
tamiento tardio, y no pueden resistir a la violencia de los vientos
ni al dafio de los animales que muchas veces se rascan y roen los
arboles nuevos recien plantados.

nLa planta mayor es la que erece mas pronto y prende con mas
seguridad, aunque haya que llevar el irbol con trabajo entre cuatro;
pero la hoya dehe ser suficiente en anchura y profundidad para re-
cibir eémodamente sus raices.:

Los cultivadores que solo desean plantar drboles hechos o forma-
dos, sin tener la molestia de poner rodrigones a los piés nuevos,
pueden mui bien suprimir la raiz central pasado el primer afio de
almiciga sin necesidad de trasplantarlo; para este efecto basta des-
cubrir por uno de sus lados el pié del drbol, socavarlo hasta 35 o 40
centimetros, conservando euidadosamente todas las raices capilares
que se hallen hasta esta profundidad, cortar entonces la raiz central,
distribuir las raices desordenadas y cubrir la hoya; el drbol casi no
se resentird de esta operacion. Para evitar este trabajo puede el
cultivador suprimir el estremo de la raiz central cuando la nuez
haya jerminado en la arena, porque entnno‘es arrojard ’segu'ramente
un nimero grande de raices laterales y capilares, y el drbol padece-
ré poco en la trasplantacion, por mui grueso que sea. .

Muchos autores aconsejan cortar la guia del drbol en la alméciga
cuando tiene de 1 metro 96 centimetros a 2 metros 24 centimetros
de alto; pero esta operacion es inttil cuando no se ha tenido la ma-
nia de limpiarlo continuamente en la almiciga, y s1 el tallo no estd
endeble o ahilado. Ultimamente, la guia del drbol no debe cortarse
sino al trasplantarle de asiento. s

Hemos d?cho que ha habido autores que han negado la posibili-
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dad de ejecutar el injerto del nogal; pero tambien hemos citado a
Du-Breuil que lo aconseja, p:vescribg ¢ indica el modo de hacerlo.

La época mas a proposito para injertar los drboles de la almaciga
es cuando estin en la fuerza de la savia.

Se escojen tres o cuatro ramas de las mejores de la copa cortan-
do las demas, v en ellas es donde se ejecuta esta operacion, la que se
hace tambien en los nogales grandes al primero o segundo ano de
desmochados.

Despues de injertados se dejan que tomen fuerza en la almiciga,
no sacindolos de ella hasta que los troneos tengan de 11 a 14 cen-
timetros de didmetro y desechando rigurosamente todos aquellos
que estén achaparrados o no sean bastante fuertes; pues pocas ve-
ces estos prosperan.

Todo buen cultivador sabe que el buen o mal éxito depende de
estas pequefieces en la apariencia, pero que en la realidad son mui
interesantes; y asi tendra mucho cnidado cuando el hrote del injer-
to tenga algunos centimetros o pulgadas de largo de sujetarlo sua-
vemente conun orillo, o lana en forma de rienda, contra la estremi-
dad del eanutillo que escede del sitio del injerto, porque por este
medio se presarva de los riesgos que consigo traen los vientos.

El nogal asimismo se injerta de escudete; operacion que, como se
haga con cuidado, no deja de tener mui buenos resultados, justifica-
dos con la esperiencia.

TRASPLANTACION DEL NoGAL—DLa época de hacer esta opera-
cion estd fijada con corta diferencia desde mediados de mayo a me-
diados de junio, porque entonces las luvias del invierno tienen
tiempo para asentar Ja tierra y apretarla contra las raices para que
profundicen mas en la hoya, y, por consiguiente, para que pueda
retener mejor una humedad que les seri tan necesaria en el ve-
rano.

En los paises en que las lluvias son escasas en la primavera y el
verano, es indispensable trasplantar pocas semanas despues de ha-
ber caido las hojas, es decir, que es necesario dar tiempo a la savia
para gue vuelva a descender hicia las raices y deje el troneo ménos
penetrado en la humedad.

Si la estacion del frio no dura mncho tiempo, las raices arroja-
réin otras capilares ¥ pequenias, que se fortificarin pronto al volver
la primavera; pero en los paises menos cilidos y naturalmente mas
hfimedos serd mui bueno diferir la trasplantacion hasta pasado el
invierno; las hoyas destinadas a recibir estos drboles deben abrirse
con algunos meses de anticipacion, segun se acostumbra, y debe ha-
cerse con toda clase de drboles cnando se trasplantan.

Si se han trasplantado los drboles pasado el primer afio de al-
méciga, o si de un modo u otro se ha cortado la raiz central, serd
ménos dificil arrancar el drbol; pero, siempre que sea posible, se
debe comenzar por mover la tierva a bastante distancia de la cir-
cunferencia de las raices y a una profundidad conveniente, comen-
zando, por gjemplo, por una de las estremidades de la alméciga, a
fin de no lastimarlas y de conservarles la lonjitud posible.
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No cortando la raiz central, serd imposible o mui costoso escavar
la tierra hasta la profundidad a que Enya penetrado, si el suelo de
la almdeiga tiene mucho fondo; nosotros aconsejamos no hacerlo, si
posible es, pues debe cuidarse dicha raiz central y darle en la hoya
una direceion horizontal para que se logre un é:"lr-bol en que abun-
den las raices, y euya vejetacion sea superior a la de otro arue
se le haya cortado a unos 56 centimetros de lonjitud y aunque las
raices laterales sean abundantes,

_ Las proporciones que han de tener las hojas abiertas con la anti-
cipacion que tanto hemos recomendado repetidas veces, es de 2 me-
tros 24 centimetros de didmetro, sobre 84 centimetros de profun-
didad.

Si se trasplanta el nogal antes del invierno, es infitil acortarle la
copa en esta €poca, y arriesgado el dejar, como aconsejan algunos
autores, 5 o 7 centimetros de base a las ramas que se suprimen,
metiéndoles un clavo en el centro, es decir, en el sitio de la médula;
porque, como la madera de la copa del tallo y de las ramas es natu-
ralmente mas blanda y esponjosa que la del tronco, podria dafiarle
el rigor del frio, en vez de que, dejando el 4rbol durante el invierno
tal como se ha sacado de la almdciga, no se le hacen heridas y su
corteza le defiende.

Algun tiempo antes de que entre en savia el nogal, se desmocha
a la altura que se quiere, y se cubren las heridas con el ungiiento de
injeridores mezelindolo con un poco de paja para mayor seguridad,
afin de que ni las ventiscas ni los agnaceros lo desprendan antes
que la corteza haya comenzado a estenderse sobre la parte lefiosa.

Los espolones que algunos aconsejan dejar de 7 centimetros de
largo, o algo ménos, se suelen podrir poco a poco, porque no es de
ellos donde salen los primeros brotes, y forman un eanero que eon el
tiempo se apodera del troneo y lo ahueca: efecto trascendental y
perjudicial para el drbol por su aplicacion a la ebanisteria o a la es-
cultura. El nogal es uno de los arboles que mas exijen la aplicacion
a sus heridas del ungiiento de injerir, porque preservindolas de la
accion del aire que en ellas causa la putrefaccion, se cicatrizan y
curan con mucha facilidad.

CALIDAD DEL SUELO Y DISTANCIA A QUE DEBEN PLANTARSE LOS
NoGALES.— Hemos dicho al principio de este articulo que el nogal
crece y vejeta mui bien en todas partes; asi es que como el suelo no
sea pantanoso, lo cual tiene remedio si la humedad se disipa en el
verano, el d&rbol puede subsistir bien, aunque su vejetacion sea lin-
guida, le falte el vigor para crecer, y sea inferior la calidad del 1:rut,u.

La nuez de un drbol plantado en un terreno mui fértil o mui hi-
medo, no da tanto aceite como la de otro que vejeta en un terreno
elevado y algo seco: en jeneral se puede decir que el nogal gusta de
las tierras sueltas, un poco trescas y que tengan m}lcho fondo; de
los valles y sitios algo elevados, y de mucha ventilacion; y que pro-
porcionalmente no prospera en las tierras wui m'ml.losu.s 0 mui ere-
tosas, prefiriendo las pedregusf_m y areniseas, y, finalmente, todas
aquellas en que pueden profundizar sus raices fiicilmente.
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Cuando la estacion favorece su florescencia, el producto de este
4rbol es mui considerable; sin embargo, no equivale al de un buen
campo sembrado de trigo, al de una pradera, un alfalfar, ete., ha-
biendo como hai nogales que cubren con sus ramas mas de 28 me-
tros de didmetro, donde solo crezea yerba mala y escasa, y donde,
sin duda alguna, el aire impuro reconcentrando bajo de sus ramas
influye en la vejetacion de otras plantas.

Dicese comunmente que los nogales temen los calores de nuestras
provincias meridionales, pero la esperiencia prueba lo contrario,
dando mucho y escelente fruto. Es mas probable que no se cultiven
en dichos parajes, porque el olivo los sustituye ventajosamente, y
porque tambien tres olivos pueden prosperar en el espacio que apé-
nas bastaria para un nogal; filtimamente, no hai comparacion entre
la calidad y precios de sus aceites, por lo que en las provincias cdli-
das el nogal se mira como drhol frutal.

PODA DESPUES DEL TRASPLANTE—Mientras el arbol no pasa de
quince a veinte afios, es mejor podarlo despues del invierno que es-
perar a la caida de las hojas, especialmente en los paises donde el
frio es ordinariamente riguroso; en otros muchos acostumbran po-
dar inmediatamente despues de cojido el fruto, pero esto es contra-
rio al érden natural de la vejetacion, porque, quedando todavia mu-
cha savia en el 4rbol, se hace una estravacion por la herida, y no
habiendo tenido tiempo la corteza para cicatrizarse se introduce el
frio mas ficilmente.

Los cancros y cavidades en el tronco provienen siempre de los
cortes de las ramas grandes, mal hechos o hechos fuera de tiempo;
sara evitar esto no se debe cortar nunca una rama madre sin cubrir
fa. herida con el ungiiento de injeridores, precaucion que debe to-
marse siempre a fin de tener troncos hermosos y sanos e impedir
que se pongan huecos, adquiriendo la altura que se estime opor-
tuna.

Abandonado el nogal a si mismoe, dispone sus ramas y su copa
en forma redonda y conviene conservirsela aunque procurando es-
pecialmente que el tronco se eleve, a cansa de su mucho valor y pa-
ra que las ramas se estiendan. Estas deben ponerse de modo que no
se crucen unas con otras y que el drhol en su centro esté despejado,
a fin de poder aleanzar a todas sus partes al tiempo de la cosecha y
de que tenga ventilacion.

De la madera nueva del afio precedente nacen siempre las hojas,
y esta es sin duda la causa para alargarse continuamente las ramas,
y de que el mayor peso esté en la estremidad; asi, pues, suponiendo
gue en la poda se haya dado una rama madre, por ejemplo, la direc-
cion del angulo de 45 grados, no serd estrafio que poco a poeo ad-
quiera la de 50 o 60, especialmente si al peso de las ramas y de las
hojas se junta el del fruto. Del acrecentamiento, prolongacion e in-
clinacion anual de las ramas madres y secundarias, resulta que las
inferiores llegarin a tocar en tierra, y las superiores se inelinardn
sobre las inferiores, conservando su perpendicular las de la cima,
que son las mas cortas, hasta que obligadas por otras nuevas sigan
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la misma direccion que las primeras; en fin, de una a otra operacion,
se va formando la copa redonda del 4rbol.
_ Los buenos autores aconsejan el que se supriman las ramas ba-
jas cuando las ramillas estin cerca (Jel suelo, porque de esto resul-
tan dos beneficios, el uno es que el drbol goce de mas ventilacion
en lo interior de sus ramas y que las de la cima se eleven mas; y el
otro que por la supresion de las ramas inferiores quede mas campo
que poder cultivar; ademas que es mui raro que los frutos colgantes e
inmediatos al suelo sean para el propietario. Cortadas o suprimidas
estas ramas grandes se cubre el corte despues de alisado con el un-
iﬁento de injeridores, para que pronto y con facilidad se cicatrice.
il buen cultivador no se apresura a separar estas ramas del tronco;
aclara las ramillas esteriores si se inclinan demasiado, y aun las
ramas secundarias que proceden de las primeras; evitando por este
medio que se aumente el peso en la estremidad de la palanca y la
inclinacion de las ramas madres.

La amputacion de éstas es perjudicial, segun dice tambien Ro-
zier, alos nogales viejos, haciéndolos perecer poco a poco.

La formacion de la copa del drbol debe formarse durante los
veinte primeros anos despues de su plantacion; pues como su produe-
to hasta esta época es de poca consecuencia, vale mas sacrificarlo
al acrecentamiento de la planta, para que sea mayor en lo sucesivo.

Es tambien esencial impedir que el nogal dé fruto hasta cierta
€poca, con lo cual gana mucho la madera.

Se ha de limpiar todos los afios, o al ménos uno si y otro no, para
quitarle:

1.* Toda la madera muerta que tenga;

2.2 Todas las ramas que estén mal dispuestas;

3.° Todas las ramillas mui inclinadas.

Pasada esta €poea no tiene ya casi ninguna necesidad de que se
le ampute ninguna rama, ecomo no sean aquellas destrozadas por
alguna ventisca, o por el gusano llamado por los arbolistas faladro
o barvenillo, que es, segun unos, del jénero cerambis de Linneo, y,
segun otros naturalistas, el ewrculio bimalis. Cuando se observa
que un drbol tiene uno o mas agujeros, y que por ellos cae una es-
pecie de aserrin, desde Inego puecle asegurarse que dentro se. l.w.lla
el insecto; y para matarle bastard introducir un alambre cocido (o
destemplado) por el agujero, hasta que se tropiece y se le mate; o
bien abrir con la punta de una navaja o con la podadera la parte
horadada hasta descubrir el insecto, enlodando o eubriendo con un-
giiento de injeridores la herida. Si esto se descuida, si no se atiende
eon oportunidad a destruirlos, o si se mira el dafio causado con l‘a
indiferencia propia de la ignorancia, o el drbol perece por la multi-
tud de los barrenos o taladros, o bien le derrocan los aires o el mas
minino viento, a los enales no puede resistic en aquel eal’.a_dn.

Cuando se advierte que el arbolado comienza a declinar por la
vejez o por otra causa, y a cargarse su copa de madera muerta, en-
tonees se debe cortar por la raiz a fin de evitar su decrepitud, que
disminuiria el valor del tronco.
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La época de cortar estos drboles es cuando la savia estd concen-
trada en sus raices, y cuando durante algunas semanas ha reinado
un viento seco y aun frio.

La luna no influye nada en este corte y luego que el drhol estd
caido se le cortan todas sus ramas cerca del tronco, euidando de que
las mas gruesas conserven su lonjitud, y partiendo las pequefias,
que serviran para combustible, ) .

Despues de descortezado el tronco se coloca bajo un cobertizo pa-
ra que se sefque mas pronto; y si se quiere que esta madera sea de
calidad superior y disminuir el volimen de su altura, se descorte-
zara el troneo durante el invierno, un afio antes de cortar el drhol;
¥ como esta pequeila preparacion es poco costosa y de mucha utili-
dad, especialmente para los troncos hermosos de los drboles sembra-
dos de asiento, a los que se ha cortado la raiz principal, los efectos
que produce no pueden ser mejores. .

Suponiendo que el fruto del nogal no fuese atil, el drbol merece,
sin embargo, que le cultiven por su madera que reune las eircuns-
tancias apreciables de ser mui fitil para la ebanisteria, para la es-
cultura y varios otros usos.

COSECHA Y CONSERVACION DE LAS NUECES.—La cosecha depende
rigurosamente de la estacion, y varia segun el elima, segun las espe-
cies, Puede fijarse mas o ménos desde mediados de marzo hasta
fines de abril. -

Hemos dicho al principio que el fruto esti maduro cnando sn
cubierta o cfiscara verde se agrieta y se desprende del fruto. Enton-
ces se varea con varas largas, delgadas, y cuya estremidad es flexi-
ble, sacudiendo sucesivamente y con érden todas las ramas inferio-
res donde aleanza la vara, pero sin dar golpes fuertes, porque son
infitiles, y lastiman ademas 1&. madera nueva y hacen caer una por-
cion de hojas que todavia son necesarias para la perfeceion del ho-
ton o yema que estd en su base y debe brotar al afio signiente, del
cual reciben el alimento necesario para formarse. De modo que un
brote lastimado rara vez da fruto al siguiente afio,

No solo esta operacion se hace desde el suelo, sino que los hom-
bres se suben ar drbol ¥y van de rama en rama varedindolas suce-
sivamente, hasta que lo dejan enteramente despajado del fruto.
Las nueces, despues de caidas al suelo, se recojen y se echan en sa-
cos.

No solo tambien el viento las hace ecaer, sino la completa madu-
rez del fruto y la desecacion de su pedinculo.

Despues de despojado un drbol de todas sus nueces se pasa al in-
mediato, y asi todos los demas: en el interin se van llenando los
sacos con las nueces vareadas, apartando las que han soltado su eds-
cara verde de las que todavia la conservan; pues aun que esta ope-
racion no es precisa es atil, porque ahorra mucho trabajo luego en

el granero.

%-{uclms cosecheros llevan las nueces en sacos desde el campo al
granero, donde las estienden por el suelo en una capa de siete a nue-
ve centimetros de grueso y las menean todos los dias con rastrillos
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de madera para disipar la humedad, operacion que dura cosa de
mes y medio.

En algunas partes forman con todas las nueces un monton de mu-
cha altura, con el objeto, dicen, de hacerlas sudar, y las dejan asi
por quince dias. Esta fermentacion que sufre naturalmente la al-
mendra la altera interiormente, y el aceite que se estrae tiene un
gusto fuerte y desagradable.

DEL ACEITE DE NUECES.—Las nueces freseas encierran las prin-
cipales bases que en lo sucesivo deben formar el aceite; pero no
estd aun formado, sino que entonces es su jénero lo mismo que el
agraz relativamente a la uva antes de madurar; es decir, que la
sustancia vinosa no se ha desenvuelto en el fruto, porque necesita
que la madurez haga esta magnifica y asombrosa trasformacion,

La almendra blanca de la nuez, cuya pelicula se desprende en-
tonces ficilmente, comienza a tener, aunque en mui corta cantidad,
algunas particulas oleosas; pero cuando esta pelicula se adhiere
fuertemente, el aceite reemplaza la parte emulsiva. Estos diferentes
estados indican la época de proceder a la estraccicn del aceite en
los molinos, y si se anticipase se perderia mucha cantidad, pues
una misma cantidad de fruto bien conservado dard mucho mas al
fin del afio que a los tres meses.

Los mondadores y mondadoras de nueces tienen mucho cuidado
en no dejar pedazos de nueces entre las cdiscaras, ni pedazos de
cascara entre las nueces; en separar estas dos porciones, que la una
es de las blaneas, cuyo color indica que la almendra esta sana, y la
otra de las de color subido o negro. De las primeras se saca el aceite
de comer y de las segundas el que sirve para las luces.

Los que parten las nueces Eueden evitar mucho trabajo a los
limpiadores si tienen cuidado de agarrar la nuez con la mano iz-
quierda, ponerla derecha sobre un tajo y con la punta hicia arriba,
sobre la eual dan un golpe con un mazo pequeiio de madera que
tienen en la derecha.

Sin embargo, hai especies de nueces cuya cdscara es mui dura,
surcada profundamente por dentro y por fuera, que no se pueden
partir sin romper la almendra, y que, por mucho cuidado que se
tenga, siempre queda algo de la almendra en la cavidades de la
cdscara. Se necesita mucho tiempo y E&ciencm para mondar estas
nueces, que en algunas partes llaman herrefias, y en otras enamo-
radas, porque es costumbre que las mozas se las den a los mozos
para que las monden. Los rboles que las producen no se deberian
cultivar, porque el frato que dan es escaso y de mala calidad.

No se debe retardar el envio al molino de las nueces limpias; pues
la céiscara y la pelicula que antes tenian las preservaban del contac-
to del aire y de la corrupcion; pero en rompiendo algun pedacito de
la almendra o separdndola de su peli.':‘u]a, se pone rancia mui pronto
y de un sabor malisimo, que comuniea al resto de la almendra sus
malas cualidades. 3

Las nueces limpias se echan en sacos y se llevan al molino, nece-
sitdndose sobre unas cuarenta libras de nueces para hacer una
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buena prensada; pero esto depende principalmente de los usos del
ais.

" Se comienza por echarlas en el mortero del molino, donde una

muela perpendicular, movida por el agua, por el viento o por una

caballeria, las rompe y hace pasta que se echa en una especie de

saco, y éste se pone bajo la prensa que lo aprieta y hace salir el

aceite.

El primer aceite que sale sin fuego y sin agua se llama virjen.

La pasta que se saca de debajo de la prensa se escalda con agua
hirviendo, o sea caliente en un perol con un poco de agua, y se
vuelve despues a la prensa: lo que se saca en esta prensada se llama
aceite cocido, cuyo gusto es fuerte.

El orujo o residuo que queda despues de la presion es escelente
para cebar aves domésticas y otros animales, y mui bueno para ha-
cer sopas a los perros.

El aceite que se saca por espresion de las nueces sirve para los
mismos usos que el de las aceitunas, y tiene los mismos prineipios;
pero no se puede negar que aun el que se saca sin fuego y se llama
virjen tiene un gusto algo fuerte que no agrada al pronto a los que
no estan acostumbrados a usarlo; pero tambien es mas ficil acos-
tumbrados a usarlo; pero tambien es mas ficil acostumbrarse a él
que al fuerte o acve, tan comun en el de aceitunas.

El nogal suple por el olivo en casi todas las provincias del norte,
del occidente y del centro de Francia, escepto en las del norte,
donde no prospera tan bien: esta diferencia merece un exdmen
particular.

PROPIEDADES Y Usos—Segun los exdmenes e investigaciones de
Duvaure, los nogales de Crest, en el Delfinado, euyo terreno es mui
bueno, dan con frecuencia diez medidas del pais, de nueces, por
cada drbol, de cabida cada una de sesenta y cinco libras de trigo,
siendo el valor de ellas unos seis pesos,

Se pudiera de lo dicho citar muchos ejemplos para deducir que
todo nogal da lo mismo; en cuanto a que el producto depende de
muchas circunstancias locales, asi como no seria dificil probar el
provecho que de este irbol se puede sacar.

Una de las cosas mas importantes que deben tenerse en cuenta
es el poco gasto que exije su cosecha.

La madera del nogal cuando tiene pocos afios es blanquinosa y
de poco valor; cuando es vieja, su color es oscuro y su solidez la
hace, como hemos dicho, apreciable a todos los usos de la ebanis-
teria.

La que tiene muchas venas es la que se ha eriado en tierras de
calidad inferior, y para que esté en su verdadero estado de perfec-
cion es preciso que tenga el tronco lo ménos de 42 a 56 centimetros
de didmetro. Cuanto tiene menos tiempo la altura es mayor.

No solo esta es una de las mejores maderas, sino la ménos espues-
ta a agrietarse,

Es déeil, flexible, sufre el cincel, toma un hermoso pulimento, da
tablas anchas, delgadas y que calenténdose pueden acomodarse
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como se quiere; en fin, los torneros, los estatuarios y los escultores
utilizan mucho esta madera, que seria mui dificil suplir con otra.

Para combustible, si estd bien seca, arde bien con poco carbon.

Este es en sustancia el elojio que merece el nogal; examinemos
ahora por qué motivos se disminuye cada vez mas el nimero de
estos dirboles en algunos paises, y citemos las mismas razones que
da Rozier.

“"Hasta los veinticineo afios no se puede conseguir una cosecha
mediana del drbol trasplantado; necesita mas de sesenta para llegar
a su perfeccion; como esti mucho tiempo en la almiciga, pocos
cultivadores quieren sembrarlo, por no aguardar tanto; y por eso
en jeneral tienen que recurrir a los arbolistas, los cuales venden
mui caros estos drboles; estos motivos reunidos se oponen a que se
reemplacen los que se cortan.

nMuchas veces se pierden enteramente las cosechas a causa de
las heladas tardias. Los labradores sienten ver grandes espacios de
terreno saerificados al nogal, bajo cuya sombra no prospera ningun
grano; en fin, la mania por las moreras destruyé en un cuarto de
hora un arbol que habia mas de sesenta afios que era el adorno del
campo; se ha puesto por escusa la mucha sombra que da el nogal,
sin reparar que la morera hacia mucho mas dafio con sus raices, y
que la recoleccion de la hoja destruia los campos sembrados; en fin,
no se ha examinado cudl de los dos drboles da mas utilidad al pro-
pietario: vamos hablando del nogal destinado a dar frute, y por
consiguiente, plantado en buen terreno.,

SECCION SEGUNDA.

CULTIVO DEL ALCORNOQUE.

AvcorNoqUE. Suro.—Quercus suber, Linn— LoOCALIDAD.— 1.
Latitud —Arbol de la zona meridional de Europa.—En Espaia, las
rejiones del alcornoque son cinco:—Campo de Jibraltar, Estrema-
dura, Valencia, Liébana y Jerona. Esta tltima es mui ccmoqnla en
Europa, porque Catalufia estd mas familim_'iza_da. cou el c‘ultn'o del
alcornoque, que el Rosellon y que el Mediodia de Espania. La re-
jion catalana del alcornogue estd en las pendientes de los Pirineos
Orientales, que corren al 3. y al E. en direccion del Ampurdan.

9. Altitud—La curva del alecornoque parte de los 44° 30’ cruza
el Apenino meridional y termina en el Etna a 950 metros de altu-
ra; en Espaiia llegard hasta unos 500 metros de altura. A

3. Clima.—El limite inferior de la temperatura media del afio,
que puede soportar, es x 13% prefieve los climas cdlidos, las localli
dades en que las temperaturas de las noches templan los efectos de
calor diurno; y la proximidad a los mares, pues en sus inmediacio-
nes, la vejetacion es rapida y el corcho fino y eldstico. Por esto los
esperimentos de M. Trochu en Belle-Isle en Mer a 47° 17" de lati-
tud norte y otros, sirven para establecer una verdad nueva, porque
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su cultivo estd en la zona meridional de las playas del Océano, En
Espafia acaso podria ensancharse la rejion del eultivo, pero debe
servir de ejemplo el estenso alcornocal de los cuarteles de Batuecas,
Goloso del Real, monte y bosque del Pardo plantado a Gltimos del
siglo pasado, el cual, invadiendo el sitio a I{i. encina comun, no da
sino un corcho basto y sin aplicaciones de ningun jénero.

En la Liébana prefiere la esposicion al Mediodia,

4. Roca—Considerada la rejion catalana del aleornoque bajo el
aspecto jeoldjico, se puede decir que se halla eonstantemente en el

nito y en el esquisto arcilloso. Si desde la madre de la Muga a

Ja altura de Masanet se traza una linea por el castillo de Monroig,

v la Montafia Negra, dejando Capmany al norte y siguiendo hasta

Garriguella, se tendrd el limite de la superficie del terveno granitico

v el de la rejion catalana del alcornoque. En algunos puntos de

Estremadura se halla tambien en el granito, en la dehesa del Es-
adanal, término de Nava el moral de la Mata.

5.2 Suelo. El alecornoque mejora poco o nada el suelo de su mon-
te; rara vez o casi nunca se hallan en €l esas grandes capas de hoja-
rasca que se ven en los montes de haya y de roble, por ejemplo. No
se ha estudiado el alcornoque bajo este punto de vista; solo se ha
observado que cuando se eria social con especies de crecimiento
vépido, no da sino individuos achaparrados y enfermizos; si en al-
gunos puntos se le ve dominando, no se puede juzgar con exactitud
de las causas que han producido esta situacion, porque criandose el
alcornoque en montes, suelen ser mui frecuentes los incendios, desa-
parece en éstos todo jénero de plantas, y solo queda dominando el
alcornoque, acaso por la facilidad de resistir al fuego a causa de ser
el corcho mal conductor del calérico.

Bexericro—No se sabe nada acerca de su beneficio, ni se tiene
dato alguno sobre su productibilidad, ni sobre la marcha de su ere-
cimiento.

Unicamente se sabe que en Estremadura hai aleornoques eolosa-
les de B metros de cireunsferencia; que en la Liébana llegan a la al-
tura de 26 a 40 piés y al didmetro de siete cnartas; pero no se sabe
ni aun la edad en que aleanzan estas dimensiones. En Cataluiia,
diee Mr. Bose, que a los sesenta afios suelen tener 25 piés de altura
y 1 pié de didmetro; y Jaubert de Passa, que, cuando llegan al mé-
ximo, aleanzan 60 pids de altura y 4 piés de didmetro por lo comun,
¥ rara vez ménos de 3.

Currivo.—El aleornoque, espontdneo en las Gdrrigas catalanas,
especies de rodales del eistus monspeliensis y de algunas otras plan-
tas subordinadas, o satisfacia ni podia satisfacer las condiciones de
la produccion. De esta necesidad nacié en Catalufia la selvicultura
del alearnoque.

Sin embargo de esto, falta todavia el conocimiento de las varie-
dades del alcornoque, base de su cria, cultivo y aprovechamiento.

Como el valor comereial del corcho varia segun sus propiedades,
se han procurado distingnir y conocer empiricamente las variedades
que le dan mas precio, y por consiguiente mas estimado.
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En jeneral se cree que la bellota pequeiia, oblonga ¥ amarga pro-
duce corchos gruesos, y que la bellota grande y dulce los pro{t::a
finos; y en apoyo de esta observacion se citan los magnificos plan-
tios de Capmany, San Quirch y Agullana,

Con este motivo se distinguen, tanto en Catalufia como en Estre-
madura, las botellas de aleornoque por sus eamadas o cosechas, esto
es,‘}mr la éﬁlu[‘a. en que llegan a madurar,

eamos los métodos de siembras,

La siembra a golpes ha dado malos resultados, porque llendnde-
se el suelo de maleza se sofica la planta con gran prontitud.

La siembra a chorrillo, espaciando los surcos a un metro de dis-
tancia, y cultivando en los espacios vacios una o dos cosechas de
cereales, tienen los mismos inconvenientes que la siembra a golpes,
porque una vez levantados los cercales, se llena el suelo de jaras y
brezos que ahogan los brinzales de alcornoque,

Su combinacion con el cultivo de la vid es lo que ha dado hasta
el dia resultados mas satisfactorios. El aleornoque se siembra a chor-
rillo al mismo tiempo gque se planta la vid, poniendo un lifio de
ésta entre dos surcos de aquel, y dejando los lifios a 1 metro 65 cen-
timetros de distancia. Continfa el eultivo de la vid hasta los veinte
o veinte y cineco afios, en euyo perfodo sus productos compensan los
gastos de las anticipaciones hasta que los alcornogques principian a
asombrar a la vid; y es preciso arrancar entonces dste y dejar el
terreno entregado a su produccion natural.

Tambien se emplea la plantacion con aleornoques de tres a cineo
verduras, sacando la planta de los brinzales o de vivero,

En estos Gltimos tiempos. Mr. Thorent, agricultor en Oms, depar-
tamento de los Pirineos orientales, ha multiplicado el alcornoque
con un gran éxito por medio del injerto en la encina comun. Estos
trabajos han abierto un campo vasto a la riqueza de los departa-
mentos del Mediodia de Francia, y una nueva via a la prictica
cientifica, que siempre habia hallado grandes obsticulos en la apli-
cacion del injerto a la multiplicacion en grande de las especies del
Jjénero quercus.

El alcornoque alcanza en el primer afio la altura de unos Om,17;
al fin del tercer afio tiene un didmetro de 0m,03, y la altura media
de 0m,50, tomando easi siempre una forma de achaparrada que con-
serva hasta la edad de cuatro a cinco anos, A los seis, el didmetro
medio es de unos Om,08, rara vez de Om,11. A los veinte llega a te-
ner Om,16 a 0m 22 de didmetro y la altura media de 2m,65, tenien-
do una altura total de 7 metros. !

La poda debe ser gradual y se debe dirijir segun los prin-
cipios jenerales que sirven de base a la prictica de esta opera-
cion.

Propuctos,— La madera de aleornoque se habia escluido hasta
pocos afios hace de la construccion naval, porque su tanino, actuan-
do sobre el hierro, cansaba su descomposicion; pero desde que se
emplea el clavillaje de cobre se usa bastante esta madera, pues ofre-
ce gran duracion y economia. Segun el injeniero de mauu:s Kerris,

TOMO X
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se emplea ventajosamente en la parte inferior de los buques econo-
mizando el lastre, y deja un gran espacio libre.

Siendo mui abundante el alcornoque en Arjel, se ha hecho con
su madera numerosos ensayos en los parques de construccion del
euerpo de injenieros y en el tren de equipajes militares, y el resul-
tado ha servido para probar la resistencia y duracion de esta made-
ra aungue de un modo jeneral y vago, pues faltan todavia los coefi-
cientes de sus propiedades meednicas y el conocimiento de su com-
posicion elemental.

La lefia algo seca arde con facilidad y conserva bien el fuego;
descortezada y sometida a los procedimientos comunes de carboni-
zacion, da de 18 a 19 por 100 de carbon.

Las ramas delgadas con corteza son mui fitiles para hacer sillas,
asientos rfisticos y grutas,

Pero su producto mas importante y al que debe su celebridad
el alcornoque es el corcho que de ¢l se estrae, v que tantas aplica-
ciones tiene en la industria y aun en la prictica de la vida co-
mun,

No entraremos a examinar la formacion del eorcho, solo exami-
naremos aqui, a la luz de los prineipios cientificos, la marcha de las
operaciones de su recoleceion y aprovechamiento.

Cuando se despoja al troneo de su eorcho, el drbol conserva el
endofleo, el cual esperimenta ciertas modificaciones en su parte
esterior. Su superficie amarillenta, pasa en el traseurso de un afo
por todas las gradaciones del color encarnado; al segundo afio toma
el color de sangre de toro; despues se convierte en encarnado par-
dusco mui oseuro, e insensiblemente va tomando el eolor gris, el
cunal se hace ceniciento hicia el fin del decenio, que es el turno mas
comun para la recoleccion del corcho.

En el Mediodia de Espaiia y en la Arjelia bastan siete n ocho
afios para obtener los gruesos exijidos por el comercio. En el Norte
de Espafia y en los departamentos del Mediodia de la Francia, se
necesitan diez, doce y aun catorce afios.

Se principia a descortezar hicia el 15 de enero, y contina esta
operacion mientras dura la vejetacion, es decir, hasta el 15 de mar-
zo; se podria prolongar este trabajo hasta el mes de abril, pero hai
mil inconvenientes graves para la vida del drbol.

El descortezamiento ocasiona cierto cambio en las funciones del
vejetul, porque somete sibitamente a las influencias atmosféricas
érganos por lo comun abrigados. Conviene, por tanto, que una tem-
peratura suave proteja las modificaciones que debe sufrir la super-
ficie del endofleo para renovar las otras partes del sistema cortical.
8i el frio coje los tejidos llenos de jugo, y por tanto mas sensibles
a su influencia, sobrevienen alteraciones tan ripidas, que se ve
amenazada la existencia del drbol. Importa por tanto huir, en
cuanto sea posible, de la época de las variaciones rdpidas de tem-
peratura, y de aquella en que los vientos frios suceden a las lluvia-
de otofio. En vano, para evitar este inconveniente, se ha descortes
aado con la savia de primavera, pues los vejetales estiu entonces
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tan cargados de jugos, que si se descorteza con facilidad, se espone
el vejetal a lesiones graves, y muchas veces mortales,

La esperiencia ha demostrado que la época de la segunda savia,
es decir, todo el mes de febrero, es el tiempo mas favorable para Ia
recoleceion del corcho. Esta época se adelanta o se atrasa aleunas
dias segun la exijencia del trabajo y la marcha de las estaciones,
Para proceder con seguridad, basta fijarse en esta doble condicion:
esperar la segunda savia y huir, en cuanto sea posible, de los frios
y de las lluvias de otofio. A pesar de estas precauciones, hai hela-
das tan intensas, que los alcornoques pierden en ellas su follaje, y
muchas veces hasta una parte de su endofleo. El drbol vive si la
lesion no ha sido de gran profundidad; pero una vejez prematura
quita al propietario todo jénero de esperanzas.

Se conoce que el corcho estd maduro en que la corteza toma
interiormente un color lijeramente encarnado, v que pierde este co-
lor cuando se espone mucho tiempo a las influencias atmosféricas,
Para observar este hecho, se corta con un enchillo un trozo per juetio
de corteza, o se cuenta el nfimero de capas en sus resquebrajaduras
o hendiduras,

Si el monte se repuebla por cortas continuas, el turno indica la
época del descortezamiento en cada tramo; pero si se emplea el mé-
todo de cortas discontinuas, es preciso usar el método de sondaje
para conocer la madurez del eorcho.

La operacion del descortezamiento es ficil y sencilla. Un obrera
con un hacha separa la corteza a todo lo largo del tronco, enidando
de profundizar poco para no herir el endofleo. Hécense despues dos
cortes perpendiculares en las estremidades del primero, e introdu-
ciendo la punta del astil del hacha por cada uno de ellos, se va
levantando poeo a poco en trozo de corteza, comprendido entre las
tres entalladuras, En seguida, con una palanca de madera, se va
separando toda la placa de corteza.

Si la savia es abundante (y esta condicion es indispensable para
el buen éxito de la operacion) el trabajo se ejecuta sin gran esfuer-
#0. Un obrero descorteza un tronco en dos piezas solamente, El
hacha debe secundar sin cesar el juego de la palanca y perfilar las
partes salientes evitando los desgarramientos que puede ocasionar
un esfuerzo mal dirijido.

Descortezado el drbol, se reconoce el tronco para separar todos
los restos de corcho, que, no habiéndose podido arrancar, se quedan
adheridos al tronco. Si en los drholes nuevos y vigorosos se espera
una vejetacion rdapida, el trabajador hace con el hacha una entalla-
dura vertical y con esta simple precaucion el endofleo, amedida
que da los elementos de las otras partes del sistema cortical, cica-
triza los bordes de la entalladura, y se evita el gran niimero de res-
quebrajaduras que empobrecen las cosechas siguientes,

No se puede determinar con rigor la_cantidad de corcho que da
cada aleornogue, porque esto depende de numerosas variables. La
edad de la planta, la naturaleza del terreno, las influencias atmosteé-
ricas y la marcha mas o menos regular de las estaciones, producen
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resultados opuestos, En un drbol secular y vigoroso se pueden reco-
lectar hasta 100 kildg. de corteza. Hai ejemplos de haber obtenido
440 kilég. de un solo drbol. D. Matias de Lamadrid, en su memoria
sobre los montes de Lidbana, dice; wpara que se venga en conoci-
miento del tamafio de los corchos que se pueden sacar de agni, di-
remos solo que en una casa del Ingar de Tanario hai dos para echar
trigo en ellos y el uno hace tres cargas o sean doce fanegas, y el
otro catorce: admirdndonos mas que su grandor, el que se hubiera
aprovechado el corcho en Li¢bana hasta este punto,n Pgro en jene-
ral el cultivador, que no establece sus cilenlos sobre resultados ais-
lados, valtia el producto de la recoleceion en 50 kildg. por drbol,

La primera corteza del alcornoque, que se obtiene a la edad de
veinte afios, se desecha jemeralmente por hasta. Muchas veces se
renuncia tambien a la segunda cosecha. El drbol alos enarenta afios
es cuando da el corcho de mayor valor comercial.

A medida que se verifica el descortezamiento, se van trasladando
las planchas a una quinta, donde se hace su apartado porun traba-
jador intelijente. Se desechan todas las planchas porosas y dafiadas
por los insectos, por el frio o por otra cualiuier eansa. Para recono-
cer el corcho, el medio mas seguro se reduce a examinar el lado in-
terior de la plancha; si estd enmohecido, o si estd salpicado de man-
chas blanquizeas, que indican numerosas galerias, se separa total o
parcialmente.

Despues de este primer apartado se apila toda la cosecha al aire
libre 0 en un cobertizo bien ventilado, apilando las planchas de
manera que se crucen en todos sentidos. En esta situacion pierden
toda el agna de vejetacion; asi es que en los dos primeros meses que
siguen a la recoleccion, disminuye el corcho el 20 por 100 de su
peso. Despues de este plazo, el comprador procede inmediatamente
a susaca. El interes del propietario esti en entregar el producto
cuanto antes, porque el corcho mui seco solamente ofrece beneficios
al fabricante.

En algunas partes termina con este trabajo la produccion agri-
cola y prineipiala industrial; en otras se comprende tambien en aque-
lla el cocido y primera preparacion del corcho, .

Para esto se eoloca una cierta cantidad en un depdsito de agua
a fin de reblandecer toda su masa y particulmrmente la cpidermis.
A medida que se va sacando cada plancha del agua, se coloca sobre
un banco de madera, y dos trabajadores raspan la corteza con una
doladera ancha y cortante, separando todas las partes negruzeas y
adherentes ala superficie esterior. Hsta aperacion no es larga ni di-
ficil. La doladera raspa toda la superficie de la plancha, y cuando
estd limpia se pone aparte y se reemplaza por otia, que se saca del
depbsito.

Las planchas de corcho toman con esta operacion un nuevo aspee-
to: se presentan homojéneas y uniformes en el color, y entonces el
trabajador puede apreciar su calidad y su mérito. Ademas esperi-
mentan otras preparaciones antes de entregarse a la fabricacion;
para esto se sumerjen en agua hirviendo durante un cuarto de hora
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a fin de reanimar su elasticidad, Esta inmersion se opera de diver-
s0s modos.

) Si la caldera es pequefia, se reune cierto ntimero de planchas en
lios, y se introducen en el agua, donde se sostienen con una palan-
ca que se apoya en el lio y que le hace deseansar en el fondo de
aquella; pero siempre queda una parte del corcho fuera del agua,
por lo eual, despues de algunos minutos de inmersion, es preciso
sacar el liso y volverle a introducir por el otro estremo. Se caleula
que por este método un trabajador puede preparar en 15 o 16 mi-
nutos 40 kilég. de corcho.

Hai otro método de cocido, en el que se emplea una caldera gran-
de y plana en su fondo, y en la que se coloean las planchas en toda
su lonjitud; éstas se conservan en el agua hirviendo por medio de un
gran peso, y como todas las partes del corcho se mojan a la vez, el
resultado es mas ventajoso, aunque estd en parte compensadovpor el
inconveniente de exijir dos obreros e instrumentos para sacar el
corcho de la caldera. Este método conviene a la -produccion en
grande. y

En otro tiempo se quemaba la superficie esterior de las planchas.
Pero esto solamente se hace hoi dia con los corchos bastos, pues su
tejido se comprime, los vacios se disminuyen y la plancha que ha
sido quemada siempre tiene buena apaviencia, por mui defectuosa

ue sea. Bl productor que busea ante todo la calidad del produeto,
gesdeﬁa este método, & menos que no destine el corcho para la tapo-
neria gruesa; para barriles y pipas son para lo que se destinan las
calidades inferiores, sacando ademas los trozos, no al traves de la
plancha sino al traves de su grueso.

Ya se r:mpl.ete cualquiera de estos métodos, ya se use el vapor de
agua, siempre conviene conservar apilado el corcho en lngares fres-
cos y hiimedos, pues el agua que se deposita en las superficies pene-
tra en toda la masa y ablanda sus diversas partes.

Preparado asi el corcho, entra ya como primera materia en el do-
minio de la industria.




APENDICE.

!

CULTIVO DEL AILANTO GLANDULOSO.

En la cuarta parte del Agrénomo hemos dicho algunas palabras de esfe drbol en el .
sentido de irborde adorno. Aqni vamos a ccuparnos de ¢l con alguns mas estension,
eomo &rbol industrial.

Entre laz variaz cauzas que con frecuencia retraen a no pocos agrienltores de ensa-
yar o establecer el cultivo de varias especies de drboles, ee cnenta la lentitud con que
por lo jeneral erecen.

Cuando #e encuenira un firbol euyo eresimiento se verifica con alguna velocidad,
ein que por ello desmerezea el valor de sus maderas, es uos adquisicion verdadera-
mente preciosa para todo agricultor; y si o muyor abandamiento, este mismo &rbol
puede servir de baze a indostrias importantes, ya por los productos que suministre,
ya por la facilidad de obtenerlos, llegard a #n apojeo la utilidad de semejnnte plants,

Entre estos drboles, cuyo enltive ¢s sumamente ventajoso jeneralizar, se enenta el
ailanto (ailanthus glandwlpsa, Desf.), llamado volgar e impropinmente barniz del Japon,
Corresponde  lus familias de las Rutdcens, tribu de lng Zanthoxyless,

Bgmip:im 0 caractéres, — Este grande y hermoso firbol, enyo troreo ¥y eopa
g€ parecen un tanto al nogal, tiene las raices horiznntales; profundizan poco, y srrojen
numerosos brotes, hasta una distancia mui notable. Dicho troneo, cubierto de una
corteza ngrisadn y lisa, ofrece uns médula mui desenvuelta; las capas anuales son de
baetante diimetro, atendida, eual luegn veremos, la rapidez con que greeen, Las hojas
eon impari-pinadas, con glindulus en sa cara inferior. Las flores didicns o poiigamas,
eon de un color verdoso, fascicnladas y dispuestns en panicalns terminales; eiliz de
cineo dientes; corala de cineo pitalos como acanaladosy diez estambres hipojinos en las
flores masenlinns; dos o tres solamente en las hermafroditas; desde dos hasta cinco
cvarios, sobre cada cual de ellos se ve un estilete lateral, qne termina en un estigma
ensanchado; frutos desde os hnsta cineo, aplastados, membranozos, largos, lingiiformes
y ercotados por un lado. Una semilla linesosa, lenticu'ar y que occupa el centro del
pericarpio; embrion sin allumen,

Utllidad del cultivo de este drbol —TI color blaneo amarillento § eomo ntinado
que ofrece la modern del aifanto glanduloso; su solidez, elasticidad y notuble durezn;
que le permiten tomar un hermoso pulimento; sn peso eepecifico, casi igual al de la
encing; la hacen sumamente apreciable y digna por lo tanto de ser empleadn en las
obras de ebanisterin, carpinterin y otras andlogas; solo ofrece el inconvenienta de ser
un poeo quebradiza y estar espuesta n toreerse, de manera que no podrd aprovechirsela
para semejnntes uzos Fino cn estado de perfectn sequedad, de la misma manera que ee
utilizan ¢l fresno y ¢l olmo

Notable utili ofrece ¢l drliol de que tratamos para fijar las avenas en los terrenos
esteparios. Hace diex y seis afios que el sefior eonde de Dambert, rico propietario rueo,
establecido en Odesn, e oeupaba en haeer diversns investizasiones para conseguir fijar
los terrencs descubiertos; las estepne, compuestus de una capa e arena de ménoa de
treimta centimetros de erpeser, ¥ que ::I:ll_yr'lun-lu In roes, formabn a enda cambio de
¥iento numerosos monton :8 0 senn dunas, Bn vano planti el pino negreal y tambien la
aeaein: nads pudo vejetar en aguel suelo ingrato. Noticioso el sefior conde de 1a diree-
clon rastrera que presentan Ins eaices dul ailanto; tomundo tambien en enenta 14 gran
rustieidad de este firbol, que vejela de una mancrs vigoresa en los suelos mas pobres
y dridos, corcibity la ides de plantar gran nimero de ellos en los referidos terrenos
esteparios, cuyas arenns consiguid fijor perfectamente,
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Pero la utilidad mas notable que ofrece ©l ailanto glanduloss,
proporcionn su madern, en ripido erecimiento ¥ In propiedad de vejetar en sitios
maa initiles para otros cultivos, es la que #e refiere al nproveshamiento de sus hojas
para erint el nuevo gusano de sed, el bombiz eynthia, que gracias al esio 1.\,9,19'11,-
dad del sibio Guerin de Meneville, y gracias tambien o la eficaz prulmcin{ ue sieme
pre y en todos eazos dispensa el ilusteado gobierno frances a las cosns de ngr&nltnra
a las personas que de ella ge osupnn, s ha consegnido nsburalizar en ol veeino im i
rio, donde constituird un ouevo ramo de industria del wigor interes, .

Vejetacion—Las hinjus de este drbol sa desarrollan tarde y no caen hasta Gltimos da
ofofio. Las flores aparecen a fines de enero o por todo el mes de febrero; exhalan un
o_lnr fuerte y aun desagradable para ciertas personas, lo cual ha dado orijen & la ereen-
cia equivocada de que era nociva la sombra de este vejetal La rapidez con que erece
no puede compararse con la de otro algano, nun de lo2 mas notables, bajo tal punto
de vista, eomo gon la robinia y el dlamo de Dialis; de modo qua o] ailants adguiers
desde mui temprano dimensiones considerables; en el parque de Versailles hai uno de
stos firboles que mide veinte y dos metros de altura por tres de circunferencia, Puede
vivir en buen estado cien afios, y aun mas,

Otro de loa caractéres que distingnen ln vejetacion de este frbol eala propiedad de
arrojar muchisimos renuevos, propiedad que si bisn puede ofrecer un inconvenienta
notable en los terrenos dedicados a otros enltivos y tambien en las inmediaciones de
las huertas, permite en eambie repoblar con mucha facilidad, y a poea costa, los elaros
que con frecuencin e producen en los montes tallares. Pero, téngase siempre en suenta
que las rajces del drbol que nos ocupn traspasan por bajs de los cimientos de una pared,
pora ir a dar brotes en la parte opuesta. Por Gltimo, los renuevos se producen en con-
«eiderable niimero, siempre y euando ea corts ¢l troneo de los ailantos; tambien &
accidental o espresamente reciben las raices superiores ln mas pequedin herida,

Conveniencias meteoroléjicas —Clima.—Aungue eresmos que puede culiivarse el
ailanto en todns Jas zonas templadas, téogaze entendido que & bien en los paises dema-
sindos frio suelen helurse lus sumidades de! drbol en inviernos rigorosos, sucede que &
la primavera siguiente repara semejante dafio un fuerte brote, que arroja la yema sana
mas inmediata a la parte que se held. Conforme va ereciendo el drbal, se hace mas insen-
sible o los frios. En circunstancias desventajosas de elima y de altura, eultivesele en
esposicion templada. Resiste tambien con bastante fuerza los ealores intensos y las
sequedades notables por lo eaaly es un recurso inapreciable para establecer plantacio-
nes en todos los parnjes sccos y cdlidos pero aiveados, Utilicen nuestros agricultores

+ tan importantes datos,

apnrte de la qlne
(L]

Terrens. —Poco exijente bajo este punto de vista, vejetn con vigor el ailanto en los
suelos mns malos, en los secos ¥ lijeros, szan siliceos o sean caledreos; su sistema radi-
cal, poeo profundo, le permite prosperar donde no sea mui espesa la zona laboreable
Be desarrolla mal en las tierras compactas, sobre todo si on himedss. Prefiere, sin
embargo, un huen terreno, de consistencia media y algo freseo, Conviene a los ailantos
un titio al abrigo de los vientos fuertes, que con fr i suelen har las ramas
tiernas del drbol.

Multiplicacion.—Se consigue por tres medios: por eemilla, por brotes o renuevos, y
por estacas, sean de rama o de raiz. ;

Si ee prefiere el primero de ellos, puede hacerse la sicmbra de dos modos: de asiento
© en slmiiciga; este iltimo es mejor. Debe establecerse en un euelo lijero y fresco; la
siembra se «jecuta  principios de primavers; cibrense las semillas con el rastrilloy y
tan solo hasta un centimetro; despues de ello se esparce por encima del terreno un
poeo de musgo o en e defecto hojas secas o paja. Las semilins nacen mui pronto; los
arholillos crecen con bastante rapidez, de manera que al otofio suelen ya tener treinta
centimetros de altura, habiendo llegado en ocasiones  florecer en dicha época, si la
estacion fuéd algo seca, &

Los enidados que exije un plantel de ailanto se reducen n llnu e:manh! y riegos opor-
tunos, durante la primera época, con el objeto de mantencr limpio y hiimedo el terre.
no. A la primavera inmediata es preciso aclarar _el semillero, sacanda con mucho esmero,
al dia signiente de haberle dado un riego, los piés sobrantes que se podrin utilizar. Un
afio despues se trasplantan los primeros al vivero deben quedar a sesenta y cineo cen-
timetros de distancia. ' by ?

La stembra de asiento solo es ventajosa si s asocia al ailanto al sbedul en los sitios
siliceos y secos, a la robinia y al alerce en las tierras caledreas, al olmo y al frezno en
las himedas

La multiplicacion por vistagos, ya provengan de brotes radicales, ya de cuslquier
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troneo cortado, es tambien utilisima, bien e considere como medio poderosn da repo-
blar elaros, bien can ¢l olijeto de constituir plantel. Todos los silantos prenden perfec-
tamente, por pogas raicillas que lleven, en vensiones sin ningana de ellns, Muochon
adquieren un metro y aun mas de altura en ol espucio de un sio, Siee quiere obligae
al drbol o que produzen mayor nflm_em de brotes, basta la mas misima herida en
cunlquier punto de Jas divisiones radieales. En la union de éstas con el brote, existe
por ?u jeneral una protuberancia mas 0 ménos marcada. :
Sepiranee Ins ronuevos que brotan de las raices o diltimox de ofofio; en seguida e
plantan en el yivero, n fesenta ¥ eineo eentimetros v tambien o no metro de distancia:
no se les mutile. Cuande por cunlquier necidente imprevisto ge secn la estremidad de
elloa, es preciso rebajarles al uiio inmediato y elijir loego el mejor do los vistngos que
arrojare, para di o eonvenientemente, Los plunteles de esta clase necesitan tres o
enatro escardas cada afio y una labor algo mus profunda. A los tres o cuatro afios ten-
diéin ya tres o cuatro metros de alto y a veces mas; entonees ge les trazplanta,

Por alzun tiempo se creyd que | ailanto no prendia de estacn, pero Noisrete hn
probado lo contrario; se multiplica por tal medio lo misme yune los sauces y los
dlamoa,

Por iiltimo, #a propaga por pedizos de raiz, colocando los que tengan désde guince
hasta veinte cestim-tros de largy, y con la parte gruesa hicia arriba, en una zanja
abierta en terreno freseo y lijero. Alecharles la porcion de tierra que sicve para cubriv
tales estacas dijeseles unn peq parte al airs libre. A ln primivera inmediata se
desarrollarin las yemas adventicias que estas raices tienen en la purte interna, en lo
interior de ln corteza y tambien cerca del corte trasversal al rededor de la madera,

Apravechamisnta del ailanto. — Des son loz productos prine’pales de este debol: laa
hajas y lns ma.
Las hajas del ailanto sicven para alimentar un nuevo gueano de seda de In China (ef
bombiz eynthin), introducido y naturalizado en Francia por el s Guerin de Mene-
wille, v tan { imo que, segun los ensyos del entomdlogo parisiense, estd probado
ue ademaz de vivir al sirve libre sobre el mizmo drbol, produce dos cosechas anuales,
ando una eeda mui fuerte, empleada muchos siglos hace al'd ea st pais natal, para
Ia fabricacion de telas, con que se vis 08 enterna.
El enitive d-] ailante comao drbol econdm inmens=a importancin. Con efecto,
1a rusticidad de tan dtil drbol le permnite rroilarse de uns manera que
pdiéramos llamar ¢spontdines, en 198 terrenos was rebeldes o otre cultive, en 'as loca-
l;dnﬂes euya temperatura es mui distinta, sin que =e |e vea padecir por el demasiado
ealor ni por log hielos, eufriendo del mismo modo ln estrema humedad de un tereeno,
como la aridez mas pronunciada de otro. Ea todos los sueles crece y se mulliplics con
la mayor fa ad,
Entre la= \"'!.Inj n que ul am
Namado bombir eyniliin, es mui o
construceiones especinles, como suoede res
de Ia morera. Pero aun hui mas; el dombiz
raleza a vivir libre sobre Jas hojas del ai

i

tor reporta la eria del gusuno de seda del ailanto,
ble la de qua para lievarla a eabo po se necesitan
o gque se alimenta gon 1a |I0jﬂ.
apffiie parece destinado por In misma oatu-
nto, paes todes Ins tentativas qua se han
heeho para reducirlo al estado de domesticidad pradujeron eabnlmente un efecto con-
trario al que se esperaba; los gasanos eriados dentro de los edificios han vivido siempre
enfermizos y endebles; muchos murieron sin hager eapullo estos fueron mui pequefios
¥ de mala calidad; en una ]iului-nl, han comprometilo grandemente los resultados
obtenidos, 1o cual proeha mas y mas, que 1o es pruuieutu eontrarior ol paturaleza;
bajo este punto 6o vista, ni delemos en su consscuencia preocuparnos de proveer a su
alimentaciony ni de coidado alguno parn favoreeer las diverass faces de su exiastencia,
mi tampoco respecto de las varisciones de temperatura, Nilas lluvias continuns, ni
tampeeo las tempestades, influyen desfavorablemente, sezun’ nota el redor Guerin, en
la vida y en las faces de dicho insécio. Usa vijilancin insignificante, por espacio de
cierto niunero de dise, busta pura obtener buens y copioza cosecha.
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