


- DULCES DE ALMIBAR. 



De Is nva Ifallio b h c a  de b ma8 duloe 3 
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dprada .Be deegrana ho dejhdole ningmd. 
lib. Se echan en una cacerola que Be ten 











quiera. Se tienen, un dirt en -salmue 
Se p a e n  a cocer en agua. hirviend 

dawguan en agua fria ha 
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Se deshwe en a 
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Helados Be mWna. 
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' Ser m a  U Q ~  libra de 
am; se refeegan en nn 
eade el ~ $ 1 ~ 0 ;  se echan en un 
b lata mu una li 
de *a; so pone 
moteen y silten can fueSz6, se ret&qja 
sigue. menebdolas'.hasta que .el a 
reduma a golvo y so despegue de las a h ,  
&as: so sacan betas, se divide el micap4 
dos porcionea .- iguales,: -. dejando 'una parte ,4 

lo &an absorbido todo. Se hace lo lnir 

de -ppel, separhndolas si se han xu&&%& 

8e tuests una librs de ahendra aili 
' JT ~e lirnpian bien con un paiio. Se wlq 
wn almibar, hwh? de una libra de asad 

&waelve bien. Cuando' ya est6 bieai 

la pails con medio vas0 de agua haat 
. deqida nn olor a caramelo; entdhcea 
ponen 1as almendras para que tomon d 
car y se contideb ~evolviendolas ha&& 

con otra parte de azficar y 
el'uysr fie esbenden Ias almend 
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