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DEL LIBRO "AGRICULTURA CHILENA", DE DON LUIS CORREA VERGARA.

La industria vitivinicola en Chile

VIREDOS
La primera parra en Chile.

NO EXISTEN datos precisos
respecto a quién fué la persona
que trajo a Chile la primera plan-
ta de vid. Sin embargo, algunos
alribuyen al eclesidstico Francis-
co Caravantes la introduccidn de
una cepa de uva negra, peque-
fia ¥ muy sabrosa, que sirvié de
. base para la plantacién de los
vifiedos formados en tiempos de
ia Colonia en las inmediaciones
de La Serena, Santiago y Con-
cepcion, de la cual, se supone,
procede la uva llamada ‘‘cepa
chilena”. El Abate Molina, empe-
ro, refiere que, en los valles de
la cordillera de Curicé encontrd,
en lugares jamds habitados, una
parra de uva negra moscatel, !
fue hizo pensar a muchos fque
pudiera ser esta planta origina-
ria de Chile. A nuestro modo de
ver, lo més probable es que el
primer pie de vid fué traido del
Cuzco por los congquistadores, de
los que alli cultivé Bartolomé Te-
rraza.

No se sabe la fecha exacta en
que se hizo la introduccién, ni
tampoco el nombre de la persona
que implantG este cultivo en Chi-
le. Segiin cartas de don Pedro de
Valdivia, del afio 1551, se con-
sumian uvas en Santiago ¥y La
Serena v el afio 1556 se fabri-
caban vinos.

Muy pronto se extendieron las
plantaciones al sur del pais ¥
entre los afios 1570 y 1576, los
indios del cacique Antenecul des-
truyeron muchas plantaciones en
Concepeién ¥y Angol.

Espafia, para defender la im-
portacién de sus productos a sus
colonias, dicté el 1.¢ de junio de
1654 una Real Cédula, por la cual
prohibia toda nueva plantacién
sin un permiso especial, las que
avedaban sujetas a una contri-
bucion tributaria. Sin embargoe,
los chilenos nc hicieron muche
caso de esta disposicién y las wi-
fias siguieron plantindose y di-
fundiéndose en varias otras re-
giones del pais, lo que indujo

nuevamente a Espafia, en 1767, a
prohibir las plantaciones de vi-
des, sin conseguir mejores resul-
tados. En aquellos afios, s6lo se
conocian las variedades “uva de
gallo", de gramos grandes, alar-
gados ¥y muy negros; la “Italia”
negra y blanca gque mds tarde
producia los vinos moscateles; la
“San Francisco” cultivada espe-
cialmente en el norte; v la uva
negra llamada del “pais”, la més
comiin por su abundante produc-
cién, la cual destindbase prefe-
rentemente a la fabricacién de
vino. Su rusticidad es extraordi-
naria.

Se sabe con certeza, que don
Francisco de Aguirre, el funda-

dor de La Serena, plantd las pri-
meras vifias ¥ drboles frutales
én su encomienda de Copiapd,
donde antes habia construido una
casa de campo con bodega y mo-
lino. Se sabe también, como lo
hemos advertido ya, que la parra
se multiplicé en un principio, li-
bremente, hasta que llegd un real
decreto que prohibia la produc-
cién de vinos. A pesar de esta
prohibicién, y de otras que se re-
pitieron durante la Colonia y a
mediados del siglo pasado, era
Chile el primer pais productor
de vinos de todo el continente.
En cuanto a-la calidad de los
vinos en el periodo colonial, te-
nemos algunas referencias por
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los cronistas de la época. En la
“Histérica Relacién del Reyno de
Chile"”, del Padre Ovalle — 1646
-—después de estudiar las distin-
tas estaciones del afio, comenta
las labores agricolas de la tem-
porada de otofio y hace algunos
comentarios respecto a la vend
mia, ponderando la abundancia
de la cosecha y la bondad
de los caldos. Sobre estos tlti-
mos dice “gue son mejores y de
mas estima los moscateles; he
visto algunos que, al parecer, son
como el agua, tan claros y cris-
talinos como ella, pero el efec-
to es muy diferente en el estd-
mago, porque lo calienta como
si fuera aguardiente. Otros vinos
hay también blancos, que son de
estima, como los de uva torontel
¥ albilla; otros hay rojos y tin-
tos, que se hacen de la comin
uva negra y dé la mollar, y otras
de varias suertes, cuyos racimos
son tan grandes que admiran..”.

Muchas opiniones tan autoriza-
das como éstas podriamos pre-
sentar; pero, para el caso, basta
con la que acabamos de sefialar.

Tanto la vitivinicultura como
Iz industria fruticola se han des-
arrpllado entre nosotros casi es-
pontdneamente. Si la primera ha
tomado mayor desarrollo, la ex-
plicacion es obvia: ha contado con
un espléndido mereado dentro del
pais. Hasta hace muy pocos afios
el chileno consumia la produccién
total de nuestras vifias. S%lo 1l-
timamente se han hecho algunos
ensayos de exportacién, con re-
sultados mds o menos satisfac-
torios.

Produccion vinicola
¥ consumos.

El exceso de produccidn esti-
miuild el consumo, lo que trajo co-
mo consecuencia natural un se-
rio trastorno en la vida de la po-
blacién trabajadora. El problema
del alcoholismo, al cual se atri-
buye la decadencia de la raza,
ha preocupado con razodn la aten-
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cién de los hombres de Gobierno.
Para aminorar sus efectos se
han dictado diversas leyes, a
saber: cierre de tabernas los sd-
bados en la tarde y los domin-
gos; fuertes contribuciones al al-
cohol potable; prohibictén de
abrir tabernas en las proximida-
des de las escuelas, iglesias y fa-
bricas; pero estas medidas no han
dado, en la practica, los resulta-
dos que se esperaban, ni han con-
seguido, tampaco, detener la mar-
cha siempre creciente y préspe-
ra de la industria.

‘Tres tipos de vinos,

La explotacién de la industria
vitivinicola a través de nuestro
largo territorio aparece bien va-
riable. Predomina, por ejemplo, el
cultivo de la vifia especial para
la fabricacién de vinos genero-
sos en toda la zona norte hasta
la provincia de Coquimbo, inclu-
sive: y el pisco de los valles de
los rios Huasco, Elqui y Cogquim-
bo se ha considerado siempre por
los entendidos como de primera
clase.” En las provincias centra-
les, hasta la del Maule, se fabri-
ca toda clase de vinos, y es agui
donde se producen los caldos de
mayor fama, tanto Burdeos co-
mo Borgofias. La orientacién de
la produccién en esta zona ha si-
do dirigida hacig los vinos con-
servados, pues sus condiciones
naturales permiten una severa
elabordcién. Como regiones pri-
vilegiadas se sefialan los campos
regados por el rio Aconcagua, en
parte; los del rio Maipo en casi
su totalidad y, por tiltimo, los
del rip Lontué, notable por su
abundante produccion.

En la regién de mds al sur,
que abarca desde el Maule a Cau-
tin, las vifias de rulo ocupan ca-
si la totalidad de la superficie
plantada y su produccién esta re-
servada a vinos corrientes, cha-
colies y chichas crudas, destina-
dos a consumo inmediato. Sin
embargo, la clase de caldo es in-

mejorable, como qQue en 10§ pri-
meros tiempos de la Republica
un culto viajero decia que el vi-
no de Penco, considerado el me-
jor, es el que mds se parece al
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derd de nuestros agricultores una
fiebre contagiosa por emprender
plantaciones de vifia francesa.

Entre los que més sobresalie-
ron en lo que podriamos llamar
la segunda etapa de la industria
viticola, se dan los nombres, a
mis del sefior Ochagavia, de los
sefiores Francisco Subercasealix,
Pedro de la Lastra, M. A. To-
cornal, José Tomds Urmeneta,
Jorge Délano, Macario Ossa y
Rojas Salamanca. A esta lista se
agregaron después loz nombres
de los sefiores Guillermo Brown,
Ramdén Subercaseaux, Mariano
Baccareza, E. Ducaud, Maximia-
no Errdzuriz, Luis Cousifio, Ro-
ger ¥y Serrano, Ricardo Wad-
dington, Dolores Torres, Luis Pe-
reira, Nicolds Naranjo, Alejandro
Reyes, Rafae] Mandiola, Bonifa-
cio y José Gregoric Correa Al-
bano, Leonidas Vial, José Tocor-
nal, Domingo Concha y Toro, Is-
mael Tocornal, Domingo Ferndn-
dez Concha, Mateo Donoso y cien
mAis.

Cada una de las personas que
acabamos de citar ocupaba una
situaclén espectable en la socle-
dad chilena, eran todos hombres
de empresa, y con fortuna sufi-
ciente para resistir las contrarie-
dades y tropiezos que se suelen
presentar a negocios, cuya esta-
bilidad tarda en venir. El ser
duefio de vifia pasd a ser mds gue
un negocio, un titulo honorifico,
pues daba derecho a figurar en
los grandes torneos de las expo=-
siciones mundiales.

Exportacion de vinos.

En cuanto a la exportacién de
vinos, es conveniente recordar
que ella tuvo cierta importancia
a fines del periodo colonial; pe-

Un métods mederno de cultivo de la vid es el do hacerlo en parrales altes, que
e St De regreso de las lgenas en la vendimio.

Milaga de cuantos vinos se con-
sumen en Europa. (Alejandro
Caldeleuhg, ‘‘Viajes por Suda-
mérica, 1819-1821"").

Viene 1a cepa francesa.

Hasta mediados del siglo pa-
sado, s6lo la vifia de uva llama-
da chilena se cultivaba en
el pajs, »——= prede decir con
verdadera  eXactitud que des-
de 1851, con la introducci6n
de la cepa francesa, empieza la
gran evolucion de la viticultu-
ra en Chile. Don Silvestre Ocha-
gavia Erpdzuriz contratd, en ese
afio, al vitieultor francés M. Ber-
trand, quien trajo consigo una
buena cantidad de sarmientos de
diferentes variedades. El buen re-
sultado de los primeros ensayos
alenté a muchos y luego se apo-
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Desde la vifa la uva es transportada al comién.

ro retrocedio cuando nuestras re-
laciones comerciales con el Pert
no fueron, desgraciadamente, muy
activas. S6lo a mediados del si-
glo XIX, con la introduccion de
la cepa francesa ¥ con la inivia-
cién de la venta de vinos embo-
tellados, empezd & renovarss la
exportacién, aunque en forma
muy limitada, a los paises de la
custa del Pacifico. El promedio
anual de la exportacion de vinos
entre los afios 1857 y 1861 no
ragsaba de unos doce mil pesos;
después subié a 45 mil y entre
log afios 67 y 80, dicho promedio
llegé a § 150.000.00.

La primera jniciativa para cx-

portar vinos a Eurvp#, sc debié
@ don Macario Ossa, quien, por
intermedio de la casa Graham
Rowe y Compaifiia, envié el afio
1877 a Burdeos, una buena par-
tida de los cosechados por él en
la Viia Santa Teresa. Muestras
remitidas a Francia por otros vi-
nicultores encontraron en ese
mercado bastante aceptacidn. lle-
gandose a ofrecer, por los mil 1i-
tros de vino de uno a cuatro afios
de edad, desde 600 a 800 fran-
cos, lo que, al cambio de 24 pe-
niques, correspondia & un precio
de 24 a 26 centavos el litro. Je-
glin comunicaciones de que hay
constancia en los archivos de la

Sociedad Nacional de Agricultu-
ra, don Guillermo Brown ensayé
también la exportacién de vinos
con resultades satisfactorios.

Primeros triunfos.

En vista de] éxito aleanzado,
nuestros viticultores, no confor-
mes con la labor silenciosa que
estaban haciendo, y seguros ya
de la bondad de sus productos,
resolvieron, con una valentia que
las nuevas generaciones deben
reconocerles, presentarse a la Ex-
posicién de Viena del afio 1873,
donde los vinos chilenos llama-
ron vivamente la atencién. Lue-
go, en la Exposicién de Burdeos
—1882 entraron a competir con
las marcas mas afamadas del
mundo. En dicho torneo conguis-
taron un diploma de honor por
su conjunto. Ademds, algunos ex-
ponentes obtuvieron medalla de
oro, entre los cuales recordamos
a don Ramdn Subercaseaux.

Tres afios después se realizd la
Exposicin de Liverpool. Allj
fueron premiados con medalla de
oro los vinos de los sefiores Ma-

riano Baccareza, E. Ducaud,
Adolfo Eastmann, Maximiano
Errdzuriz, Silvestre Ochagavia,

T. Rojas Salamanca, Ramén Su-
bercaseaux, José Tomds Urme-
neta y Roger y Serrano. Viene,
en seguida, la gran Exposiciin
de Paris — afio 1889—que con-
sagrd la fama de nuestros vinos.
La exhtibicidn chilena obtuvo un
Gran Premio por el conjunto ¥,
ademds, ganaron medalla de oro
los vinos de los sehores Ricards
Waddington, Dolores Torres, Ra-
mdn Subercaseaux, Luis Pereira,
Nicolds Naranjo, Alejandro Re-
yes y Rafael Mandiola.

Se sucedieron, a continuackin,
las Exposiciones Internacionates
de Rio de Janeiro, Guatewals,
Chicago y la Panamericana de
Buffalo. En esta ultima exposi-
cidn, de 24 medallas de oro acor-
dadas a los vinos, tres correspon-
dieron a los de Chile, y de las me-
dallas de plata, que en total eran
29, los viticultores chilenos obtu-
vieron 24.

De las antiguas vifias, que die-
ron nombradia y fama a nu:2s-
tros vinos, quedan pocas; las

Si vieja a Curicé visitenos y cncontrard, sin duda alguna, en nuestros estoblecimientos, las
mejores carnes frescas diariamente.

CARNICERIA HIGIENICA 2°
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méAs han desaparecido con la
muerte de sus duefios. Sin embar-
go se conservan algunas, sobre
todo de las plantadas en el Lla-
no del Maipo. La vifia Ochaga-
via, por ejemplo, fundada por don
Silvestre Ochagavia H., el afio
1851, mantiene su bien ganado
prestigio como en los primeros
tiempos.

Las grandes vifias.

Igual cosa se puede decir de
las vifias Linderos, Santa Caroli-
na, Carmen y Conchali. La pri-
mera fué plantada por don Ale-
jandro Reyes, el afio 65; la se-
gunda por don Luis Pereira Cota-
pos, el afio 77; la tercera por don
Cristidn Lanz, y la cuarta por
don José Joaguin Aguirre.

En las postrimerias del siglo
pasado salieron al mercado los
productos de las vifias Concha
y Toro;, Santa Rita, Undurraga,
San Carlos, S8an José, etc. Todas
estas vifas, ubicadas en el Lla-

o0 de Maipo, han tenido ¥y man-
tienen su fama bien ganada.

De la zona central-sur, las vi-
fiag mfs antipuas y de mayor
importancia por su extensién ¥
por la calldad de sus caldos, son
las del valle de Lontué. El afio
1875 don Bonifacio Correa Alba-
no y su hermano don José Gre-
gorip, empezaron a cultivar la
cepa francesa con tanto éxito que
luego casi todos los vecinos si-
guieron el ejemplo. La sola vina
de don Bonifacio Correa, de la
cual fué tnico duefio su hijo don
Francisco Javier, cubre en la ac-
tualidad una extensién superior
a 500 hectdreas. :

Hoy el departamento de Lon-
tué contribuye con la cuota més
alta a formar la elevada produc-
cién de vinos de Chile. En la
misma regién se encuentra la vi-
fia Casa Blanca, fundada el afio
1885 por don Alejandro Dussai:
llant P. Los wastos conocimien-
tos enolégicos del actual propie-
tario (don Alejandro Dussaillant,
hijo), le han permitido fabricar
Vinos de alta calidad, en nada in-
feriores a los similares de mar-
ca francesa.

No enumeraremos muchas de
las antiguas vifias de reconocido
prestigio, en obsequio a la hreve-
dad. Hemos hecho referencia sé-
lo a las mds sobresalientes.

Dos factores de progreso.

Sin duda dos factores han con-
tribuido al rdpido crecimiento de
nuestros vifiedos y al mejora-
miento induscutible de la pro-
duccién vinicola. Estos son, como
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creemos haberlo dicho, clima y
suelo por una parte y, por otra,
la fécil adaptacion del hombre
de campo al cultivo de la wvid.
En el mismo complicado proce-
so de la fabricacion de vinos se
han especializado tanto algunos
modestos bodegueros, que en mu-.
chas partes han podido reempla-
zar con ventaja a los profesiona-
les extranjeros contratados para
ese objeto.

A la vez el Gobierno ha pues-

En plena faena, durante el corte de los racimos.

Su Sastreria: PUENTES .
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to especial empefio en suminis-
trar ensefianza técnica a los in-
genjeros agrénomos salidos del
Instituto Agronémico, ¥ ense-
fianza prictica a los Alumros de
las Escuelas Practicas de Agri-
cultura. Sin la intervencién gu-
bernativa, el eminente profesor
Le Fevre tal vez no habria ve-
nido a nuestro pais y, segura-
mente, le habria faltado ocasitn
para escribir su notable obra, en
dos volimenes, “Viticultura y
Vinificaciin'.

Debido, pues, & un esfuerzo co-
miin, se encontraba formada V¥
- en plena prosperidad, en los 1l-
timos afios del siglo pasado, una
de las més importantes. indus-

trias agricolas, prometedora de
grandes expectativas para nues-
tro futuro econémico.

De lo gue esta industria repre-
senta en la rigueza pliblica, de
los beneficios que proporciona a
la colectividad y de su porvenir,
nos ocuparemos en seguida, aun-
que muy someramente.

La produceciéon vinicola.

Como una demostracion del es-
fuerzo realizado por los viticul-
tores antes de 1900, diremos que
en esa época existian 40.000 hec-
tdreas de vifias, ¥ que la produc-
cifin alcanzaba, mis o menos, a
un millén doscientos mil heetd-
litros; buena base, por cierto, pa-

ra el comienzo de una industria.
Posteriormente el crecimiento de
la extensién plantada ha sido
progresive, ¥ en cuanto a la pro-
duceidn, llegd el afio 22 a tres
millones trescientos mil hectéli-
tros, la cosecha mds grande co-
nocida. El afio 30, la superficie
ocupada con vifias en el pais al-
canzaba a 79,400 hectdreas, de
las cuales 25.700 corresponden a
terrenos regados ¥ 53.700 a sue-
los de rulo. Los mayores rendi-
mientos por provincias, se obtis-
nen en el orden siguiente: pri-
mero Talea, Maule y Colchagua;
siguen Nuble, Aconcagua, San-
tiago y Concepeién; y méds al sur,
en Bio-Bio, la produccién de vinos
es reducida. A lo expuesto agre-
garemos, como dato ilustrative,
que segun el tltimo censo oficial,
las 80.000 hectdareas de vifias -
nimeros redondos — estin re-
partidas entre 35.600 propieta-
rios, de los cuales 32.692 son
duefios de pequefias propiedades
menores de cinco hectdreas.
Minuciosos estudios practica-
dos por la Asociaciin Central de
Viticultores, prestigiosa institu-
cién de fomento, formada por un
numeroso grupo de personas es-
pecialmente preparadas en la ma-
teria y de cuya organizacion nos
ociiparemos oportunamente, lo-
graron establecer, antes que se
produjera la gran crisis mundial,
que el capital invertido en la vi-
ticultura en Chile pasaba de 800
millones de pesos de 6 d., ¥ que
eata industria, en 1827, habia mo-

vilizado en transacciones el 66%%
de su capital.

En ese mismo estudio se esta-
blece que el valor medio de la

Cada vifia tiene su laboratorio, dedica-
do o lea diverses omadlisis y prepara-
ciones. Aqui vemos o un quimico endlo-
go. preparando ]0 qu- s llama “ple de
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Como medio de desinfeccién se queman
dentro de los toneles, huinchas impreg-
nodaes en arufre. Aqui vemos la prepa-

racién de estas mechas.

produccion en ese afio se puede-
estimar en.170 millones de pesos,
-riqueza que la viticulturd extrajo
del suelo chileno. Por el capitulo
de contribuciones, ella aporta al
erario nacional aproximadamen-
te 20 millones de pesos.

Entre los beneficios que la vi-
ticultura brinda a la colectividad,
debe tenerse presente el pago de
jornales y sueldos de mayordo-
mos y empleados superiores, la
alimentaciéon del personal que
ocupa, la movilizacién ferrovia-
ria y' de carretas y, por sobre
todo, la forma eficaz con que
ayuda a incrementar las activi-
dades del comercio de exporta-
cibn y de importacién. Los fe-
rrocarriles del Estado, por &jem-
plo, tienen en la viticultura su
primer cliente, pues aprovecha
el equipo vacio que viaja de nor-
te a sur del pais, lo que no su-
cede con ninguna otra industria.

Los que trabajan

en las vifias.

Es también de interés para la
economia nacional la prosperidad
de esta industria, porgue ocupa
permanentemente no menos de
80.000 obreros, nimero suscepti-
ble de aumentarse en 40.000 mds
en la' época de la cosecha. Se-
Euramente el 509: de dicha po-
blacion trabaja en su propio te-
freno, en el pedazo de tierra que
0 otro tiempo fué pobre, pero

que ahora, gracias al esfuerzo de
dos o tres generaciones, da sus-
tento a los actuales propietarios
y a los hijos de éstos.

La pegquefia propiedad viticola
de Chile se ha formado, por lo
general, repetimos, en suelo po-
bre. Fué en un tiempo campo
eriaZo que valorizd la mano del
hombre de escasos recursos. En
las provincias de Maule y Con-
cepeidn, la vifia empieza a ser
frutal al 6.7, 7.t y 8.¢ afio. Pues
hien, esta espera angustiosamen-
te prolongada ha sido soportada
ejemplar resignacién por
32,692 propietarios, o sea el 919%
de los.vifiateros del pais.

Antes de la formacién de la
Asociacion Central de Viticulto-
res nadie habia recordado al
Gobierno la existencia de. esta
formidable fuerza social, la que
ha sido mirada, hasta cierto pun-
to, con hostilidad en las altas es-
feras gubernativas. Con simplis-
mo Imor ante, se ha pretendi-
do dejar caer sobre ella toda la
responsabilidad de los estragos

con

Trasvasijands moesis.

que ha causado ¥ causa el alco-
holismo. Sin embargo, dicha res-
ponsabilidad no ha ‘sido suficien-
temente comprobada.



