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En Viaje

BUEN

ERO EL TEMA ierrible de la
actualidad, que todos ha-
blamos tratado de evitar, se
presentd suavemente, como
un ligero murmullo, superfi-
cial e intrascendente.

— ... Y pensar que junto a
las ciudades y a los sembra-
dios los ejércitos en lucha jes-
tém destruyendo los vifiedos!

Las palabras de Tellier, tan
triviales en su fondo, nos tra-
jeron a la realidad del mo-
mento. Alguien exclamé:

—Mi querido Eugenio: [pen-
sar en los vifiedos, ahora que
se estdn matando tontos hom-
bres| ... Estds loco.

No. Tellier no estaba loco.

ELARTE Y C

El también estaba en la reali-
dad, en su realidad. Los vifie-
dos, el vino, mejor dicho, era
una realidad y un simbolo.

oo G

—Figurense ustedes que se-
ra de la humanidad futura,
de la de después de esta Gue-
rra Mundial N.? 2, si pierde
el gusto de beber buen vino.
Si las pildorillas de los para-
caidistas, que se mezclan con
agua, llegasen a substituir al
vino, al verdadero vino, jquée
seria de las nuevas generacio-
nes?

—Diseulpa, Eugenio — in-
terrumpié el duefic de casa.
Prueba este excelente Borgo-

/I";ENEIA DEL
BEBEDOR

na tinto, de la costa del Ro-
dano. Va admirablemente con
el pato silvestre. Tiene veinte
anos.

—¢Veinte afios? A ver, Si.
Es de la cosecha del ano 20.
Disculpame: prefiero -el Bur-
deos tinto que acabamos de
beber con el "roti". |Ese si que
era un gran vino! Este, aun
sin probarlo, puedo asegurar-
les, mis amigos, que se trata
de un wvinillo mediocre.

—jPero fijate que tiene vein-
te anos! — interrumpié otro
de los comensales.

—Puf, puf. La edad nada
significa — dijo, sentenciosa-
mente, Tellier. Nada, nada,
“pas de tout”, Es cuestion de
si la cosecha de la vifia ha
sido de buena o mala calidad.
Tomemos, por ejemplo, un
Chablis, digamos ... del afio
1925, y otro del 28. Los que
pretenden conocer los buenos
vinos y se extasian ante una
reserva prolongada, se apre-
surardn o comprar varios ca-
jones del Chablis 1925, pen-
sando que hacen un gran ne-
gocio.

Se equivocan. Vino viejo no
guiere decir, precisamente, vi-
no bueno, o buen vino. Por
que, siguiendo este ejemplo
1925 fué un mal afio para el
Chablis. Por razones obvias
de detallar: exceso de lluvia,
etc., la cosecha de la uva es-
pecial para confeccionar ese
vino fué pésima. Mientras
que la del afio 1928 fué ex-
celente. De ahi que para el
conocedor vale mds éste que
aquel Chablis. Idéntica cosa
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pasa con €] resto de los bue-
nos vinos. Hablemos del Bor-
goha blanco. Las mejores re-
gservas son de los anos 1915,
23, 28 v 29 y, las peores, ...
1918, 30, 31, 32 y 34, Vale de-
cir que para conocer la exce-
lencia de un vino es menester
no sélo conocer su proceden-
cia, sino también — jy muy
importantel, — el afio de su
elaboracion. Y si non, non.

“Pero también es necesario
— sin que esto signifique una
criticar hacia nuestro excelen-
te anfitrion — tener en cuen-
ta el tamafo y forma de la
copa, como también la canti-
dad de vino que ha de ser-
virse.

"iNo llenéis jamds hasta el
borde las copas de los vinos,
salvo la destinada al champa-
nal ‘Hay que dejar un espa-
cio entre el nivel del liquido
y el borde de la copa, espacio
dentro del cual se desarrolla
y expande el bouquet. Para
los vinos de Burdeos, que es
de rigor servirlos en copas de
forma ovoidal, verted el deli-
cioso liquido nada mas que
hasta la mitad. Para el Bur-
deos, tinto, hasta las dos ter-
ceras partes, en una copd ba-
ja, pero en forma de caliz; pa-
ra ciertos vinos de Alsacia, la
copa serd de pie dalto, ligera-
mente tenido de verde el cris-

Borgona
blanco Burd,
Vouvray Alsacia [Vmo de Champ. l:fm?,os
An;nu gﬁ paja) (natura) ( \ /j?
Asados
Hors d'oeuvre y pescado Entradas livianos

tal. Y el champatfia, simbdlico,
evocador, dentro de un mar-
co de elegancia, reflejando las
luces en su dmbar transpa-
rente, en un vaso, en forma
de flauta griega. Hasta el to-
pete. Pero ha de servirse a pe-
quenas qungue repetidas do-
sis. Nada de llenarlo de golpe
y de primera intencién.

Y dhora, mon cher ami
et anfitrion, esperamos, mien-
tras terminamos el café y en-
cendemos los cigarros, ese fi-
no cohac del afio 14. Afio tan
triste ¥ angustioso como ese
del 40 para la humanidad en
general, pero maravilloso pa-
ra la elaboracion del cofiac.

Borgofia
tinto

t(,os!cr deI Chcﬂm-

bdano) Lt

Sauter-
nes

Ccza ¥ Entremets,
Quesos pasteles, postres
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ABONOS:

Salitre Potasico.

Salitre Sodico.

Cal wiva de minas.

Cal viva de conchas.
Cal apagada de minas.
Cal apagada de conchas.
Carbonate de Calcio.
Faosfato “Melén”.

Guane Reojo.

SINDICATO NACIONAL

mente de $§ 3.00 por hectarea de rie
postal a la orden del
pondiente le serd enviado a vuelta de correc.

— OFICINA 730 —
SANTIAGO

INSTITUTO DE FOMENTO Y DEFENSA DE LA VITIVINICULTURA OFRECE A
LOS VITIVINICULTORES DE TODO EL PAIS

MERCADERIAS:

Tijeras Vendimiadoras.

OTROS PRODUCTOS:

Anhidrido Sulfuroso.

Fosfato Bicdlcico.

Metabisulfito de Potasio (Fabri-
cacién Norteamericana).
Fosfato de Amonio (Fabricacién
Norteamericana).

Acido Citrico (Fabricacién Nor:
teamericana).

Acido Tartrice granulado y
cristalizado.

DISTRIBUIDORES DE LOS ACREDITADOS ABONOS COMPLETOS "TARANTO"” DE LA COMPANIA
SALITRERA TARAPACA Y ANTOFAGASTA

SENOR VITICULTOR:
Defienda sus intereses y ayude al progreso y engrandecimiento de la

Vitivinicultura. Hagase socio del

SINDICATO NACIONAL VITIVINICOLA

NOTA. — Puede enviarnos su cucta de § 100 0o de 1ncorpor<:r:mn y la que le corresponde pagar anual-
or hectarea de rulo, en letra bancaria o giro

colu. Casilla 1655, Santiago. El recibo corres-

Sindicato Nac ? ncrl 'l"llxrln

VITIVINICOLA

Céapsulas de plomo estafiado.
Botellas y toda clase de ele-
mentos necesarios a la Vitivi-
niculturea.

CASILLA 1655
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